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Abstract (en)
[origin: WO8203329A1] High molecular weight glucose polymer fraction of starch hydrolysate having a degree of polymerization of 10 to 40,
obtained by separating same from such hydrolysate. This fraction has low osmolarity, it is rapidly absorbed by the gut and it has other nutritional
advantages. The fraction can be produced from selected corn starch or the hydrolysate can be produced from selected corn starch or the hydrolysate
can be treated to favor glucose polymers of 1-4 alpha linkages or 1-6 alpha linkages. Complete dietary products can be made having high caloric
content without causing diarrhea. It can be in solid or liquid form, it can be ingested orally or administrated by nasogastric or abdominal osteotomy
means, and preparations containing it in combination with proteins and/or protein hydrolysates may be heated for sterilization with reduced
objectionable browning due to the Maillard reaction.

Abstract (fr)
Fraction de polymeres de glucose a poids moleculaire eleve d'un hydrolysat d'amidon possedant un degre de polymerisation de 10 a 40, obtenue
en separant cette fraction d'un tel hydrolysat. Cette fraction presente une faible osmolarite, est rapidement absorbee par les intestins et presente
d'autres avantages nutritifs. La fraction peut etre produite a partir de I'amidon de cereales selectionnees ou I'hydrolysat peut etre produit a partir
de I'amidon de cereales selectionnees ou encore I'hydrolysat peut etre traite pour favoriser les polymeres de glucose avec liaisons 1-4(Alpha) ou
1-6(Alpha). On peut ainsi obtenir des produits dietetiques complets possedant une teneur calorique elevee et ne provoquant de diarrhee. Ces
produits peuvent etre sous forme solide ou liquide, ils peuvent etre ingeres oralement ou administres au moyen d'une osteotomie naso-gastrique
ou abdominale, et les preparations contenant cette fraction en combinaison avec des proteines et/ou des hydrolysats de proteines peuvent etre
chauffees pour la sterilisation et presentent un brunissement indesirable reduit provoque par la reaction de Maillard.
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