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Abstract (en)
[origin: WO9203066A1] The reduced-calorie beverage of the invention is made of sweet fruit juices of vegetable products, especially grapes, berries
and other fruits. The raw juice is first selectively de-sugared by the physical removal of sugar in contact with the fruit juice, whereupon enough
water is added and/or removed so that the water content again approximates to that of the original fruit juice. In the ideal case, enough low-calorie
sweetener is then added to the de-sugared juice to give the same degree of sweetness as at the outset. The pre-separation process removes
various components from the raw juice before de-sugaring which are replaced thereafter. This gives a reduced-calorie beverage which has much the
same flavour, sweetness, components and colour as the natural fruit juice.

Abstract (fr)
La boisson hypocalorique objet de l'invention est préparée à partir de jus de fruits doux de produits végétaux, en particulier de raisins, baies et
d'autres fruits. Le jus brut est tout d'abord soumis à une désucration sélective par une extraction physique du sucre au contact du jus de fruit,
puis on ajoute et/ou on retire une quantité d'eau telle que la teneur en eau correspond à nouveau approximativement à celle du jus de fruit initial.
Ensuite, dans la situation idéale, on ajoute au jus dont on a extrait le sucre une quantité d'édulcorant pauvre en calories suffisante pour que la
saveur sucrée du jus avant la désucration soit obtenue à nouveau. Par une séparation préalable, on retire au jus brut, avant la désucration, différents
constituants qui sont ajoutés à nouveau après la désucration. De cette manière, on obtient une boisson hypocalorique qui, après la désucration,
correspond dans une large mesure au jus de fruit naturel en ce qui concerne le goût, la saveur sucrée, les constituants et la couleur.
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