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Abstract (en)
[origin: WO9212232A1] A method in which the liquid to be dealcoholized is stored and treated in a dealcoholizing circuit in a non-oxidizing
atmosphere. Said non-diluted liquid undergoes partial diafiltration in a reverse osmosis module. A water exchange is effected by partly compensating
the loss of volume resulting from the permeate separation by an addition of demineralized water from which all traces of chlorine or air have been
eliminated. Then, natural or synthetic ingredients not extracted from the primary liquid, are added to the retentate by means of thermal treatment. To
obtain a completely dealcoholized liquid, said primary liquid is preconcentrated at a temperature between 10 and 15 C and alternately undergoes
concentration, diafiltration and dilution during the treatment. This method is used in particular to dealcoholize wine, beer or cider so that they may
maintain the required taste and quality standards.

Abstract (fr)
Procédé dans lequel on effectue le stockage et le traitement du liquide à désalcooliser dans un circuit de désalcoolisation sous une atmosphère
non oxydante, on procède à une diafiltration partielle de ce liquide non dilué dans un module d'osmose inverse, on procède à un échange d'eau
en compensant partiellement la perte de volume due à la séparation du perméat par un apport d'eau déminéralisée totalement débarrassée de
toute trace de chlore et desaérée et on rajoute au rétentat des ingrédients naturels ou synthétiques non extraits du liquide original par traitement
thermique. Afin d'obtenir une désalcoolisation complète, on procède à une préconcentration à une température comprise entre 10 et 15 °C du
liquide initial à désalcooliser et, au cours du traitement, on procède de façon alternée à au moins une concentration, une diafiltration et une dilution.
Ce procédé est notamment utilisé pour traiter le vin, la bière et le cidre et leur permet de garder leurs normes de qualités et de goût requises.
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