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Abstract (en)
The kitchen work-surface uses electromagnetic induction to transfer energy by primary heating of a cooking pan, and uses an easily-cleaned stone
as the material for the work-surface. The stone, preferably granite, is reinforced e.g. by a carbon fibre laminate, to give it mechanical stability. A
cavity is provided in the underside of the surface for receiving an induction coil, without the surface being interrupted by cut-out sections which
are normally required for insertion of the hotplate. The work-surface and hotplate are thus integrated in a seamless surface. The stone plate may
be used as a homogenous surface for an oven top-plate, and restricted to the size of the hotplate. A removable child-safety bar may be attached
beneath the work-surface. A temperature sensor introduced into the cooking food sends signals to a control unit which regulates the timing and
temperature of the heating by processor or computer control.

Abstract (de)
In der Kiichentechnik haben in der jingeren Vergangenheit, bedingt durch die Verwendung anderer Werkstoffe und Technologien, neue Verfahren
Einzug gehalten. Ziel der vorliegenden Erfindung ist es, durch eine Kombination dieser neuen Verfahren eine neue Qualitat der Haltbarkeit
und Funktionalitat des vorhandenen Kiichenarbeitsplatzes zu schaffen. Dieses Ziel wird durch die vollstandige Integration einer induktiven
Kochstelle in eine durchgehende Kichenarbeitsplatte erreicht. Durch die Verwendung von Stein sowohl furr die Kiichenarbeitsplatte als auch fur
die Herdauflage, wird eine homogene Oberflache geschaffen, die sowohl als durchgehender Arbeitsplatz fur ungehindertes Wirtschaften, als auch
als Kochfeld benutzt werden kann. Gleichzeitig wird durch den Stein eine robuste und unempfindliche Oberflache fir Kiichenherde geschaffen.
Durch die Erfindung wird ebenfalls eine Reduzierung der Oberflachentemperatur des Kochfeldes erzielt, welche die Mdglichkeit der gefahrlosen
Temperaturmessung auf dem Kochfeld, bzw. in den Kocht6pfen schafft, so wie sie bereits in modernen Backéfen verwendet wird, um nunmehr
auch auf Kochherden Kochvorgange zu tiberwachen, zu kontrollieren, ggf. per Computer zu steuern oder zu regeln. Das Kochfeld wird dabei so
vollkommen in die Arbeitsplatte aus Granit integriert, daf3 eine nahtlose und durch die fehlenden Ubergénge leicht zu reinigende, durchgehende
Oberflache entsteht. Das eigentliche Kochfeld kann als Arbeitsflache unter Nutzung aller Vorteile des Werkstoffes Granit Verwendung finden,
solange es nicht zum Kochen benutzt wird. Somit kann das Kochfeld zur Arbeitsplatte und entspechend umgekehrt die Arbeitsplatte zum Kochfeld
werden. Zu diesem Zweck wird in eine Kiichenauflage aus Stein (1) eine Ausfrasung (o) von unten vorgenommen, in der eine Induktionsspule (2)
mit Abschirmung (8) und eine Glimmerplatte (3) mittels eines warmebestandigen VerguBmittels (4) zur Stabilisierung des Steins angebracht wird.
Ein Inlet aus Stein (5) stabilisiert diese Anordnung und schlief3t sie nach unten ab. Metallische Armaturen (6), (11) und (12) oder eine in den Stein
eingebrachte Carbonfaser-Armatur (17) gleichen die temperaturbedingten Spannungsénderungen im Steinmaterial aus. Unter der Steinplatte wird
an der verlangerten Unterlegscheibe (12) ein Kindersicherungsbiigel (14) befestigt. Abstandhalter (7) markieren auf der Oberflache die Lage der
Herdplatte (Kochfeld) und schaffen eine Warmeisolation mit Luft. Durch die geringe Warmeentwicklung an der Oberflache der Arbeitsplatte (1)
wird das gefahrlose Operieren mit Temperaturfihlern (13) moglich und mit Hilfe eines A/D-Wandlers (16), der das Signal des Temperaturfihlers
an einen Computer (15) weitergibt, welcher seinerseits die Energiezufuhr der Induktionsspule Uber ein handelstbliches Steuergerét regelt, wird
eine programmgesteuerte Warmezufuhr méglich. Dabei wird die méglichst automatische Uberwachung des Garvorgangs auf dem Kochfeld mit
Hilfe eines handelstblichen Computers (15) realisiert, der die Druchfiihrung computergesteuerter Kochrezepte sowie die Erstellung elektronischer
Kochbicher ermdglicht, die auf elektronischen Datentragern im Handel erhéltlich werden kénnen. Das beschriebene Kochfeld bewahrt dabei alle
Vorteile der fur das professionelle Kochen verwendeten Gasherde sowie moderner Induktionsherde, bei gleichzeitiger Erhdhung der Bestandigkeit,
Verringerung des Reinigungsaufwandes und gefahrlosem Regeln der Energiezufuhr durch Reduktion der Oberflachen-Temperatur. So wird ein
zusatzliches Potential fur die Weiterentwicklung der Funktionalitit von Herden und der kontrollierten und gezielten Warmezufuhr bei der Zubereitung
von Speisen geschaffen. Einmal gemachte Kocherfahrungen kénnen archiviert und exakt reproduziert werden. Somit ist es méglich, im Zeitalter der
Informationstechnik durch Zugriff auf bisher nicht archivierbare Daten nunmehr elektronische Kochbticher zu entwickeln und somit Erfahrungen in
einer Form weiterzugeben, die bisher nicht praktiziert wird. <IMAGE> <IMAGE>
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