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Abstract (en)
The method and device for cutting sausages has a first transport device which is a conveyor belt (1) which moves the sausage (11) to a first
blade (3). The blade is used to cut the sausage into slices (12). The slices are then fed on a second conveyor belt (4) to a second knife assembly
(6) which cuts the slices into strips. The conveyor belts are kept under tension by a series of pulleys. The knives in the second knife assembly
are mounted cross-wise to the axis of the strips and neighbouring blades are driven in opposite directions. The strips are passed to a final blade
assembly (7) to be cut into small shaped pieces (14).

Abstract (de)
Bei einem Verfahren zum Wiurfelschneiden von Fleisch, Wurstwaren und dergleichen Lebensmitteln wird das Schneidgut (11) zun&chst in Scheiben
(12) geschnitten und sodann werden die Scheiben (12) in Streifen und schlieB3lich die Streifen in Wirfel (14) geschnitten. Um auch empfindliche
Schneidguter, die einer Druckbelastung nicht standhalten, geometriegenau schneiden zu kénnen, wird vorgeschlagen, da3 das Schneidgut (11)
mit einer ersten Vorschubeinrichtung (2) einem Abschneidemesser (3) zugefihrt und in Scheiben (12) geschnitten wird, die Scheiben (12) mit
einer zweiten Vorschubeinrichtung (5) einem Messergatter (6) zugefuhrt werden, mit dem die Scheiben (12) in Streifen geschnitten werden,
indem die Messer des Messergatters (6) die Schnittebene der Scheiben (12) kreuzen und benachbarte Messer gegenlaufig angetrieben werden,
woraufhin schlieBlich die Streifen in einer durch Riicken der Messer des Messergatters definierten Ebene durch ein Abschneidemesser (7) in Warfel
geschnitten werden. <IMAGE>

IPC 1-7
B26D 3/18; B26D 7/06; B26D 11/00

IPC 8 full level
B26D 3/18 (2006.01); B26D 7/06 (2006.01); B26D 9/00 (2006.01); B26D 11/00 (2006.01)

CPC (source: EP)
B26D 3/18 (2013.01); B26D 7/0625 (2013.01); B26D 9/00 (2013.01)

Cited by
CN105500440A; EP1243386A3; US7866130B2; DE112009005317T5; US8408109B2; EP3400115B1

Designated contracting state (EPC)
AT BE CH DE DK ES FI FR GB IT LI NL SE

DOCDB simple family (publication)
EP 0826468 A2 19980304; EP 0826468 A3 19980916; EP 0826468 B1 20020918; AT E224265 T1 20021015; DE 19634298 A1 19980226;
DE 19634298 C2 19990520; DE 59708247 D1 20021024; DK 0826468 T3 20021014; NO 973882 D0 19970822; NO 973882 L 19980225

DOCDB simple family (application)
EP 97113536 A 19970806; AT 97113536 T 19970806; DE 19634298 A 19960824 ; DE 59708247 T 19970806; DK 97113536 T 19970806;
NO 973882 A 19970822


https://worldwide.espacenet.com/patent/search?q=pn%3DEP0826468A2?&section=Biblio&called_by=GPI
https://register.epo.org/application?number=EP97113536&lng=en&tab=main
http://www.wipo.int/ipcpub/?version=19950101&symbol=B26D0003180000&priorityorder=yes&lang=en
http://www.wipo.int/ipcpub/?version=19950101&symbol=B26D0007060000&priorityorder=yes&lang=en
http://www.wipo.int/ipcpub/?version=19950101&symbol=B26D0011000000&priorityorder=yes&lang=en
http://www.wipo.int/ipcpub/?level=a&lang=en&symbol=B26D0003180000&priorityorder=yes&refresh=page&version=20060101
http://www.wipo.int/ipcpub/?level=a&lang=en&symbol=B26D0007060000&priorityorder=yes&refresh=page&version=20060101
http://www.wipo.int/ipcpub/?level=a&lang=en&symbol=B26D0009000000&priorityorder=yes&refresh=page&version=20060101
http://www.wipo.int/ipcpub/?level=a&lang=en&symbol=B26D0011000000&priorityorder=yes&refresh=page&version=20060101
http://worldwide.espacenet.com/classification?locale=en_EP#!/CPC=B26D3/18
http://worldwide.espacenet.com/classification?locale=en_EP#!/CPC=B26D7/0625
http://worldwide.espacenet.com/classification?locale=en_EP#!/CPC=B26D9/00

