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Abstract (en)
In a process to cut cheese with a cutting tool, the cheese is chilled to less then 0 degrees C prior to the cutting process. The cheese is frozen with
support of a cryogenic agent. The cryogenic agent is e.g. liquid carbon dioxide or nitrogen.

Abstract (de)
Die Erfindung betrifft ein Verfahren zum Schneiden von Käse mit einem Schneidewerkzeug, dadurch gekennzeichnet, dass der Käse vor Beginn des
Schneidevorgangs abgekühlt wird.
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