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Abstract (en)
[origin: US2018103511A1] In order to heat water in a cooking vessel which is placed above at least one induction heating coil of an induction hob, a
controller drives the induction heating coil with a prespecified relatively high power density. During the heating, operating parameters of the induction
heating coil are detected and evaluated by the controller in order to monitor a relative temperature profile of the temperature of a cooking vessel
base. As soon as this relative temperature profile levels off to a considerable extent or a gradient of the relative temperature profile decreases, the
controller identifies this and determines this as the situation of a “lightly boiling” state and of a temperature of a top side of the cooking vessel base
which is 5° C. to 15° C. below the boiling point being reached. The power density is then automatically reduced for a predetermined hold time,
wherein an operator can maintain this state or, after a certain time, heating up can be performed to a greater extent again automatically.

Abstract (de)
Zum Erhitzen von Wasser in einem oberhalb einer Induktionsheizspule eines Induktionskochfelds aufgestellten Kochgefal3 steuert eine Steuerung
die Induktionsheizspule an mit einer vorgegebenen relativ hohen Leistungsdichte. Wahrend des Beheizens werden Betriebsparameter der
Induktionsheizspule von der Steuerung erfasst und ausgewertet um einen relativen Temperaturverlauf der Temperatur eines KochgefaBbodens
zu Uberwachen. Sobald dieser relative Temperaturverlauf deutlich abflacht bzw. eine Steigung des relativen Temperaturverlaufs abnimmt, erkennt
die Steuerung dies und bestimmt dies als den Fall eines Zustands "leichtes Sieden" und eines Erreichens einer Temperatur einer Oberseite des
KochgefaBbodens, die 5°C bis 15°C unter dem Siedepunkt liegt. Dann wird fiir eine vorbestimmte Halte-Zeit die Leistungsdichte automatisch
reduziert, wobei eine Bedienperson diesen Zustand halten kann oder nach einer gewissen Zeit wieder selbsttatig starker heizen kann.
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