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@ Brileur a gaz apte notamment aux cuissons a basse température.

@ Il comporte un injecteur de gaz (1) disposé devant un
venturi horizontal {2}, une coupelle (8) percée d’orifices de
combustion (6) et d'orifices de pilotage (7), caractérisé par le
fait qu’il comporte en outre une pipe {4) comprenant d'une
part une partie horizontale entourant ledit venturi (2) et
d’'autre part une partie verticale comprenant deux circuits, un
circuit extérieur {5} communiguant avec le venturi (2} et
alimentant en mélange gazeux combustible lesdits orifices
de combustion (8) et de pilotage (7) et un circuit intérieur (12)
communiquant avec des moyens (13, 113) aptes a assurer
une circulation @ débit variable d'air frais dans un espace
délimité par la coupelle (8) et un chapeau diffuseur {35A,
35B) disposé au-dessus de ladite coupelie (8).
L'invention est mise en oeuvre pour notamment des
mijotages de mets & une température de 'ordre de 50 a 90°C.
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Briileur 3 gaz apte notamment aux cuissons & basse température

La présente invention concerne un brileur a gaz pour table de
travail d'appareil de cuisson notamment de cuisiniére domestique
permettant aussi bien les cuissons courantes 4 haute ou moyenne tempé-
rature, les cuissons a basse ﬁempérature par exemple les mijotages
nécessaires 3 la préparation de certaines sauces qui demandent des
basses températures de l'ordre de 50 & 90°C avec un trés faible
gradient de température sur le fond du récipient contenant le mets a
préparer.

En utilisant les briileurs classiques il est difficile d'obtenir
une puissance minimale nettement inférieure au 1/6 de la puissance
nominale de 1l'appareil, valeur imposée par les normes pour les
briileurs multigaz et de ce fait théoriquement seuls les briileurs de
puissance nominale inférieure & 15 00 W pourraient permettre les cuis-
sons a basse température. A titre d'exemple, avec un brileur classique
de 2,5 kKW les températures moyennes obtenues en débit réduit sont
d'environ 200°C et 1l'écart des températures mesurées sur un disque
d'acier de 5 mm d'épaisseur et de 22 cm de diamétre placé sur la grille
support, et dont la hauteur est déterminée par les conditions
d'hygiéne et de rendement imposées par les normes et centré sur le
briileur, est d'environ 29°C.

On a proposé de faire fonctionner un tel brlileur par tout ou rien
selon un cycle réglable et, en jouant sur l'inertie du récipient, on
obtient un brlileur dit "séquentiel® dont la puissance minimale moyenne
peut descendre en dessous du 1/6 comme indiqué plus haut. Cependant ces
dispositifs connus présentent des difficultés d'allumage en débit
réduit d'ou des risques d'imbrilés avec une mauvaise hygiéne de
combustion. En outre, les chocs thermiques, qui ne sont pas toujours
suffisamment amortis par 1l'inertie du récipient, risquent
d'occasionner des carbonisations locales aux points d'impacts des
flammes.

I1 est également possible en utilisant un brlileur avec chapeau
diffuseur dont la périphérie déborde la couronne des flammes en débit
réduit, de réaliser une puissance minimale allant jusqu'au 1/12 de la

puissance nominale et nécessitant pour obtenir la précision de réglage
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nécessaire un dispositif de commande démultipliée.

Cependant la mise en oceuvre d'un tel br{ileur ne permet pas
d'obtenir une température moyenne du fond du récipient inférieure 2
140°C sensiblement.

La présente invention permet de remédier & de tels
inconvénients.

Dans ses grandes lignes la présente invention consiste & munir
un briileur & grande souplesse, & sa partie supérieure d'une coupelle
ménageant un passage d'air soufflé caloporteur entre celle-ci et le
chapeau~diffuseur ce qui permet en débit réduit de réduire la tempéra-
ture du fond de récipient Jjusqu'a 50°C, température au-dessous de
laquelle il n'est plus possible de cuire, tout en réduisant encore le
gradient de température & la surface du récipient & une valeur
inférieure & 10°C.

L'invention 3 donc pour objet un briileur 4 gaz apte notamment aux
cuissons 3 basse température de l'ordre de 50 & 90° sensiblement, du
type comportant principalement un injecteur de gaz disposé devant un
venturi horizontal, une coupelle percée d'orifices de combustion et
d'orifices de pilotage, caractérisé par le fait qu'il comporte en
outre une pipe comprenant d'une part une partie horizontale entourant
ledit venturi et d'autre part une partie verticale comprenant deux
circuits, un circuit extérieur communiquant avec ledit venturi et ali-
mentant en mélange gazeux combustible, lesdits orifices pfincipaux et
de pilotage, et un circuit intérieur communiquant d'une part avec des
moyens aptes & assurer une circulation & débit variable d'air frais
dans un espace délimité par ladite coupelle et un chapéau diffuseur
disposé au-dessus de ladite coupelle.

L'invention sera décrite ci-aprés plus en détail & l'aide de
plusieurs mises en oeuvre préférées.

La figure 1 est une vue en coupe d'un briileur selon l'invention,
selon un premier mode de réalisation.

La figure 2 est une vue schématique du ventilateur générateur
d'air raccordé au briileur selon la figure 1.

La figure 3 est une vue schématique d'un autre mode de réalisa-

tion du ventilateur générateur d'air raccordé au brileur.
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La figure U4 est une vue de face d'un mode réalisation d'un disque
obturateur coopérant avec ledit ventilateur selon la figure 3.

La figure 5 est une vue de face d'une variante de réalisation
dudit disque obturateur coopérant avec ledit ventilateur selon 1la
figure 3.

En référence 3 la figure 1, un briileur selon l'invention
comporté un injecteur de gaz 1 disposé devant un venturi horizontal 2
monté coulissant par 1l'intermédiaire d'un joint d'étanchéité 3 dans la
partie horizontale d'une pipe 4 qui est une piéce venue de moulage. La
partie verticale de la pipe 4 comporte deux circuits. En premier lieu
un circuit extérieur 5 qui alimente en mélange gazeux combustible, les
orifices principaux 6 et les orifices de piiotage 7 de 1la coupelle 8 du
briilleur et en deuxidme lieu un circuit intérieur 12 relié 3 un dispo-
sitif de soufflage d'air frais qui sera déerit en référence aux
figures 2 a 5.

Dans le circuit intérieur 12 est disposé le moyeu 30 cylindrique
de la téte 9 du briileur venant en appui sur un méplat 31 de la pipe 4.

La coupelle 8 vient en appui sur la partie plane 32 de la téte 9
qui recouvre 1l'ouverture de passage 10 du briileur dans la plaque
d'dtre 11 de l'appareil de cuisson. Cette téte 9 vient en appui sur un
rebord 34 extérieur de la pipe U4, situé dans le méme plan que le
méplat 31.

Le brlleur comporte en outre un chapeau-diffuseur dont deux
variantes de réalisation sont illustrées figure 1. Sur la partie
gauche de l'axe AB on voit que le chapeau diffuseur 354 dont
1'extrémité est disposée en vis-a-vis de celle de la coupelle 8
comporte un conduit axial 36 dont les parois viennent porter sur la
partie supérieure du moyeu 30. Des orifices (non représentés) mettent
en communication ce conduit 36 avec l'espace délimité par le chapeau-
diffuseur 35 A et la coupelle 8.

Dans la partie droite de l'axe AB, la forme du chapeau diffuseur
est différente et il vient porter au moyen de picots tels que 40 sur la
coupelle 8.

En se référant maintenant a la figure 2, on voit que le circuit
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A

intérieur 12 de la pipe 4 est relié a un ventilateur 13 au moyen d'une
canalisation flexible 14 en métal annelé et par un coude rigide 15
maintenus par des colliers de serrage 16.

Un tel ensemble peut étre fixé sur une tdle support 17 de 1la
cuisiniére au moyen de vis telles que 18.

De méme 1l'injecteur 1 et son tube d'alimentation 20 peuvent é&tre
vissés sur un support 19 lui-méme fixé i la tdle 17 (figure 1).

En outre le coude 15 comporte une ouverture 24 communiquant avec
1l'atmosphére, le débit d'air utile pouvant &tre réglé au moyen d'un
volet obturateur 25 apte a pivoter autour d'un axe 26 et dont 1la
commande peut &tre assurée & distance par un flexible ou un systéme a
renvoi angulaire de tout type connu, manoeuvré par une manette
analogue a celles actionnant le robinet du brileur. Dans ses positions
extrémes ce volet obturateur obture compldtement soit 1'ouverture 24
s0oit le passage de 1l'air dans le circuit 12.

Enfin la figure 1 représente la grille 22 de la cuisinieére
supportant une casserole 23 par exemple.

Le fonctionnement d'un tel briileur est le sulvant :

Lorsque l'on désire effectuer une cuisson 3 basse température,
le briileur est réglé en fonctionnement 3 régime réduit et le ventila-
teur 13 est mis en route. L'air insufflé de la sorte emprunte donc le
eircuit 12 puis 1l'espace entre la coupelle 8 et le chapeau-diffuseur
354 ou 35B.

On noterarqu'é un tel régime de fonctionnement, les flammes ne
dépassent pas le bord du chapeau-diffuseur,

Bien entendu le ventilateur ne doit fonctionner qu'en régime de
cuisson & basse température. Dans ce but, son circuit d'alimentation
comporte un interrupteur dont la fermeture est assurée par une came
solidaire du tournant du robinet, et coupant ce circuit dés que sa
position correspond 3 un débit de gaz plus élevé ne convenant plus i un
mijotage & basse température, de facon i conserver au briileur son plein
rendement pour les cuissons ordinaires.

On notera également que le diamétre du chapeau-diffuseur 35A ou

35B est limité par la nécessité de permettre aux flammes, en débit

nominal, d'atteindre directement le fond de la casserole 23.
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Par ailleurs, le réglage d'un mijotage peut s'effectuer de
diverses maniéres :

On peut par exemple opérer par variation du débit d'air soufflé.
Dans ce but la section du conduit 14 qui débouche a 1l'air libre par
1l'ouverture 24 du coude 15 peut &tre plus ou moins réduite jusqu'a
fermeture compléte au moyen de l'obturateur 25 dont la commande peut

étre assurée & distance, par un flexible ou un systéme 3 renvoi angu-

laire d'un type connu, manoeuvré par une manette analogue a celle

actionnant le robinet du briileur.

Une autre possibilité consiste a moduler par tout ou rien 1l'ali-
mentation électrique du ventilateur selon un cycle variable i volonté
4 l'aide d'un dispositif connu tel qu'un commutateur tournant, un
régulateur d'énergie & bilame mobile ou électronique qui réalisent
ainsi un fonctionnement séquentiel du ventilateur.

On peut bien entendu effectuer ce réglage par variation de la
vitesse du moteur actionnant le ventilateur.

Sur la figure 3, la référence U désigne la pipe du brileur dont
la partie verticale comporte un circuit intérieur 12 comme
précédemment décrit relié A un dispositif de soufflage d'air frais par
ventilateur selon un autre mode de réalisation.

Les autres éléments du briileur n'ont pas été représentés pour
des raisons de simplification. Ils sont conformes & la représentation
ae la figure 1 et a la description correspondante.

Le dispositif selon ce mode de réalisation comprend un disque

circulaire 127 placé entre un boitier 128 (remplagant le coude 15 de

la figure 2) et la sortie du ventilateur 113 dont le positionnement a
été modifié pour permettre la suppression du tube 14 de cette méme
figure 2, et par l3-méme une construction plus ramassée.

Le boitier 128 est complétement fermé & 1l'exception de son
orifice d'entrée d'air 129 et de l'ouverture 30 permettant le passage
de 1'extrémité inférieure verticale de la pipe 4.

Le disque 127 est muni d'un axe 131 traversant la paroi
avant 132 de 1l'appareil de cuisson ainsi que le tableau de
commande 133 et recevant 3 son extrémité la manette de commande 134.

Le disque 127 vient occulter l'orifice 135 de sortie d'air du
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ventilateur 113 sauf lorsque se trouve en face de celui-ci 1la
découpe 136 visible sur la vue de face figure U,

En tournant la manette 134 on réalise ainsi soit la fermeture
compléte de l'orifice 135 soit son ouverture progressive.

Afin de ne pas perturber le fonctionnement du briileur lorsque
1'on ne désire pas cuire 3 basse température il y a lieu de prévoir un
Jjeu minimum entre le disque 127 et la paroi du carter du ventilateur
munie de l'orifice 135 mais 1'étanchéité absolue n'est pas néces-
saire ; un ressort de rappel 138 venant plaquer le disque sur la paroi
est suffisant.

La figure 5 est une variante de la figure 4, selon laquelle la
découpe 136 de la figure 4 a été remplacée par plusieurs découpes
juxtaposées 137 séparées par des ponts de matiére et assurant une
meilleure rigidité du disque 127 sans trop perturber le passage de
l'air, lequel est matérialisé sur la figure 3 par des fléches.

Pour régler le débit d'air dans le circuit intérieur de la pipe U
on agit donc sur la rotation du disque 127 par le bouton 134,

Simultanément il serait possible de moduler par tout ou rien
l'alimentation électrique du ventilateur selon un cycle variable &
volonté & 1'aide d'un dispositif connu tel qu'un commutateur tournant,
un régulateur d'énergie & bilame mobile ou électronique qui réalisent
ainsi un fonctionnement séquentiel du ventilateur comme dans le cas du
mode de réalisation décrit aux figures 1 et 2.

On peut également bién entendu effectuer ce réglage par
variation de la vitesse du moteur actionnant le ventilateur comme

précédemment indiqué.
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REVENDICATIONS

1/ Brlileur & gaz apte notamment aux cuissons 3 basse température de
1'ordre de 50 & 90° sensiblement, du type comportant principalement un
injecteur de gaz (1) disposé devant un venturi horizontal (é), une
coupelle (8) percée d'orifices de combustion (6) et d'orifices de
pilotage (7), caractérisé par le fait qu'il comporte en outre une
pipe (4) comprenant d'une part une partie horizontale entourant ledit
venturi (2) et d'autre part une partie verticale comprenant deux
circuits, un circuit extérieur (5) communiquant avec ledit venturi (2)
et alimentant en mélange gazeux combustible lesdits orifices
principaux (6) et de pilotage (7), et un ecircuit intérieur (12)
communiquant avec des moyens (13, 113) aptes a assurer une circulation
4 débit variable d'air frais dans un espace délimité par ladite
coupelle (8) et un chapeau diffuseur (35A, 35B) disposé au dessus de
ladite coupelle (8).

2/ Brilleur selon la revendication 1, caractérisé par le fait que
lesdits moyens (13) comportent un ventilateur relié audit circuit
intérieur de 1la pipe par 1l'intermédiaire d'une canalisation
flexible (1Y4) suivie d'une canalisation rigide (15) qui 1lui est
sensiblement perpendiculaire.

3/ Briileur selon l'une des revendications 1 et 2, caractérisé par le
fait que ladite canalisation rigide (15) comporte une ouverture (24)
communiquant avec l'atmosphére, et un obturateur (25) apte a pivoter

autour d'un axe (26), pouvant ainsi régler le débit d'air frais envoyé
dans le circuit intérieur (12).

I/ Brileur selon l'une des revendications 1 & 3, caractérisé par le
fait que le débit d'air frais dans ledit circuit intérieur (12) de la
pipe est réglé par variation de la section de l'ouverture (24) de
ladite canalisation rigide au moyen dudit obturateur (25).

5/ Briilleur selon la revendication 1, caractérisé par le fait que
lesdits moyens comportant un ventilateur (113) relié au circuit
intérieur (12) de la pipe (4) par 1l'intermédiaire d'une chambre (128)
dont une ouverture (30) communique avec ledit circuit intérieur (12)

et dont une seconde ouverture (129) regoit 1l'air soufflé par
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ledit ventilateur (113), un disque mobile (127) muni d'au moins une
découpe (136) étant interposé entre ladite seconde ouverture (129) et
l'orifice de sortie d'air (135) du ventilateur (113), de sorte que par
rotation dudit disque (127) on puisse obéurer ou dégager plus ou moins
complétement ledit orifice de sortie d'air (135).
6/ Briileur selon la revendication 5, caractérisé par le fait que le
déplacement dudit disque (127) est obtenu & l'aide d'un axe (131)
traversant la paroi avant (132) de l'appareil de cuisson ainsi que le
tableau de commande (133) et recevant i son extrémité une manette de
commande (134),
7/ Brilileur selon l'une des revendications 5 et 6, caractérisé par le
~fait que 1e~disque (127) est plaqué sur la paroi du carter du ventila-
teur (113) au moyen d'un ressort de rappel (138).
8/ Briileur selon l'une des revendications 5 & 7, caractérisé par le
fait que le disque (127) comporte plusieurs découpes élémen-
taires (137).
9/ Briileur selon l'une des revendications 1 & 8, caractérisé par le
fait que le débit d'air frais dans ledit circuit intérieur (12) de la
pipe est réglé par modulation par tout ou rien de l'alimentation élec-
trique du ventilateur (13, 113) selon un cycle prédéterminé.
10/ Briileur selon l'une des revendications 1 i 8, caractérisé par le
fait que le débit d'air frais dans ledit circuit intérieur (12) de la
pipe (4) est réglé par variation de la vitesse du moteur du ventila-
teur (13, 113).
11/ Brllleur selon l'une des revendications précédentes, caractérisé
par le fait que le fonctionnement dudit ventilateur (13, 113) est
interrompu lorsqu'on passe d'un régime de cuisson i basse température
3 un régime de cuisson i température élevée.
12/ Briilleur selon l'une des revendications précédentes, caractérisé
par le fait que les périphéries de 1ladite coupelle (8) et dudit
chapeau~diffuseur (354, 35B) sont disposées en vis-en-vis.
13/ Brlileur selon l'une des revendications précédentes, caractérisé
.par le fait que le débit de mélange gazeux combustible est réglé en
fonctionnement en régime réduit de telle sorte que les flammes ne

dépassent pas l'extrémité dudit chapeau-diffuseur (354, 35B).
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