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@ Procédé de contréle du chauffage des fours a coke.

@ Au cours du défournement d'un saumon de coke, on
mesure la température en des points présélectionnés de la
surface du piédroit, ainsi qu'une premiére série des repéres
temporels correspondant & ces mesures de température. On
mesure également la température de la face latérale du
saumon de coke en un nombre de points au moins égal au
nombre de points de mesure du piédroit, ainsi qu'une sec-
onde série des repéres temporels correspondants. On sélec-
tionne dans cette seconde série au moins un repére tempore!
correspondant & un repére temporel de la premiére série, et
on en déduit la valeur de la température en un point géomét-
riquement correspondant de la surface du piédroit et de la
face latérale du saumon de coke.
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Procédé de contrdle du chauffage des fours & coke.

La présente invention concerne un procédé de contrdle du chauf-
fage des fours a coke.

On sait que les propriétés du coke métallurgique, en particu-
5 lier ses propriétés mécaniques, dépendent dans une large me-

sure de l'homogénéité du chauffage des fours de carbonisation.

Le présent demandeur a déja proposé, notamment par le brevet
belge n° 893.431, un procédé permettant de contrdler le chauf-

10 fage d'une cellule de carbonisation en comparant les cartes
thermiques relevées d'une part sur un piédroit et d'autre part
sur la face latérale correspondante du saumon de coke.



10

15

20

25

0133175
-2 -

Bien qu'ayant donné des résultats intéressants, ce procédé
connu présente un inconvénient important en ce qui concerne

la concordance des mesures de température sur le piédroit 4'
une part et sur le saumon de coke d'autre part. En fait, il

ne permet pas d'assurer que ces deux séries de mesures de tem-
pérature soient effectuées en des points géométriquement cor-
respondants du piédroit et du saumon.

Il en résulte que les cartes thermigues obtenues ne peuvent
fournir gue des informations qualitatives, gui ne sont pas tou-
jours suffisantes pour assurer une conduite précise du chauf-

fage du piédroit.

La présente invention a pour objet un procédé permettant de re-
médier & cet inconvénient par une mise en concordance automati-

due des mesures de température sur le piédroit et sur le sau-
mon.

Avant de présenter 1'invention dans son entier,on va en décrire
une modalité préférentielle de mise en oeuvre, afin d'en faire

comprendre clairement le mé&canisme.

Cette description se référe & la figure annexée qui représente
schématiquement le guide-coke, oli sont effectuées les mesures
sur le saumon de coke, et la défourneuse ol l'on effectue les

mesures sur le piédroit.

A cet effet, le guide-coke 1 est pourvu de trois pyrométres

fixes 2, 3 et 4, disposés & des niveaux connus, gui visent une

30 face du saumon de coke lors du défournement. Les mesures de tem-

pérature relevées par ces trois pyrométres sont prétraitées par
une unité de traitement 5 & microprocesseur, embarquée & bord
du guide-coke, puis elles sont transmises & un ordinateur cen-

tral 6 par des unités de transmission 7 et 8.
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Paralleélement, la défourneuse 9 est également pourvue de trois
pyrométres 10, 11l et 12, qui sont introduits dans la cellule
lors du défournement, afin de viser la surface du piédroit cor-
respondant & la face du saumon de coke visée par les pyrome-

5 tres du guide-coke. Les pyrométres 10, 1l et 12 sont disposés
au méme niveau que les pyrométres 2,3 et 4 respectivement. Les
pyrométres de la défourneuse sont placés de préférence & l'ar-~
riere du bouclier, afin gque la mesure ne soit faussée ni par le
refroidissement provogué par l'entrée d'air frais, ni par le

lObélier de défournement. Les mesures de température obtenues
sont prétraitées par une unité de traitement 13 & microproces-
seur, puis elles sont également transmises & l'ordinateur cen-

tral 6 par des unités de transmission 14 et 8.

1512 position du bouclier de défournement 15 aux instants de me-
sure de température est &galement relevée et transmise a 1l'

unité de traitement 13.

Dans la mise en oeuvre décrite ici, on a prévu d'effectuer des
20mesures de température en des points correspondant 3a des posi-
tions successives du bouclier séparées par une distance égale

a8 un quart de la largeur d'un carneau de chauffage du piédroit.

Du c6té de la défourneuse on reléve, pour chague position du
25bouclier, la valeur des températures de la surface du piédroit
mesurée par les trois pyrométres 10, 1l et 12. On génére ainsi
une table des valeurs de température correspondant aux posi-~
tions successives présélectionnées du bouclier. On reldve éga-
lement 1l'instant de ces mesures au moyen d'une horloge en temps
30réel incorporée & l'unité de traitement 13, On génére de la
sorte une seconde table fournissant des repéres temporels cor-

respondant aux mémes positions successives du bouclier.
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L'unité de traitement 5 du guide-coke est également pourvue 4'
une Lorloge en temps réel, dont la synchronisation avec l'hor-
loge de la défourneuse est périodiguement contrdlée par l'or-

dinateur central 6.

Au moyen des pyrometres 2, 3 et 4, installés sur le guide-coke,
on effectue des mesures de température, sur le saumon en cours
de défournement, & une cadence supérieure a celle qui corres-
pond & une résolution d'un guart de carneau pour uné vitesse
10 de défournement maximale. Ces mesures de température sont re-
levées en permanence, méme en dehors de la période de défour-
nement. Elles sont stockées, avec leurs repéres temporels,dans
une mémoire capable d'emmagasiner les informations fournies
pendant au moins un défournement normal. ILe contenu de la mé-
15moire est régulidrement renouvelé en remplagant les données

les plus anciennes par de nouvelles données.

Lorsque le défournement est terminé, 1l'unité de traitement 13
de la défourneuse donne l'ordre d'interrompre les mesures & 1°
20unité de traitement 5 du guide-coke. Au moyen de 1l'ordinateur
central 6, on transmet la table des repéres temporels de 1la
défourneuse vers le guide-cocke et on extrait de la mémoire du
guide-coke les valeurs des températures correspondant aux re-
Péres temporels fournis par la seconde table des mesures de la
25 défourneuse. Il convient ici de tenir compte des décalages de
temps entre les mesures de température en des points corres-
pondants du piédroit et du saumon, dus & la localisation géo-

métrique des pyrométres.

30Les valeurs de température relatives & chague guart de carneaun
et émanant aussi bien de la défourneuse gue du guide-coke, sont
ensuite transmises & l'ordinateur central 6. Celui-ci est ainsi
en mesure d'établir deux cartes themigues géométriguement su-

perposables représentant respectivement la surface du piédroit
35et la face latérale correspondante du saumon de coke.
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comme le fait apparaltre la description particuliére qui vient
d'en &tre faite, la présente invention a pour objet un procédé
permettant d'établir des cartes thermiques, géométriquement su-
perposableg, correspondant & une surface du piédroit et & la

5 face latérale correspondante Gu saumon de coke, afin de con-
trdler le chauffage de ce piédroit.

Le procédé de contrdle du chauffage des fours & coke, qui fait
l'ocbjet de la présente invention, dans lequel on établit uné
locarte thermique de la surface d'un piédroit ainsi que de la
face latérale correspondante d'un saumon de coke, est essen-
tiellement caractérisé en ce gue l'on sélectionne des points
de mesure de température répartis sur la surface du dit pié-~
droit, en ce qu'au cours du défournement du dit saumon de coke,
15 on mesure la température de la dite surface a 1'endroit desg
points de mesure sélectionnés, en ce que l'on reléve une pre-
midre série de repéres temporels relatifs respectivement & des
mesures de température de la surface du piédroit, en ce qu'éga~-
lement au cours du défournement du dit saumon de coke, on mesure
20 la température de la face latérale du dit saumon en un nombre
de points au moins égal au nombre des dits points de mesure sé~
lectionnés et comprenant de préférence des points correspondant
au moins a une partie des dits points de mesure sélectionnés,
en ce que l'on reléve une seconde série de repéres temporels
25relatifs respectivement 3 des mesures de température de la
face latérale du saumon de coke, en ce que l'on sélectionne
dans la dite seconde série au moins un repére temporel cor-
respondant & un repére temporel de la dite premiére série, et
en ce que l'on en déduit la valeur de la température en un
30point géométriguement correspondant de la surface du dit pié-
dr;it et de la face latérale du dit saumon' de coke.
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Selon une mise en oeuvre intéressante du procédé de l'inven-
tion, on mesure la température de la surface du dit piédroit a
l'endroit des dits points de mesure sélectionnés, au moyen de
capteurs mobiles disposés au niveau des dits points et se dé-

5 plagant, de préférence horizontalement, en face de la dite
surface et on mesure la température des dits points de la face
latérale du saumon de coke au moyen de capteurs fixes, disposés

aux mémes niveaux que les dits capteurs mobiles.

10 Les capteurs mobiles sont de préférence montés & l'arrigére du
bouclier de la défourneuse et les capteurs fixes sont avanta-

geusement disposés sur le guide-coke.

Egalement selon l'invention, on mesure la température de la

15 surface du dit piédroit et de la face latérale du dit saumon
de coke & des intervalles de temps déterminés, correspondant
au temps mis par les dits capteurs mobiles pour parcourir la
distance, de préférence horizontale, séparant deux points de
mesure successifs. Les différents capteurs mobiles sont de pré-

20 férence animés d'une égale vitesse de déplacement. Il ne sor-
tirait cependant pas du cadre de l'invention d'utiliser des
capteurs mobiles se déplagant & des vitesses différentes et
d'adapter en conséguence les intervalles de temps entre deux
mesures de température consécutives.

25 ,
Selon une variante particuliérement intéressante du procédé
de l1l'invention, on mesure la température des points successifs
de la surface du dit piédroit avec une fréquence qui dépend de
la vitesse de déplacement des dits capteurs mobiles, on dresse

30une table des repéres temporels correspondant aux instants de
mesure des températures & l'endroit des points de la dite sur-
face, on mesure la température de la face latérale du dit sau-
mon de coke avec une fréquence supérieure & la fréquence des

mesures de température sur la dite surface, on dresse une ta-
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ble des repéres temporels correspondant aux instants de mesure

des températures sur la dite face latérale, on rapporte les

deux tables de repéres temporels & une échelle de temps commune,

et on extrait de la série des températures mesurées sur la face
5 latérale du dit saumon de coke les valeurs dont le repére tempo-~

rel correspond au repére temporel des températures mesurées a

l'endroit des points de mesure successifs de la surface du dit
piédroit.

10 Le procédé de 1'invention permet d'obtenir une concordance géo-
métrique des mesures de température lors du défournement d'un
saumon de coke, sans gu'il soit nécessaire de transmettre des
signaux de synchronisation pendant le défournement proprement
dit. Il permet é&galement de travailler sans &tre affecté par

15 des perturbations passagéres de la transmission, car les infor-

mations ayant subi des perturbations peuvent aisément &tre ré-
pétées.

Gréce au procédé de l'invention, il est possible de dresser des
20 cartes thermiques basées sur des points de mesure géométrique-

ment superposables et par conséquent, de déterminer de fagon ri-

goureuse les écarts de température existant , en un nombre choi-
si de points, entre la surface d'un piédroit et la face laté-
‘rale correspondante du saumon de coke.

25
L'aspect de la carte thermique de la paroi permet de vérifier
la conformité du chauffage effectif du piédroit par rapport au

programme de chauffage désiré et, le cas échéant, de remédier

a8 des irrégularités dans le chauffage.
30

Bien que la description qui précéde fasse spécialement référen-
ce & un piédroit de four a coke et 3 un saumon de coke, il ne
sortirait pas du cadre de l'invention d'appliguer le présent pro-
cédé a la mesure des températures de deux surfaces en présence

35gui ne seraient pas directement accessibles.
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ENDICATIONS.

1. Procédé de contrdle du chauffage des fours & coke, dans le-
quel on établit une carte thermigue de la surface d'un piédroit
ainsi gue de la face latérale correspondante d'un saumen de coke,
caractérisé en ce gque l'eon sélectionne des points de mesure de
5 température répartis sur la surface du dit piédroit, en ce qu'
au cours du défournement du dit saumon de coke, on mesure le
température de la dite surface & l'endroit des points de mesure
sélectionnés, en ce que l'on reléve une premiére série de repé~
~res temporels relatifs respectivement & des mesures de tempéra-
10 ture de la surface du piédroit, en ce qu'également au cours du
défournement du dit saumon de coke, on mesure la température de
la face latérale du dit saumon en un nombre de points au moins
égal au nombre des dits points de mesure sélectionnés et compre-
nant de préférence des points correspondant au moins & une par-
15 tie des dits points de mesure sélectionnés, en ce que l'on re~
léve une seconde série de repéres temporels relatifs respecti-
vement & des mesures de température de la face latérale du sau-
mon de coke, en ce gue l'on sélectionne dans la dite seconde
série au moins un repére temporel correspondant & un repgre
20 temporel de la dite premiére série, et en ce que l'on en dé-
duit la valeur de la température en un point géométriquement
correspondant de la surface du dit piédroit et de la face la-

térale du dit saumon de coke.

25 2. Procédé suivant la revendication 1, caractérisé en ce que
l'on mesure la température de la surface du dit piédroit, & 1'
endroit des dits points de mesure, au moyen de capteurs mobi-
les disposés au niveau des dits points de mesure et se dépla-
gcant de préférence horizontalement, en face de la dite sur-~

30 face et en ce que l'on mesure la température des dits points
de la face latérale du saumon de coke au moyen de capteurs

fixes,disposés aux mémes niveaux que les dits capteurs mobiles.
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3. Procédé suivant l'une ou l'autre des revendications 1 et 2,
caractérisé en ce que l'on mesure la température de la surface
du dit piédroit et de la face latérale du dit saumon 2 des in-
tervalles de temps déterminés, correspondant au temps mis par
les dits capteurs mobiles pour parcourir la distance, de pré-

férence horizontale, séparant deux points de mesure successifs.

4 ,Procédé suivant l'une ou l'autre des revendications 2 et 3,
caractérisé en ce que l'on mesure la température des points‘suc—
10cessifs de la surface du dit piédroit avec une fréquence qui dé-
pend de la vitesse de déplacement des dits capteurs mobiles, en
ce gue l'on dresse une table des repéres temporels correspondant
aux instants de mesure des températures a l'endroit des points
de la dite surface, en ce que l'on mesure la teﬁpérature de la
15 face latérale du dit saumon de coke avec une frégquence supé-
rieure & la fréquence des mesures de température sur la dite
surface, en ce que l'on dresse une table des repéres temporels
correspondant aux instants de mesure des températures sur la
dite face latérale, en ce que l'on rapporte les deux tables de
20rep2res temporels & une échelle de temps commune, et en ce que
l'on extrait de la série des températures mesurées sur la face
latérale du dit saumon de coke les valeurs dont le repere tem-
porel correspond au repére temporel des températures mesurées

3 l'endroit des points de mesure successifs de la surface du

25d4it piédroit.

5. Procédé tel qu'exposé dans la présente description, avec
référence a la figure annexée.



0133175

/]

—9

Al

10 E M

11 \\%

12 \.%




	bibliographie
	description
	revendications
	dessins

