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@ Procédé d’obtention de produits aiimentaires emballés de fagon étanche dans des récipients, installation pour lamise en
oeuvre de ce procédé; récipient destiné en particulier 4 I'emballage étanche de produits alimentaires.

@ La présente invention concerne un procédé d’obtention de
produits alimentaires emballés de fagon étanche dans des
récipients, une installation pour la mise en oeuvre de ce
procédé et un récipient destiné en particuler & I'emballage
étanche de produits alimentaires.

Selon la présente invention, on maintient & un &tat non
déformé une partie déformable (4) du récipient (3) durant les
étapes de remplissage et de fermeture de fagon a maintenir a
Pintérieur du récipient (3) un volume sensiblement constant, et
on libére, aprés la fermeture étanche du récipient 'action de
maintien de la partie déformable de fagon & créer une
augmentation du volume interne du récipient clos, résultant de
la déformation de la partie déformable sous I'effet du poids des
produits alimentaires.

L'invention trouve notamment application dans le condition-
nement de produits alimentaires.
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Description

"Procédé d’obtention de produits alimentaries emballés de fagon étanche dans des récipients, installation pouria

mise en oeuvre de ce procédé ; récipient destiné en particulier a 'emballage étanche de produits alimentaires”.

La présente invention concerne généralement un
procédé d’obtention de produits alimentaires em-
ballés de fagon étanche dans des récipients tels que
des barquetites en matériau plastique.

On connait déja un tel procédé consistant essen-
tiellement & supporter ledit récipient, & remplir ledit
récipient de produits alimentaires, et & fermer ledit
récipient de fagon étanche lorsqu’il est rempli,
notamment par thermoscellage ou autocollage d’un
couvercle ou d'un film de matériau plastique défor-
mable sur le bord d’ouverture dudit récipient.

Dans la.mise en oeuvre d’'un tel procédé connu,
on a utilisé jusqu’a présent des barqueties sensible-
ment indéformables.

Cette utilisation a entrainé un certain nombre
d'inconvénients. En effet, lors du gerbage des
récipients clos, il y a un risque important de
décollage du couvercle ou opercule. Ce risque de
décollage résulte d’une augmentation de pression
se produisant a I'intérieur du récipient, en raison de
la quantité d'air enfermée au moment de la ferme-
ture, et du dégazage subséquent des produits
alimentaires emballés.

Le décollage de I'opercule entraine bien évidem-
ment une perte d’étanchéité et une diminution
concomittante de la bonne conservation des pro-
duits emballés.

La présente invention a pour objet de résoudre les
problémes précités en proposant un procédé du
type mentionné précédemment qui permet d’obtenir
des produits alimentaires emballés de fagon étanche
dans des récipients pouvant étre gerbés sans risque
de décoliage de leur couvercle ou opercule.

La solution conforme 4 la présente invention, pour
résoudre ce problémé technique consiste en un
procédé du type mentionné précédemment, carac-
térisé en ce qu'il consiste a maintenir 4 un état non
déformé une partie déformable du récipient, durant
les étapes de remplissage et de fermeture de fagon
a maintenir & lintérieur du récipient un volume
sensiblement constant, et a fibérer, aprés la ferme-
ture étanche dudit récipient, I'action de maintien de
ladite partie déformable de -fagon & créer une
augmentation de volume interne du récipient clos,
résultant de la déformation de ladite partie déforma-
ble sous l'effet du poids desdits produits alimen-
faires. Ainsi, on obtient une diminution de la
pression interne du récipient responsable, lors du
gerbage de ceux-ci, d’'un décollage du couvercle ou”
opercule.

Le procédé de la présente invention est tout
particuliérement avantageux dans le cas ol le
récipient est réalisé en une matiére thermoplastique
a I'exclusion des polyoléfines, et en particulier en
polystyréne.

En effet, pour de telles matiéres, en raison des
réactions des huiles et des vapeurs d’huile conte-
nues dans certains produits alimentaires, on ob-
serve lors de la fermeture des récipients par
thermoscellage un phénoméne dit de “stress-
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cracking” qui se traduit par des fissures du récipient
apparaissant soit sur son rebord supérieur au bout
de quelques heures, soit dans son fond aux endroits
les plus minces au bout de quelques jours. Ce
phénoméne peut &tre interprété par la conjugaison
de trois effets, d savoir la présence d’huiles ou de
matiéres grasses, I'échauffement de celles-ci lors du
thermoscellage, et 'augmentation de pression en
résultant a l'intérieur du récipient.

Jusqu’a présent, pour résoudre ce probléme on
utilisait des couvercles ou opercules perforés per-
mettant un dégagement gazeux. Cette solution
s'avére inutilisable pour des produits destinés 4 étre
conservés.

Une autre solution consiste & travailler sous vide,
mais nécessite une installation complexe et col-
teuse.

Le procédé conforme a l'invention permet donc
également de résoudre ce probléme particulier, de
fagon tout & fait avantageuse, relativement aux
solutions proposées jusqu'a présent.

L’invention concerne par ailleurs une installation
pour la mise en oeuvre du procédé qui vient d'étre
décrit. ) '

On connait déja, notamment par la demande de
brevet frangais No. 76 34 463 une installation
permettant d’obturer de fagon étanche des réci-
pients en matériau plastique, notamment par ther-
moscellage comprenant une chambre ou cavité
destinée a recevoir un récipient, et dont les bords
supérieurs forment une surface d’appui du rebord
d'ouverture dudit récipient ; et une plaque mobile
venant s'appliquer sur ledit rebord d'ouverture du
récipient pour y fixer de fagon étanche le bord
correspondant du couvercle ou film de matériau
plastique déformable.

Cette structure constitue la structure de base de
linstallation conforme & l'invention, qui se caracté-
rise en ce qu'elle comprend de plus des moyens
assurant le maintien d'une partie déformable du
récipient & un état non déformé, et des moyens de
suppression de I'action desdits moyens assurant le
maintien pour permetire la libre -déformation de
ladite partie déformable sous P'effet du poids des
produits alimentaires.

Selon une caractéristique particuliére de I'inven-
tion, les moyens assurant le maintien comprennent
un organe maintenant la partie déformable précitée
& un état non déformé par contact direct, et de forme
conjuguée a celle non déformée de ladite partie
déformable. .

En outre, les moyens de suppression précités
comprennent dans ce cas des moyens de déplace-
ment relatif du récipient par rapport & I'organe
assurant le maintien.

Enfin, la présente invention a pour objet un
récipient destiné en particulier & 'emballage étanche
de produits alimentaires aprés adjonction d’un
couvercle ou film de matériau plastique, caractérisé
en ce qu’il comporte une pariie déformable préfor-
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mée, susceptible d'étre déformée sous l'effet du
poids des produits alimentaires contenus dans ledit
récipient. |l apparait que ce récipient constitue la
base inventive de la présente invention, dans la
mesure ou il a permis en particuier I'élaboration du
procédé particuliérement avantageux décrit précé-
demment.

L’invention sera mieux comprise, et d’autres buts,
caractéristiques et détails de celle-ci apparaitront
plus clairement a la lecture de la description
explicative qui va suivre, faite en référence aux
dessins schématiques annexés donnés uniquement
4 titre d’exemple non limitatif illustrant un mode de
réalisation actuellement préféré de Pinvention et
dans lesquels:

- la figure 1 est une vue en coupe transver-
sale d'une partie de l'installation permettant la
mise en oeuvre du procédé selon P'invention;

- la figure 2 est une vue en coupe transver-
sale d'un récipient clos obtenu par la mise en
oeuvre du procédé de linvention, les ftraits
mixtes représentant les positions respectives
de l'opercule ou couvercle et de la partie
déformable du récipient, aprés libération de
I'action de maintien de la partie déformabie.

En référence a la figure 1, on a représenté
schématiquement un mode de realisation d'une
installation selon 'invention, permettant de fermer
de fagon étanche, par thermosoudage ou autocol-
lage d’un couvercle ou film de matériau plastique 1
déformable sur le bord d'ouverture 2 d’un récipient
tel qu'une barquette 3 représentée a la figure 2.

Cette barguette 3 comporte une partie déforma-
ble 4 préformée susceptible d'étre déformée sous
leffet du poids des produits alimentaires non
représentés contenus dans le récipient 3.

La machine conforme a I'invention comprend
généralement un chéssis définissant une chambre
ou cavité interne 5 & section sensiblement rectangu-
laire ouverte sur sa face horizontale supérieure. Un
couvercle 8, formant par exemple plaque chauffante
de thermoscellage est monté articulé sur un c6té du
chéssis de fagon a venir fermer la face supérieure de
la chambre 5 pour obtenir le scellage de I'opercule
ou couvercle 1 sur le récipient 3.

Cette installation comprend de plus un organe 7
destiné & maintenir la partie déformable 4 du
récipient 3 a un état non déformé représenté a la
figure 1. Ce maintien est assuré par contact direct
entre I'organe 7 et la partie déformabie 4, I'organe 7
étant réalisé de forme conjuguée a celle non
déformée de la partie déformable 4.

Avantageusement, la partie 4 est une paroi
bombée convexe a I'état non déformé, constituée
par le fond du récipient 3.

Selon une caractéristique particuliére de I'inven-
tion, l'organe de maintien 7 est un élément axiale-
ment déplagable, tel que par example un piston a
téte 8 en forme de calotte sphérique.

Bein entendu, I'organe de maintien 7 peut égale-
ment étre fixe, auquel cas on prévoiera des moyens
permettant le déplacement vers le haut du récipient
le dégageant ainsi de 'organe assurant le maintien
précite.

Le procédé d’obtention de produits alimentaires
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conforme & la présente invention consiste a dispo-
ser le récipient 3 dans la cavité 5, de fagon a
supporter celui-ci par ses rebords, puis & remplir le
récipient 3 de produits alimentaires. On ferme alors
ce dernier de facon étanche.

Durant les étapes de remplissage et de fermeture,
on maintient a l'aide de l'organe 7 la partie
déformable 4 & un état non déformé, de fagon &
maintenir & l'intérieur du récipient 3 un volume
sensiblement constant.

Aprés fermeture étanche du récipient, on libére
'action de maintien de la partie déformable 4. Sous
I'effet du poids des produits alimentaires contenus
dans le récipient, il se crée une augmentation du
volume interne de celui-ci, et donc une diminution de
la pression interne. Cette diminution de pression
entraine, comme le montre la figure 2, une déforma-
tion de 'opercule ou couvercle 1.

La partie déformable 4 de forme convexe & ['état
non déformé est de forme concave aprés reldche-
ment de l'action de maintien (figure 2).

Pour permetire la déformation de la partie 4, le
fond du récipient comporte sur son pourtour une
partie formant une gorge continue 9. En d’'autres
termes la déformation de la partie 4 ne résulte pas de
I'élasticité du matériau utilisé mais de la conforma-
tion spécifique du fond du récipient,

Le récipient peut éire réalisé en toute matiére
thermoplastique, et comme mentionné précédem-
ment le procédé conforme & linvention trouve
particuliérement application lorsque le récipient est
réalisé en polystyréne, puisqu’on évite ainsi le
phénoméne de “stress-cracking”.

Le procédé qui vient d'étre décrit permet en
particulier de gerber des récipients clos sans risque
de décollage du couvercle ou opercule ou de
détérioration des qualités alimentaires des produits
contenus dans le récipient.

Revendications

1. Procédé d’obtention de produits alimen-
taires emballés de fagon étanche dans des
récipients tels que des barquettes en matériau
plastique, du type consistant a:

- supporter ledit récipient,
- remplir ledit récipient de produiis alimen-
. taires, - fermer ledit récipient de fagon étanche
lorsqu’il est rempli, notamment par thermoscel-
lage ou autocollage d'un couvercle ou d’un film
de matériau plastique déformable sur le bord
d'ouverture dudit récipient, caractérisé en ce
qu'il consiste & maintenir & un état non
déformé une partie déformable (4) du récipient,
durant les étapes de remplissage et de ferme-
ture précitées, de fagon a maintenir & I'intérleur
du récipient un volume sensiblement constant,
et a libérer, aprés la fermeture étanche dudit
récipient, 'action de maintien de ladite partie
déformable (4) de fagon a créer une augmenta-
tion du volume interne du récipient clos,
résultant de la déformation de ladite partie
déformable sous I'effet du poids desdits pro-
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duits alimentaires.

2. Procédé selon la revendication 1, caracté-
risé en ce que la partie déformable (4) précitée
est une paroi bombée, de forme convexe a
I'état non déformé.

3. Procédé selon la revendication 1 ou 2,
caractérisé en ce que la partie déformable (4)
précitée est constituée par le fond du récipient
précité. '

4. Procédé selon 'une des revendications 1
a 3, caractérisé en ce que le récipient précité
est réalisé en une matiere thermoplastique a
'exclusion des polyoléfines, et en particulier en
polystyréne.

5. Installation pour la mise en oeuvre du
procédé selon 'une des revendications 1 a 4,
du type comprenant une chambre ou cavité
destinée a recevoir un récipient, et dont les
bords supérieurs forment une surface d’appui
du rebord d’ouverture dudit récipent et une
plaque mobile venant s’appliquer sur ledit
rebord d’ouverture du récipent pour y fixer de
fagon étanche le bord correspondant du cou-
vercle ou film de matériau plastique déformable,
caractérisée en ce qu'ellie comprend des
moyens assurant le maintien d'une partie
déformable (4) dudit récipient (3) & un état non
déformé, et des moyens de suppression de
action desdits moyens assurant le maintien
pour permetire la libre déformation de ladite
partie déformable sous I'effet du poids desdits
produits alimentaires.

6. Installation selon la revendication 5, carac-
térisée en ce que les moyens assurant le
maintien précités comprennent un organe (7)
maintenant la partie déformable (4) précitée a
un état non déformé par contact direct, et de
forme conjuguée & celle non déformée de ladite
partie déformable.

7. Installation selon la revendication 6, carac-
térisée en ce que les moyens de suppression
précités comprennent des moyens de déplace-
ment relatifs du récipient par rapport & I'organe
assurant le maintien précité (7).

8. Installation selon la revendication 6 ou 7,
caractérisée en ce que la partie déformable (4)
précitée est une paroi bombée constituée parle
fond du récipient, et en ce que l'organe de
maintien (7) précité est un élément axialement
déplagable, tel que par exemple un piston, a
téte (8).en forme de calotte sphérique.

9. Récipient destiné en particulier a I'embal-
lage étanche de produits alimentaires, apres.
adjonction d’un couvercule ou film de matériau
plastique, caractérisé en ce qu'il comporte tine
partie déformable {4) préformée, susceptible
d’étre déformée sous leffet du poids des
produits alimentaires contenus dans ledit réci-
pient.

10. Récipient selon la revendication 9, caracté-
risé en ce que la partie déformable (4) précitée
est une paroi bombée, constituée par le fond
dudit récipient.
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