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@) Ein Gasflammen-Hitzeverteiler fir Kochgeschirr
und/oder Kochplatte soll eine optimale Ausniitzung
des Brenngases gewihrieisten und darliber hinaus
sicher an der Kochstelle fixiert und verankert sein.

Erreicht wird dies im wesentlichen dadurch, daB
der Boden des Geschirrs bzw. der Kochplatte im
Bereich des Umfangs mit einem nach unten abste-
henden Zahnkranz versehen ist, dessen Zahnilicken
Offnungen bilden.
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Gasflammen-Hitzeverteiler fiir Kochgeschirr und/oder Kochplatte.

Die Erfindung betrifit einen Gasflammen-Hitze-
verteiler flr Kochgeschirr, besipielsweise einen
Topf, eine Pfanne, eine Kasserolle oder derglei-
chen und/oder eine Kochplatte flir Gasbrenner.

Ubliche Kochgeschirre flir Gasbrenner weisen
einen ebenen Boden auf, dessen Wandstérke jener
der Seitenwdande des Kochgeschirrs entspricht.
Derartige Kochgeschirre weisen jedoch zahlreiche
Nachteile auf.

Bei den bekannten Kochgeschirren mit ebenem
Boden findet eine ungleichmiBige Erwdrmung des
Kochgutes sowie eine ungeniigende Ausnutzung
der Gase stait. Die Wadrmezufuhr kann bei Gas-
brennern nur dadurch verfindert werden, daf die
Gaszufuhr geregelt und dadurch der Durchmesser
des Flammenringes grdBer oder kleiner gemacht
wird. Soll beispielsweise beim Garkochen die Wér-
mezufuhr gering sein, so wird der Durchmesser
des Flammenringes durch Drosselung der Gaszu-
fuhr verkleinert, was zur Folge hat, da das Zen-
trum des Bodens des Kochgeschirrs stark, die
Randbereiche des Bodens hingegen nur unzurei-
chend erwdrmt werden, da ja auch infolge der
geringen Materialstérke des Bodens eine mangel-
hafte Wérmeleitung im Boden selbst erfoigt. Wird
gine groBe Wirmezufuhr gewlinscht, um das Koch-
gut rasch auf Temperatur zu bringen, ist also der
Durchmesser des Flammenringes groB, so schla-
gen die Flammen hiufig Uber den Bodenrand nach
oben, wobei die Warmeenergie fiir die Erwdrmung
des Kochgutes im wesentlichen ungeniiizt ist, viel-
mehr eine unerwiinschie Erwdrmung der Umge-
bungsluft sowie des Handgriffes des Kochgeschirrs
verursacht wird.

Die Wirme wird durch Anordnung einer Koch-
plaite oberhalb des Gasbrenners zwar gleichm&gi-
ger auf den Boden des Kochge schirrs Ubertragen,
da die Kochplatte eine Wirmespeicherwirkung be-
sitzt, jedoch behindert die Kochplatte die Lufizufuhr
zur Gasflamme, wodurch eine ungeniigende Ver-
brennung des Gases bewirkt wird. Dadurch wird
der Wirkungsgrad verringert und es erfolgt ein Ab-
strémen von unverbranntem oder nur teilweise ver-
branntem giftigen Gas, welches gesundheitliche
Schiden verursachen kann.

Die Standfliche flir den Boden der Kochge-
schirre besteht in der Regel aus mehreren radial in
Richtung zum zentrisch angeordneten Gasbrenner
verlaufenden Stegen. Auf diesen Stegen 148t sich
der ebene Boden der bekannien Kochgeschirre
leicht verschieben, so daB sich hdufig der Gasbren-
ner nicht mehr im Zentrum des Kochgeschirrs bef-
indet. Eine solche unerwilinschte Verschiebung des
Kochgeschirrs findet vor allem beim Umriihren der
im Kochgeschirr befindlichen Speisen statt, wobei
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hédufig das Kochgeschirr noch in eine Drehbewe-
gung versetzt wird und fallweise sogar umkippt,
sofern man es nich an einem Handgriff festhdlt. Ein
solches Festhalten des Kochgeschirrs ist aber bei-
spielsweise dann nicht mdglich, wenn Zutaten in
das im Kochgeschirr befindliche Gut eingerihrt
werden missen, da in diesem Fall eine Hand zum
Einfiillen der Zutaten und die andere Hand zum
Umriihren bend&tigt wird.

Die vorliegende Erfindung hat sich zur Aufgabe
gesteilt, die erwidhnten Nachteile zu vermeiden und
einen Gasflammen-Hitzeverteiler flir Kochgeschirr
und/oder Kochplatte zu schaifen, welcher eine opti-
male Ausniitzung des Brenngases gewéhrisistet
und welcher darliber hinaus sicher an der Kochstel-
le fixiert und verankert werden kann.

Die Erfindung besteht im wesentlichen darin,
daB der Boden des Geschirrs bzw. der Kochplatte
im Bereich des Umfangs mit einem nach unten
abstehenden Zahnkranz versehen ist, dessen
Zahnlticken Offnungen bilden.

Diese Offnungen bewirken zweierlei.

Einerseits verhindert der nach unten ragende

Zahnkranz ein Hochschiagen der Flammen Uber
den Bodenrand des Kochgeschirrs hinauf, wobei
die Offnungen eine definierte Luftzufuhr und eine
Abfuhr der Abgase gewdhrleisten. Durch den nach
unten abstehenden Zahnkranz wird eine Brennkam-
mer gebildet, innerhalb welcher sich der Gasbren-
ner befindet, ZAhnlich der Brennkammer eines
Ofens, wobei durch die Wirme in der Brennkam-
mer ein Luftsog entsteht, welcher eine hinreichen-
de zufuhr von Verbrennungsluft bewirkt, so daB
eine wesentlich bssere Verbrennung des Gases
erfolgt, als bei einem bekannten Kochgeschirr oder
einer Kochplatte mit véllig ebenem Boden.
Die Anordnung des Zahnkranzes bewirkt auch eine
VergréBerung des Warmespeichervermdgens des
Kochgeschirres bzw. der Kochplatte vor allem im
Randbereich, also dort, wo bei bekanntem Kochge-
schirr bei kleiner Flamme nur eine unzureichende
Erwdrmung statifindet, so daB durch die erfin-
dungsgemife Ausbildung des Kochgeschirrs bzw.
der Kochplatte auch bei kleiner Flamme eine
gleichméfige Erwdrmung des Kochgutes entlang
der gesamten Bodenfldche erfoigt. Diese gleichmi-
Bige Erwdrmung wird auch dadurch erzielt, daB
innerhalb des Zahnkranzes ein Wéarmestau ent-
steht, dessen wirmeinhalt gleichmagig auf den Bo-
den des Kochgeschirrs iibertragen wird.

Andererseits rasten die radial zum Gasbrenner
gerichteten Stege, auf welchen das Kochgeschirr
bzw. die Kochplatte beim Kochvorgang aufruht, in
einzelne dieser Offnungen ein und bewirken hier-
durch, daB das Kochgeschirr bzw. die Kochplatte
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zentrisch zum Gasbrenner unverrlickbar gehalten
ist.

GemiB einer bevorzugten Ausflihrungsform
der Erfindung weisen beim Kochgeschirr einzelne,
vorzugsweise regelmiBig Uber den Umfang des
Zahnkranzes verteilt angeordnete Offnungen einen
gr6Beren Querschnitt als die Ubrigen Offnungen
auf, wobei an eine Seitenwand dieser einen gr&Be-
ren Querschnitt aufweisenden Offnungen anschlie-
fende, gegen die Mitte des Bodens gerichtete Rip-
pen vorgesehen sind, welche gleichfalls vom Bo-
den nach unten abstehen und die radiale Fortset-
zung der Offnungen zumindest teilweise Uberdek-
ken. Durch diese Offnungen wird der liberwiegende
Teil der Verbrennungsluft zugeflihrt und es erfolgt
liber diese Offnungen auch eine Abfuhr der ver-
brannten Gase. Die vom Zahnkranz nach innen
gegen die Mitte des Bodens gerichteten Rippen
verhindern dadurch, daf sie die radiale Fortsetzung
der Offnungen zumindest teilweise Uberdecken und
den Flammenkranz zumindest teilweise gegenlber
den Offnungen abschirmen, daB Flammen aus den
Offnungen in unerwiinschter Weise herausschia-
gen. AuBerdem wird durch diese Rippen der vom
Zahnkranz begrenzte Raum in mehrere Brennkam-
mern unterteilt, von welchen jede Uber die zugehd-
rige Offnung mit gr6Berem Querschnitt mit Sauer-
stoff versorgt wird, wodurch der Anteil des im Zen-
trum im Brennerbereich noch nicht verbrannten,
radial in Richtung zum Zahnkranz strdmenden Ga-
ses im HuBeren, der Innenseite des Zahnkranzes
benachbarten Bereich verbrannt wird, also eine
vollsténdige’ Verbrennung des-Gases erfolgt und
kein unverbranntes Gas ausstrémt.

Die Sogwirkung, welche eine vermehrte Zufuhr
von Verbrennungsluft Uber die einen grGBeren
Querschnitt aufweisenden Offnungen bewirkt, kann
dadurch vergrdBert werden, daB erfindungsgemas
diese einen gr6B8eren Querschnitt aufweisenden
Offnungen sich gegen die Innenseite des Zahn-
kranzes erweitern, wobei vorzugsweise die von ei-
ner schrigen Seitenwand der Offnung gebildete
Ebene mit einer die Offnung durchsetzenden Ra-
dialebene einen spitzen Winkel einschlieft.

ZweckmiBig sind die Rippen bogenidrmig ge-
krimmt ausgebildet, wobei die konvexe Seite des
Bogens gegen die radiale Verldngerung der zuge-
horigen Offnung gerichtet ist. Bei einer solchen
AusfUhrungsform werden die einen grdBeren Quer-
schnitt aufweisenden Offnungen in der beschriebe-
nen Weise abgedeckt, so daB die Flammen des
Gasbrenners nicht aus den Offnungen herausschla-
gen kénnen; durch die bogen -fdrmige Ausbildung
der Rippen wird aber auch sine wirbelfreie Zufuhr
von Verbrennungsluft zum Gasbrenner gewéhriei-
stet. '

GemiB einem weiteren Merkmal der Erfindung
enden die Rippen im Mittelbereich des Bodens im
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Abstand voneinander. Weiter ist es von Vortell,
wenn die Hdhe der Rippen vom Zahnkranz in rich-
tung zur Topfmitte abnimmt. Dadurch wird sicher-
gestellt, daB im Bereich des Gasbrenners zundchst
eine zentrale Verbrennung in einem nicht unterteil-
ten Raum stattfindet, daB jedoch im radial duBeren
Bereich eine Unterteilung in mehrere, der Anzahl
der Rippen entsprechende Brennkammern erfolgt,
welche eine bessere Nachverbrennung gewahrlei-
sten. )

Der Zahnkranz und die Rippen k&nnen geson-

dert, beispielsweise durch Tiefziehen von Biechen
hergestelit und bei emailliertem Kochgeschirr vor
dem Emaillieren am Boden des Kochgeschirrs be-
festigt werden,wobei die Befestigung so wie jene
der Haitegriffie des Kochgeschirrs vorgenommen
wird.
Es ist aber auch mdglich, gemd8 einem weiteren
Merkmal der Erfindung, den Zahnkranz sowie die
Rippen auf einer Platte anzuordnen, vorzugsweise
sinstlickig mit dieser Platte auszubilden, welche
mit dem Boden des Kochgeschirrs verbunden ist.
in diesem Fall kann beispielsweise die Platte mit
dem Zahnkranz und den Rippen im GieBverfahren,
insbesondere aus AluminiumguB, hergestellt wer-
den. Eine solche Ausflihrung ist zwar teurer, ergibt
jedoch den Vorteil, daB das Warmespeichervermd-
gen des Bodens durch die Platte weiter vergroBert
wird.

Hinsichtlich der erfindungsgemiBen Kochplatte
wird bei einer Ausflihrungsform vorgeschlagen, daf
die Platte an der Oberseite in ihrer Mitte eine
zentrische Vertiefung mit siner von der Unterseite
zur Oberseite durchreichenden, vorzugsweise
kreistdrmigen Offnung aufweist, von welicher Vertie-
fung radiale Rillen bis zum Plattenrand reichen,
und daB die Schlitze in ausnehmungen der Platten-
oberseite angeordnst sind, welche mit den radialen
Rillen in Verbindung stehen.

Bei der erfindungsgeméBen Kochplatte erfolgt
die Ubertragung der Wérme von der Kochplatte auf
den Topfboden sowoh! durch Berlihrung als auch
durch Konvektion, was eine optimale Ubertragung
der Wirme bewirkt. Durch Beriihrung erfolgt die
Wiarmetlibertragung an jenen Stellen der Oberseite
der Kochplatte, an welchen der Topfboden aufruht,
also dort, wo die Oberseite keine Vertiefungen,
Rillen oder Ausnehmungen aufweist. Die Wérme-
tiberiragung durch Konvektion erfolgt dadurch, daB
die erhitzte Luft Giber die mittlere Offnung und iber
die Schlitze nach oben steigt, wobsi dadurch, daf
die mittlere Offnung und die Schiitze in einer Ver-
tiefung bzw. in Ausnehmungen der Oberseite der
Kochplatte angeordnet sind und die Vertiefung und
die Ausnehmungen untereinander verbunden sind,
eine Strémung dieser Heifluft und auch der ver-
brannten heiBen Gase entlang des Topfbodens er-
folgt, bis die HeiBluft und die verbrannten heien
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Gase am Rand der Kochplatte Uiber die radialen
Rillen austreten. Durch die in der Mitte in einer
zentrischen Vertiefung angeordnete, vorzugsweise
kreisférmige Offnung gelangt ein GroBteil der Heif-
juft und der heiBen Gase in den Bereich der Ober-
seite der Kochplatte, da diese Offnung, die ja in
der Uber die radialen Rillen mit dem Plattenrand
verbundenen Vertiefung angeordnet ist, wie ein Ka-
min wirkt, der eine Sogwirkung erzeugt. Diese Sog-
wirkung bewirkt ein solches Ansaugen von Frisch-
luft entlang der Unterseite der Kochplatte lber die
im Flansch vorgesehenen Einschnitte, daB eine
vollsténdige Verbrennung des Brenngases erfolgt.
Dessen Energie wird somit zur G&nze ausgenutzi,
wobei die an der Unterseite der Kochplatie vorge-
sehenen, zum Mittenbersich verlaufenden Rippen
eine Leitfunktion fiir die Frischluft austiben und
Turbulenzen verhindern. Die Abfuhr der Abgase,
also der vollsténdig verbrannten Gase, erfolgt Uber
die an der Oberseite der Kochplatte vorgesehenen
, am Plattenrand offenen und daher ins Freie miin-
denden radialen Rillen.

Die an der Unterseite der Kochplatie radial
nach aufien strdmenden heifen Abgase gelangen
durch die Schiitze in den Bereich der Oberseite,
wobei wiederum dadurch, daB diese Schlitze in
Ausnehmungen der Plattenoberseite angeordnet
sind, weiche mit den radialen Rillen in Verbindung
stehen, die heifen Abgase nach aufien strémen
kdnnen und dabei ihre Warme an den Topfboden
abgeben.

Gem3f einer bevorzugten Ausfiihrungsform
der Kochplatte ist der Querschnitf, insbesondere
die Breite, der radialen Rillen in dem der zentri-
schen Vertiefung benachbarten Bereich gréfer als
im peripheren Bereich. Dadurch wird sichergestelit,
daB die durch die in der zentrischen Vertiefung
befindiichen Offnung hindurchstrémenden heifen
Gase sich nicht im Mittenbereich der Kochpiaite
stauen, sondern nach aufien abgefihrt werden, so
daB eine gleichmifige Erwd3rmung entlang der
ganzen Plattenoberfliche gewihrleistet ist.

Zweckmifig sind die Ausnehmungen, in wel-
chen die Schiitize angeordnet sind, von konzentri-
schen Rillen gebildet, welche die radialen Rillen
schneiden. Die Schlitze sind hierbei, dem Verlauf
der konzentrischen Rillen folgend, bogenfdrmig ge-
krimmt ausgebildet. Dadurch wird sichergestelit,
daf s@mitliche Schlitze untereinander und mit der
Offnung in der zentrischen Vertiefung {iber die kon-
zentrischen Rillen und die Radialen Rillen miteinan-
der verbunden sind, so daB eine gleichméBige Er-
wirmung des Topfbodens mitiels Konvektion durch
die heiBen Abgase gewihrleistet ist.

Zwischen den die Schlitze aufweisenden kon-
zentrischen Rillen k8nnen auch solche konzentri-
schen Rillen ohne Schlitze vorgesehen sein, wel-
che gleichfalis Uber die radialen Rillen miteinander
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und mit den die Schiitze aufweisenden konzentri-
schen Rillen verbunden sind.

Der Abstand der duBersten konzentrischen Ril-
le vom Plattenrand ist vorteilhaft gréfer als der
Abstand zwischen benachbarten konzentrischen
Rillen, so daB dort eine breite Fliche entsteht, auf
der der Topfboden aufruht. Diese breite Fliche
bewirkt eine Abdichtung zwischen dem Topfboden
und der Kochplatte im peripheren Bereich der Kof-
platte, wodurch ein unerwiinschies rasches Austre-
ten der heiBen Abgase im peripheren Bereich ver-
hindert wird und diese heifilen Abgase lediglich
{ber die radialen Rillen austreten k&nnen.

Zweckmifig ist es weiter, wenn die in unter-
schiedlichen konzentrischen Rillen befindlichen
Schlitze in radialer Richtung gegeneinander ver-
setzt angeordnet sind, so daB eine gleichmagige
Verteilung dieser Schlitze, liber weiche die heifen
Gase nach cben strdmen, entlang der Oberseite
der Kochplatte gewihrleistet ist.

Die Schiitze kdnnen abgeschrégte Seltenfla-
chen aufweisen, wobei die weitere Offnung der
Schlitze an der Plattenunterseite vorgesehen ist.
Bei siner solchen Ausbildung werden die Seitenfl3-
chen der Schlitze durch die heiBen Gase stirker
erwdrmt, wodurch auch eine bessere Erwdrmung
der Kochplatte statifindet, und es wird die durch
die Schlitze verursachte Sogwirkung verstirkt.

Weiter ist von Vorteil, wenn die Plattenobersei-
te vom Plattenrand zur Plattenmitte hin leicht abfai-
lend ausgebildet ist, wodurch ein Aufsitzen des
Topfes am Plattenrand auch dann sichergestelif ist,
wenn der Topfboden bombiert ist. Ein am Platten-
rand vorgesehener nach oben umgebogenser Rand-
sireifen oder Randwulist kann der Fixierung des
Kochgeschirrs dienen.

In der Zeichnung ist die Erfindung anhand ei-
nes Ausflihrungsbeispiels flir ein Kochgeschirr und
eine Kochplatte schematisch veransch aulicht.

Fig. 1 zeigt eine Untersicht auf den Boden
eines erfindungsgemagen Kochgeschirrs,

Fig. 2 stellt eine Abwickiung eines Teiles des
Zahnkranzes dar,

Fig. 3 zeigt einen Querschnitt durch eine
Rippe in verebneter Darstellung nach der Linie -l
in Fig. 1,

Fig. 4 zeigt die Oberfldche der Kochplatte,

Fig. 5 stellt die Unterseite der Kochplatte dar
und

Fig. 6 zeigt einen Schnitt nach der Linie HI-lil
in Fig. 4.

Der Boden 20 des Kochgeschirres weist an
seinem Umfang einen Zahnkranz 31 auf. Wie ins-
besondere auch aus der verebneten Darstellung in
Figur 2 hervorgeht, besitzt der Zahnkranz Z&hne
23 und von den Zahnilicken gebildete Offnungen
24 Kleineren Querschnitts sowie vier Offnungen 25,
welche einen gegeniiber dem Querschnitt der Off-
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nungen 24 vergréBerten Querschnitt besitzen. Eine
der beiden Seitenwinde 26 dieser Offnungen 25
verlduft radial zum Mittelpunkt 27 des Bodens 20,
die andere Seitenwand 28 verlduft schrdg, so daB
die von dieser Seitenwand 28 gebildete Ebene mit
einer Radialebene 29 einen spitzen Winkel « ein-
schiiet. Dadurch erweitert sich der Querschnitt der
Offnungen 25 gegen das Innere des durch den
Zahnkranz 31 begrenzten Raumes.

An die Seitenwand 26 jeder Offnung 25 schlieBt
sich eine Rippe 30 an, welche bogenfdrmig ge-
krimmt ausgebildet ist, wobei die konvexe Seite 21
der Rippe 30 gegen die Radialebene 29 gerichtet
ist und die Rippe 30 diese Radialebene 29 schnei-
det. Dadurch wird die Offnung 25 gegen den Gas-
brenner, dessen Lage bei 22 strichliert angedeutet
ist, abgedeckt. Es wird also verhindert, daB auch
bei groBen Gasflammen diese aus den Offnungen
25 herausschlagen kénnen.

Die Rippen 30 enden im Abstand vom Mittelpunkt
27 und die Hohe der Rippen 30 nimmt, wie aus
Fig. 3 hervorgeht, in Richtung zum Mittelpunkt 27
ab.

Der Zahnkranz 31 und die Rippen 30 k&nnen ein-
stlickig mit einer Platte ausgebildet sein, weiche
mit dem Boden 20 des Kochgeschirrs verbunden
ist. Es ist aber auch mdglich, den Zahnkranz 31
und die Rippen 30 direkt am Boden 20 des Koch-
geschirrs zu befestigen.

Die Anzah! der Rippen 30 ist grundsétzlich

beliebig. Sie kdnnen so gestaltet sein, daf ihre
HEhe im Bereich des Zahnkranzes 31 der Hbhe
der Zihne 23 des Zahnkranzes 31 entspricht
(ausgezogene Linie in Fig. 3). Sie kdnnen aber
auch eine Hohe aufweisen, die geringer als die
Héhe der ZZhne 23 des Zahnkranzes 31 ist
{punktierte Linie in Fig. 3). Im ersten Fall sind die
durch die Rippen 30 gebildeten Kammern im
Randbereich voneinander getrennt, in zweiten Fall
kénnen sie miteinander kommunizieren. Die Z3hne
23 kdnnen inUmfangsrichtung flache (s.Fig.2 links
von der Rippe 30), spitze (nicht dargestelt)
und/oder gerundste (s.Fig.3 rechts von der Rippe
30) Zahnspitzen aufweisen. Entsprechendes giit fiir
die Querschnitte in den Radialebenen 29 (s.Fig.3).
Flache und/oder gerundete Zahnspitzen sind vorzu-
ziehen, da dann die Gefahr von Verletzungen beim
Hantieren, z.B. beim Abwasch und Beschadigun-
gen, z.B. auf Absteliflichen, vermieden werden.
Die Tiefe und Form der Zahnilickendfinungen 24
kann in weitem Bereich variieren. Je geringer die
Tiefe ist, desto gréBer ist der durch den Zahnkranz
erzielbare Warmestauraum und damit die Effektivi-
tat der Warmeausnutzung.

Die in den Fig. 4-6 dargestellte Kochplatte 1
besteht aus einem Material mit guter Wérmeleitfa-
higkeit, vorzugsweise aus GuBeisen. Die in Fig. 5
dargestelite Unterseite 2 der Kochpiatte weist im
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Bereich des Plattenrandes 3 einen nach unten ab-
stehenden Flansch 4 auf, der durch Einschnitte 5
unterbrochen ist. Von diesem Flansch 4 erstrecken
sich bogenférmig gekrlimmte Rippen 6 bis zu ei-
ner kreistérmigen Offnung 8 im Mittenbereich der
Kochplatte 1, welche Offnung bis zur Oberseite 8
der Kochplatte durchreicht.

Die Einschnitte 5 dienen einerseits dazu, die
Kochplatte 1 auf den den Gasbrenner umgebenden
Stegen zu fixieren, weiche in einzelne dieser Ein-
schnitte 5 einrasten, andererseits dazu, die Zufuhr
von Verbrennungsluft zum Gasbrenner sicherzu-
stellen. Die Rippen 6 wirken als Leitorgane flr die
Frischluftzufuhr und unterteilen den Brennraum in
mehrere Sektoren, wodurch die Verbrennungder
Brenngase begtinstigt wird.

‘Wie aus Fig. 4 hervorgeht, ist die kreisférmige
Offnung 7 in einer Vertiefung 9 in der Mitte der
Oberseite 8 der Kochplatte 1 angeordnet. Von die-
ser Vertiefung erstrecken sich radiale Rillen 10
nach aufen, deren Breite in dem der Vertiefung 9
benachbarten Bereich 10° gréBer ist als in dem
daran anschlieBenden Bereich. Konzentrisch zur
Offnung 7 bzw. Vertiefung 9 sind Rillen 11,12 vor-
gesehen. In den konzentrischen Rillen 12 befinden
sich bogenférmig gekrlimmte, von der Unterseite 2
zur Oberseite 8 hindurchreichende Schlitze 13, wo-
gegen die konzentrischen Rillen 11 ohne solche
Schlitze ausgebildet sind. Zwischen den Schlitzen
13 sind in den Rillen 12 kurze kreisbogenférmige
Stege 14 vorgesehen. Die Schlitze 13 befinden
sich also ebenso wie die kreisférmige Offnung 7 in
Ausnehmungen der Plattenoberseite8, so daB zwi-
schen dem Boden des auf die Kochplatte 1 aufge-
setzten Topfes und den Schiitzen ein Zwischen-
raum verbleibt, (iber den sich die durch die Schiit-
ze emporsteigenden heifen Gase ausbreiten kdn-
nen. Wie aus Fig. 4 ersichtlich ist, sind die Schiitze
13 benachbarter konzentrischer Rillen 12 in radialer
Richtung versetzt angeordnet und untereinander
und mit der kreisfSrmigen Offnung 7 Uber die ra-
dialen Rillen 10 und die konzentrischen Rillen
11,12 verbunden. Dadurch ist sichergestelit, daf
die heifen Abgase sich gleichmigig Uber die gan-
ze Oberseite 8 der Kochplatte 1 ausbreiten kénnen
und eine gleichmiBige Erwdrmung des Topfbo-
dens durch Konvektion mittels der heifen Abgase
dort erfolgt, wo der Topfboden nicht unmittelbar auf
der Oberseite 8 der Kochplatte 1 aufruht. Dort, wo
der Topfboden an der Oberseite 8 aufruht, erfolgt
eine Warmelibertragung durch Berlihrung von der
heifen Kochpiatte 1 auf den Topfboden.

Wie aus Fig. 4 ersichtlich ist, ist der Abstand a
zwischen der dufersten konzentrischen Rille 11
und dem Plattenrand 3 gréBer als der Abstand b
zwischen benachbarten konzenirischen Rillen, wo-
durch im peripheren Bereich ein breiter Dichtring
gebildet wird, welcher bei auf die Kochplatte 1



8 EP 0 305 962 A2 10

aufgesetztem Topf ein unerwlinschtes Austreten
der heifien Gase verhindert, so daB diese lediglich
{iber die radialen Rillen 10 austreten k&nnen.

Wie aus Figur 6 hervorgsht, weisen die Schlit-
ze 13 abgeschrigte Seitenilichen 15 auf, wobei
die weitere Offnung der Schlitze an der Plattenun-
terseite 2 vorgesehen ist. Ferner geht aus Fig. 6
hervor, daB die Platienoberseite 8 vom Plattenrand
3 zur Plattenmitte hin abfallend ausgebildet ist.

Anspriiche

- 1. Gasflammen-Hitzeverteiler fir Kochgeschirr
und/oder Kochpiatie,
dadurch gekennzeichnet,
- daf der Boden (20) des Kochgeschirrs im Bereich
seines Umfangs mit einem nach unten abstehen-
den Zahnkranz (31) versehen ist, dessen Zahnlik-
ken Offnungen (24,25) bilden,
bzw.
- daB die Unterseite (2) der Kochplatte (1) im
Bereich des Plattenrandes (3) mit einem nach un-
ten abstehenden, durch Einschnitte (5) unterbro-
chenen Flansch (4) versehen ist.

2. Kochgeschirr nach Anspruch 1, dadurch ge-
kennzeichnet, daB einzelne, vorzugsweise regelma-
Big Uber den Umiang des Zahnkranzes (31) verteilt
angeordnete Offnungen (25) einen gréBeren Quer-
schnitt als die Ubrigen Offnungen (24) aufweisen,
und daB an eine Seitenwand (26) dieser einen
grBeren Querschnitt aufweisenden Offnungen an-
schliefende, sich zum zentralen Bereich des Bo-
dens (20) erstreckende Rippen (30) vorgesehen
sind, weiche gleichfalls vom Boden (20) nach unten
abstehen und die radiale Fortsetzung der Offnun-
gen (25) zumindest teilweise Uberdecken.

3. Kochgeschirr nach Anspruch 1 und 2, da-
durch gekennzeichnet, daB die einen gr&Beren
Querschnitt aufweisenden Offnungen (25) sich ge-
gen die Innenseite des Zahnkranzes (31) zu erwei-
tern, wobei vorzugsweise die von einer schrégen
Seitenwand der Offnung (25) gebildete Ebene mit
einer die Offnung (25) durch-setzenden Radialebe-
ne (29) einen spitzen Winkel (a) einschlieft.

4. Kochgeschirr nach Anspruch 1,2, oder 3,
dadurch gekennzeichnet, daB die Rippen (30) bo-
genférmig gekrimmt ausgebildet sind, wobei die
konvexe Seite (21) des Bogens gegen die radiale
Verldngerung der zugeh&rigen Offnung (25) gerich-
tet ist.

5. Kochgeschirr nach einem der Anspriiche 1
bis 4,
dadurch gekennzeichnet, daB die Rippen (30) im
Mittelbereich des Bodens im Abstand voneinander
enden.
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6. Kochgeschirr nach einem der Anspriiche 1
bis 5,
dadurch gekennzeichnet, daB die H8he der Rippen
(30) vom Zahnkranz (31) in Richtung zur Topfmitte
(27) abnimmt.

7. Kochgeschirr nach einem der Anspriiche 1
bis 6,
dadurch gekennzeichnet, daB der Zahnkranz (31)
sowie dei Rippen (30) auf siner Platte angeordnet
sind, vorzugsweise einstlickig mit dieser Platte aus-
gebildet sind, welche mit dem Boden (20) des
Kochgeschirrs verbunden ist.

8. Kochgeschirr nach einem der Anspriiche 1
bis 7,
dadurch gekennzeichnet, daB die Zdhne (23) des
Zahnkranzes (31) in Umfangrichtung und/oder in
der Radialebene (29) flache und/oder gerundete
Zahnspitzen aufweisen.

9. Kochplatte nach Anspruch 1,
dadurch gekennzeichnet, daf die Platte (1) and der
Oberseite (8) in ihrer Mitte eine zentrische Vertie-
fung (9) mit einer von der Unterseite (2) zur Ober-
seite (8) durchreichenden, vorzugsweise kreisfdrmi-
gen Offnung (7) aufweist, von welcher Vertiefung
(9) radiale Rillen (10) bis zum Plattenrand (3) rei-
chen, und daB Schiitze (13) in Ausnehmungen (12)
der Plattenoberseite (8) angeordnet sind, welche
mit den radialen Rillen (10) in Verbindung stehen.

10. Kochplatte nach Anspruch 1 und 9,
dadurch gekennzeichnet, daB der Querschnitt, ins-
besondere die Breite der radialen Rillen (10) in
dem der zentrischen Vertiefung (9) benachbarten
Bereich (10’) grGBer ist als im peripheren Bereich.

11. Kochplaite nach Anspruch 1, 9 oder 10,
dadurch gekennzeichnet, daf die Ausnehmungen,
in welchen die Schlitze (13) angeordnet sind, von
konzentrischen Rillen (12) gebildet sind, welche die
radialen Rillen (10) schneiden.

12. Kochplatte nach Anspruch 1 und 9 bis 11,
dadurch gekennzeichnet, daB die Schiitze (13),
dem Verlauf der konzentrischen Rillen (12) folgend,
bogenférmig gekrimmt ausgebildet sind.

13. Kochplatte nach Anspruch 1 und einem der
Anspriiche 9 bis 12, dadurch gekennzeichnet, daB
zwischen den die Schlitze (13) aufweisenden kon-
zentrischen Rillen (12) weitere konzentrische Rillen
(11) ohne Schlitze vorgesehen sind.

14. Kochplatte nach Anspruch 1 und einem der
Anspriiche 8 bis 13, dadurch gekennzeichnet, da
der Abstand (a) der duBersten konzentrischen Rille
(11) vom Plattenrand (3) grdBer ist als der Abstand
(b) zwischen benachbarten konzentrischen Rillen
(11,12).

15. Kochplatte nach Anspruch 1 und einem der
Anspriiche 9 bis 14, dadurch gekennzeichnet, da8
die in unterschiediichen konzentrischen Rillen (12)
befindlichen Schiitze (13) in radialer Richtung ge-
geneinander verseizt angeordnet sind.
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18. Kochplatte nach Anspruch 1 und einem der
Anspriiche 9 bis 15, dadurch gekennzeichnet, daf
die Schlitze (13) abgeschrégte Seitenflichen (15)
aufweisen, wobei die weitere Offnung der Schlitze
(13) an der Plattenunterseite (2) vorgesehen ist.

17. Kochplatte nach Anspruch 1 und einem der
Anspriiche 9 bis 16, dadurch gekennzeichnet, daj
die Plattenoberseite (8) vom Plattenrand (3) zur
Plattenmitte hin abfallend ausgebildet ist bzw. am
Plattenrand (3) einen nach oben umgebogenen
Randstreifen oder Randwulst zur Topfbodenfixie-
rung aufweist.
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