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©  Emballage  notamment  sous  vide,  pour  des  produits  dégageant  de  l'humidité. 

©  L'invention  concerne  un  emballage,  notamment  sous  vide, 
pour  des  produits  dégageant  de  l'humidité  lorsqu'ils  sont 
enfermés  dans  l'emballage. 

L'emballage  selon  l'invention  comprend  une  enveloppe 
étanche  (2)  en  un  matériau  transparent,  caractérisé  en  ce  qu'il 
comprend,  disposée  entre  ladite  enveloppe  (2)  et  la  surface 
extérieure  du  produit  (1)  sur  au  moins  une  partie  de  celle-ci,  une 
couche  (3)  en  un  matériau  ayant  un  pouvoir  d'absorption  de 
l'humidité  se  dégageant  du  produit  emballé  et  est  transparent  ^rW^O/V- 
au  moins  après  l'absorption  de  l'humidité.  I>  >  a"  ^  

L'invention  est  utilisable  pour  l'emballage  des  produits  ^SiSEzîEz 
alimentaires,  tels  que  les  produits  de  charcuterie. 
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Description 

Emballage  notamment  sous  vide,  pour  < 

L'invention  concerne  un  emballage,  notamment 
sous  vide,  pour  des  produits  dégageant  de  l'humi- 
dité  lorsqu'ils  sont  enfermés  dans  l'emballage,  5 
particulièrement  pour  produits  alimentaires  tels  que 
des  produits  de  charcuterie  comme  des  tranches  de 
jambon,  ou  de  la  viande,  l'emballage  comprenant 
une  enveloppe  avantageusement  étanche  en  un 
matériau  transparent.  10 

Des  emballages  de  ce  type  sont  largement 
connus,  mais  présentent  l'inconvénient  majeur  que 
l'humidité  dégagée  par  le  produit  et  ainsi  enfermée 
dans  l'enveloppe  étanche  se  condense.  Le  produit 
baigne  alors  à  l'intérieur  de  l'enveloppe  dans  un  15 
liquide,  ce  qui  réduit  la  durée  de  conservation  du 
produit  et  détériore  sa  qualité.  De  plus,  la  présence 
du  liquide  donne  au  produit  un  aspect  moins  attirant 
et  oblige  le  consommateur  à  ouvrir  l'enveloppe  en 
prenant  les  plus  grands  soins  pour  éviter  que  le  20 
liquide  ne  fasse  des  dégâts.  Même  une  fois  le 
produit  sorti  de  l'enveloppe,  l'humidité  à  la  surface 
du  produit  donne  à  celui-ci  un  aspect  le  rendant 
moins  appétissant  aux  yeux  du  consommateur. 

La  présente  invention  a  pour  but  de  proposer  un  25 
emballage  du  type  énoncé  plus  haut,  qui  ne  présente 
pas  les  inconvénients  qui  viennent  d'être  exposés. 

Pour  atteindre  ce  but,  un  emballage  selon  l'inven- 
tion  est  caractérisé  en  ce  qu'il  comprend,  disposée 
entre  ladite  enveloppe  et  la  surface  extérieure  du  30 
produit,  sur  au  moins  une  partie  de  celle-ci,  une 
couche  en  un  matériau  qui  absorbe  l'humidité  se 
dégageant  du  produit  emballé  et  est  transparent  au 
moins  après  l'absorption  de  l'humidité. 

Selon  une  caractéristique  avantageuse  de  l'inven-  35 
tion,  la  couche  de  ce  matériau  est  constituée  par  une 
feuille  de  papier  du  type  papier  mousseline,  dont  le 
grammage  est  choisi  de  façon  qu'il  devienne 
transparent  sous  l'effet  de  l'humidité  absorbée. 

Selon  une  autre  caractéristique  avantageuse  de  40 
l'invention,  le  matériau  absorbant  a  été  collé  préala- 
blement  sur  la  matière  formant  l'enveloppe. 

L'invention  sera  mieux  comprise  et  d'autres  buts, 
caractéristiques,  détails  et  avantages  de  celle-ci 
apparaîtront  plus  clairement  au  cours  de  la  descrip-  45 
tion  explicative  qui  va  suivre  faite  en  référence  aux 
dessins  schématiques  annexés  donnés  uniquement 
à  titre  d'exemple  illustrant  un  mode  de  réalisation  de 
l'invention  et  dans  lesquels  : 

La  figure  1  est  une  vue  schématique  en  50 
coupe  d'un  emballage  selon  la  présente  inven- 
tion  ; 

La  figure  2  est  une  vue  de  dessus  d'une 
bande  de  matière  transparente  formant  enve- 
loppe  d'emballage  portant  des  feuilles  de  55 
matière  d'absorption  d'humidité  selon  l'inven- 
tion  ;  et 

La  figure  3  est  une  vue  en  coupe  selon  la 
ligne  lll-lll  de  la  figure  2. 

En  se  référant  à  la  figure  1,  on  constate  que  le  60 
produit  1,  par  exemple  un  certain  nombre  de 
tranches  de  jambon,  est  enfermé,  de  façon  herméti- 
que,  dans  une  enveloppe  étanche  fermée  2.  L'em- 

produits  dégageant  de  l'humidité. 

hallage  du  produit  1  est  fait  par  exemple  sous  vide, 
de  façon  connue  en  soi.  Selon  l'invention  entre  les 
surfaces  supérieure  et  inférieure  libres  du  produit  1 
et  l'enveloppe  2,  on  a  disposé  respectivement  une 
feuille  3  en  un  matériau  qui  possède  un  grand 
pouvoir  d'absorption  d'humidité  approprié  et  est 
totalement  transparent,  au  moins  après  avoir  ab- 
sorbé  l'humidité  dégagée  par  le  produit. 

Il  s'est  avéré  que  du  papier  mousseline  présente 
les  deux  propriétés,  à  savoir  d'absorber  l'humidité  et 
de  devenir  transparent  après  l'absorption  de  celle- 
ci.  Ainsi  toutes  les  parties  du  papier  mousseline  qui 
sont  en  contact  avec  le  produit  deviennent  complè- 
tement  transparentes.  De  ce  fait,  lorsque  les 
feuilles  3  sont  placées  de  la  manière  représentée  à  la 
figure  1,  l'emballage  est  entièrement  transparent  et 
les  feuilles  de  papier  mousseline  3  sont  invisibles 
aux  yeux  du  consommateur. 

Bien  entendu  il  convient  d'adapter  le  grammage 
du  papier  à  la  quantité  d'humidité  qui  se  dégagera  du 
produit  1,  à  l'intérieur  de  l'enveloppe  2,  pour  que  le 
papier  puisse  absorber  la  totalité  de  cette  humidité, 
le  grammage  du  papier  est  à  choisir  en  conséquence 
et  est  avantageusement  compris  entre  20  et  25  g/m2 
en  fonction  du  papier  utilisé.  En  choisissant  un 
grammage  trop  élevé,  le  papier  devient  trop  dense  et 
présente  un  aspect  quelque  peu  grisâtre.  Le  papier 
n'est  pas  totalement  transparent  après  l'absorption 
de  l'humidité.  D'autre  part,  il  pourrait  être  avanta- 
geux  de  soumettre  le  matériau  formant  le  papier 
mousseline  à  un  traitement  de  blanchiment  pour 
améliorer,  le  cas  échéant,  sa  propriété  de  transpa- 
rence  après  l'absorption  de  l'humidité.  Il  faut 
cependant  éviter  que  le  papier  devienne  trop  blanc 
car  ceci  lui  donnerait  un  aspect  laiteux  à  l'intérieur 
de  l'emballage  et  rendrait  le  papier  visible.  C'est 
donc  en  déterminant  de  façon  appropriée  les  deux 
paramètres  formés  par  le  grammage  et  le  blanchi- 
ment  que  l'on  peut  obtenir  un  emballage  totalement 
transparent,  en  fonction  de  la  nature  et  des 
dimensions  du  produit  à  emballer. 

Pour  réaliser  un  emballage  tel  que  représenté  à  la 
figure  1,  on  pourrait  poser  des  feuilles  de  papier 
mousseline  coupées  à  la  taille  appropriée  sur  des 
surfaces  par  exemple  supérieure  et  inférieure  du 
produit  et  exécuter  par  la  suite  l'opération  d'embal- 
lage  sous  vide  dans  l'enveloppe  2.  On  constate  lors 
de  l'ouverture  d'un  tel  emballage  que  les  feuilles  de 
papier  3  ont  tendance  à  rester  collées  sur  la  matière 
plastique  formant  l'enveloppe  2  sous  l'effet  de 
l'humidité  qui  s'accumule  entre  l'enveloppe  et  le 
papier. 

On  pourrait  aussi  fixer  les  feuilles  3  par  exemple 
par  collage  sur  la  surface  d'un  ruban  du  matériau 
transparent  formant  l'enveloppe,  avant  l'opération 
d'emballage  sous  vide  du  produit  dans  celui-ci. 
Cette  fixation  pourrait  être  faite  de  toute  manière 
appropriée.  Bien  entendu  lorsque  la  fixation  se  fait 
par  collage,  il  convient  d'utiliser  une  matière  de  colle 
qui  est  compatible  avec  le  produit  et  le  liquide  qu'il 
dégage  et  n'affecte  nullement  les  qualités  alimen- 
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aires  de  celui-ci.  Toute  autre  manière  de  fixation 
Deut  cependant  être  appliquée. 

Bien  entendu  tout  matériau  autre  que  du  papier  de 
mousseline  peut  être  utilisé  à  condition  que  ce 
•natériau  satisfasse  aux  deux  conditions,  à  savoir  5 
qu'il  absorbe  l'humidité  et  soit  transparent,  soit  à 
l'état  naturel,  soit  après  l'absorption  de  l'humidité. 
En  choisissant  une  épaisseur  appropriée  de  la  feuille 
d'interposition  entre  le  produit  et  l'enveloppe  ex- 
terne  généralement  en  matière  plastique  transpa-  10 
rente,  on  peut  obtenir  que  toute  l'humidité  qui 
pourrait  être  dégagée  par  le  produit  soit  absorbée, 
sans  que  cela  entraîne  un  désséchement  du  produit, 
au  niveau  de  ses  parties  en  contact  avec  la  matière 
absorbante.  15 

L'invention  propose  ainsi  un  emballage  qui  pour- 
•ait  être  entièrement  transparent,  dans  la  mesure 
dû  le  matériau  absorbant  est  totalement  transparent, 
D'est-à-dire  invisible  à  l'oeil  du  consommateur. 

i4,  caractérisé  en  ce  que  le  matériau  précité  (3) 
îst  collé  sur  la  surface  intérieure  de  l'enveloppe 
2). 

8.  Emballage  selon  la  revendication  7,  carac- 
érisé  en  ce  que  la  matière  formant  l'enveloppe 
^récitée  est  en  forme  d'une  bande  et  le 
natériau  précité  est  collé  sur  la  surface  de  cette 
Dande  qui  forme  la  surface  intérieure  de 
'enveloppe  (2). 

9.  Emballage  selon  l'une  des  revendications  2 
i  8,  caractérisé  en  ce  que  le  papier  mousseline 
Drésente  un  grammage  avantageusement  com- 
Dris  entre  20  et  25  g/m2. 

Revendications 

25 
1.  Emballage  notamment  sous  vide,  pour  des 

produits  dégageant  de  l'humidité  lorsqu'ils  sont 
enfermés  dans  l'emballage,  particulièrement 
pour  produits  alimentaires  tels  que  des  produits 
de  charcuterie  comme  des  tranches  de  jambon  30 
ou  de  la  viande,  l'emballage  comprenant  une 
enveloppe  avantageusement  étanche  en  un 
matériau  transparent,  caractérisé  en  ce  qu'il 
comprend,  disposée  entre  ladite  enveloppe  (2) 
et  la  surface  extérieure  du  produit  (1)  sur  au  35 
moins  une  partie  de  celle-ci,  une  couche  (3)  en 
un  matériau  ayant  un  pouvoir  d'absorption  de 
l'humidité  se  dégageant  du  produit  emballé  et 
est  transparent  au  moins  après  absorption  de 
l'humidité.  40 

2.  Emballage  selon  la  revendication  1  ,  carac- 
térisé  en  ce  que  la  couche  (3)  du  matériau 
précité  est  constituée  par  une  feuille  de  papier 
du  type  papier  mousseline. 

3.  Emballage  la  revendication  2,  caractérisé  45 
en  ce  que  la  grammage  du  papier  mousseline 
(3)  est  choisi  de  façon  que  le  papier  devienne 
entièrement  transparent  sous  l'effet  de  l'humi- 
dité  dégagée  tout  en  absorbant  l'ensemble  de 
celle  ci.  50 

4.  Emballage  selon  l'une  des  revendications  2 
ou  3,  caractérisé  en  ce  que  le  papier  (3)  est 
soumis  à  un  traitement  préalable  de  blanchi- 
ment,  en  vue  d'éviter  un  aspect  laiteux  à  l'état 
humide  transparent.  55 

5.  Emballage  selon  l'une  des  revendications 
précédentes,  caractérisé  en  ce  que  le  matériau 
précité,  en  forme  de  feuille,  est  interposé  entre 
le  produit  (1)  est  l'enveloppe  (2). 

6.  Emballage  selon  l'une  des  revendications  60 
précédentes,  caractérisé  en  ce  que  le  matériau 
précité  est  posé  sur  la  surface  externe  du 
produit  (1),  avant  l'opération  de  l'emballage 
sous  vide. 

7.  Emballage  selon  l'une  des  revendications  1  65 
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