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Description

Cette invention se rapporte & un comptoir frigo-
rifique du type ouvert ventilé qui est constitué,
enire autres, d'une plaque inférieure et d'une pla-
que de base destinée & I'exposition des produits
(aliments) entre lesquelles de I'air refrigéré refroidi
par des éléments refroidisseurs est mis en circula-
tion par plusieurs ventilateurs disposés sur la lon-
gueur de ces plaques.

De tels comptoirs frigorifiques sont connus. lls
sont utilisés essentiellement dans le secteur de
I'alimentation.

Le but de I'invention est de prescrire un comp-
toir frigorifique du type décrit dans le préambule,
comptoir dont le rendement se frouve sensiblement
amélioré. On entend par 13 que la température au-
dessus des produits (aliments) demeure dans la
gamme de 2° 4 5°C et cela jusqu'a une hauteur
d'environ 15 cm, le degré d'humidité demeurant
extrémement avantageux. Un degré d'humidité trés
favorable est celui dans lequel le degré d'humidité
comporte 75-85°C au-dessus des produits pour
une température ambiante d'environ 22°C dans
I'espace du magasin.

Pour réaliser ceci conformément & l'invention,
figurent entre la plaque inférieure et la plaque de
base, dans le sens dans lequel circule l'air, les
éléments ou structures ci-aprés:

1. Un premier évaporateur disposé sous les
ventilateurs précités;

2. Un second évaporateur qui se trouve a une
distance de la plague de base préciiée et de la
plaque inférieure précitée;

3. Une gouttiere prévue dans la plaque inférieu-
re précitée et équipée d'une résistance chauf-
fante;

4. Un troisiéme évaporateur disposé tout juste
face 2 une fente de sortie longitudinale (13)
pour l'air refroidi.

Toujours selon l'invention, la fente longitudinale
de sortie précitée est profilée de telle sorte entre
les bords longitudinaux de la plaque inférieure pré-
citée et de la plaque de base que l'air refroidi qui
s'en échappe est dirigé en direction des produits
(aliments) reposant sur la plaque de base.

Un détail de I'invention réside dans le fait qu'il
est disposé, enire le ventilateur préciié et le pre-
mier évaporateur, une plaque déflectrice perforée
en vue d'optimaliser la répartition de I'air par des-
sus I'évaporateur précité.

D'autres détails et avantages de l'invention res-
sortiront de la description qui sera donnée ci-aprés
d'un comptoir frigorifiqgue du type ouvert ventilé,
selon l'invention. Cette description est donnée uni-
quement 2 titre d'exemple et ne limite pas l'inven-
tion. Les notations de référence se rapporient aux
figures ci-annexées.
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La figure 1 est une coupe fransversale au fra-
vers des éléments essentiels d'un comptoir fri-
gorifique selon I'invention.

La figure 2 est une coupe fransversale au fra-
vers de la plaque déflectrice disposée au-des-
sus du premier évaporateur. (coupe a4 une
échelle plus grande).

Le comptoir frigorifique selon ['invention
consiste essentiellement dans les éléments essen-
tiels ci-aprés, & savoir une plaque inférieure 1, et
une plaque de base 2. La plaque de base 2 est
reliée, a l'arriere du comptoir, 3 une plaque vertica-
le 3, tandis que la plague inférieure 1 se transfor-
me en une partie verticale 4.

La distance entre la plaque inférieure 1 et la
plaque de base 2 est suffisamment vaste pour y
inclure deux évaporateurs & une distance telle de
ces plaques qu'on ne doit pas craindre le givrage
essentiellement de la plaque de base.

Afin de garantir un rendement trés élevé, le
comptoir frigorifique comporte successivement
(cette expression est utilisée en considérant le
sens de déplacement de l'air de l'arriére vers
I'avant) un ventilateur 5 et un premier évaporateur
6 suivi d'un second évaporateur 7 et ensuite d'un
troisieme ou dernier évaporateur 8. Sous le premier
évaporateur 6 est prévue au moins une petite gout-
ticre 9 pour capter I'eau de condensation. Dans
cette gouttitre 9 est prévue une résistance de
dégivrage 10.

Quoique ceci ne soit pas limitatif pour les pro-
priétés caractérisantes du comptoir frigorifique se-
lon l'invention, on choisit pour le premier évapora-
teur un évaporateur comportant vingt tuyaux et
présentant une distance d'environ 12 mm enire les
ailettes. Ce premier évaporateur 6 est monté dans
un boftier 6'. Ce boftier 6' est complétement ouvert
A sa partie supérieure et complétement fermé 2 sa
partie arriére, et ouvert pour un tiers & sa partie
antérieure. A sa partie inférieure le boftier 6' pré-
sente une plaque inclinée 6" qui est ouverte sur un
tiers. Celle-ci est également congue pour diriger
I'air refroidi vers I'évaporateur 7. Pour le second
évaporateur 7 on fait usage d'un évaporateur équi-
pé de préférence de vingt-quatre tuyaux avec une
distance d'environ 10 mm entre les ailettes. Dans
le troisieme évaporateur 8 se rencontrent de préfé-
rence six tuyaux avec une distance d'environ 12
mm entre les aileties. La distance entre les évapo-
rateurs et la plaque inférieure 1 est d'environ 2 cm
de telle sorte que lors du givrage des évaporateurs
7 et 8, le passage de l'air n'est pas géné. Entre les
second et troisitme évaporateurs, respectivement
7 et 8, est prévue une petite gouttiere 11 équipée
d'une résistance de chauffage 12. L'eau qui se
trouve dans cette petite gouttiere 11 est réchauffé
jusqu'a une température qui se situe entre environ
30° et 40°C. Griace a cette gouttiere équipée
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d'une résistance de chauffage entre les évapora-
teurs 7 et 8 on obtient une température de sortie
qui se situe entre environ 0° et -3°C. Ceci néces-
site une circulation lente de I'air pour empécher la
dessiccation des produits (alimenis) exposés et
ceci est en effet réalisé grice au profilage parti-
culier de la fente longitudinale de sortie 13 grice a
laquelle 'air refroidi est fortement humidifié et ré-
pandu par dessus les produits (aliments). La hau-
teur maximale a laquelle cet air froid humide cir-
cule par dessus les produits est d'environ 15 cm.
Afin d'assurer I'épandage désiré de l'air froid, la
plague inférieure 1 est repliée elle-méme sous la
forme d'un déflecteur ou est pourvue & sa pariie
antérieure d'un élément de plaque recourbé 14.
Face & cet élément de plaque 14, la plaque de
base 2 est équipée d'un bord replié 2' de telle
sorte que l'air refroidi et fortement humidifié peut
étre répandu selon le schéma désiré par dessus
les produits (voir la fleche 15).

Les températures et les degrés d'humidité dés-
irés sont maintenus lors d'une utilisation normale
du comptoir. Les produits (aliments) stockés dans
le comptoir doivent, lorsqu'ils sont introduits dans
le compitoir, étre refroidis au préalable tandis que la
température de I'air ambiant ne peut pas se situer
au-dessus d'environ 22°C avec un degré d'humidi-
té d'au moins 60 %.

Afin de réaliser le rendement élevé des divers
évaporateurs, il est disposé au-dessus de I'évapo-
rateur 6 une plaque deflectrice perforée 16. La
figure 2 montre une coupe fransversale d'une telle
plague. Grace 3 la présence de cette plaque dé-
flectrice perforée un épandage optimal de I'air pro-
pulsé par le ventilateur 5 le long des éléments du
premier évaporateur 6 est garanti.

Des avantages de comptoires frigorifiques ou-
verts, selon l'invention, sont le refroidissement ré-
gulier et les faibles écarts de température qui,
grice a la présence de la fente longitudinale de
sortie 13 garantit un épandage optimal du courant
d'air froid et humide sur les produits. Le brouillard
frés fin et de dispersion lente qui forme un brouil-
lard givrant alourdit I'air de sortie qui se répand
ainsi de fagon trés réguliére sur les produits (ali-
ments) exposés.

La croissance de bactéries est pratiquement
exclue grice 3 la présence de l'air trés froid au-
dessus de la gouttiere 11 qui agit en temps que
gouttiere d'évaporation. La gouttiére ouverte desti-
née 2 recevoir de l'eau a, en particulier, I'avantage
qu'une phase vapeur prend naissance et qu'on ne
doit donc pas craindre un croissance d'algues.

Revendications

1. Comptoir frigorifique du type ouvert ventilé qui
est constitué, enire autres, d'une plaque infé-
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rieure et d'une plaque de base destinée 2
I'exposition des produits (aliments) entre les-
quelles de l'air refrigéré refroidi par des élé-
ments refroidisseurs est mis en circulation par
plusieurs ventilateurs disposés sur la longueur
de ces plaques, caractérisé en ce qu'entre la
plague inférieure et la plaque de base, dans le
sens dans lequel circule I'air figurent les élé-
ments ou structures ci-aprés:

1. Un premier évaporateur disposé sous les

ventilateurs précités;

2. Un second évaporateur qui se frouve 2

une distance de la plaque de base précitée

et de la plaque inférieure précitée;

3. Une gouttiere prévue dans la plaque infé-

rieure précitée et équipée d'une résistance

chauffante;

4. Un troisieme évaporateur disposé tout

juste face a une fente de sortie longitudina-

le (13) pour l'air refroidi.

2. Comptoir frigorifique selon la revendication 1,
caractérisé en ce que la fente longitudinale de
sortie précitée est profilée de telle sorte enire
les bords longitudinaux de la plaque inférieure
précitée et de la plague de base que l'air
refroidi qui s'en échappe est dirigé en direction
des produits (aliments) reposant sur la plaque
de base.

3. Comptoir frigorifique selon I'une des revendi-
cations 1 et 2, caractérisé en ce qu'il est
disposé, enire le ventilateur précité (5) et le
premier évaporateur (6), une plaque déflectrice
perforée (16) en vue d'optimaliser la répartition
de I'air par dessus I'évaporateur précité (6).

4. Comptoir frigorifique selon l'une des revendi-
cations 1 & 3, caractérisé en ce que sous le
premier évaporateur (6) une résistance de dé-
givrage (10) est disposée dans une gouttiere
(9) destinée & évacuer I'eau de condensation.

Claims

1. Refrigerated display counter of the open type
with forced air circulation which consists, inter
alia, of a lower plate and of a base plate
designed for displaying the products (food),
and between which plates refrigerated air cool-
ed by cooling elements is circulated by several
fans located along the length of these plates,
characterized in that between the lower plate
and the base plate, in the direction in which
the air circulates, the following elements or
structures are to be found:

1. A first evaporator located beneath the
aforementioned blowers;
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2. A second evaporator which is some dis-
tance from the aforementioned base plate
and from the aforementioned lower plate,

3. A drip tray provided in the aforemen-
tioned lower plate and equipped with a re-
sistive heating element;

4. A third evaporator located exactly facing
a longitudinal outlet slit (13) for the cooled
air.

Refrigerated display counter according fo
Claim 1, characterized in that the aforemen-
tioned longitudinal outlet slit is shaped, be-
tween the longitudinal edges of the aforemen-
tioned lower plate and of the base plate, in
such a way that the cooled air escaping there-
from is directed towards the producis (food)
resting on the base plate.

Refrigerated display counter according to one
of Claims 1 and 2, characterized in that located
between the aforementioned blower (5) and the
first evaporator (6) is a perforated deflector
plate (16) with the purpose of optimizing the
distribution of the air over the aforementioned
evaporator (6).

Refrigerated display counter according to one
of Claims 1 to 3, characterized in that beneath
the first evaporator (6), a resistive element (10)
for defrosting is located in a drip tray (9)
intended for the evacuation of condensation.

Patentanspriiche

1.

Offene, bellftet Kihltheke, die unter anderem
gebildet wird durch eine untere Platte und eine
zur Schaustellung von Produkten (Lebensmit-
teln) vorgesehene Basisplatte, zwischen denen
durch Kiihlelemente abgekiihlte Kihlungsluft
mit Hilfe mehrerer Ventilatoren umgewdlzt
wird, die entlang den Planen angeordnet sind,
dadurch gekennzeichnet,
daB zwischen der unteren Platte und der Ba-
sisplatte in Luftumwalzrichtung folgende Ele-
mente oder Bauteile angeordnet sind:

1. ein erster Verdampfer, der unter den vor-

erwdhnten Ventilatoren angeordnet ist;

2. ein zweiter Verdampfer, der sich in einer

Entfernung von der Basisplatte und der un-

teren Platte befindet;

3. eine Ablaufrinne, die in der unteren Platte

vorgesehen und mit einem Heizwiderstand

ausgestattet ist;

4. ein dritter Verdampfer, der direkt vor ei-

nem L&ngs-Austrittsspalt (13) flr die ge-

kiihlte Luft angeordnet ist.
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Kihltheke nach Anspruch 1,

dadurch gekennzeichnet,

daB der Langs-Austrittsspalt in der Weise zwi-
schen den Lingsrdndern der unteren Platte
und der Basisplatte profiliert ist, daB die aus-
fretende gekilihlte Luft in Richtung der auf der
Basisplatte ruhenden Produkie (Lebensmittel)
gerichtet wird.

Kihltheke nach einem der Ansprliche 1 bis 3,
dadurch gekennzeichnet,

daB zwischen dem genannten Ventilator (5)
und dem ersten Verdampfer (6) eine perforier-
te Ablenkplatte (16) angeordnet ist, um die
Verteilung der Luft oberhalb des vorerwZhnten
Verdampfers (6) zu optimieren.

Kihltheke nach einem der Ansprliche 1 bis 3,
dadurch gekennzeichnet,

daB unterhalb des ersten Verdampfers (6) ein
Enteisungswiderstand (10) in einer Ablaufrinnc
(9) angeordnet ist, die zum Ableiten von Kon-
denswasser dient.
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