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Description

La présente invention se rapporte a un foyer a gaz
pour table de cuisson formé de trois piéces mécaniques
totalement dissociables dans lequel la grille-support des
récipients culinaires est utilisée pour la stabilité de la
flamme.

Un brdleur de cuisiniére ou de table de cuisson &
gaz se compose de fagon traditionnelle d'un corps de
brileur monobloc, d'un chapeau plat ou bombé posé sur
I'extrémité supérieure de ce corps et d'une grille-support
qui porte les récipients culinaires. La surface latérale de
la piéce formant le chapeau est traversée d'une multi-
tude d'orifices de sortie du gaz disposés en couronne
pour donner naissance ades flammes élémentaires qui,
réunies entre elles, constituent la flamme du braleur.

Cette grille constitue une unité fonctionnelle sépa-
rée.

En effet, si elle entoure a distance le corps du bri-
leur de par sa forme et sa fonction de soutien des réci-
pients au-dessus du brileur, elle ne présente aucun lien
mécanique avec celui-ci. Au contraire, une indépendan-
ce totale semble étre voulue entre le corps du brlleur
et la grille-support.

Par ailleurs, le brileur doit &tre protégé des produits
culinaires pouvant se déverser des récipients et des
projections de toute sorte.

Pour ce faire, un support supplémentaire de protec-
tion, par exemple conformé en assiette, entoure la base
du brdleur.

Lorsque ce support n'existe pas, une conformation
spéciale en remontée du fond de table de cuisson au
niveau de la naissance du corps du brileur évite aux
matiéres se déversant des récipients culinaires de
noyer le brileur.

Ces piéces annexes ou la conformation du fond de
table de cuisson utilisées en combinaison avec une
grille encombrante et difficile & enlever n'apportent pas
toutes les facilités d'usage de la ménagére, notamment
en ce qui concerne la cuisson et le nettoyage.

Le document EP-0 123 007 décrit un foyer & gaz ou
une plaque formant la grille est stabilisée et fixée sur la
table de cuisson.

Le document DE-1 127 061 décrit un foyer & gaz ou
I'embase et la grille support forment un ensemble soli-
daire comportant sept piéces.

Le document FR-2 369 504 décrit un foyer & gaz ou
le conduit coudé est vissé directement dans 'embase.

La fabrication et le montage de ces brileurs s'ave-
rent délicats et onéreux en raison des formes comple-
xes et des difficultés de montage a travers la paroi.

Par ailleurs, pour éviter I'extension de la flamme
due & la pression du gaz, la couronne de flammes doit
étre resserrée, c'est-a-dire ramenée vers les orifices de
sortie par autant de forces concentriques que nécessai-
re.

Une premiére technique consiste a utiliser un bra-
leur dont le trajet initial des flammes est dirigé vers le
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haut puis a rabattre la couronne de flammes vers le bas
par un couvercle supérieur dont le rebord périphérique
oblige les flammes a s'incurver vers le bas avant de se
développer radialement.

Le trajet naturel des flammes ainsi contrarié évite
la dislocation par éclatement de la couronne de flam-
mes.

Une autre technique utilisée consiste a créer une
flamme dite pilote. Il s'agit d'une flamme secondaire de
petite puissance disposée également en couronne et
prenant naissance en-dessous de la flamme principale.

La présence de cette flamme secondaire qui se
confond avec la flamme principale permet, grace a di-
vers effets, dont les effets thermiques et aérauliques, de
garder la flamme entiére et serrée prés des orifices de
sortie.

Cette flamme pilote peut exister grace & un interval-
le supplémentaire de sortie du gaz situé dans la téte du
braleur immédiatement sous la couronne de la flamme
principale dans la paroi latérale adjacente.

Dans la variante de base du foyer & trois piéces
principales, a savoir une embase, un corps de brileur
et une grille-support concentrique venant se poser sur
I'embase, l'intervalle de flamme pilote est celui ménagé
entre la sous-face du chapeau du brileur et I'extrémité
frontale supérieure de la saillie centrale cylindrique de
I'embase. Cet intervalle est obtenu et maintenu par des
entretoises conformées dans la sous-face du chapeau
par lesquelles le brlleur s'appuie sur la face frontale su-
périeure de I'embase. la hauteur de ces entretoises dé-
termine la largeur de la fente correspondante.

L'embase doit rester fixe car elle assure, d'une part
le contact mécanique avec le plan-support et l'appui-
maintien du coude d'alimentation par une piéce de fer-
meture et d'autre part I'étanchéité.

La saillie centrale cylindrique de I'embase néces-
sairement fixe peut diminuer de hauteur et procurer ain-
si une plus grande facilité de nettoyage en utilisant le
rebord de la partie centrale de la grille pour la création
de l'intervalle donnant naissance & la flamme pilote.

La présente invention a pour but de supprimer glo-
balement les inconvénients ci-dessus et permetire la
réalisation en série de brileurs a trois piéces avec flam-
me pilote, notamment ceux dans lesquels I'embase est
de forme la plus plate possible par utilisation de la grille-
support en association avec la téte du brileur pour
constituer la fente de sortie de la flamme pilote.

Pour ce faire, deux des piéces, a savoir la grille-
support et la téte du brileur sont emmanchées coaxia-
lement l'une sur l'autre et la grille présente un rebord
supérieur en prolongation de sa partie centrale, rebord
dont la face frontale supérieure est utilisée comme paroi
inférieure de la fente de création de la flamme pilote.

Plus précisément, I'invention a pour objet un foyer
a gaz pour table de cuisson ou cuisiniére a gaz selon la
revendication 1.

L'invention confére des avantages particuliérement
intéressants liés a la constitution du foyer en trois piéces
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dont le corps du brileur et la grille sont dissociables de
I'embase. Ainsi, le nettoyage du plan de cuisson s'en
trouve encore facilité.

Le nettoyage du foyer ne peut étre plus simple : il
suffit de dissocier les piéces composantes pour libérer
un espace suffisant autour de I'embase pour nettoyer
commodément globalement toute la partie visible
autour du brileur.

Par ailleurs, la grille et la téte du brileur se disso-
ciant facilement et entierement de I'embase peuvent
étre individualisées et nettoyées ou lavées séparément,
par exemple dans un appareil électroménager lave-
vaisselle comme tout ustensile culinaire.

Finalement, le montage de ce brileur s'effectue
comme un jeu de construction en raison de I'association
par simple engagement coaxial d'une piéce sur l'autre.

Selon lavariante 4 embase plate, ces mémes avan-
tages sont amplifiés.

De plus, la réalisation des piéces mécaniques, no-
tamment I'embase et la grille, s'en trouve facilitée.

Finalement, le montage du foyer sur le plan de cuis-
son et son démontage s'effectuent plus rapidement et
avec la méme facilité.

D'autres caractéristiques et avantages de l'inven-
tion apparaitront dans la description qui suit, donnée a
titre d'exemple et accompagnée des dessins qui
représentent :

lafigure 1 : une vue en perspective du foyer décom-
posé selon ses trois piéces composantes a I'état
dissocié selon une premiére variante ;

lafigure 2 : une vue en perspective du foyer décom-
posé selon ses trois piéces composantes a I'état
dissocié selon une deuxiéme variante ;

les figures 3, 4 et 5: des vues en perspective de
chacune des piéces composantes, respectivement
le chapeau, la grille et 'embase ;

la figure 6 : une vue en perspective du foyer a I'état
monté, brlleur éteint ;

la figure 7 : une vue en perspective du foyer a ['état
monté, brileur allumé ;

la figure 8 : une vue en coupe verticale de la pre-
miére variante selon deux plans transversaux pas-
sant par deux branches successives de la grille.
lafigure 9 : une vue en coupe transversale-verticale
du brileur selon la deuxiéme variante monté sur un
support plan, coupe effectuée a travers deux bran-
ches de la grille et a travers le brileur ;

la figure 10 : une coupe transversale de la demi-
partie droite du brileur selon la deuxiéme variante ;
la figure 11 : une vue en coupe transversale agran-
die de la zone de sortie de la flamme.

Le foyer & gaz pour cuisiniéres ou tables de cuis-
son, par exemple domestique, selon l'invention se com-
pose d'une embase et de deux autres piéces totale-
ment, rapidement et facilement dissociables, a savoir
une grille-support et le chapeau du brileur.
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Selon une des caractéristiques de la deuxiéme in-
vention, la partie centrale de la grille support du foyer
est utilisée comme un des moyens, avec la sous-face
de la téte du brileur, pour créer la flamme dite pilote,
c'est-a-dire la flamme annexe inférieure permettant
d'accrocher la flamme principale.

Les piéces constituantes du foyer selon l'invention
se montent sur un plan 1 de cuisson totalement plat
d'une table de cuisson ou d'une cuisiniére. Ce plan pré-
sente un passage 2 pour un raccord d'alimentation cou-
dé 3 apportant le mélange gazeux combustible au bra-
leur. Ce coude 3 émerge de la face supérieure par un
trongon droit 4.

Se développe coaxialement autour de ce trongon
une embase 5 en couronne circulaire servant de base-
support a un chapeau 6 plat ou bombé faisant partie
d'une téte 7 constituant I'ensemble appelé classique-
ment brileur.

L'embase présente un épaulement périphérique
double 8 prolongé vers le haut, pour le premier mode
d'exécution, par un troncon cylindrique creux et coaxial
9 terminé par une face frontale annulaire plane 10.

Latéte plate 7 présente sur saface latérale une suc-
cession périphérique de fentes individualisées telles
que 11 disposées en couronne correspondant chacune
a la sortie d'une flamme plate en nappe.

La téte se prolonge vers le bas par une saillie cylin-
drique inférieure 12 de plus petit diamétre dont la nais-
sance délimite un épaulement 13 entouré d'une bordure
plane 14 de sous-face de laquelle émergent des suré-
paisseurs jouant le réle d'entretoises (non représen-
tées) permettant de ménager avec un rebord périphéri-
que en regard un intervalle libre 15 en-dessous de la
couronne des fentes 11, intervalle nécessaire a la créa-
tion de la ou des flamme(s) pilote(s) ou d'accrochage
de la flamme principale.

La téte 7 est simplement posée sur I'embase 5 et
peut donc facilement se dissocier de celle-ci.

Ce braleur se compléte par une grille-support 16 a
quatre branches telles que 17 comportant une partie
centrale 18 en couronne dont le bord présente un profil
complémentaire 19 a celuide I'épaulement de I'embase
venant se placer par emmanchement et appui-calage
sur I'épaulement double de I'embase.

Selon la variante représentée, les branches com-
portent des pattes radiales incurvées telles que 20 rac-
cordées en tangente a partir de la couronne centrale 18
procurant a lI'ensemble un aspect de torsade ou de vo-
lute. Les parties supérieures 21 en L de ces branches,
sont de forme technique classique pour le soutien des
récipients culinaires.

L'embase 5 est montée de fagon amovible ou soli-
darisée au plan 1 de cuisson par l'intermédiaire de fixa-
tions telles que 22 la réunissant a travers le plan 1 a une
prolongation latérale ou col 23 du coude 3 (figure 8).

Plus précisément en se reportant aux figures ac-
compagnantes, I'épaulement périphérique double de
I'embase 5 sur lequel s'emmanche et s'appuie a calage
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le bord périphérique intérieur de la partie centrale 18 de
la grille-support 16 présente un profil complémentaire &
celui de ladite grille, c'est-a-dire pour I'exemple repré-
senté, une rampe conique 24 suivie d'un épaulement
droit 25.

Bien entendu, les profils complémentaires de ces
bords peuvent affecter différentes formes, par exemple
celle d'un épaulement droit avec ou sans butée permet-
tant de réaliser un emmanchement cylindrique simple
ou toute autre forme de profil assurant un emmanche-
ment et un calage.

Pour la dissociation en vue du nettoyage ou d'une
intervention technique, il suffit de soulever le chapeau
du brialeur pour libérer le passage de la partie centrale
de la grille. Celle-ci, simplement emmanchée sur la
grille, s'enléve facilement par un simple mouvement ver-
tical. La grille et le chapeau du brileur, totalement libres,
peuvent alors étre introduits facilement dans un appareil
électroménager lave-vaisselle.

Plus particulierement, selon la deuxiéme forme
d'exécution, on conforme le haut de la partie centrale
de la grille-support en rebord supérieur circulaire relevé
a front supérieur plan destiné a former avec |'épaule-
ment inférieur de sous-face de la téte du brileur l'inter-
valle 15 constituant la fente qui donne naissance a la
flamme pilote.

Selon une caractéristique du deuxiéme mode
d'exécution de l'invention, I'embase 5 affecte une forme
générale circulaire plate. Elle présente un épaulement
périphérique extérieur conique 26 et un disque central
27 faiblement en saillie, délimitant entre son chant cir-
culaire extérieur et le rebord périphérique extérieur co-
nique 26 une plage annulaire d'appui 28.

De la téte 7 du braleur sortent les flammes selon
une couronne. Cette téte présente sur sa face latérale
une succession périphérique d'orifices circulaires ou les
fentes individualisées 11 correspondant chacune a la
sortie d'une flamme élémentaire selon la forme d'un
dard ou plate selon une nappe, destinée chacune a
constituer une couronne de flammes radiales ou une co-
rolle.

Latéte 7 se prolonge vers le bas par la saillie cylin-
drique inférieure 12 de plus petit diamétre dont la nais-
sance délimite I'épaulement 13 entouré de la bordure
plane 14 de sous-face, de laquelle émergent les suré-
paisseurs jouant le réle d'entretoises (non représen-
tées) permettant de ménager avec un rebord périphéri-
que enregard un intervalle libre 15 nécessaire a la créa-
tion de la ou des flammes pilotes ou d'accrochage de la
flamme principale.

Le corps du brileur repose en appui par laface fron-
tale inférieure de la saillie cylindrique 12 du braleur sur
le disque central de I'embase 5 et peut donc facilement
se dissocier de celle-ci.

Le foyer se compléte par la grille-support 16 qui
comprend comme précédemment quatre branches 17
du méme type comportant une partie centrale 18 en
couronne dont le bord inférieur présente un profil com-
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plémentaire 19 a celui du double épaulement périphé-
rique extérieur de I'embase 5 pour venir se placer par
emmanchement et appui-calage sur le rebord périphé-
rique extérieur et la plage annulaire de I'embase 5.

Conformément a ce mode d'exécution, la grille-sup-
port 16 comporte en plus, a I'extrémité supérieure de sa
partie centrale 18, un rebord périphérique supérieur re-
levé, par exemple étroit, 29 droit et & face frontale su-
périeure plane 30. Ce rebord est disposé en alignement
coaxial avec la face latérale inférieure cylindrique de la
partie centrale intérieure.

La conformation de surface latérale extérieure de
la partie centrale 18 de la grille assure une arrivée op-
timale d'air secondaire aux flammes pilote et principale.
Un rebord étroit 29 en nervure circulaire a section carrée
ou rectangulaire se prolongeant vers le bas par un dé-
crochement 31 en retrait vers l'intérieur suivi d'une ram-
pe conique 32 a forte pente constitue un exemple de
formes techniques adaptées.

La face frontale supérieure 30 est usinée de manié-
re & étre parfaitement plane. Elle est disposée en regard
de la bordure de sous-face 14 de la téte 7 du braleur
pour servir & la création et au maintien de l'intervalle 15
donnant naissance a la flamme pilote.

Cet écartement reste constant malgré les disparités
de fabrication car la grille en tant que piéce décolletée
sur ses faces de portée présente une hauteur de partie
centrale constante. Ainsi, grace a ce mode d'exécution
de l'invention, on peut garantir la stabilité de la flamme
principale.

L'embase 5 est montée de fagon amovible ou soli-
darisée au plan-support 1 de cuisson par l'intermédiaire
d'une piéce de fixation & montage rapide telle que 33,
par exemple du type a baionnette, réunissant, a travers
le plan 1, une prolongation latérale ou col 34 du coude 3.

Deux joints, par exemple toriques, 35 et 36 assurent
I'étanchéité de part et d'autre du plan-support 1.

Plus précisément, en se reportant aux figures ac-
compagnantes, I'épaulement périphérique extérieur co-
nique 26 de I'embase 5 sur lequel s'emmanche et s'ap-
puie le bord périphérique intérieur de la partie centrale
18 de la grille présente un profil complémentaire a celui
de la grille.

Bien entendu, les profils complémentaires de ces
bords peuvent affecter différentes formes, par exemple
celle d'un épaulement droit avec ou sans butée permet-
tant de réaliser un emmanchement cylindrique simple
ou toute autre forme de profil assurant un emmanche-
ment avec ou sans calage.

Pour la dissociation en vue du nettoyage ou d'une
intervention technique, il suffit de soulever le chapeau
du brileur afin de libérer le passage de la partie centrale
de la grille. Celle-ci, simplement emmanchée sur I'em-
base, s'enléve facilement par un simple mouvement
vertical. La grille et le chapeau du brileur, totalement
libres, peuvent alors étre introduits facilement dans un
appareil électroménager lave-vaisselle.

Il estbien entendu que le rebord circulaire supérieur
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de la grille peut étre remplacé par une piéce intermé-
diaire.

Revendications

1. Foyer & gaz pour table de cuisson ou cuisiniére a
gaz monté sur un plan de cuisson (1) avec conduit
coudé (3) alimentant le foyer a gaz en partie cen-
trale et apportant le mélange combustible gazeux
au brileur, comprenant trois piéces mécaniques
dissociables montées & engagement coaxial libre
les unes sur ou dans les autres avec appui-calage,
piéces mécaniques constituées par une embase (5)
en couronne, une téte (7) de brlleur & chapeau (6)
et une grille-support (16) a partie centrale (18) en
couronne comportant un bord supérieur délimitant
I'ouverture de la partie centrale (18) circulaire de la-
quelle partent des branches (17) dont les extrémi-
tés constituent les supports de soutien des réci-
pients culinaires, le conduit coudé (3) d'alimentation
débouchant a l'intérieur de I'embase (5), caractéri-
sé en ce que le conduit coudé (3) comporte un col
(34) situé sous le plan de cuisson (1), en ce que le
foyer & gaz comporte en outre une piéce de fixation
a montage rapide (33) située au dessus de I'emba-
se (5) et coopérant avec le conduit coudé (3) et en
ce que la piéce de fixation & montage rapide (33)
rend solidaire le conduit coudé (3), le plan de cuis-
son (1) et 'embase (5).

2. Foyer selon la revendication 1, caractérisé en ce
que la téte (7) et la grille-support (16) sont mobiles
et dissociables entre elles et de I'embase (5).

3. Foyer selon la revendication 2, caractérisé en ce
que la partie centrale (18) de la grille-support (16)
vient se monter sur et entourer la base de I'embase

(5).

4. Foyerselon les revendications 1, 2ou 3, caractérisé
en ce I'embase (5) présente un trongon cylindrique
creux (9) coaxial terminé par une face frontale an-
nulaire plane (10) et un épaulement périphérique
extérieur.

5. Foyerselon les revendications 1, 2ou 3, caractérisé
en ce I'embase (5) affecte une forme générale cir-
culaire plate & épaulement périphérique extérieur
conique (26) sur lequel vient reposer la partie cen-
trale (18) de la grille-support (16).

6. Foyer selon les revendication 4 ou 5, caractérisé en
ce que |'épaulement périphérique extérieur de I'em-
base (5) est un épaulement périphérique double.

7. Foyer selon l'une quelconque des revendications
précédentes, caractérisé en ce que la partie centra-
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10.

11.

12.

13.

14.

15.

le (18) de la grille présente un profil intérieur (19)
complémentaire a celui de I'épaulement périphéri-
que extérieur de I'embase (5).

Foyer selon les revendications 1, 5 ou 6, caractérisé
en ce que le bord supérieur de la partie centrale (18)
de la grille présente a son extrémité supérieure un
rebord périphérique supérieur (29) a surface supé-
rieure frontale plane (30) faisant face a I'épaule-
ment périphérique (13) de sous-face (14) de la téte
du braleur.

Foyer selon la revendication 8, caractérisé en ce
que la surface latérale extérieure de la grille-sup-
port (16) affecte une forme générale en rampe (32)
conique & forte pente terminée par le rebord supé-
rieur (29) avec un décrochement (31) en retrait vers
l'intérieur.

Foyer selon 'une quelconque des revendications
précédentes caractérisé en ce que latéte (7) se pro-
longe vers le bas par une saillie cylindrique inférieu-
re (12) de plus petit diamétre que le chapeau (6)
dont la naissance délimite un épaulement (13) en-
touré d'une bordure plane (14) de laquelle émer-
gent des surépaisseurs jouant le rble d'entretoises
permettant de ménager avec un rebord périphéri-
que en regard un intervalle libre (15) en-dessous de
la couronne des fentes de la téte du brleur, inter-
valle prévu pour la création de la ou des flamme(s)
pilote(s) ou d'accrochage de la flamme principale.

Foyer selon la revendication 10 caractérisé en ce
que le rebord périphérique en regard est la face
frontale annulaire plane (10) du trongon (9) de I'em-
base (5).

Foyer selon la revendication 10 caractérisé en ce
que le rebord périphérique en regard est le rebord
périphérique supérieur (29) de la partie centrale
(18) de la grille-support (16).

Foyer selon la revendication 1, caractérisé en ce
que chacune des branches (17) est formée d'une
partie supérieure (21) et d'une patte horizontale
(20) la raccordant de fagon tangentielle a la partie
centrale (18).

Foyer selon la revendication 13, caractérisé en ce
que les pattes horizontales (20) des branches (17)
sont incurvées et débutent en tangente par rapport
a la centrale (18) en couronne.

Foyer selon la revendication 1, caractérisé en ce
que la piéce de fixation & montage rapide (33) est
du type a baionnette.
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Patentanspriiche

1.

Gasfeuerung fiur eine Gas-Kochstelle oder einen
Gasherd, die an einer Kochflache (1) angebracht
ist, wobei ein Knierohr (3) die Gasfeuerung am mitt-
leren Teil speist und dem Brenner das brennbare
Gasgemisch zuflhrt, und die drei trennbare mecha-
nische Teile umfaft, die unter freiem koaxialen Ein-
griff aneinander oder ineinander verkeilt abgestitzt
angebracht sind, wobeidie mechanischen Teile aus
einem kranzférmigen Unterteil (5), einem Brenner-
kopf (7) mit Abdeckung (6) und einem Stltzgitter
(16) mit einem kranzférmigen mittleren Teil (18) be-
stehen, der einen die runde Oﬁnung des mittleren
Teils (18) begrenzenden oberen Rand aufweist, aus
dem sich die Zweige (17) erstrecken, deren Enden
die Halter zum Stiizen der Kochgefaf3e bilden, wo-
bei das Zufuhrknierohr (3) im Innern des Unterteils
(5) miindet, dadurch gekennzeichnet, daB das
Knierohr (3) einen Hals (34) aufweist, der sich unter
der Kochflache (1) befindet, daB die Gasfeuerung
des weiteren ein Befestigungsteil (33) zur schnellen
Montage aufweist, das sich Uber dem Unterteil (5)
befindet und mit dem Knierohr (3) zusammenwirkt,
und daf das Befestigungsteil (33) zur schnellen
Montage das Knierohr (3), die Kochflache (1) und
das Unterteil (5) fest miteinander verbindet.

Feuerung nach Anspruch 1, dadurch gekennzeich-
net, daf3 der Kopf (7) und das Stltzgitter (16) be-
weglich sind und voneinander und von dem Unter-
teil (5) getrennt werden kénnen.

Feuerung nach Anspruch 2, dadurch gekennzeich-
net, daB der mittlere Teil (18) des Stltzgitters (16)
an der Basis des Unterteils (5) angebracht wird und
diese umgibt.

Feuerung nach den Ansprichen 1, 2 oder 3, da-
durch gekennzeichnet, daf3 das Unterteil (5) einen
koaxialen zylindrischen Hohlabschnitt (9) aufweist,
der mit einer ebenen, ringférmigen Stirnflache (10)
und einer AuBenumfangsschulter abschlieft.

Feuerung nach den Ansprichen 1, 2 oder 3, da-
durch gekennzeichnet, daf3 das Unterteil (5) eine
allgemein runde flache Form mit einer konischen
AuBenumfangsschulter (26) aufweist, auf der der
mittlere Teil (18) des Stitzgitters (16) aufliegt.

Feuerung nach Anspruch 4 oder 5, dadurch ge-
kennzeichnet, daf3 es sich bei der AuBenumfangs-
schulter des Unterteils (5) um eine Doppelumfangs-
schulter handelt.

Feuerung nach einem der vorhergehenden Ansprii-
che, dadurch gekennzeichnet, daf3 der mittlere Teil
(18) des Gitters ein Innenprofil (19) aufweist, das
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10.

11.

12.

13.

14.

15.

mit dem der AuBenumfangsschulter des Unterteils
(5) komplementar ist.

Feuerung nach den Ansprichen 1, 5 oder 6, da-
durch gekennzeichnet, daB der obere Rand des
mittleren Teils (18) des Gitters an seinem oberen
Ende einen oberen Umfangsrand (29) mit einer
ebenen oberen Stirnflache (30) aufweist, die zu der
Umfangsschulter (13) der Unterseite (14) des Bren-
nerkopfs weist.

Feuerung nach Anspruch 8, dadurch gekennzeich-
net, dafB die auBere Seitenflache des Stltzgitters
(16) eine allgemein rampenférmige, stark geneigte,
konische Form (32) aufweist, die mit dem oberen
Rand (29) mit einem nach innen zurtickspringenden
Absatz (31) abschlieBt.

Feuerung nach einem der vorhergehenden Anspru-
che, dadurch gekennzeichnet, daB sich der Kopf (7)
nach unten durch einen unteren zylindrischen Vor-
sprung (12), der einen kleineren Durchmesser auf-
weist als die Abdeckung (6), verlangert, dessen An-
satz eine Schulter (13) begrenzt, die von einer ebe-
nen Einfassung (14) umgeben ist, aus der als Stege
dienende Uberdicken hervorstehen, die mit einem
gegeniberliegenden Umfangsrand einen freien Ab-
stand (15) unter dem Schlitzkranz des Brenner-
kopfs bilden, wobei der Abstand zur Erzeugung der
Pilotflamme(n) oder zum Entziinden der Hauptflam-
me vorgesehen ist.

Feuerung nach Anspruch 10, dadurch gekenn-
zeichnet, dafB es sich bei dem gegeniberliegenden
Umfangsrand um die ebene ringférmige Stirnflache
(10) des Abschnitts (9) des Unterteils (5) handelt.

Feuerung nach Anspruch 10, dadurch gekenn-
zeichnet, dafB es sich bei dem gegeniberliegenden
Umfangsrand um den oberen Umfangsrand (29)
des mittleren Teils (18) des Stltzgitters (16) han-
delt.

Feuerung nach Anspruch 1, dadurch gekennzeich-
net, daf3 jeder der Zweige (17) aus einem oberen
Teil (21) und einem horizontalen Arm (20), Gber den
er tangential mit dem mittleren Teil (18) verbunden
ist, gebildet wird.

Feuerung nach Anspruch 13, dadurch gekenn-
zeichnet, daf3 die horizontalen Arme (20) der Zwei-
ge (17) bogenférmig sind und tangential bezuglich
des kranzférmigen Mittelteils (18) beginnen.

Feuerung nach Anspruch 1, dadurch gekennzeich-
net, daB das Befestigungsteil (33) zur schnellen
Montage der Bajonettart ist.
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Claims

Gas burner for a gas hob or cooker mounted on a
hob (1) with a bent pipe (3) supplying the gas burner
at its centre and conveying the burnable gas mix-
ture to the burner, comprising three detachable me-
chanical parts assembled coaxially resting freely on
or fitting in one another, these mechanical parts
consisting of a ring-shaped base (5), a burner head
(7) with a cap (6) and a support grid (16) with a ring-
shaped central part (18) comprising an upper edge
delimiting the opening in the central part (18) which
is circular and from which there extend branches
(17), the ends of which constitute the supports on
which the cooking vessels rest, the bent supply pipe
(3) emerging inside the base (5), characterized in
that the bent pipe (3) has a collar (34) situated un-
derneath the hob (1), in that the gas burner further
comprises a quick-fit connection piece (33) situated
above the base (5) and interacting with the bent
pipe (3) and in that the quick-fit connection piece
(83) connects the bent pipe (3), the hob (1) and the
base (5) together.

Burner according to Claim 1, characterized in that
the head (7) and the support grid (16) can move and
be detached from one another and from the base

(5).

Burner according to Claim 2, characterized in that
the central part (18) of the support grid (16) is
mounted on and surrounds the foot of the base (5).

Burner according to Claims 1, 2 or 3, characterized
in that the base (5) has a coaxial hollow cylindrical
portion (9) ending in a planar annular front face (10)
and an outer peripheral shoulder.

Burner according to Claims 1, 2 or 3, characterized
in that the base (5) has the overall shape of a flat
circle with a tapering shoulder (26) on its outer pe-
riphery, against which the central part (18) of the
support grid (16) rests.

Burner according to Claims 4 or 5, characterized in
that the outer peripheral shoulder of the base (5) is
a double peripheral shoulder.

Burner according to any one of the preceding
claims, characterized in that the central part (18) of
the grid has an internal profile (19) that comple-
ments that of the outer peripheral shoulder of the
base (5).

Burner according to Claims 1, 5 or 6, characterized
in that the upper edge of the central part (18) of the
grid has at its upper edge an upper peripheral rim
(29) with a planar front upper surface (30) lying fac-

10

15

20

25

30

35

40

45

50

55

10.

11.

12.

13.

14.

15.

ing the peripheral shoulder (13) on the underside
(14) of the burner head.

Burner according to Claim 8, characterized in that
the outer lateral surface of the support grid (16) has
the overall shape of a tapering ramp (32) with a
steep slope ending in the upper rim (29) with a step
(81) set back towards the inside.

Burner according to any one of the preceding
claims, characterized in that the head (7) is extend-
ed downwards in the form of a lower cylindrical pro-
jection (12) that has a smaller diameter than the cap
(6), and the start of which delimits the shoulder (13)
surrounded by a planar border (14) from which
there emerge thickened portions which act as spac-
ers making it possible to form a gap (15) between
it and a peripheral rim opposite beneath the ring of
slots in the burner head, the gap being designed for
creating the pilot flame(s) or catching the main
flame.

Burner according to Claim 10, characterized in that
the peripheral rim opposite is the planar annular
front face (10) of the portion (9) of the base (5).

Burner according to Claim 10, characterized in that
the peripheral rim opposite is the upper peripheral
rim (29) of the central part (18) of the support grid
(16).

Burner according to Claim 1, characterized in that
each of the branches (17) is formed of an upper part
(21) and of a horizontal leg (20) connecting it tan-
gentially to the central part (18).

Burner according to Claim 13, characterized in that
the horizontal legs (20) of the branches (17) are
curved and start off at a tangent to the ring-shaped
central part (18).

Burner according to Claim 1, characterized in that
the quick-fit connection piece (33) is of the bayonet

type.
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Fig.2
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Fig.3
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Fig.5
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Fig.6
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Fig.8
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