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(54) "Procédé de fabrication de lait en poudre, d'une formule diététique, d'un produit culinaire ou
d'une base café

(57) L'invention concerne un procédé de fabrication
d'un lait en poudre recombiné, d'une formule diététique,
d'un produit culinaire ou d'une base café, dans lequel
on incorpore de la matière grasse en dissolvant un
émulsifiant dans de l'eau, on mélange cette solution
avec une phase lipidique et on homogénéise de
manière à former une émulsion, on mélange ladite
émulsion avec une composition choisie dans le groupe
constitué par de la poudre de lait, une base pour for-
mule diététique, de la soupe en poudre, de la sauce en
poudre et de la poudre à base de café et on sèche pour
obtenir une poudre ayant une teneur en eau de l'ordre
de 2 à 5 %.
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