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(54) Dispositif de couteau pour broyeur utilisé dans le domaine de l’alimentaire

(57) L'invention concerne un dispositif de couteau
pour broyeur utilisé dans le domaine de l'alimentaire, et
plus particulièrement pour la viande, du type réalisé en
un seul tenant, présentant la forme d'une étoile à plu-
sieurs branches (1) munies chacune d'un bord d'attaque
(2) comportant au moins une arête tranchante destinée
à coopérer avec une grille servant d'enclume, et où les

branches (1) présentent un profil courbe en sorte que
le bord d'attaque (2) de chacune d'elles, et donc l'arête
tranchante soit de forme convexe.

Chacune des branches (1) comporte deux arêtes
tranchantes (5, 6) d'angle de coupe (α, β) compris entre
19 et 28°, chacune destinée à coopérer avec une grille,
tandis que les faces de dépouilles (50, 60) sont parallè-
les.
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Description

[0001] La présente invention a pour objet un dispositif
de couteau pour broyeur utilisé dans le domaine de l'ali-
mentaire, et plus particulièrement pour la viande.
[0002] Dans le domaine de l'industrie alimentaire, les
broyeurs prennent place dans une chaîne de transfor-
mation où ils permettent de broyer des produits destinés
à être incorporés à d'autres pour réaliser une prépara-
tion alimentaire.
[0003] De manière générale, un broyeur comprend
une trémie débouchant dans une chambre où agit une
vis sans fin, l'extrémité de ladite chambre étant fermée
par une grille, tandis que l'extrémité de la vis sans fin
est munie d'un ou de plusieurs couteaux dont le tran-
chant découpe la matière avant son passage au travers
de ladite grille.
[0004] Le couteau est généralement réalisé en un
seul tenant et présente la forme d'une étoile à plusieurs
branches radiales, munies chacune d'un bord d'attaque
comprenant une arête tranchante destinée à coopérer
avec la grille qui constitue l'enclume et contre laquelle
tourne ledit couteau. Un broyeur peut également com-
porter deux grilles coaxiales entre lesquelles agit le cou-
teau, dans ce cas le bord d'attaque des branches du
couteau comporte deux arêtes tranchantes coopérant
chacune avec une grille.
[0005] Certains de ces couteaux comportent des
branches à profil courbe, c'est-à-dire qu'ils présentent
une configuration en forme de sabre, en sorte que le
bord d'attaque de chacune d'elles, et donc l'arête tran-
chante soit de forme convexe, ceci afin de réaliser la
découpe de la viande et non son écrasement, et de con-
férer au couteau une géométrie lui permettant de favo-
rise le passage de la viande de l'arrière vers l'avant. De
tels couteaux sont par exemple décrits dans les docu-
ments FR 607.099, DE 34.14.375 et SU 1.791.020.
[0006] Par ailleurs, les broyeurs existants doivent ré-
pondre à des conditions sanitaires draconiennes pour
éviter la prolifération de bactéries. En général, ces
broyeurs, plus particulièrement lorsqu'ils sont destinés
au traitement de la viande, sont réfrigérés et associés
à un dispositif d'injection de gaz carbonique pour con-
trôler les colonies de bactéries. L'opération de broyage,
outre l'actionnement de la vis sans fin et du ou des cou-
teaux, est donc relativement coûteuse en énergie..
[0007] La présente invention a pour but de proposer
un dispositif de couteau pour broyeur permettant un
passage encore plus rapide de la matière traitée, limi-
tant ainsi les injections de gaz carbonique, et autorisant
ainsi la réalisation d'économies.
[0008] Le dispositif de couteau pour broyeur utilisé
dans le domaine de l'alimentaire, et plus particulière-
ment pour la viande, selon l'invention, est du type réalisé
en un seul tenant, présentant la forme d'une étoile à plu-
sieurs branches munies chacune d'un bord d'attaque
comportant au moins une arête tranchante destinée à
coopérer avec une grille servant d'enclume, où lesdites

branches présentent un profil courbe en sorte que le
bord d'attaque de chacune d'elles, et donc l'arête tran-
chante soit de forme convexe, et il se caractérise es-
sentiellement en ce que chacune desdites branches
comporte deux arêtes tranchantes d'angle de coupe
compris entre 19 et 28°, chacune destinée à coopérer
avec une grille, tandis que les faces de dépouilles sont
parallèles.
[0009] De manière préférentielle, l'arête tranchante
du bord d'attaque de chacune des branches présente
un angle de coupe de 22°.
Selon un premier mode de réalisation du dispositif selon
l'invention, les faces de coupe sont jointes par une paroi
plane de courbure identique à celle des branches.
[0010] Dans cette configuration chacune des bran-
ches présente une face d'attaque de profil transversal
concave, lequel permet d'éviter un phénomène de col-
matage, accélérant ainsi le passage de la viande.
[0011] Selon un second mode de réalisation du dis-
positif selon l'invention, chacune des branches compor-
te deux arêtes tranchantes chacune destinée à coopé-
rer avec une grille, les faces de dépouilles étant paral-
lèles, tandis que les faces de coupe se rejoignent selon
une arête.
[0012] Dans cette configuration les branches sont
asymétriques c'est-à-dire que les arêtes tranchantes
sont coaxiales mais de rayon de courbure de longueurs
différentes, en sorte que l'une desdites arêtes, destinée
à être alimentée en premier, soit de rayon de courbure
plus grand et est donc projetée en avant par rapport à
l'autre, ce qui permet d'obtenir un effet d'aspiration qui
accélère encore le passage de la viande.
[0013] Selon une autre caractéristique additionnelle
du second mode de réalisation du dispositif selon l'in-
vention, l'arête tranchante de rayon de courbure le plus
grand présente un angle de coupe de 25°, tandis que
l'autre arête présente un angle de coupe de 22°.
[0014] Les avantages et les caractéristiques du dis-
positif selon l'invention, ressortiront plus clairement de
la description qui suit et qui se rapporte au dessin an-
nexé, lequel en représente plusieurs modes de réalisa-
tion non limitatifs.

Dans le dessin annexé :

[0015] La figure 1 représente une vue schématique
partielle en plan d'un dispositif de couteau selon l'inven-
tion.
[0016] La figure 2 représente une vue schématique
partielle en coupe transversale selon l'axe XX' de la fi-
gure 1.
[0017] La figure 3 représente une vue en perspective
d'un autre mode de réalisation du même dispositif.
[0018] La figure 4 représente une vue schématique
partielle en coupe transversale d'une partie de cet autre
mode de réalisation.
[0019] En référence à la figure 1, on peut voir qu'un
dispositif de couteau selon l'invention se présente sous
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la forme d'une étoile à plusieurs branches 1 munies cha-
cune d'un bord d'attaque 2. Le nombre de branche 1
peut être variable, dans le mode de réalisation repré-
senté elles sont au nombre de huit, dont seulement trois
sont visibles.
[0020] Les branches 1 sont de forme courbe, de
rayon, de courbure variant avec les dimensions du cou-
teau, et plus particulièrement le diamètre de celui-ci.
[0021] En référence maintenant à la figure 2, on peut
voir que dans le mode de réalisation représenté le bord
d'attaque 2 de chacune des branches 1 comporte deux
arêtes tranchantes 3 et 4 courbes, définies, pour la pre-
mière, par une face de dépouille 30 et une face de coupe
31, et pour la seconde par une face de dépouille 40 et
une face de coupe 41.
[0022] Les faces de dépouilles 30 et 40 destinées à
venir au contact de grilles, non représentées, sont pa-
rallèles en sorte que les angles de dépouilles sont nuls,
tandis que les angles de coupe α sont identiques, com-
pris entre 19 et 25°, en l'occurrence 22°.
Par ailleurs les faces de coupe 31 et 41 sont jointes par
une face plane 20 donnant au bord d'attaque un profil
concave en forme de trapèze.
[0023] En référence maintenant aux figures 3 et 4, on
peut voir que selon un autre mode de réalisation du dis-
positif selon l'invention, chaque branche 1 comporte
deux arêtes tranchantes 5 et 6, également courbes, dé-
finies, pour la première, par une face de dépouille 50 et
une face de coupe 51, et pour la seconde par une face
de dépouille 60 et une face de coupe 61, les faces de
coupe 51 et 61 se rejoignant selon une arête 21.
[0024] Dans cette configuration du dispositif selon
l'invention, on crée un phénomène d'aspiration qui auto-
rise des passages encore plus rapides de la viande, ce
qui permet notamment de minimiser les coûts de refroi-
dissement.

Revendications

1. Dispositif de couteau pour broyeur utilisé dans le
domaine de l'alimentaire, et plus particulièrement
pour la viande, du type réalisé en un seul tenant,
présentant la forme d'une étoile à plusieurs bran-
ches (1) munies chacune d'un bord d'attaque (2)
comportant au moins une arête tranchante destinée
à coopérer avec une grille servant d'enclume, et où
lesdites branches (1) présentent un profil courbe en
sorte que le bord d'attaque (2) de chacune d'elles,
et donc l'arête tranchante soit de forme convexe,
caractérisé en ce que chacune desdites branches
(1) comporte deux arêtes tranchantes (3, 4 ; 5, 6)
d'angle de coupe (α, β) compris entre 19 et 28°,
chacune destinée à coopérer avec une grille, tandis
que les faces de dépouilles (30, 40 ; 50, 60) sont
parallèles.

2. Dispositif selon la revendication 1, caractérisé en

ce que l'arête tranchante (3, 4 ; 6) du bord d'attaque
(2) de chacune des branches (1) présente un angle
de coupe (α) de 22.

3. Dispositif selon la revendication 1 ou la revendica-
tion 2, les faces de coupe(31, 41) sont jointes par
une paroi plane (20) de courbure identique à celle
des branches (1).

4. Dispositif selon la revendication 1 ou la revendica-
tion 2, caractérisé en ce que chacune des bran-
ches (1) comporte deux arêtes (5, 6) tranchantes,
les faces de dépouilles (50, 60) étant parallèles,
tandis que les faces de coupe (51, 61) se rejoignent
selon une arête (21), et en ce que lesdites arêtes
tranchantes (5, 6) sont coaxiales mais de rayon de
courbure de longueurs différentes, en sorte que
l'arête (5), destinée à être alimentée en premier, soit
de rayon de courbure plus grand et est donc proje-
tée en avant par rapport à l'autre arête (6).

5. Dispositif selon la revendication 5, caractérisé en
ce que l'arête tranchante (5) de rayon de courbure
le plus grand présente un angle de coupe (β) de
25°, tandis que l'autre arête tranchante (6) présente
un angle de coupe (α) de 22°.
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