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(54) Cocktailzubereiter

(57)  Die vorliegende Erfindung betrifft eine vorran-
gig in Restaurants, Diskotheken oder Bars verwendbare
Apparatur zum Zubereiten von Mixgetranken. Um bei
einfacher Bedienung in kurzer Zeit eine Vielzahl ver-
schiedener fluider Getrdankekomponenten zu einem ge-
nau dosierten Mixgetrank zusammenstellen zu kénnen,
wird ein erfindungsgemaRer Cocktailzubereiter (1) mit
einer Steuervorrichtung (2) zum dosierten Zusammen-
stellen fluider Getrankekomponenten aus Fluidvorrats-
vorrichtungen (4,6) vorgeschlagen, wobei die Fluidvor-
ratseinrichtungen mit wenigstens einer Auslassleitung
(3) verbunden sind. Die Fluidvorratseinrichtungen wei-
sen mehrere Fluidbehélter (4) aus flexiblem Material
auf, wobei den flexiblen Fluidbehéltern eine Pumpvor-
richtung (5) zum Erzeugen eines Unterdruckes in den
Fluidbehéltern nachgeordnet ist. Ferner weisen die
Fluidvorratseinrichtungen mehrere stabile wiederbefill-
bare Fluidcontainer (6) auf, wobei die stabilen Fluidcon-
tainer mit je einer Uberdruckleitung (7) zum Erzeugen
eines Uberdruckes in dem Fluidcontainer verbunden
sind. Der in wenigstens einer der Fluidvorratseinrichtun-
gen erzeugte Druck ist in Abhangigkeit von der darin be-
findlichen Fluidgetrankekomponente einstellbar.
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Beschreibung

[0001] Die vorliegende Erfindung betrifft eine vorran-
gig in Restaurants, Diskotheken oder Bars verwendbare
Apparatur zum Zubereiten von Mixgetranken.

[0002] Aus dem Gaststattenbereich sind Schankan-
lagen bekannt, die in der Lage sind, verschiedene Ge-
trankemischungen aus meist gleichartig diinnfliissigen
Getranken wie Bier, Limonade, Spirituosen oder Was-
ser herzustellen. Dabei ermdglicht es eine program-
mierte Steuerung, auf einfache Weise Getrankemi-
schungen mit gleichbleibender Qualitat und in dosierten
Mengen zur Verfiigung zu stellen. Derartige Schankan-
lagen erweisen sich als nitzlich, wenn typische einfa-
che Mixgetrénke wie Radler oder Fruchtsaftschorle ge-
zapft werden sollen.

[0003] Daneben gibt es Peripheriegerate, wie eine
Spirituosen-Kontrollstation fiir den Ausschank von Spi-
rituosen, die mit Schankanlagen gekoppelt werden kon-
nen. Eine solche Kontrollstation ermdglicht das portio-
nierte Ausgiefl3en von in Flaschen abgefillten Spirituo-
sen. Daflr ist jeweils eine Spirituosenflasche mit einem
speziellen AusgieRer zu versehen und auf die Kontroll-
station aufzubringen. Die Bedienung der Kontrollstation
erfolgt Uber ein Tastenfeld. Der Aufbau der Spirituosen-
Kontrollstation ist fiir das dosierte Befiillen eines Gefa-
Res mit einer Spirituose geeignet und wird fir die Her-
stellung von Cocktails in Einzelschritten entsprechend
der Anzahl der Komponenten verwendet.

[0004] Eine in der DE 196 27 360 A1 beschriebene
Cocktailmaschine verwendet ein rechnergesteuertes
Getrankeabfillsystem. Dabei sind eine Anzahl an Fla-
schen mit unterschiedlichen Getrénkeinhalten in Ron-
dellform um einen Roboterarm angeordnet. Wird ein be-
stimmtes Getrank gewahlt, wird aus der entsprechen-
den Flasche automatisch eine bestimmte Getranke-
menge in einen sich unterhalb der Flasche befindlichen
Dosierzylinder abgefiillt. Der Roboterarm wahlt ein pas-
sendes Gefall aus einem ebenfalls in Rondellform an-
geordneten Glaservorrat aus und positioniert es unter-
halb des befiillten Dosierzylinders, dessen Inhalt in das
Glas gefiillt wird.

[0005] Die Abfolge der durch den Roboterarm und die
Abfiillsteuerung zu realisierenden Schritte ist einer kon-
ventionellen Cocktailherstellung durch einen Kellner
nachempfunden und langwierig. Obwohl mit diesem Sy-
stem eine Vielfalt an Cocktails realisierbar sein kann, ist
eine solch platz- und zeitaufwendige Konstruktion fir
den normalen Barbetrieb ungeeignet.

[0006] In der WO99/02449 A wird eine prozessorge-
steuerte Dosiermaschine fiir die Zubereitung von alko-
holischen und nichtalkoholischen Mixgetranken be-
schrieben. Zur Férderung der Fluide werden Tanks mit
Hilfe einer Druckgasquelle unter Druck gesetzt. Da-
durch werden die Fluide durch Leitungen einer Dosier-
vorrichtung zugefuhrt. Der Auslass aus den Férderlei-
tungen erfolgt mit Hilfe von elektromagnetischen Venti-
len, die mit Hilfe des Prozessors angesteuert werden.
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[0007] AusderUS 3,830,405 A ist ein automatisiertes
Getrankeabgabesystem zur Abgabe von alkoholischen,
nichtalkoholischen sowie fir Mixgetréanke bekannt. Das
Getrankeabgabesystem weist einen Schrank mit Fla-
schen alkoholischer Getranke, eine Einheit mit Mixge-
trankequellen sowie eine Wasserversorgung auf. Fer-
ner verfigt das Getrdnkeabgabesystem Uber eine
Druckgasquelle. Die alkoholischen Getranke werden
mit Hilfe von druckgasbetriecbenen Pumpen aus den
Flaschen zu einer Abgabeeinheit geférdert. Um die in
Tanks befindlichen Mixgetrankekomponenten zu for-
dern, wird hierin ein Druck aufgebaut. Die Abgabeein-
heit weist eine Vielzahl von Tasten auf. Jeder Taste ist
jeweils die Fdérderung einer Komponente oder eines
Mixgetrénkes in einer bestimmten Menge zugeordnet.
[0008] Eine Weiterentwicklung des aus der US
3,830,405 A bekannten Standes der Technik ist in der
US 4,162,028 A offenbart. Die hierin beschriebene elek-
tronische Steuerung ersetzt dabei die in der US
3,830,405 offenbarte pneumatische Steuerung.

[0009] Der Erfindung liegt die Aufgabe zugrunde, ei-
nen Cocktailzubereiter zur Verfigung zu stellen, mit
welchem bei einfacher Bedienung in kurzer Zeit eine
Vielzahl verschiedener fluider Getrdnkekomponenten
zu einem genau dosierten Mixgetrdnk zusammenstellt
werden kénnen.

[0010] Die Aufgabe wird erfindungsgemaf mit einem
Cocktailzubereiter mit den Merkmalen des Anspruchs 1
geldst.

[0011] Der erfindungsgemafie Cocktailzubereiter be-

sitzt den Vorteil, dass eine Vielzahl typischer, flr die
Cocktailherstellung notwendiger Getrankekomponen-
ten mit unterschiedlichen Eigenschaften, wie Sahnep-
rodukte, Spirituosen, Safte oder Fruchtmark, in einem
System zu Cocktails zusammengestellt werden kann.
Dabei kdnnen die Getrdnkekomponenten entsprechend
ihrer jeweiligen Konsistenz, ihrer FlieRfahigkeit, ihrer
Haltbarkeit, ihrer Zusammensetzung oder ihrer Tempe-
ratur- und Druckbedirfnisse in entsprechenden Fluid-
vorratseinrichtungen aufbewahrt und mit entsprechen-
den Foérdermechanismen aus den Fluidvorratseinrich-
tungen geférdert werden. Mit Hilfe einer Steuervorrich-
tung kdnnen die Getrankekomponenten individuell aus-
gewahlt und rasch zusammengestellt werden.

[0012] Dabei kann eine fluide Getrankekomponente
einem flr sie geeigneten Druck ausgesetzt werden. So-
mit kdnnen beispielsweise dickflissigere Getrankekom-
ponenten wie Orangensaft, Limejuice oder Grenadin,
die mit Hilfe von Unterdruck aus den jeweiligen flexiblen
Fluidbehaltern gepumpt werden, und diinnflissige Ge-
trankekomponenten, wie Wodka, Gin oder Rum, die
glinstigerweise mit Uberdruck aus den stabilen Fluid-
containern geférdert werden kénnen, zu einem Cocktail
zusammengestellt werden.

[0013] Ferner kann der Druck auf bestimmte Eigen-
schaften einer Getrankekomponente, wie ihrer Viskosi-
tat, ihren Feststoffgehalt oder ihren auskristallisierbaren
Zuckergehalt angepasst werden, wodurch die Kompo-
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nente besser geférdert werden kann.

[0014] In einer vorteilhaften Ausflihrungsform der Er-
findung kann jeder Fluidcontainer mit einer eigenen
Pumpe zum Erzeugen eines Unterdruckes versehen
sein.

Damit kann in jedem Fluidcontainer ein individueller Un-
terdruck eingestellt werden, welcher speziell auf die sich
in dem Fluidcontainer befindlichen Getrankekomponen-
te abstimmbar ist. Zudem erlaubt eine solche Konstruk-
tion, dass die Fluidcontainer separat angesteuert und
abgepumpt werden kénnen, wodurch auch bei zeitwei-
ligem Aussetzen einer Pumpe oder zwischenzeitigem
Ersetzen eines leeren Fluidcontainers die weiteren
Fluidcontainer kontinuierlich betrieben werden kénnen.
[0015] In einer giinstigen Variante der Erfindung kon-
nen die Pumpvorrichtung und die Uberdruckleitungen
Uber ein gemeinsames Druckversorgungssystem ge-
speist werden.

Mit Hilfe eines Druckversorgungssystems kann der fir
den Betrieb der Pumpvorrichtung und der Uberdrucklei-
tungen erforderliche Druck erzeugt werden. Da Berei-
che des Druckversorgungssystems jeweils fiir die
Pumpvorrichtung und fiir die Uberdruckleitungen ver-
wendet werden konnen, reduziert dies erheblich den
Platzbedarf des Cocktailzubereiters.

[0016] Gemal einer weiteren bevorzugten Ausfih-
rungsform der Erfindung kann die Pumpvorrichtung mit
einer antreibenden Uberdruckquelle verbunden sein.
Dies ermdglicht es, die Pumpvorrichtung mit einem
Uberdruck zu betreiben. Es kann hierbei ein zentraler
Uberdruck eines Druckversorgungssystems verwendet
werden.

[0017] In einer besonders bevorzugten Ausfiihrungs-
form der Erfindung kann die Pumpvorrichtung eine
Membranpumpe aufweisen.

Solche Membranpumpen sind mittels eines Uberdruk-
kes antreibbar und gewahrleisten eine genaue und zu-
verlassige Pumpwirkung.

[0018] In einem bevorzugten Beispiel der Erfindung
ist ein den Cocktailzubereiter versorgender Druckgas-
behalter vorgesehen.

Damit steht dem Cocktailzubereiter ein Druckspeicher
zu Verfugung, der die Pumpvorrichtung und/oder die
Druckleitungen mit einem Uberdruck versehen kann.
[0019] Vorzugsweise kann der Druckgasbehalter
Stickstoff oder Helium enthalten.

Diese Gase bewahren die Qualitdt kohlensaurefreier
Fluidkomponenten. Sie besitzen den Vorteil, dass sie
stark komprimiert aufbewahrt werden kénnen, wodurch
der Cocktailzubereiter bei geringem Speichervolumen
Uber eine lange Zeit betrieben werden kann.

[0020] Gunstigerweise kann der Cocktailzubereiter
mit einer Druckregelung versehen sein. Die Druckrege-
lung besitzt den Vorteil, dass der Druck innerhalb der
Anlage auf einem oder mehreren Niveaus gehalten wer-
den kann, die von einem Bediener bzw. einer Steuer-
vorrichtung eingestellt werden. Auflerdem ist es gege-
benenfalls mdéglich, Fehler im Druckversorgungssy-
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stem, wie einen leeren Druckgasbehélter, zu erkennen.
[0021] Ineiner glinstigen Variante der Erfindung kann
die Druckregelung mit der Steuervorrichtung verbunden
sein.

Somit kann die Druckregelung Uber die Steuervorrich-
tung auf die Steuerung der Auslassventile Einfluss neh-
men.

[0022] GemaR einem vorteilhaften Beispiel der Erfin-
dung kann die Druckregelung wenigstens einen zentra-
len Druckminderer aufweisen.

Der zentrale Druckminderer kann den Anlagendruck auf
einen fir die Anlage optimalen Wert einstellen.

[0023] Es wird weiter vorgeschlagen, dass die Druck-
regelung wenigstens einen Druckwachter aufweist, der
mit der Steuervorrichtung verbunden ist.

Der Druckwéchter kann den Anlagendruck erfassen, mit
einem in der Steuervorrichtung festgelegten Druck ver-
gleichen und nachfolgend korrigieren. Damit kann der
richtige Betriebsdruck fiir die Uberdruckleitungen und
die Pumpvorrichtung zur Verfligung gestellt werden.
[0024] Als weitere vorteilhafte Variante der Erfindung
wird vorgeschlagen, dass der Cocktailzubereiter ein Be-
rihrungsdisplay aufweist, mit Hilfe dessen er bedienbar
und steuerbar ist und Uber welches neue Mixgetrénke-
datensatze eingebbar sind. Hierdurch ergibt sich eine
einfache und héchst flexible Bedienung des Cocktailzu-
bereiters sowie eine leichte Anderbarkeit des Mixge-
trdnkedatensatzbestandes.

[0025] Vorteilhafterweise kann die Erfindung so aus-
gestaltet sein, dass wenigstens ein Zwischendruckreg-
ler in wenigstens einer Uberdruckleitung vorgesehen
ist.

[0026] Damit kann der Druck einer Uberdruckleitung
speziell auf den mit der Uberdruckleitung versehenen
Fluidcontainer und die darin befindliche Getrankekom-
ponente oder auch auf eine an eine Uberdruckleitung
angeschlossene Pumpe und deren Férderbedingungen
abgestellt werden. Es wird eine individuelle Druckrege-
lung von Fluidvorratseinrichtungen mdéglich, wodurch
Getrankekomponenten mit geringer Viskositat mit ei-
nem geringeren und hochviskose Getrankekomponen-
ten mit einem héheren Druck beaufschlagt werden kén-
nen. Damit kann erreicht werden, dass Getrankekom-
ponenten verschiedener Konsistenz oder Zusammen-
setzung zuverlassig aus den Fluidvorratseinrichtungen
transportiert werden kénnen. Dabei kénnen die jeweili-
gen FlieRgeschwindigkeiten der Getrdnkekomponen-
ten durch die entsprechenden Driicke kontrolliert wer-
den, wodurch die Dosiergenauigkeit der einzelnen Ge-
trankekomponenten verbessert werden kann.

[0027] In einer besonders bevorzugten Ausfiihrungs-
form der Erfindung kann der erzeugte Druck permanent
an der Fluidvorratseinrichtung anliegen.

Ein permanent anliegender Druck bewirkt, dass die je-
weilige Getrankekomponente sofort aus der Fluidvor-
ratseinrichtung der Auslassleitung zugefihrt werden
kann. Aus dem zugehorigen Ventil kann dann sofort die
jeweilige Getrankekomponente ausflieen.
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[0028] Vorteilhafterweise kann die Erfindung so aus-
gestaltet sein, dass den Fluidvorratseinrichtungen je-
weils eine Leererkennungsvorrichtung zuordnet ist.
[0029] Damit kann man erkennen, ob der Fillstand
der Fluidvorratseinrichtungen einen bestimmten Wert
erreicht oder unterschritten hat. Zusatzlich ist es mog-
lich, dass die Leererkennung direkt auf die Steuervor-
richtung einwirkt, die gegebenenfalls die Ventile in Ab-
hangigkeit des Leersignals betatigt und den Ausschank
stoppt oder auf andere, volle Fluidvorratseinrichtungen
umschaltet.

[0030] In einem besonders bevorzugten Beispiel der
Erfindung kann die Leererkennungsvorrichtung eine
Leitfahigkeitsmessvorrichtung aufweisen, welche die
Leitfahigkeit des geforderten Fluids erfasst.

[0031] Die Leitfahigkeitsmessung besitzt den Vorteil,
dass sofort und zuverlassig erkannt wird, ob im kontrol-
lierten Bereich ein Fluid vorliegt.

[0032] In einer besonders giinstigen Variante der Er-
findung kann wenigstens einer der Fluidvorratseinrich-
tungen ein Filter in der zugehdrigen Auslassleitung
nachgeordnet sein.

Mit einem solchen Filter kdnnen Festbestandteile, zum
Beispiel Fremdstoffe der jeweiligen Getrankekompo-
nente ausgefiltert werden. Dies erleichtert das weitere
Férdern der fluiden Getrankekomponente in der Auslas-
sleitung bis hin zum Ventil und verhindert ein Blockieren
der Ventile.

[0033] Vorzugsweise kdnnen die Auslassventile ver-
schiedener Fluidvorratseinrichtungen gleichzeitig und/
oder zeitlich versetzt zueinander ansteuerbar sein.
Somitist es einerseits méglich, ein Gefal so zu beftllen,
dass verschiedene fluide Getrdnkekomponenten
gleichzeitig in dieses Gefal eingelassen werden und
sich darin vermischen. Andererseits ist es auch mdéglich,
dass die Getrankekomponenten in einer zeitlich ver-
setzten Abfolge zueinander dem Gefal zugefiihrt wer-
den. Damit kann erreicht werden, dass sich verschiede-
ne Getrdnkekomponenten in dem Gefal aufeinander
schichten bzw. bestimmte farbliche und/oder ge-
schmackliche Effekte in den Mixgetranken erzielt wer-
den kénnen.

[0034] Glnstigerweise kann der Cocktailzubereiter
wenigstens 12, insbesondere 12 bis 36, glinstigerweise
18 bis 30 und bevorzugt 24 verschiedene fluider Getran-
kekomponenten in separaten Fluidvorratseinrichtungen
aufweisen.

Eine Mindestanzahl von 12 verschiedenen Getranke-
komponenten ermdéglicht es, einen Grundbedarf an
Cocktailmixgetranken abzudecken. Mit 12 bis 36 Ge-
trankekomponenten kann ein sehr breites und vielfalti-
ges Spektrum an Cocktails hergestellt werden, wahrend
mit 18 bis 30 Getrankekomponenten nahezu alle gan-
gigen Cocktails zusammengestellt werden kénnen. Mit
24 Getrankekomponenten kdnnen die standardmaRig
beispielsweise in einem Restaurant herzustellenden
Cocktails zubereitet werden.

[0035] In einer besonders vorteilhaften Variante der
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Erfindung kénnen mehrere Auslassleitungen zu einer
zentralen Auslaufstelle zusammengefiihrt sein und dort
mit ihren separaten Auslasséffnungen nebeneinander
gebiindelt angeordnet sein.

Eine solche Anordnung ermdglicht es, dass mehrere
Getrankekomponenten auf kleinem Raum separat ge-
meinsam einem Gefal zugefihrt werden kénnen. Der
Auslauf kann zudem an typische zu befiillende Gefalle
angepasst werden.

[0036] GemaR einem vorteilhaften Beispiel der Erfin-
dung kénnen die Querschnitte der Auslassleitungen an
der zentralen Auslaufstelle auf einer Ringflache ange-
ordnet sein.

Es wird damit gewahrleistet, dass die auf der Ringflache
angeordneten Offnungen der Auslassleitungen in ihrer
Gesamtheit ein entsprechendes Gefald zuverlassig mit
verschiedenen fluiden Getrankekomponenten befiillen
koénnen.

[0037] Gunstigerweise kénnen die Enden der Auslas-
sleitungen einen Innendurchmesser von etwa 3 bis 5,
vorzugsweise etwa 4 mm, aufweisen.

Ein solcher Innendurchmesser gewahrleistet ein konti-
nuierliches DurchflieBen der Auslassleitungen. Zusatz-
lich kann dadurch erreicht werden, dass die Fluide aus
den Auslassleitungen nicht nachtropfen, was bei einem
Durchmesser von etwa 4 mm auch fiir sehr diinnfliissige
Komponenten wie Wodka erreichbar ist.

[0038] Gemal einer bevorzugten Ausfiihrungsform
der Erfindung kann die Steuervorrichtung einen Spei-
cher mit einem individuell veranderbaren Mixgetrankda-
tensatz aufweisen, der Rezepturen fiir verschiedene
Mixgetranke und/oder verschiedene PortionsgréoRen
umfasst.

Ein solcher Mixgetrankdatensatz ermdglicht es, eine
Vielzahl festeingestellter aber auch individuell program-
mierbarer Mixgetranke mit dem Cocktailzubereiter her-
stellen zu lassen, wobei das Verhaltnis der verschiede-
nen fluiden Getrankekomponenten durch die Rezeptur
vorgegeben ist und verschiedene Portionsgréfien von
Mixgetranken hergestellt werden kénnen. Dies ermdég-
licht eine Herstellung von Mixgetréanken gleichbleiben-
der Qualitat und Quantitat unabhangig davon, welcher
Bediener den Cocktailzubereiter bedient und welches
Mixgetrank hergestellt werden soll.

[0039] Zudem wird damit erreicht, dass der Vorrat an
fluiden Getrankekomponenten optimal genutzt und ver-
waltet werden kann.

[0040] Vorteilhafterweise kénnen die Auslassleitun-
gen und die Auslassventile mit einem Reinigungssy-
stem verbindbar sein, welches mit der Steuervorrich-
tung verbindbar und an einen Druckbehalter
anschlielbar ist. Hierdurch ergibt sich die Mdglichkeit
ein Reinigungssystem in den Cocktailzubereiter zu in-
tegrieren und Reinigungen schnell und automatisiert
durchfiihren zu kénnen.

[0041] Vorzugsweise kann jeder der flexiblen Fluidbe-
halter und jeder der stabilen Fluidcontainer mit jeweils
einer eigenen separaten Auslassleitung mit jeweils ei-
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nem durch die Steuervorrichtung gesteuerten Aus-
lassventil versehen sein. Hierdurch kénnen von einer
Steuervorrichtung gewahlte Getrankekomponenten ge-
nau dosiert werden.

[0042] In einer besonders vorteilhaften Ausfiihrungs-
form der Erfindung kdnnen die austretenden Fluidkom-
ponenten nach ihrem Austritt aus den Auslasséffnun-
gen durch einen lichten Abstand fallend ohne Stromum-
lenkung zu einem Aufnahmegemal stromen. Hierdurch
gelangen die gefoérderten Fluidkomponenten weitestge-
hend ungemischt in ihr Zielbehaltnis, was seitens des
Cocktailzubereiters einen stets sauberen und verstop-
fungsfreien Austritt von geférderten Fluiden gewahrlei-
stet.

[0043] Eine Ausfiihrungsform der Erfindung istin den
Figuren der Zeichnung dargestellt und wird nachste-
hend erlautert.

[0044] Es zeigen:

Fig. 1  eine Ausfiihrungsform eines erfindungsgema-
Ren Cocktailzubereiters in schematischer An-
sicht;

Fig. 2 eine zentrale Auslaufstelle der Ausfiihrungs-
form von Fig. 1 in perspektivischer Ansicht und

Fig. 3  einen Zapfhahn der Ausfihrungsform von Fig.
1 in der Seitenansicht.

[0045] Fig. 1 zeigt eine Ausfiihrungsform eines Cock-

tailzubereiters 1 in schematischer Ansicht. Der Cocktail-
zubereiter 1 weist ein Druckversorgungssystem 26 auf,
in dem ein Druckgasbehalter 9 Uber einen Druckminde-
rer 10 und einen Druckwéachter 11 eine Anzahl von
Uberdruckleitungen 7 speist, die (iber Zwischendruck-
regler 12 und Ruickschlagventile 18 mit stabilen Fluid-
containern 6 verbunden sind. Der Druckgasbehélter 9
enthalt Stickstoff und versorgt den Cocktailzubereiter 1
mit Uberdruck. Als Variante kann als Druckquelle auch
ein Kompressor verwendet werden, der ein Gas unter
Uberdruck setzt, zum Beispiel Luft.

[0046] Inden stabilen Fluidcontainern 6 aus Edelstahl
werden verschiedene fluide Getrdnkekomponenten A,
B, C aufbewahrt. Die Fluidcontainer 6 besitzen ein Fas-
sungsvermdgen von 9 Litern oder ein Fassungsvermo-
gen von 18 Litern. An jeden der stabilen Fluidcontainer
6 schlielt sich eine separate Auslassleitung 3 mit je-
weils einer Leererkennungsvorrichtung 13 und jeweils
einem Filter 14 an.

[0047] Die Leererkennungsvorrichtungen 13 sind je-
weils mit Leitfahigkeitsmessern ausgestattet, kénnen
aber auch mit einem Durchflussmesser oder einer La-
sermessvorrichtung versehen werden.

[0048] Die Auslassleitungen 3 flihren jeweils zu ei-
nem Auslassventil 8, dessen Offnung lber weiterfiih-
rende Auslassleitungen 3 mit einer zentralen Auslauf-
stelle 16 verbunden ist, aus der Auslasséffnungen 17
der Auslassleitungen 3 herausragen. Als Auslassventile
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8 sind elektromagnetische Ventile vorgesehen, deren
Offnung zeitgesteuert ist. Wahlweise kénnen auch
pneumatische Ventile zum Einsatz kommen, die eben-
falls eine zeitgesteuerte Offnung aufweisen. Pneumati-
sche Ventile sind insbesondere bei zahflissigen und
hochviskosen Fluiden, wie z.B. Fruchtmark, von Vorteil.
Sie erméglichen eine relativ groRe Offnung und ein si-
cheres VerschlieRen einer groRen Offnung. Dies ist z.
B. fir Auslaufleitungen vorteilhaft, durch die Erdbeer-
mark mit einem gewissen Anteil kleiner Erdbeerkorner
oder -samen geférdert wird.

[0049] Im Bereich der zentralen Auslaufstelle 16 sind
die jeweiligen Enden der Auslassleitungen 3 gebindelt
angeordnet und die Auslassoffnungen 17 sind direkt ne-
beneinander angeordnet. Die Enden der Auslassleitun-
gen 3 weisen einen Innendurchmesser von etwa 4 mm
auf.

[0050] Der sich an die separaten Auslassleitungen 17
anschlieBende Ausstrémbereich ist ein lichter Abstand.
Durch diesen lichten Abstand fallen die aus den Auslas-
sleitungen 17 austretenden Fluidkomponenten zu ei-
nem Aufnahmegefal}, ohne dass es zu einer Stromum-
lenkung kommt, etwa bedingt durch bauliche Einrich-
tungen des Cocktailzubereiters. Die geférderten Fluid-
komponenten vermischen sich somit erst in einem Be-
héltnis aulRerhalb des Cocktailzubereiters, in das sie
flieBen. Somit bleibt der Bereich stromabwarts der se-
paraten Auslasséffnungen des Cocktailzubereiters
stets frei von Verunreinigungen, Verstopfungen und der-
gleichen.

[0051] Eine weitere Uberdruckleitung 34 ist iber ein
Ruckschlagventil 18 mit einer Pumpvorrichtung 5 ver-
bunden. Dabei weist die Pumpvorrichtung 5 mehrere
Membranpumpen 35 auf. Die Pumpen 35 sind jeweils
Uber eine separate Auslassleitung 3, einen Filter 14 und
eine Leererkennungsvorrichtung 13 mit flexiblen Fluid-
behéltern 4 verbunden.

[0052] Die flexiblen Fluidbehalter befinden sich in sta-
bilen Behélterboxen 15, die entweder ein Fassungsver-
mogen von 3 Litern oder ein Fassungsvermdgen von 10
Litern aufweisen. Jeder der flexiblen Fluidbehalter 4 ist
mit einer fluiden Getrdnkekomponente D, E, F gefillt
und jeweils separat mit einer Auslassleitung 3 verbun-
den.

[0053] Die Behalterboxen 15 kdénnen Pappkartons
sein, in welchen flexible Kunststoffblasen als flexible
Fluidbehalter 4 angeordnet sind. Die Kunststoffblasen
kdénnen sich von dem Kartonmaterial ablésen und beim
Auspumpen zusammenziehen.

[0054] Die Auslassleitungen 3, die mit den Pumpvor-
richtungen 5 verbunden sind, filhren zu den Aus-
lassventilen 8. Der Druckwachter 11, die Leererken-
nungsvorrichtungen 13 und die Auslassventile 8 sind
Uber Datenleitungen 27 mit einer Steuervorrichtung 2
verbunden.

[0055] An jedem der flexiblen Fluidbehalter 4 und der
stabilen Fluidcontainer 6 liegt permanent ein Uber- oder
Unterdruck an. Dabei ist der Druck so eingestellt, dass
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er von der sich jeweils in dem flexiblen Fluidbehalter 4
bzw. dem stabilen Fluidcontainer 6 befindlichen Getran-
kekomponenten A, B, C, D, E, F abhéangig ist. Getran-
kekomponenten mit geringer Viskositat sind mit einem
geringeren Druck beaufschlagt als Getrankekomponen-
ten mit einer hohen Viskositét.

[0056] Die Steuervorrichtung 2 besitzt einen Speicher
28 mit einem Anlagenparameterdatensatz 29, der we-
sentliche Anlagenparameter wie die Aufteilung der
Fluidvorratseinrichtungen, deren Inhalt, die Leitungs-
gréRen sowie eingestellter Druck- und Temperaturpara-
meter enthalt. Weiterhin weist der Speicher 28 einen
Mixgetrankdatensatz 30 auf, der Rezepturen verschie-
dener Mixgetranke und verschiedene Portionsgréf3en
umfasst. Die Steuervorrichtung 2 ist Gber Datenleitun-
gen 27 mit einer Tastatur 19 und/oder einem Display 20,
einer Kasse 21 und/oder einem Computer 22 verbun-
den.

[0057] In dem Cocktailzubereiter 1 sind jeweils die
Auslassleitungen 3 und die Auslassventile 8 mit einem
Reinigungssystem (nicht gezeigt) verbunden. Dieses
Reinigungssystem ist mit der Steuervorrichtung 2 ver-
bunden und an einen Druckbehalter (nicht gezeigt) an-
schlieRbar.

[0058] Fig. 2 zeigt die zentrale Auslaufstelle 16 des
Cocktailzubereiters 1 in perspektivischer Ansicht
schrag von unten.

[0059] Anein,inderFig. 2 bruchstiickartig dargestell-
tes, Gehauseteil 24 schliefdt sich ein Auslaufring 23 an.
Aus der Querschnittsflache des Gehauseringes 23 tre-
ten eine Vielzahl von Auslassleitungen 3 aus. Vor dem
jeweiligen Austritt der jeweiligen Auslassleitung 3 befin-
den sich die zugehorigen Auslassventile 8 (in Fig. 2
nicht gezeigt). Die Auslassleitungen 3 bilden ein Biindel
von Auslassleitungen, welches mit Hilfe eines Bandes
31 zusammengefasst ist. Die Auslassoéffnungen 17 sind
direkt benachbart und in etwa parallel zueinander aus-
gerichtet.

[0060] Fig. 3 zeigt einen Zapfhahn 32 des Cocktailzu-
bereiters 1 in der Seitenansicht. Im Unterschied zur Fig.
2 sind hier die Enden der Auslassleitungen 3 mit einer
trichterformigen Gehauseabdeckung 25 versehen, aus
deren Offnungsbereich 33 sie mit ihren Auslassoéffnun-
gen 17 herausragen.

[0061] An dem Gehauseteil 24 ist die Steuervorrich-
tung 2 angebracht, die ein dem Bediener zugangliches
Display 20 aufweist. Auf dem Display 20 ist eine Aus-
wahl an Mixgetranken aufgelistet, wobei ein jeweiliges
Mixgetrank durch Beriihrung des Displays wéhlbar ist.
[0062] Im folgenden wird die Funktions- und Wir-
kungsweise des in der Zeichnung dargestellten Ausfuh-
rungsbeispiels erlautert.

[0063] Um ein Mixgetrank mit dem Cocktailzubereiter
1 herzustellen, gibt die Steuervorrichtung 2 der Tastatur
19, dem Display 20, der Kasse 21 und dem Computer
22 eine Vorauswahl an Mixgetranken aus ihrem Spei-
cher 28 vor. Der Bediener des Cocktailzuberiters 1 kann
dann eines dieser Mixgetranke Uber die Tastatur 19, das
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Display 20, die Kasse 21 oder den Computer 22 aus-
wahlen oder Uber diese Gerate ein neues Mixgetrank
eingeben. Die Eingabe des Bedieners wird Uber ein
oder mehrere Datenleitungen 27 an die Steuervorrich-
tung 2 Ubertragen.

[0064] Die Steuervorrichtung 2 steuert unter Nutzung
des in ihrem Speicher 28 gespeicherten Anlagenpara-
meterdatensatzes 29 und das Mixgetrankdatensatzes
30 sowie unter Verwendung der ber eine Datenleitung
27 empfangenen Daten der Leererkennungsvorrichtun-
gen 13 und der Daten des Druckwéchters 11 die Aus-
lassventile 8. Die Auslassventile 8 sind elektrische oder
pneumatische Ventile, deren Offnung durch die Steuer-
vorrichtung 2 zeitlich so gesteuert wird, dass eine be-
stimmte Flissigkeitsmenge aus dem jeweiligen Aus-
lassventil 8 herausflieBen kann. Weiterhin steuert die
Steuervorrichtung 2 die Auslassventile 8, welchen die
jeweils ausgewahlten fluiden Getrdnkekomponenten A,
B, C, D, E, F lber die separaten Auslassleitungen 3 zu-
gefiihrt werden.

[0065] Die fluiden Getrankekomponenten A, B und C
befinden sich in den stabilen Fluidcontainern 6, in wel-
che sie zu jedem Zeitpunkt des Anlagenbetriebs nach-
geflllt werden koénnen. Die Fluidcontainer 6 befinden
sich dabei unter einem permanenten Uberdruck, wel-
cher durch jeweils eine Uberdruckleitung 7 auf den je-
weiligen Fluidcontainer 6 (ibertragen wird. In den Uber-
druckleitungen 7 sorgen die Zwischendruckregler 12 fiir
die Einstellung eines speziell auf die fluiden Getranke-
komponenten A, B bzw. C abgestimmten Druckes. Wei-
terhin sind Riickschlagventile 18 in den Uberdrucklei-
tungen 7 eingebracht, die sich bei Umschlag einer Fluid-
strdmung in eine Gegenstrémung von selbst schlielRen.
[0066] Die Uberdruckleitungen 7, 34 werden durch
das Druckversorgungssystem 26 gespeist, indem der
zentrale Stickstoffdruckgasbehélter 9 die Anlage mit
Druck speist. Der sich an den Stickstoffdruckgasbehal-
ter 9 anschlieRende Druckminderer 10 verringert den
durch den Druckgasbehalter 9 vorgegebenen Druck
und passt ihn damit an die Bedirfnisse des Cocktailzu-
bereiters an. Daraufhin Uberprift der im Anschluss an
den Druckminderer 10 vorgesehene Druckwachter 11
den Druck und leitet den gemessenen Druckwert Uber
die Datenleitung 27 an die Steuervorrichtung 2 weiter.

[0067] An den flexiblen Fluidbehaltern 4 mit den flui-
den Getrankekomponenten D, E, F liegt permanent ein
Unterdruck an, der separat fir jeden dieser flexiblen
Fluidbehalter 4 durch die Pumpvorrichtung 5 mit den
darin befindlichen Membranpumpen 35 realisiert wird.
Zwischen jeder Pumpe 35 und jedem Auslassventil 8
wird ein konstanter Uberdruck in den Auslassleitungen
3 erzeugt. Genauso stehen die zwischen den Fluidcon-
tainern 6 und den Auslassventilen 8 angeordneten Aus-
lassleitungen 3 unter Uberdruck.

[0068] Zwischen den Pumpvorrichtungen 5 und den
flexiblen Fluidbehéltern 4 sowie im Anschluss an die
stabilen Fluidcontainer 6 sind Filter 14 in die Auslasslei-
tungen 3 zum Herausfiltern der Feststoffbestandteile
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aus den jeweiligen Fluidkomponenten eingebracht. Da-
mit kann die jeweilige Getrankekomponente A, B, C, D,
E, F nach Passieren des zugehdrigen Filters 14 die Aus-
lassleitung 3 ungehindert durchflieRen. Des Weiteren
detektieren Leererkennungsvorrichtungen 13 in Form
von Leitfahigkeitsmessern in den Auslassleitungen 3
der Getrankekomponenten, ob eine Flussigkeit aus den
jeweiligen Fluidbehaltern 4 ausflieft.

[0069] Die Pumpvorrichtungen 5 erhalten den fir ih-
ren Betrieb notwendigen Uberdruck tber die Uber-
druckleitung 34, die durch ein Rickschlagventil 18 ab-
gesichert wird. Uber diese Uberdruckleitung 34 wird der
durch den Stickstoffdruckgasbehélter 9 vorgegebene,
durch den Druckminderer 10 verringerte und durch den
Druckwéachter 11 Uberwachte Druck an die Pumpen
Ubertragen.

[0070] Je nach Mixgetrankauswahl werden nun die
Auslassventile 8 nebeneinander oder gemeinsam ge-
offnet, und die jeweiligen Getrankekomponenten flie-
Ren Uber die weiterflihrenden Auslassleitungen 3 und
die zentrale Auslaufstelle 16 aus den Auslass6ffnungen
17 in ein sich darunter befindliches GefaR.

Patentanspriiche

1. Cocktailzubereiter (1) mit einer Steuervorrichtung
(2) zum dosierten Zusammenstellen verschiedener
fluider Getrankekomponenten (A, B, C, D, E, F) aus
Fluidvorratseinrichtungen, wobei die Fluidvorrats-
einrichtungen mit wenigstens einer Auslassleitung
(3) verbunden sind, und
die Fluidvorratseinrichtungen mehrere Fluidbehal-
ter (4) aus flexiblem Material aufweisen, wobei den
flexiblen Fluidbehaltern (4) eine Pumpvorrichtung
(5) zum Erzeugen eines Unterdruckes in den Fluid-
behaltern (4) nachgeordnet ist, und
die Fluidvorratseinrichtungen mehrere stabile wie-
derbefiillbare Fluidcontainer (6) aufweisen, wobei
die stabilen Fluidcontainer (6) mit je einer Uber-
druckleitung (7) zum Erzeugen eines Uberdruckes
in dem Fluidcontainer (6) verbunden sind, und
der wenigstens in einer der Fluidvorratseinrichtun-
gen erzeugte Druck in Abhangigkeit von der darin
befindlichen Fluidengetrdnkekomponente (A, B, C,
D, E, F) einstellbar ist.

2. Cocktailzubereiter nach Anspruch 1, dadurch ge-
kennzeichnet, dass jeder Fluidbehalter (4) mit ei-
ner eigenen Pumpe (35) zum Erzeugen eines Un-
terdruckes versehen ist.

3. Cocktailzubereiter nach wenigstens einem der vor-
hergehenden Anspriche, dadurch gekennzeich-
net, dass die Pumpvorrichtung (5) und die Uber-
druckleitungen (7) Uber ein gemeinsames Druck-
versorgungssystem (26) gespeist werden.
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4.

10.

1.

12.

13.

14.

15.

Cocktailzubereiter nach wenigstens einem der vor-
hergehenden Anspriiche, dadurch gekennzeich-
net, dass die Pumpvorrichtung (5) mit einer antrei-
benden Uberdruckquelle verbunden ist.

Cocktailzubereiter nach wenigstens einem der vor-
hergehenden Anspriiche, dadurch gekennzeich-
net, dass die Pumpvorrichtung (5) wenigstens eine
Membranpumpe aufweist.

Cocktailzubereiter nach wenigstens einem der vor-
hergehenden Anspriche, dadurch gekennzeich-
net, dass ein den Cocktailzubereiter (1) versorgen-
der Druckgasbehalter (9) vorgesehen ist.

Cocktailzubereiter nach Anspruch 6, dadurch ge-
kennzeichnet, dass der Druckgasbehalter (9)
Stickstoff oder Helium enthalt.

Cocktailzubereiter nach wenigstens einem der vor-
hergehenden Anspriiche, dadurch gekennzeich-
net, dass der Cocktailzubereiter (1) mit einer
Druckregelung versehen ist.

Cocktailzubereiter nach Anspruch 8, dadurch ge-
kennzeichnet, dass die Druckregelung mit der
Steuervorrichtung (2) verbunden ist.

Cocktailzubereiter nach Anspruch 8 oder 9, da-
durch gekennzeichnet, dass die Druckregelung
wenigstens einen zentralen Druckminderer (10)
aufweist.

Cocktailzubereiter nach wenigstens einem der An-
spriiche 8 bis 10, dadurch gekennzeichnet, dass
die Druckregelung wenigstens einen Druckwéachter
(11) aufweist, der mit der Steuervorrichtung (2) ver-
bunden ist.

Cocktailzubereiter (1) nach wenigstens einem der
vorhergehenden Anspriche, dadurch gekenn-
zeichnet, dass der Cocktailzubereiter (1) ein Be-
riihrungsdisplay aufweist, mit Hilfe dessen er be-
dienbar und steuerbar ist und Uber welches neue
Mixgetrankedatenséatze eingebbar sind.

Cocktailzubereiter nach wenigstens einem der vor-
hergehenden Anspriiche, dadurch gekennzeich-
net, dass wenigstens ein Zwischendruckregler (12)
in wenigstens einer Uberdruckleitung (7, 34) vorge-
sehen ist.

Cocktailzubereiter nach wenigstens einem der vor-
hergehenden Anspriiche, dadurch gekennzeich-
net, dass der erzeugte Druck permanent an der
Fluidvorratseinrichtung anliegt.

Cocktailzubereiter nach wenigstens einem der vor-



16.

17.

18.

19.

20.

21.

22,

23.

24,

13

hergehenden Anspriiche, dadurch gekennzeich-
net, dass den Fluidvorratseinrichtungen jeweils ei-
ne Leererkennungsvorrichtung (13) zugeordnet ist.

Cocktailzubereiter nach Anspruch 15, dadurch ge-
kennzeichnet, dass die Leererkennungsvorrich-
tung (13) eine Leitfahigkeitsmessvorrichtung auf-
weist, welche die Leitfahigkeit des geférderten
Fluids erfasst.

Cocktailzubereiter nach wenigstens einem der vor-
hergehenden Anspriiche, dadurch gekennzeich-
net, dass wenigstens einer der Fluidvorratseinrich-
tungen ein Filter (14) in der zugehdrigen Auslasslei-
tung (3) nachgeordnet ist.

Cocktailzubereiter nach wenigstens einem der vor-
hergehenden Anspriiche, dadurch gekennzeich-
net, dass die Auslassventile (8) verschiedener
Fluidvorratseinrichtungen gleichzeitig und/oder
zeitlich versetzt zueinander ansteuerbar sind.

Cocktailzubereiter nach wenigstens einem der vor-
hergehenden Anspriiche, dadurch gekennzeich-
net, dass der Cocktailzubereiter (1) wenigstens 12,
insbesondere 12 bis 36, giinstigerweise 18 bis 30,
bevorzugt 24, verschiedene fluide Getrankekompo-
nenten in separaten Fluidvorratseinrichtungen auf-
weist.

Cocktailzubereiter nach wenigstens einem der vor-
hergehenden Anspriiche, dadurch gekennzeich-
net, dass mehrere Auslassleitungen (3) zu einer
zentralen Auslaufstelle (16) zusammengefihrt
sind, und dort mit ihren separaten Auslassoéffnun-
gen (17) nebeneinander geblindelt angeordnet
sind.

Cocktailzubereiter nach Anspruch 20, dadurch ge-
kennzeichnet, dass die Querschnitte der Auslas-
sleitungen (3) an der zentralen Auslaufstelle (16)
auf einer Ringflache (23) angeordnet sind.

Cocktailzubereiter nach wenigstens einem der vor-
hergehenden Anspriiche, dadurch gekennzeich-
net, dass die Enden der Auslassleitungen (3) einen
Innendurchmesser von etwa 3 bis 5 mm, vorzugs-
weise etwa 4 mm, aufweisen.

Cocktailzubereiter nach wenigstens einem der vor-
hergehenden Anspriiche, dadurch gekennzeich-
net, dass die Steuervorrichtung (2) einen Speicher
(28) mit einem individuell anderbaren Mixgetrank-
datensatz (30) aufweist, der Rezepturen zu ver-
schiedenen Mixgetréanken und/oder verschiedene
Portionsgrofien umfasst.

Cocktailzubereiter (1) nach wenigstens einem der
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25.

26.

14

vorhergehenden Anspriche, dadurch gekenn-
zeichnet, dass die Auslassleitungen (3) und die
Auslassventile (8) mit einem Reinigungssystem
verbindbar sind, welches mit der Steuervorrichtung
(2) verbindbar und an einen Druckbehalter an-
schlielbar ist.

Cocktailzubereiter (1) nach wenigstens einem der
vorhergehenden Anspriche, dadurch gekenn-
zeichnet, dass jeder der flexiblen Fluidbehalter (4)
und jeder der stabilen Fluidcontainer (6) mit jeweils
einer eigenen separaten Auslassleitung (3) mit je-
weils einem durch die Steuervorrichtung (2) gesteu-
erten Auslassventi (8) versehen ist.

Cocktailzubereiter (1) nach wenigstens einem der
vorhergehenden Anspriche, dadurch gekenn-
zeichnet, dass die austretenden Fluidkomponen-
ten nach ihrem Austritt aus separaten Auslassoff-
nungen (17) durch einen lichten Abstand fallend
ohne Stromumlenkung zu einem Aufnahmegefaly
stromen.
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