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(54)
herausnehmbaren Einsaetzen

(57)  Serviersystem bestehend aus einem Servierta-
blett mit im Rastermal angeordneten Vertiefungen (Fa-
chern) (c) und herausnehmbaren Einsatzen, Geschirr-
teilen.

Damit eine hohe Effizienz beim Servieren von Speisen
und Getranken bei Groflveranstaltungen mit zum Teil
mehreren Tausend Teilnehmern (Kongresse, Tagun-
gen) erreicht wird, miissen Speisen in groRer Anzahl

Serviertablett mit im Rastermass angeordneten Vertiefungen (Faechern) und

Platz sparend vorbereitet, gelagert, gekihlt / erwarmt
und serviert werden. Der Platzbedarf pro Portion wird
durch die rasterartige Anordnung, der Geschirrteile in
dem Serviertablett optimiert. Dieses eine Einheit bilden-
de System ermdglicht erstmals mehrere Arbeitsschritte
zusammen zu fassen. So kdnnen die portionierten Spei-
sen komplett servierfahig transportiert, gekihlt, gefroren
und erwarmt werden, ohne zusatzliche Arbeitsschritte
ausfiihren zu missen.
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Beschreibung

[0001] Serviersystem bestehend aus einem Servierta-
blett mit im Rastermaf’ angeordneten Vertiefungen (Fa-
chern) und herausnehmbaren Einsatzen.

Anwendungsgebiet

[0002] Die Erfindung betrifft eine Vorrichtung entspre-
chend dem Oberbegriff des Anspruchs |. Damiteine hohe
Effizienz beim Servieren von Speisen und Getranken bei
Grof3veranstaltungen mit zum Teil mehreren Tausend
Teilnehmern (Kongresse, Tagungen) erreicht wird, mus-
sen Speisen in groRer Anzahl Platz sparend vorbereitet,
gelagert, gekihlt / erwadrmt und serviert werden.

Stand der Technik

[0003] Es ist bekannt, Speisen und Getranke mittels
Tabletts zu servieren. Eine relativ neue Art des Servie-
rens insbesondere bei groReren Veranstaltungen, istdas
portionsweise Servieren eines Buffets. Dabei werden al-
le Arten von Speisen portionsweise auf kleinen Tellern
und Schalchen vorbereitet und dann den Gasten serviert.
Die Gaste sitzen dabei meist nicht wie Gblich an Tischen
oder Tafeln sondern bewegen sich ahnlich wie bei einem
Stehempfang frei in den Raumlichkeiten oder verweilen
an kleinen Stehtischen oder Bar &hnlichen Theken. Da-
bei sind die GréRen von Tellern, Tassen und anderen
Behaltnissen unterschiedlich. Ebenso sind die verwen-
deten Tabletts unterschiedlich gro3. Damit das Servier-
gut auf den Tabletts nicht rutscht, sind sie oft mit Stoff-
servietten belegt, was einen zusatzlichen Kostenauf-
wand erfordert. Meist werden diese Tabletts mit beiden
Héanden getragen. Insbesondere bei gro3en Verarastal-
tungen, z.B. Tagungen, ist ein solches Servieren dul3erst
"sperrig" und ineffizient im Verhaltnis zum eingesetzen
Personal. In dieser Art werden durchschnittlich nur etwa
10 Portionen je Servicekraft serviert. Zum Abrdumen
werden wieder andere Tabletts benutzt, damit die meist
dekorierten Serviertabletts nicht verschmutzen.

Nachteile des Technik-Standes

[0004] Herkémmliche Serviertabletts unterschiedlich-
ster Materialien und Formen lassen sich nicht immer in
weltweit genormten Schienensysteme fir Lagerung,
Kahlung, Ofen, so genannte Konvectomaten, und ent-
sprechende Transportcontainer einsetzen. Auf her-
kémmlichen Tabletts haben Teller oder Schélchen keine
fixierte Position, sie stehen "lose" auf dem Tablett, so
dass sie beim Servieren, Tragen und Transportieren ver-
rutschen oder ganz herunter fallen kénnen Herkdmmli-
che Serviertabletts kdnnen auf Grund ihrer Materialbe-
schaffenheit einen Temperaturbereich von -20°C bis
+80°C in einer ununterbrochenen Arbeitskette nicht
Stand halten, ohne Schaden zu nehmen. Herkbmmliche
Serviertabletts sind nicht fir den direkten Kontakt mit Le-
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bensmitteln geeignet. Herkdmmliche Serviertabletts sind
nicht auf Dauer Spllmaschinen fest, sie nehmen auf
Grund ihrer Materialeigensschaften Feuchtigkeit auf,
quellen, verziehen sich und haben, so eingesetzt, nur
eine begrenzte Anwendungsdauer. Herkdmmliche ver-
wendete Speisenbehalter wie Teller, Schalen und Schal-
chen haben unterschiedliche GréRen in Weite und Hohe,
so dass eine Platz sparende Anordnung auf einem her-
kémmlichen Serviertablett und damit auf den im Norm-
malf} vorgegebenen Lagerregalen nicht mdglich ist. In
der herkdémmlichen Vor- und Zubereitung von Speisen
der beschriebenen Art, werden die einzelnen Portionen
zunachst auf Blechen abgelegt, um sie in den genormten
Schienensystemen bis zum Servierpunkt zu lagern / zu
kihlen. Erstkurz vor dem Servieren werden diese Bleche
herausgeholt, um sie dann entweder in speziellen Ofen
zu Erwarmen oder sie auf den entsprechenden Tellern
anzurichten. In einem weiteren Arbeitsschritt missen
diese dann wieder auf die Serviertabletts gestellt werden.

Aufgabe der Erfindung

[0005] AufgabederErfindungistes, eine einfache Vor-
richtung zum sicheren und mengenmaRig héherem Ser-
vice zu schaffen, portions weise zu servierende Speisen
auf einem ensprechenden Serviertablett zu placieren,
das in weltweit genormten Systeme passt; ein Servier-
tablett fir die Aufnahme von Geschirrteilen mit einer Li-
nienfilhrung im Rastermal} zu schaffen; ein Servierta-
blett zu schaffen, das auf Grund seiner Materialbeschaf-
fenheit den gesamten Arbeitsprozess begleitet; ein Ser-
viertablett zu schaffen, auf dem die mit einer Linienflih-
rung im Rastermal} versehenen Geschirrteile beim
Transport und beim Servieren nicht verrutschen, ein Ser-
viertablett zu schaffen, mit dem sich die mit einer Linien-
fuhrung im RastermaR versehenen Geschirrteile abrau-
men lassen und welches selbst Spulmaschinen tauglich
ist; Geschirrteile mit einer Linienfihrung im Rastermal}
zu schaffen, die sich konstruktiv in das Serviertablett in-
tegrieren lassen; Geschirrteile mit einer Linienfihrung im
Rastermal} zu schaffen, die unterschiedliche Arten von
Speisen und Getranke aufnehmen, Geschirrteile mit ei-
ner Linienflhrung im Rastermal® zu schaffen, die von
ihrer Gesamthohe die vorgegebenen Absténde der ge-
normten Lager-, Regal-, Kiihl-, Transport- und Ofensy-
steme berilcksichtigen; Geschirrteile mit einer Linienfiih-
rung im Rastermall zu schaffen, die keine festgelegte
Position auf dem Serviertablett haben sondern flexibel
in verschiedenen Groflken positioniert werden kdnnen;
Lésung der Aufgabe

[0006] Diese Aufgabe wird durch eine Vorrichtung mit
den Merkmalen des Anspruchs 1 geldst.

Vorteile der Erfindung
[0007] Das Serviersystem eignet sich insbesondere

fur grof3e Veranstaltungen, bei denen Gaste verschiede-
ne Speisen portionsweise serviert bekommen, die vom
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Servicepersonal auf Tabletts transportiert werden, Die
Gaste missen sich bei dieser Art von Buffet, dem sog.
Flying Buffet, nicht selbst an einem Buffet anstellen. Be-
sonders geeignet ist dieses System auch gerade dort,
wo es auf effiziente Ausnutzung des knappen Rauman-
gebotes, wie z.B. in Bordkiichen von Flugzeugen, Ziigen
und Kreuzfahrtschiffen der Fall ist. Der Platzbedarf pro
Portion wird durch die rasterartige Anordnung der Ge-
schirrteile in dem Serviertablett optimiert. Dieses eine
Einheit bildende System ermdglicht erstmals mehrere
Arbeitsschritte zusammen zu fassen. So kénnen die por-
tionierten Speisen komplett servierfahig transportiert, ge-
kahlt, gefroren und erwarmt werden, ohne zusatzliche
Arbeitsschritte ausfihren zu missen. Fir das Servierta-
blett wird ein Schichtstoffmaterial (HPL) verwendet, in
das Vertiefungen gefrast werden. Das Material nimmt
kein Wasser auf und ist fiir einen Temperaturbereich von
-20°C bis +80°C geeignet und bleibt form stabil. Bedingt
durch die gewahlte langliche schmale Form, kann das
mit bis zu 12 Portionen bestiickte Tablett mit einer Hand
nah am Korper getragen werden. Dies erleichtert das
Servieren bei hohem Gasteaufkommen. Es kénnen in
der in Fig. 1 dargestellten Ausfiihrungsvariante so 24
Portionen von einer Personaleinheit serviert werden. Im
Gegensatz dazu werden herkdmmliche Serviertabletts
mit durchschnittlich 10 Portionen bestiickt und von Ser-
vicekraften mit beiden Handen vor dem Korper in Brust-
héhe getragen.

Beschreibung von Ausflihrungsbeispielen

[0008] Ausflihrungsbeispiele der Erfindung sind in den
Zeichnungen dargestellt und werden im folgenden naher
beschrieben. Es zeigen: Fig. 1: (A) eine Draufsicht der
Vorrichtung mit allen wesentlichen Grundmerkmalen
incl. Langsschnitt, (B) Detail der rastermafig angeord-
neten Aussparungen, (C) Grundmerkmale der Geschirr-
teile mit einer Linienflhrung im Rastermal}, wobei die
Linienfiihrung c-l ein besonderes technisches Merkmal
zur Passgenauigkeit der Geschirrteile in die Aussparun-
gen des Serviertabletts darstellt, (D) schematische Dar-
stellung der vorgegebenen Absténde der genormten La-
ger-, Regal-, Kiihl-, Transport- und Ofensysteme.
[0009] Fig. 2: eine Draufsicht der Vorrichtung in einer
Ausfiihrungsvariante mit der Mdéglichkeit einer Zusatz-
funktion (E), sowie einem Anordnungsbeispiel von Ge-
schirrteilen mit einer Linienfiihrung im Rastermal. Fig.
3: eine Draufsicht der Vorrichtung in weiterer Variante,
sowie einer Variante eines Anordnungsbeispieles von
Geschirrteilen mit einer Linienflihrung im Rastermal3.

Patentanspriiche

1. Vorrichtung zur Aufnahme von Geschirrteile
dadurch gekennzeichnet, dass im Rastermal
hergestellte Geschirrteile in rastermafiig angeord-
nete Vertiefungen dieser Vorrichtung gestellt sind.
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2

10.

11.

12.

13.

Vorrichtung nach Anspruch 1,
dadurch gekeinnzeichnet, dass Grofe und Tiefe
der Vertiefungen unterschiedlich sind.

Vorrichtung nach Anspruch 1,

dadurch gekennzeichnet, dass die Anordnung der
Vertiefungen zueinander gleich oder unterschiedlich
sind.

Vorrichtung nach einem der vorgenannten Anspri-
che,

dadurch gekennzeichnet, dass die Vorrichtung
unterschiedliche Formate hat.

Vorrichtung nach einem der vorgenannten Anspri-
che,

dadurch gekennzeichnet, dass die Vorrichtung
aus unterschiedlichen Materialien besteht.

Vorrichtung nach einem der vorgenannten Anspri-
che,

dadurch gekennzeichnet, dass Kiihl-
Warmefunktionen integriert sind,

u./o.

Vorrichtung nach einem der vorgenannten Anspri-
che,

dadurch gekennzeichnet, dass auf der Unterseite
StandfliRe bzw. Standstege angebracht sind.

Vorrichtung nach einem der vorgenannten Anspri-
che,

dadurch gekennzeichnet, dass eine Beleuchtung
integriert ist.

Vorrichtung nach einem der vorgenannten Anspri-
che,

dadurch gekennzeichnet, dass ein Display inte-
griert ist.

Vorrichtung nach einem der vorgenannten Anspri-
che,

dadurch gekennzeichnet, dass Griffhilfen vorhan-
den sind.

Vorrichtung nach einem der vorgenannten Anspri-
che,

dadurch gekennzeichnet, dass ein umlaufender
Rand vorhanden ist.

Vorrichtung nach einem der vorgenannten Anspri-
che,

dadurch gekennzeichnet, dass das Material un-
terschiedlich ist.

Vorrichtung nach einem der vorgenannten Anspri-
che,

dadurch gekennzeichnet, dass Gré3e und Form
der Geschirrteile unterschiedlich sind.



14.

15.

16.

17.

18.
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Vorrichtung nach einem der vorgenannten Anspri-
che,

dadurch gekennzeichnet, dass Geschirrteile auf
Erhebungen der Vorrichtung plaziert sind.

Vorrichtung nach einem der vorgenannten Anspri-
che,
dadurch gekennzeichnet, dass Geschirrteile mit-
tels anderer Verfahren auf der Vorrichtung plaziert
sind.

Vorrichtung nach einem der vorgenannten Anspri-
che,

dadurch gekennzeichnet, dass RFID Technologie
verwendet wird.

Vorrichtung nach einem der vorgenannten Anspri-
che,
dadurch gekennzeichnet, dass plazierte Ge-
schirrteile aus unterschiedlichen Materialen beste-
hen.

Vorrichtung nach einem der vorgenannten Anspri-
che,

dadurch gekennzeichnet, dass plazierte Ge-
schirrteile in rasterartig angeordnete Vertiefungen
gestellt sind.
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