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(54) Procédé de commande d’au moins un moyen de chauffage d’un appareil de cuisson

(57) Un procédé de commande d’au moins un moyen
de chauffage (2) d’un appareil de cuisson (1) comprend
au moins les étapes suivantes : acquisition d’une com-
mande de mise en fonctionnement dudit au moins un
moyen de chauffage (2) ; mémorisation de la durée de
fonctionnement écoulée (Te) dudit au moins un moyen
de chauffage (2) depuis l’acquisition de la commande de
mise en fonctionnement dudit au moins un moyen de
chauffage (2) sans réglage de ladite au moins une mi-

nuterie et/ou une acquisition d’une commande de modi-
fication d’au moins un paramètre de fonctionnement du-
dit au moins un moyen de chauffage (2) sans réglage de
ladite au moins une minuterie ; acquisition d’une com-
mande d’affichage de la durée de fonctionnement écou-
lée (Te) dudit au moins un moyen de chauffage (2) ; et
affichage de la durée de fonctionnement écoulée (Te)
dudit au moins un moyen de chauffage (2).

Utilisation notamment dans un appareil électromé-
nager, notamment table de cuisson à induction.
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Description

[0001] La présente invention concerne un procédé de
commande d’au moins un moyen de chauffage d’un ap-
pareil de cuisson.
[0002] Elle concerne également un appareil de cuis-
son comportant un ou plusieurs moyens de chauffage
adaptés à mettre en oeuvre le procédé de commande
selon l’invention.
[0003] La présente invention concerne de manière gé-
nérale des appareils de cuisson, et plus particulièrement
des appareils de cuisson domestiques comportant diffé-
rents moyens de chauffage pouvant être commandés en
fonctionnement par des moyens de commande à la dis-
position d’un utilisateur.
[0004] Ces moyens de commande sont constitués
classiquement de touches de commande disposées au
niveau d’un bandeau de commande associé à l’appareil
de cuisson.
[0005] De plus en plus fréquemment, ces touches sont
des touches sensitives, disposées sous une plaque élec-
triquement isolante de l’appareil de cuisson et adaptées
à détecter la présence d’un doigt de l’utilisateur en regard
de cette touche pour commander le fonctionnement d’un
ou plusieurs moyens de chauffage.
[0006] Il est connu d’associer à ces moyens de com-
mande en fonctionnement d’un appareil de cuisson, des
touches de réglage d’une ou plusieurs minuteries adap-
tées à commander l’horloge de la ou des minuteries, de
telle sorte que leur actionnement par l’utilisateur permet
d’ajuster la durée de fonctionnement d’un ou plusieurs
moyens de chauffage.
[0007] En particulier, ces touches de réglage d’une ou
plusieurs minuteries permettent d’allonger ou de rac-
courcir la durée de fonctionnement d’un ou plusieurs
moyens de chauffage à tout instant dès lors qu’au moins
une de ces minuteries est activée.
[0008] Suivant les différents appareils de cuisson, l’ap-
pareil de cuisson comprend une minuterie associée à
l’ensemble des moyens de chauffage permettant de dé-
terminer la durée de fonctionnement de manière com-
mune de tous les moyens de chauffage, ou l’appareil de
cuisson comprend une minuterie associée à l’ensemble
des moyens de chauffage permettant de déterminer la
durée de fonctionnement de chacun des moyens de
chauffage par une sélection du moyen de chauffage, ou
encore l’appareil de cuisson comprend une minuterie as-
sociée à chacun des moyens de chauffage.
[0009] L’utilisateur peut ainsi régler une ou plusieurs
minuteries en ajoutant ou en soustrayant une durée de
fonctionnement d’au moins un moyen de chauffage.
[0010] Cependant, les moyens de commande d’une
ou plusieurs minuteries ne permettent pas à l’utilisateur
de connaître le temps de fonctionnement d’un ou plu-
sieurs moyens de chauffage depuis la mise en fonction-
nement du ou des moyens de chauffage.
[0011] Lorsqu’un utilisateur oublie de régler une minu-
terie au début d’une mise en fonctionnement d’au moins

un moyen de chauffage ou au cours de la mise en fonc-
tionnement de ces derniers, l’utilisateur ne peut savoir
depuis combien de temps la mise en fonctionnement d’au
moins un moyen de chauffage a été commencée ou mo-
difiée.
[0012] Par conséquent, l’utilisateur ne peut pas définir
une durée de fonctionnement restante d’au moins un
moyen de chauffage nécessaire à la cuisson des ali-
ments.
[0013] La présente invention a pour but de résoudre
les inconvénients précités et de proposer un procédé de
commande d’au moins un moyen de chauffage d’un ap-
pareil de cuisson présentant une meilleure ergonomie
d’utilisation.
[0014] A cet effet, la présente invention vise un procé-
dé de commande d’au moins un moyen de chauffage
d’un appareil de cuisson, ledit appareil de cuisson com-
portant au moins une minuterie.
[0015] Selon l’invention, ledit procédé comprend au
moins les étapes suivantes :

- acquisition d’une commande de mise en fonctionne-
ment dudit au moins un moyen de chauffage ;

- mémorisation d’une durée de fonctionnement écou-
lée Te dudit au moins un moyen de chauffage depuis
l’acquisition de la commande de mise en fonction-
nement dudit au moins un moyen de chauffage sans
réglage de ladite au moins une minuterie et/ou une
acquisition d’une commande de modification d’au
moins un paramètre de fonctionnement dudit au
moins un moyen de chauffage sans réglage de ladite
au moins une minuterie ;

- acquisition d’une commande d’affichage de la durée
de fonctionnement écoulée Te dudit au moins un
moyen de chauffage ; et

- affichage de la durée de fonctionnement écoulée Te
dudit au moins un moyen de chauffage.

[0016] Ainsi, la durée de fonctionnement écoulée Te
d’au moins un moyen de chauffage depuis la mise en
fonctionnement dudit au moins un moyen de chauffage
ou la modification d’un paramètre de fonctionnement de
ce dernier peut être déterminée et affichée suite à la de-
mande par l’utilisateur par l’activation d’un moyen de
commande sans qu’une minuterie n’ait été réglée préa-
lablement.
[0017] L’utilisateur est informé de la durée de fonction-
nement écoulée d’au moins un moyen de chauffage et
ainsi en déduire la durée de fonctionnement restante Tr
nécessaire pour la cuisson des aliments sans risque que
les aliments soient surcuits ou encore pas assez cuits.
[0018] Selon une caractéristique préférée de l’inven-
tion, ledit procédé comprend au moins l’étape suivante :
acquisition d’une durée de fonctionnement restante Tr
dudit au moins un moyen de chauffage.
[0019] Ainsi, l’utilisateur peut connaître la durée de
fonctionnement écoulée Te depuis le début de la mise
en fonctionnement d’au moins un moyen de chauffage
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ou de la modification d’au moins un paramètre de fonc-
tionnement dudit au moins un moyen de chauffage puis
ajuster une durée de fonctionnement restante Tr en fonc-
tion de l’état d’avancement de la cuisson des aliments.
[0020] De cette manière, la durée de fonctionnement
restante Tr dudit au moins un moyen de chauffage
s’écoulera jusqu’à la fin de cette durée et ledit au moins
un moyen de chauffage de l’appareil de cuisson sera
arrêté.
[0021] Cette durée de fonctionnement restante Tr du-
dit au moins un moyen de chauffage permet de terminer
une cuisson des aliments suite à un oubli de réglage
d’une minuterie par l’utilisateur sans que lesdits aliments
soient surcuits ou encore pas assez cuits.
[0022] L’acquisition d’une durée de fonctionnement
restante Tr dudit au moins un moyen de chauffage est
mise en oeuvre si la durée de fonctionnement écoulée
Te dudit au moins un moyen de chauffage est inférieure
à la durée de cuisson totale souhaitée Tf.
[0023] La présente invention concerne également un
appareil de cuisson comportant un ou plusieurs moyens
de chauffage, des moyens de commande en fonctionne-
ment du ou des moyens de chauffage et des moyens de
commande en fonctionnement d’une ou plusieurs minu-
teries.
[0024] Cet appareil de cuisson est adapté à mettre en
oeuvre le procédé de commande conforme à l’invention.
[0025] Cet appareil de cuisson présente des caracté-
ristiques et avantages analogues à ceux décrits précé-
demment en relation avec le procédé de commande.
[0026] L’appareil de cuisson comprend un micropro-
cesseur et un algorithme de traitement adapté à mettre
en oeuvre le procédé de commande conforme à l’inven-
tion.
[0027] D’autres particularités et avantages de l’inven-
tion apparaîtront encore dans la description ci-après. Aux
dessins annexés, donnés à titre d’exemples non
limitatifs :

- la figure 1 est une vue schématique de dessus d’un
appareil de cuisson conforme à l’invention ; et

- la figure 2 est un algorithme illustrant un exemple de
réalisation du procédé de commande conforme à
l’invention.

[0028] On va décrire tout d’abord, en référence à la
figure 1, un appareil de cuisson conforme à un mode de
réalisation de l’invention.
[0029] Cet appareil de cuisson 1 peut être notamment
une table de cuisson, un four de cuisson, ou encore une
cuisinière.
[0030] Cet appareil de cuisson 1 comporte un ou plu-
sieurs moyens de chauffage 2, des moyens de comman-
de 3, 8 en fonctionnement du ou des moyens de chauf-
fage 2 et des moyens de commande 4 en fonctionnement
d’une ou plusieurs minuteries.
[0031] Cet appareil de cuisson 1 comprend un ou plu-
sieurs moyens de chauffage 2 alimentés en électrique

et/ou au gaz. Ces moyens de chauffage 2 peuvent être
du type à induction, radiant ou halogène, ou encore au
gaz.
[0032] Dans cet exemple de réalisation illustré à la fi-
gure 1, l’appareil de cuisson 1 est une table de cuisson
comprenant un plan de cuisson 5, en particulier en vitro-
céramique. Cette table de cuisson comprend dans un
plan de cuisson 5 plusieurs foyers de cuisson 6, et dans
cet exemple quatre foyers de cuisson 6. Des éléments
chauffant électriques ou des inducteurs sont disposés
sous le plan de cuisson 5.
[0033] Un clavier de commande 7 est disposé géné-
ralement sur un côté de la table de cuisson, par exemple
le long d’un bord avant du plan de cuisson 5.
[0034] Ce clavier de commande 7 comprend des
moyens de commande 3, 8 en fonctionnement du ou des
moyens de chauffage 2.
[0035] Dans ce mode de réalisation de l’invention et
de manière nullement limitative, le clavier de commande
7 comprend différentes touches sensitives 3, 4, 8, 9 per-
mettant à l’utilisateur, par simple appui au niveau d’une
touche matérialisée par une zone de marquage sur le
plan de cuisson 5, de commander et/ou modifier le fonc-
tionnement du ou des moyens de chauffage 2.
[0036] Ces touches sensitives 3, 4, 8, 9 peuvent fonc-
tionner au moyen de capteurs capacitifs disposés sous
une plaque électriquement isolante, en particulier en vi-
trocéramique, constituant le plan de cuisson 5.
[0037] Les moyens de commande 3, 8 en fonctionne-
ment du ou des moyens de chauffage 2 comprennent
par exemple une touche d’allumage et/ou d’extinction 8
d’un ou des moyens de chauffage 2.
[0038] Ces moyens de commande 3, 8 en fonctionne-
ment du ou des moyens de chauffage 2 comprennent
également une ou plusieurs touches de réglage de la
puissance 3 délivrée par le ou les moyens de chauffage 2.
[0039] Dans cet exemple de réalisation de l’invention,
la table de cuisson comprend deux touches de réglage
de la puissance 3 permettant respectivement d’augmen-
ter ou diminuer la puissance délivrée par le ou les moyens
de chauffage 2.
[0040] Par ailleurs, le clavier de commande 7 peut
comprendre des moyens de commande 4 en fonction-
nement d’une ou plusieurs minuteries.
[0041] Les moyens de commande 4 en fonctionne-
ment d’une ou plusieurs minuteries peuvent également
comprendre en pratique deux touches de réglage 4 per-
mettant respectivement d’augmenter ou diminuer la du-
rée associée à une minuterie de la table de cuisson.
[0042] De préférence, ces moyens de commande 4 en
fonctionnement d’une ou plusieurs minuteries permet-
tent de paramétrer la durée d’une minuterie à partir de
laquelle des moyens de décompte peuvent permettre de
couper automatiquement l’alimentation en énergie d’un
ou plusieurs moyens de chauffage 2 après l’écoulement
de la durée paramétrée.
[0043] En outre, un écran de visualisation 10 peut per-
mettre d’afficher différents paramètres en cours de ré-
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glage, tel qu’un indice de puissance, par exemple com-
pris entre 1 et 9, ou encore une durée, par un exemple
un nombre de minutes, associée à une minuterie.
[0044] On notera que dans cet exemple de réalisation
de l’invention, les moyens d’allumage ou d’extinction 8,
les touches de réglage de puissance 3 et les moyens de
commande 4 en fonctionnement d’au moins une minu-
terie sont communs à tous les foyers de cuisson 6. La
sélection du foyer de cuisson 6 peut être réalisée auto-
matiquement lors de la détection d’un récipient sur ce
foyer de cuisson 6, notamment lorsque des éléments de
chauffage par induction sont utilisés.
[0045] Le clavier de commande 7 peut également
comprendre une touche de sélection du foyer de cuisson.
[0046] Par ailleurs, les moyens de commande 3, 8 en
fonctionnement d’un ou plusieurs moyens de chauffage
2 et les moyens de commande 4 en fonctionnement d’une
ou plusieurs minuteries pourraient être démultipliés au
niveau du clavier de commande 7 par le nombre de foyers
de cuisson 6 à alimenter en énergie.
[0047] Le clavier de commande 7 peut comprendre en
outre une touche d’affichage 9 de la durée de fonction-
nement écoulée Te adaptée à commander des moyens
de commande de l’appareil de cuisson 1, tel que par
exemple un microcontrôleur, et à commander l’affichage
de la durée de fonctionnement écoulée Te d’au moins
un moyen de chauffage 2 depuis l’acquisition de la com-
mande de mise en fonctionnement dudit au moins un
moyen de chauffage 2 et/ou une acquisition d’une com-
mande de modification d’au moins un paramètre de fonc-
tionnement dudit au moins un moyen de chauffage 2.
[0048] L’affichage de la durée de fonctionnement
écoulée Te d’au moins un moyen de chauffage 2 peut
être réalisé par exemple par un afficheur à sept segments
ou encore un afficheur alphanumérique 10.
[0049] Dans un autre mode de réalisation de l’inven-
tion, le clavier de commande 7 peut comprendre en outre
une touche de commande 9 adaptée à commander des
moyens de commande de l’appareil de cuisson 1, tel que
par exemple un microcontrôleur, et à commander l’affi-
chage de différents éléments sur un afficheur 10 par une
succession d’appuis sur ladite touche de commande 9.
[0050] La touche d’affichage 9 de la durée de fonction-
nement écoulée Te ou la touche de commande 9 adaptée
à commander l’affichage de différents éléments est as-
sociée à des moyens d’affichage 10, tel qu’un afficheur
LCD, permettant en fonction de l’état de ces moyens d’af-
fichage 10 de visualiser la durée de fonctionnement
écoulée Te d’un ou plusieurs moyens de chauffage 2.
[0051] En pratique, les moyens de commande 4 d’une
ou plusieurs minuteries sont des touches de commande
associées à des moyens d’affichage 10 adaptés à être
commandés en fonction de l’acquisition d’une durée de
fonctionnement restante Tr dudit au moins un moyen de
chauffage 2, de l’acquisition d’une durée de mise en fonc-
tionnement dudit au moins un moyen de chauffage 2 ou
dudit appareil de cuisson 1 et de l’absence de commande
d’acquisition d’une durée de fonctionnement restante Tr

dudit au moins un moyen de chauffage 2.
[0052] Par exemple, en l’absence de commande d’ac-
quisition d’une durée de fonctionnement restante Tr dudit
au moins un moyen de chauffage 2, les moyens d’affi-
chage 10 peuvent être éteints.
[0053] Lors de l’acquisition d’une commande d’afficha-
ge de la durée de fonctionnement écoulée Te dudit au
moins un moyen de chauffage 2, les moyens d’affichage
10 sont adaptés à clignoter alors que lors de l’acquisition
d’une durée de fonctionnement restante Tr dudit au
moins un moyen de chauffage 2, les moyens d’affichage
10 sont adaptés à être allumés de manière fixe.
[0054] Pratiquement, lesdits moyens de commande
en fonctionnement dudit appareil de cuisson 1 compren-
nent au moins une touche d’allumage et/ou d’extinction
8 d’un ou plusieurs moyens de chauffage 2, une ou plu-
sieurs touches de réglage de la puissance 3 et/ou tem-
pérature délivrée par un ou plusieurs moyens de chauf-
fage 2 et une ou plusieurs touches de réglage de l’horloge
4 d’une ou plusieurs minuteries.
[0055] On va décrire à un procédé de commande d’au
moins un moyen de chauffage mis en oeuvre dans un
appareil de cuisson tel que décrit précédemment.
[0056] A titre d’exemple non limitatif, la figure 2 illustre
un mode de réalisation du procédé de commande d’au
moins un moyen de chauffage conforme à l’invention.
[0057] Le procédé de commande d’au moins un
moyen de chauffage 2 d’un appareil de cuisson 1. L’ap-
pareil de cuisson 1 comporte au moins une minuterie.
[0058] Le procédé de commande comprend tout
d’abord une étape E1 d’acquisition d’une commande de
mise en fonctionnement dudit au moins un moyen de
chauffage 2.
[0059] Cette commande de mise en fonctionnement
dudit au moins un moyen de chauffage 2 est acquise
lorsque l’utilisateur active au moins un moyen de com-
mande 3 en fonctionnement dudit au moins un moyen
de chauffage 2.
[0060] L’acquisition d’une commande de mise en fonc-
tionnement dudit au moins un moyen de chauffage 2 peut
être réalisée par l’appui sur une touche de commande 3
en fonctionnement dudit au moins un moyen de chauf-
fage 2, de sorte à régler par exemple une température
de fonctionnement ou encore une puissance délivrée par
ledit au moins un moyen de chauffage 2.
[0061] Suite à l’étape E1 d’acquisition d’une comman-
de de mise en fonctionnement dudit au moins un moyen
de chauffage 2, une étape E2 de mémorisation de la
durée de fonctionnement écoulée Te dudit au moins un
moyen de chauffage 2 depuis l’acquisition de la com-
mande de mise en fonctionnement dudit au moins un
moyen de chauffage 2 sans réglage de ladite au moins
une minuterie et/ou une acquisition d’une commande de
modification d’au moins un paramètre de fonctionnement
dudit au moins un moyen de chauffage 2 sans réglage
de ladite au moins une minuterie est mise en oeuvre.
[0062] Ainsi, la durée de fonctionnement écoulée Te
dudit au moins un moyen de chauffage 2 est mémorisée
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par un moyen de commande de l’appareil de cuisson 1,
tel que par exemple un microcontrôleur, de sorte que
ledit appareil de cuisson 1 soit capable d’informer l’utili-
sateur sur ladite de durée de fonctionnement écoulée Te
dudit au moins un moyen de chauffage 2 depuis l’acqui-
sition de la commande de mise en fonctionnement dudit
au moins un moyen de chauffage 2 et/ou une acquisition
d’une commande de modification d’au moins un para-
mètre de fonctionnement dudit au moins un moyen de
chauffage 2.
[0063] Les moyens de commande de l’appareil de
cuisson 1, tel que par exemple un microcontrôleur, per-
mettent de compter la ou les durées de fonctionnement
d’un ou plusieurs moyens de chauffage 2 à partir de la-
quelle ou lesquelles lesdits moyens de commande de
l’appareil de cuisson 1 peuvent utiliser ces données pour
commander une ou plusieurs minuteries et des moyens
d’affichage 10.
[0064] Ensuite, une étape E3 d’acquisition d’une com-
mande d’affichage de la durée de fonctionnement écou-
lée Te dudit au moins un moyen de chauffage 2 est mise
en oeuvre.
[0065] Cette commande d’affichage de la durée de
fonctionnement écoulée Te dudit au moins un moyen de
chauffage 2 est acquise lorsque l’utilisateur appuie sur
au moins une touche de commande 9 adaptée à com-
mander des moyens de commande de l’appareil de cuis-
son 1, tel que par exemple un microcontrôleur, et à com-
mander l’affichage de la durée de fonctionnement écou-
lée Te dudit au moins un moyen de chauffage 2. Ladite
au moins une touche de commande 9 peut être :

- une touche d’accès direct permettant l’affichage de
la durée de fonctionnement écoulée Te dudit au
moins un moyen de chauffage 2 par des moyens
d’affichage 10 immédiatement ;

- une touche d’accès à un menu déroulant permettant
l’affichage de la durée de fonctionnement écoulée
Te dudit au moins un moyen de chauffage 2 par des
moyens d’affichage 10 suite à une succession d’ap-
puis sur ladite touche de commande 9, cette touche
pouvant être une touche appartenant aux moyens
de commande 4 en fonctionnement d’une ou plu-
sieurs minuteries de l’appareil de cuisson 1 ; ou

- une combinaison de touches d’accès nécessitant un
premier appui sur une touche d’accès à un moyen
de commande de l’appareil de cuisson 1, tel que par
exemple une touche de mémorisation de données
dans un microcontrôleur, et un second appui sur une
touche d’accès à un moyen de commande de l’ap-
pareil de cuisson 1, tel que par exemple une touche
appartenant aux moyens de commande 4 en fonc-
tionnement d’une ou plusieurs minuteries de l’appa-
reil de cuisson 1.

[0066] Puis, le procédé de commande comprend une
étape E4 d’affichage de la durée de fonctionnement
écoulée Te dudit au moins un moyen de chauffage 2.

[0067] Ainsi, la durée de fonctionnement écoulée d’au
moins un moyen de chauffage 2 depuis la mise en fonc-
tionnement dudit au moins un moyen de chauffage 2 ou
la modification d’un paramètre de fonctionnement de ce
dernier peut être déterminée et affichée suite à la de-
mande par l’utilisateur par l’activation d’un moyen de
commande sans qu’une minuterie n’ait été réglée préa-
lablement.
[0068] L’utilisateur est informé de la durée de fonction-
nement écoulée d’au moins un moyen de chauffage 2 et
ainsi en déduire la durée de fonctionnement restante Tr
nécessaire pour la cuisson des aliments sans risque que
les aliments soient surcuits ou encore pas assez cuits.
[0069] La durée de fonctionnement écoulée Te dudit
au moins un moyen de chauffage 2 affichée sur les
moyens d’affichage 10 peut être :

- soit la durée depuis le dernier changement de puis-
sance d’au moins un moyen de chauffage 2 ;

- soit la durée depuis la dernière diminution de puis-
sance et/ou de température détectée par un moyen
de commande de l’appareil de cuisson 1, tel qu’un
microcontrôleur, par exemple lors de l’introduction
d’aliments dans un liquide contenu dans une casse-
role posée sur un foyer de cuisson 6 d’une table de
cuisson, ou encore lors de l’enfournement d’un plat
dans une enceinte de cuisson d’un four de cuisson ;

- soit la durée depuis la mise en fonctionnement de
l’appareil de cuisson 1 ou dudit au moins un moyen
de chauffage 2.

[0070] La durée de fonctionnement écoulée Te dudit
au moins un moyen de chauffage 2 peut être affichée
par clignotement par des moyens d’affichage 10 pendant
une durée prédéterminée, par exemple de l’ordre de cinq
secondes.
[0071] Les moyens d’affichage 10 peuvent afficher la
durée de fonctionnement écoulée Te dudit au moins un
moyen de chauffage 2 en minutes.
[0072] L’affichage de la durée de fonctionnement
écoulée Te dudit au moins un moyen de chauffage 2 est
réalisé sur des moyens d’affichage 10 d’une minuterie
correspondant à un foyer de cuisson 6 sélectionné, ou
encore sur des moyens d’affichage 10 de chaque minu-
terie où au moins un moyen de chauffage 2 d’un foyer
de cuisson 6 est mis en fonctionnement.
[0073] Dans un mode de réalisation de l’invention, une
minuterie de l’appareil de cuisson 1 affiche grâce aux
moyens d’affichage 10 la durée de fonctionnement écou-
lée Te du moyen de chauffage 2 suite à la sélection d’un
foyer de cuisson 6 par l’utilisateur à l’aide du clavier de
commande 7.
[0074] La sélection du foyer de cuisson 6 peut être
réalisée par un appui sur une touche de sélection d’un
foyer de cuisson 6 prévue sur le clavier de commande 7
ou encore par la dernière modification d’un paramètre
de fonctionnement d’au moins un moyen de chauffage
2 appartenant à un foyer de cuisson 6.
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[0075] Dans un autre mode de réalisation de l’inven-
tion, les moyens d’affichage 10 du clavier de commande
7 affichent des données par une succession d’appuis sur
des touches de commande :

- une succession d’appuis sur une touche de com-
mande d’une minuterie permet de dérouler un menu
jusqu’à afficher un message sur les moyens d’affi-
chage 10 précisant qu’une fonction concernant la
durée de fonctionnement écoulée Te est
sélectionnée ;

- un premier appui sur une touche de validation des
moyens d’affichage 10 permet d’afficher un premier
message sur lesdits moyens d’affichage 10 préci-
sant la durée de fonctionnement écoulée Te de l’ap-
pareil de cuisson 1 depuis l’acquisition d’une com-
mande de mise en fonctionnement d’un premier
moyen de chauffage 2 et un second message de-
mandant à l’utilisateur de sélectionner un foyer de
cuisson 6 pour afficher la durée de fonctionnement
écoulée d’au moins un moyen de chauffage 2 ap-
partenant audit foyer de cuisson 6 ;

- un appui consécutif sur une touche de commande
d’une minuterie permet d’afficher la durée de fonc-
tionnement écoulée Te d’au moins un moyen de
chauffage 2 appartenant à un foyer de cuisson 6 sur
lequel la dernière modification d’un paramètre de
fonctionnement a été réalisée ;

- un second appui sur une touche de validation des
moyens d’affichage 10 permet de donner l’accès à
l’ajustement de la durée de fonctionnement requise
d’au moins un moyen de chauffage 2 appartenant
au foyer de cuisson 6 sélectionné ou sur lequel la
dernière modification d’un paramètre de fonctionne-
ment a été réalisée.

[0076] Lorsque la durée de fonctionnement écoulée
Te dudit au moins un moyen de chauffage 2 est affichée
par les moyens d’affichage 10 pendant une durée pré-
déterminée et qu’aucune action n’a été détectée par le
clavier de commande sur les moyens de commande 4
d’au moins une minuterie pendant cette période prédé-
terminée, les moyens de commande de l’appareil de
cuisson 1, tel qu’un microcontrôleur, commandent le re-
tour au mode de fonctionnement précédent dudit au
moins un moyen de chauffage 2.
[0077] De cette manière, la régulation en température,
en courant ou tout autre régulation dudit au moins un
chauffage 2 est commandée comme si aucune comman-
de n’a été exécutée pour afficher la durée de fonction-
nement écoulée Te dudit au moins un moyen de chauf-
fage 2.
[0078] Dans un mode de réalisation de l’invention, la
durée de fonctionnement écoulée Te dudit au moins un
moyen de chauffage 2 affichée est une minute si ladite
durée de fonctionnement écoulée Te est inférieure à une
minute. La durée de fonctionnement écoulée Te dudit au
moins un moyen de chauffage 2 affichée est arrondie à

la minute inférieure si ladite durée de fonctionnement
écoulée Te est inférieure à 30 secondes. Et la durée de
fonctionnement écoulée Te dudit au moins un moyen de
chauffage 2 affichée est arrondie à la minute supérieure
si ladite durée de fonctionnement écoulée Te est supé-
rieure ou égale à 30 secondes.
[0079] Après, le procédé de commande comprend une
étape E5 d’acquisition d’une durée de fonctionnement
restante Tr dudit au moins un moyen de chauffage 2.
[0080] Ainsi, l’utilisateur peut connaître la durée de
fonctionnement écoulée Te depuis le début de la mise
en fonctionnement d’au moins un moyen de chauffage
2 ou de la modification d’au moins un paramètre de fonc-
tionnement dudit au moins un moyen de chauffage 2 puis
ajuster une durée de fonctionnement restante Tr en fonc-
tion de l’état d’avancement de la cuisson des aliments.
[0081] De cette manière, la durée de fonctionnement
restante Tr dudit au moins un moyen de chauffage 2
s’écoulera jusqu’à la fin de cette durée et ledit au moins
un moyen de chauffage 2 de l’appareil de cuisson 1 sera
arrêté.
[0082] Cette durée de fonctionnement restante Tr du-
dit au moins un moyen de chauffage 2 permet de terminer
une cuisson des aliments suite à un oubli de réglage
d’une minuterie par l’utilisateur sans que lesdits aliments
soient surcuits ou encore pas assez cuits.
[0083] L’acquisition d’une durée de fonctionnement
restante Tr dudit au moins un moyen de chauffage 2 est
mise en oeuvre si la durée de fonctionnement écoulée
Te dudit au moins un moyen de chauffage 2 est inférieure
à la durée de cuisson totale souhaitée Tf.
[0084] L’acquisition d’une durée de fonctionnement
restante Tr dudit au moins un moyen de chauffage 2 peut
être réalisée par l’appui sur une touche de commande 4
en fonctionnement d’au moins une minuterie.
[0085] Cette touche de commande 4 en fonctionne-
ment d’au moins une minuterie peut être la touche de
commande « + ».
[0086] L’appui sur la touche de commande 4 en fonc-
tionnement d’au moins une minuterie peut soit ajuster la
durée de fonctionnement totale Tf dudit au moins un
moyen de chauffage 2 soit régler la durée de fonction-
nement restante Tr dudit au moins un moyen de chauf-
fage 2.
[0087] Pratiquement, la durée de fonctionnement res-
tante Tr dudit au moins un moyen de chauffage 2 est
saisie sur des moyens de commande 4 d’au moins une
minuterie de l’appareil de cuisson 1.
[0088] Préférentiellement, la durée de fonctionnement
restante Tr dudit au moins un moyen de chauffage 2 est
ajustée par l’utilisateur à l’aide des moyens de comman-
de 4 d’au moins une minuterie en réglant la durée de
fonctionnement totale Tf dudit au moins un moyen de
chauffage 2.
[0089] Les moyens de commande 4 d’au moins une
minuterie permettent à l’utilisateur d’ajuster la durée de
fonctionnement totale Tf dudit au moins un moyen de
chauffage 2 en réalisant des appuis sur les touches re-
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présentées « + » et « - » à la figure 1.
[0090] Si la durée de fonctionnement écoulée Te dudit
au moins un chauffage 2 est inférieure à la durée de
cuisson totale souhaitée Tf, l’utilisateur peut ainsi ajuster
la durée de fonctionnement restante Tr d’au moins un
moyen de chauffage 2 en appuyant sur une touche de
commande 4 en fonctionnement d’au moins une minu-
terie de sorte à indiquer la durée de cuisson totale sou-
haitée Tf.
[0091] Le procédé de commande comprend ensuite
une étape E6 d’affichage de la durée de fonctionnement
restante Tr dudit au moins un moyen de chauffage 2.
[0092] Les moyens d’affichage 10 permettent d’affi-
cher la durée de fonctionnement totale Tf dudit au moins
un moyen de chauffage 2 pendant une durée prédéter-
minée, par exemple de l’ordre de trois secondes, suite à
l’acquisition par l’utilisation d’une durée de fonctionne-
ment restante Tr dudit au moins un moyen de chauffage
2 si la durée de fonctionnement écoulée Te dudit au
moins un chauffage 2 est inférieure à la durée de cuisson
totale souhaitée Tf.
[0093] Puis les moyens d’affichage 10 affichent la du-
rée de fonctionnement restante Tr dudit au moins un
moyen de chauffage 2.
[0094] Après validation de la durée de cuisson totale
souhaitée Tf, par exemple suite à une période d’absence
de détection de commande sur une touche de comman-
de du clavier de commande 7, la durée de fonctionne-
ment restante Tr est affichée par des moyens d’affichage
10 d’au moins une minuterie. Ladite au moins une minu-
terie est ainsi paramétrée et des moyens de décompte
peuvent permettre de couper automatiquement l’alimen-
tation en énergie d’un ou plusieurs moyens de chauffage
2 après l’écoulement de ladite durée paramétrée.
[0095] Le procédé de commande comprend une étape
E7 d’arrêt dudit au moins un moyen de chauffage 2 si la
durée de fonctionnement écoulée Te dudit au moins un
chauffage 2 est supérieure ou égale à la durée de cuisson
totale souhaitée Tf.
[0096] De cette manière, les aliments cuits par l’appa-
reil de cuisson 1 ne peuvent être cuits davantage puisque
ledit au moins un moyen de chauffage 2 est arrêté et tout
risque de dégradation de l’appareil de cuisson 1 est em-
pêché.
[0097] Si la durée de fonctionnement écoulée Te dudit
au moins un chauffage 2 est supérieure ou égale à la
durée de cuisson totale souhaitée Tf, l’utilisateur peut
arrêter l’appareil de cuisson 1 en appuyant par exemple
sur une touche d’allumage et/ou d’extinction 8 d’un ou
des moyens de chauffage 2.
[0098] L’acquisition d’une durée de fonctionnement de
mise en fonctionnement dudit au moins un moyen de
chauffage 2 nécessite la sélection d’un foyer de cuisson
6 par l’utilisateur à l’aide d’une touche de commande.
[0099] De cette manière, l’affichage de la durée de
fonctionnement écoulée Te dudit au moins un moyen de
chauffage 2 peut être exécuté dès qu’une commande est
acquise lorsque l’utilisateur appuie sur au moins une tou-

che de commande 9 adaptée à commander des moyens
de commande de l’appareil de cuisson 1, tel que par
exemple un microcontrôleur, et à commander l’affichage
de la durée de fonctionnement écoulée Te dudit au moins
un moyen de chauffage 2.
[0100] Une telle commande acquise par les moyens
de commande de l’appareil de cuisson 1 permet d’affi-
cher sur les moyens d’affichage 10 la durée de fonction-
nement écoulée Te depuis la dernière modification d’au
moins un paramètre de fonctionnement, tel que la puis-
sance, dudit au moins un moyen de chauffage 2 du foyer
de cuisson 6 sélectionné préalablement.
[0101] L’affichage de la durée de fonctionnement
écoulée Te par les moyens d’affichage 10 peut être par
clignotement et par exemple d’une durée de l’ordre de
cinq secondes.
[0102] Le procédé de commande peut également
comprendre une étape E8 d’acquisition d’une comman-
de de pause dudit au moins un moyen de chauffage 2 et
une étape E4 d’affichage de la durée de fonctionnement
écoulée dudit au moins un moyen de chauffage 2 à la-
quelle la durée de pause dudit au moins un moyen de
chauffage 2 est soustraite.
[0103] Ainsi, la durée de fonctionnement écoulée Te
affichée par des moyens d’affichage 10 d’au moins une
minuterie est la durée de fonctionnement réel dudit au
moins un moyen de chauffage 2, prenant en compte les
remontées en température éventuelles suivant la fin de
la commande de pause dudit au moins un moyen de
chauffage 2.

Revendications

1. Procédé de commande d’au moins un moyen de
chauffage (2) d’un appareil de cuisson (1), ledit ap-
pareil de cuisson (1) comportant au moins une mi-
nuterie, caractérisé en ce que ledit procédé com-
prend au moins les étapes suivantes :

- acquisition d’une commande de mise en fonc-
tionnement dudit au moins un moyen de chauf-
fage (2) ;
- mémorisation de la durée de fonctionnement
écoulée (Te) dudit au moins un moyen de chauf-
fage (2) depuis l’acquisition de la commande de
mise en fonctionnement dudit au moins un
moyen de chauffage (2) sans réglage de ladite
au moins une minuterie et/ou une acquisition
d’une commande de modification d’au moins un
paramètre de fonctionnement dudit au moins un
moyen de chauffage (2) sans réglage de ladite
au moins une minuterie ;
- acquisition d’une commande d’affichage de la
durée de fonctionnement écoulée (Te) dudit au
moins un moyen de chauffage (2) ; et
- affichage de la durée de fonctionnement écou-
lée (Te) dudit au moins un moyen de chauffage
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(2).

2. Procédé de commande selon la revendication 1, ca-
ractérisé en ce que ledit procédé comprend au
moins l’étape suivante :

- acquisition d’une durée de fonctionnement res-
tante (Tr) dudit au moins un moyen de chauffage
(2).

3. Procédé de commande selon la revendication 2, ca-
ractérisé en ce que la durée de fonctionnement res-
tante (Tr) dudit au moins un moyen de chauffage (2)
est saisie sur des moyens de commande (4) d’au
moins une minuterie de l’appareil de cuisson (1).

4. Procédé de commande selon la revendication 2 ou
3, caractérisé en ce que ledit procédé comprend
au moins l’étape suivante :

- affichage de la durée de fonctionnement res-
tante (Tr) dudit au moins un moyen de chauffage
(2).

5. Procédé de commande selon l’une quelconque des
revendications 1 à 4, caractérisé en ce que ledit
procédé comprend au moins l’étape suivante :

- arrêt dudit au moins un chauffage (2) si la durée
de fonctionnement écoulée (Te) dudit au moins
un moyen de chauffage (2) est supérieure ou
égale à la durée de cuisson totale souhaitée (Tf).

6. Procédé de commande selon l’une quelconque des
revendications 1 à 5, caractérisé en ce que ledit
procédé comprend au moins l’étape suivante :

- acquisition d’une commande de pause dudit
au moins un moyen de chauffage (2) ; et
- affichage de la durée de fonctionnement écou-
lée (Te) dudit au moins un moyen de chauffage
(2) à laquelle la durée de pause dudit au moins
un moyen de chauffage (2) est soustraite.

7. Appareil de cuisson (1) comportant un ou plusieurs
moyens de chauffage (2), des moyens de comman-
de (3, 8) en fonctionnement du ou des moyens de
chauffage (2) et des moyens de commande (4) en
fonctionnement d’une ou plusieurs minuteries, ca-
ractérisé en ce qu’il est adapté à mettre en oeuvre
le procédé de commande conforme à l’une quelcon-
que des revendications 1 à 6.

8. Appareil de cuisson (1) conforme à la revendication
7, caractérisé en ce que les moyens de commande
(4) d’une ou plusieurs minuteries sont des touches
de commande associées à des moyens d’affichage
(10) adaptés à être commandés en fonction de l’ac-

quisition d’une durée de fonctionnement restante
(Tr) dudit au moins un moyen de chauffage (2), de
l’acquisition d’une durée de mise en fonctionnement
dudit au moins un moyen de chauffage (2) ou dudit
appareil de cuisson (1) et de l’absence de comman-
de d’acquisition d’une durée de fonctionnement res-
tante (Tr) dudit au moins un moyen de chauffage (2).

9. Appareil de cuisson (1) conforme à la revendication
7 ou 8, caractérisé en ce que lesdits moyens de
commande (3, 4, 8, 9) en fonctionnement dudit ap-
pareil de cuisson (1) comprennent au moins une tou-
che d’allumage et/ou d’extinction (8) d’un ou plu-
sieurs moyens de chauffage (2), une ou plusieurs
touches de réglage (3) de la puissance et/ou tem-
pérature délivrée par un ou plusieurs moyens de
chauffage (2) et une ou plusieurs touches de réglage
(4) de l’horloge d’une ou plusieurs minuteries.
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