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(57) Verfahren zum Herstellen von langzeitig lager-
fahigen Teiglingen, bei dem die Teiglinge in einen klima-
tisierbaren Raum gebracht werden, eine Luftfeuchtigkeit
von 100% r.F. eingestellt wird, wobei Wasser mit einer
TropfchengréRe < 10 wm vernebelt wird; und die Tem-

Verfahren zum Herstellen von langzeitig lagerfahigen Teiglingen

peratur des Raumes abgesenkt und die abgesenkte
Temperatur gehalten wird, bis die Kerntemperatur des
Teiglings unter dem spezifischen Gefrierpunkt des Teig-
lings liegt.

Printed by Jouve, 75001 PARIS (FR)



	Bibliographie

