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Fleischstiicken jeweils in Hélften
(67) Bei einer Vorrichtung zum Schneiden von
Fleischstlicken, insbesondere zum Zerteilen von

Fleischstiicken jeweils in Halften, umfassend zumindest
ein horizontal ausgerichtetes Messer und umfassend

Vorrichtung zum Schneiden von Fleischstiicken, insbesondere zum Zerteilen von

diesem Messer zugeordnete Transportmittel fir die
Fleischstlcke ist vorgestehen, dass das Messer zumin-
dest auf seiner unteren Schneideflache Schneidefla-
chenmaterialrtickspriinge aufweist.

Fig. 1
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Beschreibung

[0001] Die Erfindung betrifft eine Vorrichtung zum
Schneiden von Fleischstlicken, insbesondere zum Zer-
teilen von Fleischstlicken jeweils in Halften, umfassend
zumindest ein horizontal ausgerichtetes Messer und um-
fassend diesem Messer zugeordnete Transportmittel fir
die Fleischstulcke.

[0002] Zu verschiedenen Zwecken sind Fleischstlicke
maschinell zu schneiden. Beispielsweise werden aus ge-
normten Fleischstlicken Produkte hergestellt, die halftige
Fleischstlicke bendétigen. Mdglich sind hier beispielswei-
se "Cordon bleu" -Produkte. Bei Hahnchenbrust-Fleisch-
stlicken wird regelmaRig aus einer Hahnchenbrust eine
obere und untere Halfte gewonnen und einer Weiterver-
arbeitung zugeflhrt. Mit einer gattungsgemafen Vorrich-
tung wird die Hahnchenbrust dazu gegen ein stehendes
Messer gefahren, das Messer ist dabei horizontal aus-
gerichtet. Durch Weitertransport wird das Fleischstiick
gegen die Schneide des Messers gefiihrt und so durch-
teilt.

[0003] Probleme kénnen dann entstehen, wenn das
Fleischstiick mit dem Messer in eine Haftreibung gerat.
Dann kann es zu Stockungen des gesamten Prozesses
kommen und es muss manuell eingegriffen werden. Eine
saubere Ablage der hergestellten Halften des Fleisch-
stlickes ist dann nicht mehr gewahrleistet.

[0004] Der Erfindung liegt die Aufgabe zugrunde, eine
Vorrichtung der eingangs genannten Gattung aufzuzei-
gen, mit der ein sauberes Durchtrennen sowie eine sau-
bere Ablage der hergestellten Fleischstiickteile ermdg-
licht ist.

[0005] Diese Aufgabe ist erfindungsgemafl dadurch
geldst, dass das Messer auf seiner unteren Schneidefla-
che Schneideflachenmaterialriickspriinge aufweist.
[0006] Das Messer der erfindungsgemaRen Vorrich-
tung ist zumindest auf seiner Unterseite nicht glatt aus-
gebildet, es weist Riickspriinge auf. Dadurch liegt das
Messer nicht mit seiner gesamten Schneideflache, son-
dern nur noch mit Abschnitten der Schneideflache an
dem unteren Fleischteil wahrend und nach dem Zer-
schneiden des Fleischstlickes an. Durch die verringerte
Anlageflache ist die Haftung zwischen Fleischstiick und
Messer verringert, so dass ein problemloser Weitertrans-
port des hergestellten Fleischstiickteils unterhalb des
Messers moglich ist.

[0007] Auch auf der Oberseite des Messers kénnen
entsprechende Schneidematerialriickspriinge vorgese-
hen sein, hier ist durch eine bessere Zuganglichkeit je-
doch das Problem sich verklemmender Fleischstlickteile
nicht so gravierend wie unterhalb des Messers.

[0008] Nach einer ersten Weiterbildung der Erfindung
ist vorgesehen, dass dem Messer auf seiner Unterseite
und auf seiner Oberseite jeweils ein Transportmittel zu-
geordnet ist, dass diesen Transportmitteln ein weiteres
Transportmittel nachgeordnetist und dass die Transport-
geschwindigkeit des weiteren Transportmittels héher ist
als die Transportgeschwindigkeit der dem Messer zuge-
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ordneten Transportmittel. Durch die eingestellten von-
einander verschiedenen Geschwindigkeiten kénnen her-
gestellte Teile des Fleischstiickes, beispielsweise her-
gestellte Halften einer Hahnchenbrust, nach dem
Schneiden voneinander separiert werden. Dazu werden
geschnittene Fleischstiicke nach dem Schneiden durch
die dem Messer zugeordneten Transportmittel einzeln
unterhalb und oberhalb des Messers in Richtung des wei-
teren Transportmittels beférdert. Das unterhalb des Mes-
sers angeordnete Fleischstiick kann als erstes auf das
weitere Forderband fallen, das oberhalb des Messers
angeordnete Fleischstiick fallt danach auf das weitere
Foérderband. Das zuvor auf das weitere Férderband ge-
fallene Fleischstlick wird beschleunigt transportiert, da
die Transportgeschwindigkeit des weiteren Férderban-
des hoher ist als die Transportgeschwindigkeiten der
dem Messer zugeordneten Transportmittel. Das obere
Fleischstlck fallt daher hinter das auf dem unteren ur-
springlich transportierten Fleischstiick auf das schnel-
lere weitere Transportmittel. Dadurch gelingt in einem
nachfolgenden wieder gemeinsamen Transportmittel ei-
ne Hintereinander-Ablage der Fleischstlicke, so dass ei-
ne saubere diskrete Ablage vorteilhaft gewahrleistet ist.
Dass diese Ablage gewahrleistet ist, wird durch die er-
findungsgemafRen Schneideflachenmaterialriickspriin-
ge erreicht, welche eine definierte stets stattfindende Mit-
nahme des unteren Fleischstiickteils unterhalb des Mes-
sers durch das Transportmittel gewahrleisten.

[0009] Der Abstand zwischen dem Transportmittel auf
der Oberseite des Messers zum Messer ist nach einer
Weiterbildung der Erfindung veranderbar einstellbar.
Fleischstlicke kdnnen voneinander verschiedene Hohen
haben. Der Abstand zwischen unterem Transportmittel
und Messer wird nicht verandert, so dass das untere her-
gestellte Fleischstiickteil stets die gleiche Héhe hat. Das
obere Fleischstickteil kann variieren, das Transportmit-
tel legt sich an die verschiedenen Formen der Fleisch-
stiicke aufgrund seiner Veranderbarkeit an.

[0010] Jedes Transportmittel ist vorzugsweise ein For-
derband, bei dem Transportmittel auf der Oberseite des
Messers kann also das untere Trum dieses Forderban-
des veranderbar angeordnet sein, es kann beispielswei-
se héhenveranderbar angeordnet sein.

[0011] Dieses Untertrum kann zudem einen Toleran-
zausgleich von etwa 10 mm haben, in dem es auf geeig-
nete Weise beispielsweise in Langléchern verschieblich
gelagert ist.

[0012] Zur weiteren Ausbildung der Erfindung ist noch
vorgesehen, dass die auf der unteren Schneideflache
angeordneten Schneideflachenmaterialriickspriinge als
Rillen ausgebildet sind. Rillen stellen Iangere Material-
rickspriinge zur Verfigung, entsprechend viel Material
ist aus der Oberflache des Messers weggenommen. Die
Rillen sind vorzugsweise parallel zueinander ausgerich-
tet und parallel zur Férderrichtung der dem Messer zu-
geordneten Transportmittel ausgerichtet. Aufgrund die-
ser Anordnung bilden die Kanten der Rillen keine Ein-
griffsbarrieren fiir das zu schneidende Fleisch aus, das
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Fleisch wird entlang der Rillen gefiihrt, mit den verblei-
benden Stegen zwischen den Rillen tritt keine Haftrei-
bung ein, so dass ein Weitertransport insbesondere mit
dem Férderband gewabhrleistet ist.

[0013] Ein Ausfiihrungsbeispiel der Erfindung, aus
dem sich weitere erfinderische Merkmale ergeben, istin
der Zeichnung dargestellt. Es zeigen:

eine schematische Teilansicht einer erfin-
dungsgemafien Vorrichtung zum Schneiden
von Fleischstlicken,

Fig. 1:

Fig. 2:  eine Seitenansicht einesin der Vorrichtung ge-

maR Fig. 1 eingesetzten Messers und
Fig. 3:  eine Schnittansicht entlang der mit C gekenn-
zeichneten Schnittlinie in Fig. 2 in zwei von ein-
ander verschiedenen MaRen.

[0014] Von der Vorrichtung sind in Fig. 1 nur die mit
den Fleischstiicken 1 in Kontakt geratenen Transport-
mittel sowie das Messer 2 dargestellt. Dem Messer 2 ist
auf seiner Unterseite ein Foérderband 3 als Transportmit-
tel zugeordnet. Oberhalb des Messers 2 ist ein Forder-
band 4 gleichfalls als Transportmittel angeordnet. Das
Férderband 3 und das Forderband 4 transportieren durch
das Messer 2 geteilte Filets 5, 5°, welche durch Halbie-
rung aus dem Fleischstlick 1 gewonnen werden.
[0015] Das untere Férderband 3 verlauft nicht bis zum
in der Zeichnung rechtem Ende des Messers 2. Unter-
halb dieses Endes des Messers 2 ist bereits ein weiteres
Forderband 6 angeordnet, auf das die unterhalb des
Messers 2 angeordneten Filets 5 tibergehen. Das obere
Forderband 4 steht tUber das freie Ende des Messers 2
hinaus, die Ablage der oberen Filets 5’ erfolgt zeitlich
anschlieBend in einen Bereich auf dem weiteren Forder-
band 6 hinein, in dem kein Filet 5 angeordnet ist. Beide
Filets 5 und 5’ kdnnen dann mit ein und demselben For-
derband 6 abtransportiert werden.

[0016] Die Transportgeschwindigkeit des Férderban-
des 6 ist hdher als die Transportgeschwindigkeiten der
Forderbander 3, 4. Wahrend die Forderbander 3, 4 bei-
spielsweise eine Transportgeschwindigkeit von 20 m pro
Minute haben, kann das Forderband 6 eine Transport-
geschwindigkeit von 30 m pro Minute aufweisen.
[0017] Um insbesondere das sichere Ablésen der mit
dem unteren Férderband 3 transportierten Filets 5 vom
Messer 2 zu ermdglichen, sind an dem Messer 2 die er-
findungsgemafRen Schneideflichenmaterialriicksprin-
ge 7 angeordnet. Fig. 2 zeigt, dass diese Ruckspriinge
7 als Rillen 8 ausgebildet sind, welche parallel zueinan-
der und parallel zur Foérderrichtung der dem Messer 2
zugeordneten Férderbander 3,4 ausgerichtet sind.
[0018] Das Messerin Fig. 3 ist geschnitten und in zwei
MaRstaben dargestellt. Die in der linken Darstellung ge-
kennzeichnete Einzelheit D ist in der rechten Darstellung
im MaRstab 1:2 vergroRert dargestellt. Diese Darstellung
zeigt die Rillen 8.
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Patentanspriiche

1.

Vorrichtung zum Schneiden von Fleischstiicken, ins-
besondere zum Zerteilen von Fleischstlicken jeweils
in Halften, umfassend zumindest ein horizontal aus-
gerichtetes Messer und umfassend diesem Messer
zugeordnete Transportmittel fir die Fleischstlicke,
dadurch gekennzeichnet,

dass das Messer (2) zumindest auf seiner unteren
Schneideflache Schneideflachenmaterialriick-
spriinge (7) aufweist.

Vorrichtung nach Anspruch 1, dadurch gekenn-
zeichnet, dass dem Messer (2) auf seiner Untersei-
te und auf seiner Oberseite jeweils ein Transportmit-
tel zugeordnet ist, dass diesen Transportmitteln ein
weiteres Transportmittel nachgeordnet ist und dass
die Transportgeschwindigkeit des weiteren Trans-
portmittels héher ist als die Transportgeschwindig-
keit der dem Messer (2) zugeordneten Transportmit-
tel.

Vorrichtung nach Anspruch 2, dadurch gekenn-
zeichnet, dass der Abstand zwischen dem Trans-
portmittel auf der Oberseite des Messers (2) zum
Messer (2) veranderbar einstellbar ist.

Vorrichtung nach Anspruch 2 oder 3, dadurch ge-
kennzeichnet, dass jedes Transportmittel ein For-
derband (3, 4, 6) ist.

Vorrichtung nach Anspruch 4, dadurch gekenn-
zeichnet, dass das der Oberseite des Messers (2)
zugekehrte Untertrum des oberen Férderbandes (4)
einen Toleranzausgleich von etwa 10 mm hat.

Vorrichtung nach einem der vorhergehenden An-
spriiche, dadurch gekennzeichnet, dass die auf
der unteren Schneideflache angeordneten Schnei-
deflachenmaterialrtickspriinge (7) als Rillen (8) aus-
gebildet sind.

Vorrichtung nach Anspruch 6, dadurch gekenn-
zeichnet, dass die Rillen (8) parallel zueinander und
parallel zur Férderrichtung der dem Messer (2) zu-
geordneten Transportmittel ausgerichtet sind.
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