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(54) Hotte de cuisine autonettoyante

(57) La présent invention a pour objet une hotte de
cuisine autonettoyante comportant un filtre (6), des
moyens d’aspiration (12) de l’air au travers du filtre (6)
et des moyens de nettoyage du filtre (6), lesdits moyens
de nettoyage du filtre comprenant une rampe d’alimen-
tation supérieure (8) destinée à véhiculer un liquide jus-
qu’à la partie supérieure du filtre (6) et une rampe d’ali-
mentation inférieure (8) destinée à véhiculer un liquide

jusqu’à la partie inférieure du filtre (6). Chacune des ram-
pes supérieure et inférieure (7, 81) comprend une portion
hors pression en forme de U (71, 81). Les moyens de
nettoyage comprennent en outre des moyens pour injec-
ter un produit nettoyant depuis au moins un réservoir (91,
92) jusque dans chacune des portions hors pression (71,
81) des rampes supérieure et inférieure (7, 8).
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Description

[0001] La présente invention concerne une hotte de
cuisine qui permette de retenir les graisses des vapeurs
et fumées provenant d’une cuisinière et comprenant au
moins un filtre et des moyens permettant de nettoyer les
filtres de la hotte en position de service et/ou pendant le
fonctionnement de la hotte.
[0002] De telles hottes autonettoyantes sont décrites
par exemple dans les documents CH 683 597 et CH 692
516. Ce type de hotte comprend des moyens pour net-
toyer le ou les filtres en continu et pendant l’utilisation de
la hotte, c’est-à-dire pendant l’épuration des vapeurs
graisseuses. Ces moyens de nettoyage sont en général
agencés pour amener un produit de nettoyage dilué dans
de l’eau jusqu’au filtre. L’eau mélangée au produit de
nettoyage est par exemple véhiculée jusqu’aux filtres par
des rampes ou des chariots mobiles.
[0003] Ces dispositifs présentent l’inconvénient d’uti-
liser une grande quantité d’eau afin de garantir un bon
nettoyage des filtres. En moyenne, ces dispositifs néces-
sitent en effet 38 litres d’eau par cycle de nettoyage, la
durée d’un cycle étant d’environ 3 minutes. Outre la quan-
tité nécessaire, l’eau doit être chauffée à 55°C pour une
plus grande efficacité de nettoyage, ce qui entraîne une
importante consommation d’énergie. De plus, au vu de
la grande quantité d’eau nécessaire pour amener le pro-
duit nettoyant au filtre, celui-ci s’en trouve grandement
dilué. Ainsi, le produit nettoyant arrive aux filtres en faible
quantité ce qui réduit sensiblement l’effet de dégraissa-
ge. La solution qui consisterait à augmenter la quantité
de produit nettoyant au départ n’est cependant ni éco-
nomique ni écologique.
[0004] Finalement, un autre inconvénient des systè-
mes de nettoyage connus réside dans le fait que le mé-
lange eau-produit nettoyant est injecté de façon continue
pendant un certain laps de temps (en général 3 minutes).
Cela provoque un effet de lavage peu efficace dans le
sens où la première dépose de produit nettoyant se trou-
ve immédiatement lavée par la suite du nettoyage. Le
produit nettoyant n’a donc que très peu de temps d’action
sur les filtres.
[0005] Le but de la présente invention est de fournir
une hotte de cuisine autonettoyante qui remédie aux in-
convénients précités et qui soit efficace, tout en étant
économe en eau et en produit nettoyant et qui permette
un dégraissage des vapeurs et un nettoyage des filtres
optimaux.
[0006] La présente invention a pour objet une hotte de
cuisine autonettoyante selon la revendication 1 ainsi
qu’un procédé de nettoyage d’un filtre équipant une telle
hotte autonettoyante selon la revendication 6.
[0007] Les dessins annexés illustrent schématique-
ment et à titre d’exemple une forme d’exécution d’une
hotte de cuisine selon l’invention.

La figure 1 est une vue en coupe latérale de la hotte
selon l’invention.

La figure 2 est une vue en coupe frontale de la hotte
selon l’invention.
La figure 3 est une vue du dessus d’un filtre équipant
la hotte illustrée aux figures 1 et 2.
La figure 4 est une vue du dessous du filtre illustré
à la figure 3.
La figure 5 est une vue en coupe du filtre illustré aux
figures 3 et 4.

[0008] La hotte illustrée à la figure 1 comprend un cais-
son 1 ouvert dans sa partie inférieure et à l’intérieur du-
quel sont fixés un guide supérieur 2 et un guide inférieur
3.
[0009] Les deux guides supérieur et inférieur 2, 3 dé-
finissent un passage 4 par lequel sont aspirées les va-
peurs et fumées provenant d’une cuisinière (non illus-
trée) située sous la hotte. Les vapeurs et fumées peuvent
être aspirées par tout moyen d’aspiration approprié bien
connus de l’homme du métier comme par exemple un
ventilateur extracteur 12 tel qu’illustré à la figure 2.
[0010] Ce passage 4 débouche dans une chambre 5
délimitée dans le caisson 1. La chambre 5 comporte au
moins un filtre 6 ainsi que des moyens de nettoyage dudit
filtre.
[0011] De préférence et comme illustré aux figures 3
à 5, le filtre 6 est un filtre à billes d’argile expansée com-
posé d’un cadre 62, d’une grille supérieure 63 et d’une
grille inférieure 64. Des billes d’argile expansée 65 sont
placées dans le cadre 62 entre les grilles supérieure 63
et inférieure 64.
[0012] La grille supérieure 63 est essentiellement pla-
te, tandis que la grille inférieure 64 est cannelée permet-
tant ainsi d’augmenter sa surface. La surface de contact
entre le filtre 6 et les vapeurs et fumées de la cuisinière
est ainsi augmentée conférant au filtre 6 une efficacité
élevée.
[0013] Les billes d’argile 65 du filtre 6 présentent quant
à elles un diamètre suffisamment grand pour réduire la
perte de charge lorsque l’air chargé de graisse traverse
le filtre 6. De préférence, le diamètre des billes 65 est
compris entre 15 et 20 mm. En réduisant la perte de
charge, on réduit ainsi l’énergie nécessaire pour l’aspi-
ration des vapeurs. De plus, plus le diamètre des billes
65 est grand plus elles sont faciles à nettoyer. L’épaisseur
du lit de billes 65 dans le cadre 62 permet également de
contrôler la perte de charge ainsi que l’efficacité du filtre
6. En effet, plus l’épaisseur est grande plus le dégrais-
sage sera important. En outre, de préférence, les billes
d’argile 65 présentent un pH acide, compris entre 5 et
5.5. Ce pH peut être obtenu par tout traitement approprié
des billes 65 et notamment par tamponnage (trempage
des billes dans une solution acide pour faire baisser leur
pH naturel). Avec cette caractéristique, en fin de vie du
filtre, après des cycles de lavage répétés utilisant un pro-
duit de nettoyage basique, dont le pH est généralement
compris entre 9 et 9,5, les billes présentent un pH compris
entre 6 et 6,5, l’acidité initiale des billes neutralisant le
caractère basique du produit de nettoyage. Cela permet
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un retraitement et un recyclage des billes facilités.
[0014] Dans une hotte de cuisine, le filtre est le coeur
du système, le principal élément qui participe au dégrais-
sage des vapeurs et des fumées provenant de la cuisi-
nière. Cependant, plus le filtre est performant, plus vite
il s’engraisse. C’est pourquoi il est nécessaire que la hot-
te de cuisine comprenne outre un filtre efficace, des
moyens de nettoyage performants et qui permette de
nettoyer le filtre efficacement et sans interrompre le fonc-
tionnement de la hotte.
[0015] Les moyens de nettoyage du filtre de la hotte
selon l’invention comprennent une rampe d’alimentation
supérieure 7 et une rampe d’alimentation inférieure 8 re-
liées chacune à une source d’alimentation (non illustrée)
en eau, de préférence chauffée à environ 55°C. Les ram-
pes d’alimentation supérieure et inférieure 7, 8 présen-
tent chacune une portion en forme de U 71, 81, appelée
piège à savon. Chacun des pièges à savon 71, 81 cons-
titue respectivement une zone hors pression des rampes
d’alimentation supérieure et inférieure 7, 8. Chacun des
pièges à savon 71, 81 est relié via une vanne d’injection
appropriée 72, 82 à un réservoir de produit nettoyant 91,
92. Le produit nettoyant est en général une solution d’en-
zyme rendant les graisses hydrosolubles. Deux pompes
93, 94 sont agencées respectivement entre les réservoirs
91, 92 et les pièges à savon 71, 81 de manière à alimenter
ceux-ci en produit nettoyant via les vannes d’injection
72, 82.
[0016] A l’extrémité libre de la rampe d’alimentation
supérieure 7 se trouve une première buse rotative 10
agencée pour asperger le filtre 6 par le haut. De même,
à l’extrémité libre de la rampe d’alimentation inférieure 8
se trouve une seconde buse rotative 11 agencée pour
asperger le filtre 6 par le bas.
[0017] Chacune des rampes d’alimentation supérieure
et inférieure 7, 8 est encore équipée d’une électrovanne
73, 83 permettant de contrôler le débit d’eau dans lesdi-
tes rampes depuis la source d’alimentation en eau.
[0018] La hotte de cuisine selon l’invention comprend
en outre des moyens de commande 100 agencés pour
commander les vannes d’injection 72, 82, les électrovan-
nes 73, 83, les pompes 93, 94 et les moyens d’aspiration
(ventilateur extracteur 12).
[0019] Le fonctionnement de la hotte de cuisine selon
l’invention va maintenant être décrit en détail.
[0020] En fonctionnement normal, le ventilateur ex-
tracteur 12 aspire les vapeurs et les fumées de la cuisi-
nière qui traversent alors le filtre 6. De préférence et com-
me décrit ci-dessus, la construction du filtre 6, sa grille
inférieure 64 cannelée et l’agencement et les caractéris-
tiques des billes d’argiles 65 qu’il contient rend ledit filtre
6 très performant et l’air qui s’échappe du filtre 6 après
l’avoir traversé est suffisamment propre pour être réuti-
liser dans un récupérateur de chaleur par exemple.
[0021] Les moyens de commande sont programmés
pour activer les moyens de nettoyage du filtre soit à in-
tervalles réguliers soit sur demande de l’utilisateur. Un
cycle de nettoyage se compose des étapes suivantes.

[0022] Les moyens de commande activent d’abord les
pompes 93, 94 qui injectent respectivement via les van-
nes d’injection 72, 82 une quantité prédéterminée de pro-
duit de nettoyage depuis les réservoirs 91, 92 jusque
dans les pièges à savon 71, 81. De préférence, la quan-
tité de produit de nettoyage injectée dans le piège à sa-
von 71 de la rampe supérieure 7 est plus élevée que la
quantité de produit de nettoyage injectée dans le piège
à savon 81 de la rampe inférieure 8.
[0023] Dans une seconde étape, les moyens de com-
mande activent le ventilateur extracteur 12 (si la hotte
n’était pas déjà en fonction) et ouvrent chacune des élec-
trovannes 73, 83 de sorte que l’eau sous pression pro-
venant de la source d’alimentation circule dans chacune
des rampes supérieure et inférieure 7, 8 respectivement.
L’eau pousse alors le produit de nettoyage des pièges à
savon 71, 81 jusqu’aux buses 10, 11 qui dispersent le
mélange produit de nettoyage-eau sur les grilles supé-
rieure et inférieure 63, 64 du filtre 6. De préférence, les
moyens de commande ouvrent les électrovannes 73, 83
de façon successive en commençant par l’électrovanne
73 de la rampe supérieure 7.
[0024] De part l’agencement des rampes d’alimenta-
tion 7, 8 et en particulier des pièges à savon 71, 81, le
produit de nettoyage poussé par l’eau arrive en grande
concentration sur le filtre 6. Ainsi, il n’est pas nécessaire
que l’ouverture des électrovannes 73, 83 et donc le cycle
de lavage soient prolongés. Selon la pression de l’eau à
la sortie de la source d’alimentation et la longueur de la
portion des rampes d’alimentation 7, 8 entre les pièges
à savon 71, 81 et les buses 10, 11, le temps d’ouverture
des électrovannes 73, 83 peut être de quelques dizaines
de secondes, voire de préférence compris entre 4 et 6
secondes. Il est ainsi possible de réaliser d’importantes
économies d’eau tout en assurant un dégraissage per-
formant puisque la concentration du produit de nettoyage
arrivant sur le filtre 6 est importante.
[0025] Durant cette phase de dispersion du produit de
nettoyage, l’aspiration engendrée par le ventilateur ex-
tracteur 12 est maintenue : en effet, l’aspiration permet
de garder le produit de nettoyage à l’intérieur du filtre 6
par effet de sustentation augmentant le temps d’action
dudit produit de nettoyage et donc l’efficacité du dégrais-
sage.
[0026] L’aspiration est ensuite coupée, les moyens de
commande 100 stoppant le ventilateur extracteur 12, et
les électrovannes 73, 83 des rampes supérieure et infé-
rieure 7, 8 sont à nouveau ouvertes par les moyens de
commande 100 pour permettre le rinçage du filtre. De
préférence, le temps de rinçage est de 1 à 2 minutes.
[0027] Les eaux usées, guidées par le guide inférieur
3, sont évacuées par des moyens d’évacuations prévus
dans la partie inférieure de la chambre 5 et le cycle de
lavage prend fin.
[0028] La présente forme d’exécution a été décrite à
titre indicatif, d’autres variantes pourraient évidement
être envisagées sans sortir du cadre de l’invention.
[0029] En variante, les buses 10, 11 pourraient être
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montées sur des chariots mobiles leur imprimant un mou-
vement de va-et-vient pendant le cycle de lavage.
[0030] La hotte selon l’invention permet donc un dé-
graissage performant puisque le produit de nettoyage
est distribué de manière concentrée sur le filtre. Il a pu
être constaté que le produit de nettoyage arrive sur le
filtre dix fois moins dilué que dans les hottes autonet-
toyantes connues citées précédemment. De plus, le pro-
duit de nettoyage est distribué selon deux directions sur
le filtre, et avec l’aide des moyens d’aspiration, le temps
d’action dudit produit est grandement augmenté (pas
d’effet de lavage comme dans les hottes de l’art anté-
rieur). En outre, la distribution ciblée du produit nettoyant
permet de faire des économies sans perdre en efficacité
en dosant précisément le produit. Cela a également un
impact écologique puisque moins de polluants sont re-
jetés dans les eaux usées.
[0031] La hotte selon l’invention permet également
d’économiser l’eau, puisque le cycle de lavage ne dure
plus que quelques dizaines de secondes contre quelques
minutes dans l’art antérieur. Des économies d’énergie
sont aussi envisageables: si l’encrassement des filtres
n’est pas trop important (ce qui dépend du type de cui-
sine), il est possible d’utiliser de l’eau froide à la place
d’une eau chauffée à 55°C.
[0032] La hotte selon l’invention possédant des
moyens de nettoyage très efficace, il est possible de
l’équiper de filtres performants qui même s’ils s’encras-
sent vite pourront être nettoyés efficacement et permettre
un dégraissage optimal des vapeurs et des fumées char-
gées de graisse, qui, une fois filtrées, peuvent alors être
récupérées et recyclées dans des systèmes de récupé-
rations de l’énergie tels que des récupérateurs de chaleur
rotatifs.
[0033] En outre, au vu de ces moyens de nettoyage
performant, la hotte selon l’invention pourra également
être utilisée dans des conditions particulièrement diffici-
les comme dans des cuisines de type grillade, fast food
ou asiatique dégageant des vapeurs particulièrement
grasses.
[0034] Il a également été remarqué que la durée de
vie d’un filtre équipant une hotte selon l’invention utilisée
dans des conditions normales est augmentée, le filtre
n’étant changé que pour des raisons de normes sanitai-
res.
[0035] La combinaison d’un filtre et de moyens de net-
toyage dudit filtre très performants garantit aussi la pro-
preté de l’ensemble de la hotte, en particulier des moyens
d’aspiration, de la cheminée, mais également de l’air am-
biant. Tous ces facteurs entraînent une diminution des
risques d’incendie, une diminution du coût d’exploitation
(économies d’eau, de produit nettoyant, d’énergie, récu-
pération de chaleur...) et une augmentation du confort
de l’utilisateur.

Revendications

1. Hotte de cuisine autonettoyante comportant un filtre
(6), des moyens d’aspiration (12) de l’air au travers
du filtre (6) et des moyens de nettoyage du filtre (6),
lesdits moyens de nettoyage du filtre comprenant
une rampe d’alimentation supérieure (7) destinée à
véhiculer un liquide jusqu’à la partie supérieure du
filtre (6) et une rampe d’alimentation inférieure (8)
destinée à véhiculer un liquide jusqu’à la partie infé-
rieure du filtre (6), caractérisée par le fait que cha-
cune des rampes supérieure et inférieure (7, 8) com-
prend une portion hors pression en forme de U (71,
81) ; par le fait que les moyens de nettoyage com-
prennent en outre des moyens pour injecter un pro-
duit nettoyant depuis au moins un réservoir (91, 92)
jusque dans chacune des portions hors pression (71,
81) des rampes supérieure et inférieure (7, 8).

2. Hotte selon la revendication 1, caractérisée par le
fait qu’elle comprend en outre des moyens de com-
mande (100) permettant de commander l’injection
du produit de nettoyage dans les portions hors pres-
sion (71, 81) des rampes supérieure et inférieure (7,
8).

3. Hotte selon l’une des revendications précédentes,
caractérisée par le fait que le filtre (6) est un filtre
à billes d’argile expansée.

4. Hotte selon la revendication 3, caractérisée par le
fait que les billes d’argile expansée ont un pH initial
acide de sorte que ledit pH acide soit essentiellement
neutralisé au contact d’une solution ayant un pH ba-
sique.

5. Hotte selon l’une des revendications précédentes,
caractérisée par le fait que chacune des rampes
supérieure et inférieure (7, 8) se termine par une
buse rotative (10, 11) agencée pour disperser tout
liquide véhiculé par lesdites rampes sur le filtre 6.

6. Procédé de nettoyage d’un filtre équipant une hotte
autonettoyante selon l’une des revendications 1 à 5,
caractérisé en ce qu’il comprend les étapes
suivantes :

• Injection d’un produit nettoyant dans chacune
des portions hors pression (71, 81) des rampes
supérieure et inférieure (7, 8), aucun liquide
n’étant en circulation dans lesdites rampes ;
• Mise en circulation d’un liquide dans les ram-
pes supérieure et inférieure (7, 8) pour amener
le produit de nettoyage contenu dans les por-
tions hors pression (71, 81) desdites rampes (7,
8) sur le filtre (6) et ainsi l’en asperger.

7. Procédé selon la revendication 6, caractérisé par
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le fait que la quantité de produit nettoyant injectée
dans la portion hors pression (71) de la rampe su-
périeure (1) est plus grande que la quantité de pro-
duit nettoyant injectée dans la portion hors pression
(81) de la rampe inférieure (8).

8. Procédé selon l’une de revendication 6 ou 7, carac-
térisé par le fait que les moyens d’aspiration sont
maintenus en fonctionnement pendant la durée de
mise en oeuvre du procédé.
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RÉFÉRENCES CITÉES DANS LA DESCRIPTION

Cette liste de références citées par le demandeur vise uniquement à aider le lecteur et ne fait pas partie du document
de brevet européen. Même si le plus grand soin a été accordé à sa conception, des erreurs ou des omissions ne peuvent
être exclues et l’OEB décline toute responsabilité à cet égard.

Documents brevets cités dans la description

• CH 683597 [0002] • CH 692516 [0002]
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