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ANTRIEBEN

(67)  Die vorliegende Erfindung betrifft ein Verfahren
zum Aufschneiden mindestens eines Lebensmittelrie-
gels mit einer Aufschneidevorrichtung, bei der mindes-
tens ein Lebensmittelriegel in jeweils einer Spur mit je-
weils einem Transportmittel in Richtung eines rotierend
angetriebenen Schneidmessers transportiert wird, das
in einer Schneidebene an den vorderen Ende des Le-
bensmittelriegels Lebensmittelscheiben von den Le-
bensmittelriegel abtrennt; die zu Portionen zusammen-
gefasst und abtransportiert werden, wobei das Schneid-
messer zur Erzeugung der Portion oder zum Abtransport
der Portion Leerschnitte durchfiihrt bei denen sich das
Schneidmesser bewegt aber von dem Lebensmittelrie-
gel keine Lebensmittelscheiben abgetrennt werden.

VERFAHREN ZUM BETRIEB EINER AUFSCHNEIDEVORRICHTUNG MIT MEHRSPURIGEN
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Beschreibung

[0001] Die vorliegende Erfindung betrifft ein Verfahren
zum Aufschneiden mindestens eines Lebensmittelrie-
gels mit einer Aufschneidevorrichtung, bei der mindes-
tens ein Lebensmittelriegel in jeweils einer Spur mit je-
weils einem Transportmittel in Richtung eines rotierend
angetriebenen Schneidmessers transportiert wird, das
in einer Schneidebene an den vorderen Ende des Le-
bensmittelriegels Lebensmittelscheiben von dem Le-
bensmittelriegel abtrennt, die zu Portionen zusammen-
gefasst und abtransportiert werden, wobei das Schneid-
messer zur Erzeugung der Portion und/oder zum Ab-
transport der Portion Leerschnitte durchfiihrt, bei denen
sich das Schneidmesser bewegt aber von dem Lebens-
mittelriegel keine Lebensmittelscheiben abgetrennt wer-
den.

[0002] Ein derartiges Verfahren ist aus dem Stand der
Technik bekannt, hat jedoch den Nachteil, dass es ins-
besondere beim mehrspurigen Aufschneiden von sehr
langen, schweren Lebensmittelriegeln immer wieder zu
Schnitzelbildung kommt. Des Weiteren sind die Verfah-
ren gemal dem Stand der Technik nicht flexibel genug
und/oder der Lebensmittelriegel wird zu starken Be-
schleunigungen ausgesetzt.

[0003] Es war deshalb die Aufgabe der vorliegenden
Erfindung ein Verfahren zur Verfiigung zu stellen, das
die Nachteile des Standes der Technik nicht aufweist.
[0004] Geldst wird die Aufgabe mit einem Verfahren
zum Aufschneiden mindestens eines Lebensmittelrie-
gels mit einer Aufschneidevorrichtung, bei der mindes-
tens ein Lebensmittelriegel in jeweils einer Spur mit je-
weils einem Transportmittel in Richtung eines rotierend
angetriebenen Schneidmessers transportiert wird, das
in einer Schneidebene an dem vorderen Ende des Le-
bensmittelriegels Lebensmittelscheiben von dem Le-
bensmittelriegel abtrennt, die zu Portionen zusammen-
gefasst und abtransportiert werden, wobei das Schneid-
messer zur Erzeugung der Portion und/oder zum Ab-
transport der Portion Leerschnitte durchfiihrt, bei denen
das Schneidmesser bewegt aber von dem Lebensmittel-
riegel keine Lebensmittelscheiben abgetrennt werden
und wobei zur Durchfihrung der Leerschnitte das
Schneidmesser und mindestens das vordere Ende des
Lebensmittelriegels voneinander weg bewegt werden.
[0005] Die zu diesem Gegenstand der vorliegenden
Erfindung gemachten Ausfiihrungen gelten fir die ande-
ren Gegenstande der vorliegenden Erfindung gleicher-
mafen und umgekehrt.

[0006] Die vorliegende Erfindung betrifft ein Verfahren
zum Aufschneiden eines Lebensmittelriegels mit einer
Aufschneidevorrichtung. Bei einer derartigen Aufschnei-
devorrichtung handelt es sich vorzugsweise um einen
sogenannten Slicer, insbesondere einen Hochleis-
tungsslicer, bei dem pro Lebensmittelriegel mehr als
sechshundert, teilweise mehr als tausend Lebensmittel-
scheiben pro Minute abgetrennt werden. Bei einer der-
artigen Aufschneidevorrichtung werden ein, vorzugswei-
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se jedoch mehrere Lebensmittelriegel, beispielsweise
Wourst-, Kase- oder Schinkenriegel, kontinuierlich oder
intermittierend von einem Transportband in Richtung ei-
nes rotierend angetriebenen Schneidmessers transpor-
tiert, das in einer Schneidebene an dem vorderen Ende
des Lebensmittelriegels Lebensmittelscheiben von die-
sem abtrennt. Bei dem Schneidmessers kann es sich
beispielsweise um ein Kreis- oder Sichelmesser han-
deln. Die Lebensmittelscheiben werden auf einem Por-
tioniermittel, beispielsweise ein Portionierband oder ein
Portioniertisch, zu Portionen von mehreren, beispiels-
weise zehn, Lebensmittelscheiben portioniert und dann
als Portionen abtransportiert. Es kénnen auf dem Porti-
oniermittel mehrere Portionen gleichzeitig erzeugt und
abtransportiert werden. Da, bekanntermalen, die Fre-
quenzder abgeschnittenen Lebensmittelscheiben fiir die
Portionierung und/oder fiir den Abtransport zu hoch sind,
missen oftmals Leerschnitte durchgefiihrt werden, bei
denen das Messer seine normale Bewegung, beispiels-
weise seine Rotationsbewegung, weiter durchfiihrt, von
dem Lebensmittelriegel aber keine Lebensmittelschei-
ben abgetrennt werden.

[0007] Erfindungsgemal® werden diese Leerschnitte
nun dadurch erreicht, dass das Schneidmesser von dem
vorderen Ende des Lebensmittels und aus der Schnei-
debene weggezogen und zumindest das vordere Ende
des Lebensmittelriegels von der Schneidebene wegbe-
wegt werden. Sowohl das Schneidmesser als auch das
vordere Ende des Lebensmittelriegels fiihren folglich ei-
ne Bewegung durch, die den Abstand zwischen Schneid-
messer und Vorderkante des Lebensmittelriegels erho-
hen. Vorzugsweise ist sowohl die Bewegung des
Schneidmessers als auch des Lebensmittelriegels line-
ar, ganz besonders bevorzugt parallel zu einander vor-
gesehen. Vorzugsweise wird das Schneidmesser ent-
lang oder parallel zu seiner Rotationsachse verschoben.
Die Rickzugsbewegung des vorderen Endes des
Schneidmessers kann durch einen Riickzug des gesam-
ten Lebensmittelriegels und/oder einer Stauchung des
vorderen Endes des Lebensmittelriegels erfolgen. Der
Lebensmittelriegel und/oder ein Teil des Lebensmittel-
riegels wird vorzugsweise gemeinsam mit seiner Aufla-
ge, beispielsweise einem Transportband, bewegt.
[0008] Vorzugsweise beginnt die Bewegung des
Schneidmessers bevor die Bewegung des vorderen En-
des des Lebensmittelriegels in Gang gesetzt wird. Diese
bevorzugte Ausfiihrungsform der vorliegenden Erfin-
dung hat den Vorteil, dass fiir die mindestens abschnitts-
wese Bewegung des Lebensmittelriegels mehr Zeit zur
Verfiigung steht, ohne dass Schnitzel gebildet werden.
Dadurch muss der Lebensmittelriegel oder Teile des Le-
bensmittelriegels weniger stark beschleunigt werden, so
dass die aufzuwendenden Kréfte geringer sind und/oder
Oszillationen des Lebensmittelriegels und/oder der ge-
samten Vorrichtung zumindest vermindert werden.
[0009] Vorzugsweise werden mehrere Lebensmittel-
riegel zumindest zeitweise gleichzeitig aufgeschnitten.
[0010] Ein weiterer Gegenstand der vorliegenden Er-



3 EP 2 942 165 A2 4

findung ist ein Verfahren zum Aufschneiden von Lebens-
mittelriegeln mit einer Aufschneidevorrichtung, die meh-
rere Spuren aufweist, in die jeweils ein Lebensmittelrie-
gel geladen und unabhangig von der oder den anderen
Spuren in Richtung des rotierend angetriebenen
Schneidmessers transportiert wird, das in einer Schnei-
debene an dem vorderen Ende des jeweiligen Lebens-
mittelriegels Lebensmittelscheiben abtrennt, die zu Por-
tionen zusammengefasst und abtransportiert werden.
Erfindungsgemal ist nun vorgesehen, dass bei den
Schneidbewegungen zum Aufschneiden einer vollstan-
digen Portion nicht bei allen Lebensmittelriegeln dieselbe
Anzahl an Lebensmittelscheiben abgeschnitten
und/oder zumindest zeitweise unterschiedliche Lebens-
mittelriegel aufgeschnitten werden.

[0011] Die zu diesem Gegenstand der vorliegenden
Erfindung gemachten Ausfiihrungen gelten fir die ande-
ren Gegenstande der vorliegenden Erfindung gleicher-
mafen und umgekehrt.

[0012] ErfindungsgemaR ist folglich vorgesehen, dass
bei mindestens einer Schneidbewegung des Schneid-
messers, die zum Aufschneiden einer Portion vonnéten
ist, von mindestens einem Lebensmittelriegel eine Schei-
be abgetrenntwird, wahrend von einem anderen Lebens-
mittelriegel, der sich ebenfalls in der Aufschneidevorrich-
tung befindet, keine Lebensmittelscheibe abgetrennt
wird. Dadurch ist es mdglich, eine Portion mit unter-
schiedlichen Lebensmittelscheiben beispielsweise
Wourst und Kése zu erzeugen, wobei die Wurstscheiben
zumindest teilweise vor den Kasescheiben abgeschnit-
ten werden oder umgekehrt. Darliber hinaus ist es mog-
lich die Anzahl der jeweiligen Lebensmittelscheibe pro
Sorte zu variieren. Beispielsweise ist es mdglich, dass
eine Portion fiinf Scheiben Wurst und nur drei Scheiben
Kase aufweist, obwohl die Lebensmittelscheiben flir eine
Portion in einer Vorrichtung aufgeschnitten werden.
[0013] In einer bevorzugten Ausfihrungsform wird
dies erreicht, indem die Anzahl von Leerschnitten je Spur
und/oder der Transport des jeweiligen Lebensmittelrie-
gels pro Spur individuell gewahlt wird. Bei den Spuren,
bei denen keine Lebensmittelscheibe abgeschnitten
werden sollen, wird der jeweilige Lebensmittelriegel von
der Schneidebene weggezogen und der Vorschub ab-
geschaltet werden. Bei dieser Spur fihrt das Schneid-
messer folglich Leerschnitte durch, wahrend es bei min-
destens einer anderen Spur Lebensmittelscheiben von
einem anderen Lebensmittelriegel abtrennt.

[0014] Desweiteren ist es mit dem erfindungsgema-
Ren Verfahren moéglich mehrere Portionen gleichzeitig
aufzuschneiden, bei denen die Produkte in mehreren
Reihen angeordnet sind, wobei der Abstand der Lebens-
mittelscheiben auf dem Portioniermittel vorzugsweise
geringer ist als der Abstand der Lebensmittelriegel
und/oder bei denen mindestens zwei unterschiedliche
Produkte in einer Portion vorhanden sind.

[0015] Vorzugsweise wird zur Durchfihrung eines
Leerschnitts das Schneidmesser und/oder zu mindes-
tens das vordere Ende des jeweiligen Lebensmittelrie-
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gels voneinander wegbewegt.

[0016] Vorzugsweise werden fir eine Portion Lebens-
mittelscheiben von mehreren Lebensmittelriegeln abge-
trennt, wobei die Anzahl von Lebensmittelscheiben pro
Lebensmittelriegel unterschiedlich ist, wobei aber bei der
letzten Schnittbewegung fiir die jeweilige Portion von al-
len in einer Spur befindlichen Lebensmittelriegeln eine
Scheibe abgeschnitten wird.

[0017] GemalR einem weiteren oder einem bevorzug-
ten Gegenstand der vorliegenden Erfindung werden die
Lebensmittelriegel an dem den vorderen abgewandten
Ende des Lebensmittelriegels zu unterschiedlichen Zei-
ten jeweils von einem Greifer ergriffen.

[0018] Die zu diesem Gegenstand der vorliegenden
Erfindung gemachten Ausfiihrungen gelten fiir die ande-
ren Gegenstande der vorliegenden Erfindung gleicher-
mafen und umgekehrt.

[0019] Der Greifer hat insbesondere die Funktion den
Lebensmittelriegel, wenn er schon weitgehend aufge-
schnitten ist beim weiteren Aufschneiden in seiner Posi-
tion zu stabilisieren, so dass er sich nicht schrag stellt
und/oder das sogenannte Reststlick, das nicht aufge-
schnitten werden kann, von dem Schneidmesser weg-
zuziehen und auf der jeweiligen Spur zu entfernen, bei-
spielsweise in einen Behalter oder dergleichen abzuwer-
fen.

[0020] Diese Ausfuhrungsform des erfindungsgema-
Ren Verfahrens erlaubt eine sehr grofl3e Flexibilitat ins-
besondere dann, wenn die jeweiligen Lebensmittelriegel
unterschiedlich lang sind und/oder wenn sie unterschied-
lich schnell aufgeschnitten werden.

[0021] Da beijedem Lebensmittelriegel, in der Regel,
ein unaufgeschnittenes Endstlick verbleibt, dass jeweils
von dem Greifer zurlickgezogen wird, erfolgt dieser
Ruckzug in den jeweiligen Spuren erfindungsgemaf
oder bevorzugt zumindest teilweise zu unterschiedlichen
Zeitpunkten.

[0022] Vorzugsweise werden die Greifer aller Spuren
an einer einzigen Zentraleinheit verschieblich gelagert
und werden vorzugsweise von dieser gefiihrt. Vorzugs-
weise weist jeder Greifer einen eigenen Antrieb auf, mit
dem es maoglich ist diesen Greifer individuell, d. h. unab-
hangig von den anderen Greifern zu mindestens um eine
gewisse Weglange relativ zu der Zentraleinheit zu ver-
schieben. Vorzugsweise kénnen die Greifer von einer
greifendenin einen nicht greifenden Zustand, besonders
bevorzugt jeweils individuell, Uberflihrt werden.

[0023] Vorzugsweise ist die Zentraleinheit ebenfalls
entlang der Aufschneidevorrichtung verschieblich vorge-
sehen.

[0024] Im Folgenden werden die Erfindungen anhand
der Figuren 1 - 6 erlautert. Diese Erlauterungen sind le-
diglich beispielhaft und schrédnken den allgemeinen Er-
findungsgedanken nicht ein. Diese Erlduterungen gelten
fur alle Gegenstande der vorliegenden Erfindung glei-
chermalien.

Figur 1a - d zeigt eine erste Ausfiihrungsform der
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erfindungsgemafien Verfahren.

Figur 2a - ¢ zeigt eine weitere Ausfiihrungsform der
erfindungsgemaflen Verfahren; bei dem fir eine
Portion unterschiedliche Arten von Lebensmittelrie-
geln aufgeschnitten werden.

Figur 3a, b zeigt eine Ausfiihrungsform der erfin-
dungsgemafien Verfahren, bei der eine Lebensmit-
telportion unterschiedliche Sorten von Lebensmittel-
scheiben aufweist.

Figur 4a, b zeigt eine Ausfiihrungsform der erfin-
dungsgemafien Verfahren, bei der pro Lebensmit-
telriegel eine unterschiedliche Anzahl an Lebensmit-
telscheiben flr eine Portion abgeschnitten wird.

Figur 5a-d zeigt die Bewegung der Greifer wahrend
des mehrspurigen Aufschneidens von Lebensmittel-
riegeln.

Figur 6 zeigt eine Ausflihrungsform einer Spur einer
Aufschneidevorrichtung.

[0025] Figur 1 zeigt eine erste Ausfihrungsform des
erfindungsgemaRen Verfahrens. Dies wird mit einer vier-
spurigen Aufschneidevorrichtung durchgefihrt, in der
vier Lebensmittelriegel A - D unabhangig voneinander
mit jeweils einem Transportmittel (nicht dargestellt) in
Richtung eines Schneidmessers 1 transportiert werden
kénnen, das in der Schneidebene 6 Lebensmittelschei-
ben von dem vorderen Ende des jeweiligen Lebensmit-
telriegels abtrennen kann. Der Fachmann versteht, dass
die Aufschneidevorrichtung mehr oder weniger Spuren
3’-3"", beispielsweise aber auch nur eine Spur aufweisen
kann. Das Schneidmesser 6 ist vorzugsweise rotierend
angetrieben. Bei der Darstellung gemaR Figur a befinden
sich die Lebensmittelriegel B und D in einer zuriickgezo-
genen Stellung, bei der der Vorschub der Transportmittel
der jeweiligen Spur 3", 3" nicht aktiviert ist. Die Lebens-
mittelriegel A und C werden jedoch, wie jeweils durch
den Pfeil innerhalb des Lebensmittelriegels dargestellt,
in Richtung des Lebensmittelriegels kontinuierlich oder
intermittierend transportiert, so dass das Schneidmesser
1 in der Schneidebene 6 bei jeder Umdrehung jeweils
eine Lebensmittelscheibe (nicht dargestellt) von den vor-
deren Ende der Lebensmittelriegel A und C abtrennt. Soll
nun ein Wechsel der aufzuschneidenden Lebensmittel-
riegel erfolgen, so wird dies vorzugsweise wie in den Fi-
guren 1b bis d dargestellt durchgeflhrt. Dafiir wird erfin-
dungsgemafll sowohl das Schneidmesser 1 von der
Schneidebene 6 und dem vorderen Ende der Lebens-
mittelriegel wie in Figur 1b dargestellt wegbewegt als
auch wie in Figur 1c gezeigt der sich im Aufschnitt be-
findliche Lebensmittelriegel, hier A und C ein Stlick von
der Schneidebene 6 zuriickgezogen. Dadurch das zu-
nachst das Schneidmesser 1 von der Schneidebene 6
wegbewegt worden ist, steht flr die Riickzugsbewegung
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der Lebensmittelriegel Aund C mehr Zeit als das normale
Zeitfenster bei einer vollstdndigen Bewegung, beispiels-
weise einer Dreh- oder Planetenbewegung, zur Verfii-
gung, so dass diese nicht innerhalb von einer Umdre-
hung des Schneidmessers oder weniger zuriickgezogen
werden muss, ohne dass Schnitzel gebildet werden, son-
dern mehr Zeit zur Verfligung steht. Bei den Darstellun-
gen gemaf den Figuren 1b und c filhrt das Messer Leer-
schnitte durch, d.h. es dreht sich, ohne dass Lebensmit-
telscheiben von den Lebensmittelriegeln abgetrennt wer-
den. Sodann (vgl. Figur 1d) wird das Schneidmesser 1
wieder in die Schneidebene zuriickgefahren und jetzt die
Lebensmittelriegel B und D in Richtung des Schneidmes-
sers transportiert, so dass das Schneidmesser von die-
sen Riegeln Lebensmittelscheiben abtrennt. Durch das
erfindungsgeméafe Verfahren ist es mdglich mehrere
Spuren mit Lebensmittelriegeln zu beschicken und nicht
bei jeder Bewegung des Messers immer von allen Le-
bensmittelriegeln Scheiben abzutrennen. Des Weiteren
ist es mit dem erfindungsgemafRen Verfahren mdglich
den Aufschnitt zwischen den jeweiligen Lebensmittel-
scheiben zu variieren und/oder eine unterschiedliche An-
zahl an Lebensmittelscheiben von den jeweiligen Le-
bensmittelriegeln abzutrennen. Figur1 dient auch als II-
lustration, wenn nur ein Lebensmittelriegel in einer Spur
aufgeschnitten wird. Auch in diesem Fall wird zur Durch-
fuhrung von Leerschnitten sowohl das Schneidmesser 1
von der Schneidebene 6 wegbewegt, als auch zu min-
destens das vordere Ende des Lebensmittelriegels A von
der Schneidebene zuriickgezogen. Diese Ausflihrungs-
form, wenn lediglich nur ein Lebensmittelriegel aufge-
schnitten wird, hat den Vorteil, dass die Bewegung des
Lebensmittelriegels langsamer erfolgen kann und/oder
dass auch dann keine Schnitzel gebildet werden, selbst
wenn der Aufschneideprozess relativ lang unterbrochen
wird.

[0026] Figur 2 zeigt im Wesentlichen das Verfahren
geman Figur 1. In dem vorliegendem Fall weist die Auf-
schneidemaschine ebenfalls vier Spuren 3’ - 3"" auf, wo-
bei zwei Spuren 3’, 3™ jeweils mit einem Lebensmittel-
riegel mit einem runden Querschnitt und zwei Spuren 3",
3"" jeweils mit einem Lebensmittelriegel mit einem vier-
eckigen Querschnitt beladen sind. Bei der Darstellung
geman Figur 2a werden die Lebensmittelriegel mit dem
runden Querschnitt solange aufgeschnitten bis hinrei-
chend viele Lebensmittelscheiben mit einem runden
Querschnitt abgeschnitten sind. Sodann wird, wie in Fi-
gur 2b dargestellt ist, das Schneidmesser 1 von der
Schneidebene 6 um ein lineares Wegstiick wegbewegt,
die Riegel in den Spuren 3’, 3" riickgezogen und die
Riegel B und D mit den viereckigem Querschnitt nach
vorne geschoben. AnschlieRend oder gleichzeitig wird
das Schneidmesser 1 wieder in die Schneidebene 6 zu-
rickbewegt (Fig. 2c) und der Aufschnitt der Riegel B und
D kann beginnen, indem sie in Richtung des Schneid-
messers transportiert werden. Der Fachmann erkennt,
dass das Rickziehen der Riegel A und C sowie das Vor-
schieben der Riegel B und D nacheinander oder gleich-
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zeitig erfolgen kann. Das Ruckziehen der Lebensmittel-
riegel, die gerade aufgeschnitten wurden, erfolgt vor-
zugsweise jedoch nachdem das Schneidmesser von der
Schneidebene weggezogen worden ist. Der Fachmann
versteht, dass das hier dargestellte Verfahren auch ohne
einen Riickzug des Schneidmessers aus der Schneide-
bene durchgefiihrt werden kann.

[0027] Figur 3 zeigt eine weitere Ausfliihrungsform der
erfindungsgemaRen Verfahren, beispielsweise des Ver-
fahrens gemaR Figur 2a. Wiederum werden vier Lebens-
mittelriegel in vier Spuren aufgeschnitten und die Le-
bensmittelscheiben auf einem Portioniertisch 10, bei-
spielsweise einem x-Y-Tisch, hier geschindelt abgelegt.
Es kénnten aber beispielsweise nur zwei Spuren sein.
Die Lebensmittelriegel A weisen einen runden Quer-
schnitt und die Lebensmittelriegel B einen viereckigen
Querschnitt auf. In dem vorliegenden Fall werden zwei
Portionen geleichzeitig aufgeschnitten. Zunachst wer-
den, wie in Figur 3a dargestellt, die Lebensmittelriegel A
aufgeschnitten, wobei nach jeder Scheibe, wie durch den
Pfeil auf dem Portioniertisch 10 dargestellt, dieser um
eine gewisse Wegstrecke nach vorne riickt um eine ge-
schindelte Portion zu erzielen. Die Lebensmittelriegel B
befinden sich dabei in einer zuriickgezogenen Position.
Sodann wird vorzugsweise das Schneidmesser 1 von
der Schneidebene 6 in Richtung des Schneidtisches um
ein lineares Wegstlick verschoben, so dass es Leer-
schnitte durchfiihrt. Des Weiteren wird der Portionier-
tisch, wie durch den Pfeil 12 dargestellt, um eine gewisse
Wegstrecke nach rechts gertickt. Des Weiteren werden
wie in Figur 3b dargestellt die Lebensmittelriegel A zu-
rickgezogen und die Lebensmittelriegel B nach vorne
geschoben. Auflerdem wird vorzugsweise der Portio-
niertisch 10 wieder in Richtung der Lebensmittelriegel
verschoben. Sodann transportieren die Transportbander
die Lebensmittelriegel B in Richtung des Schneidmes-
sers, das Lebensmittelscheiben von diesen abschneidet,
die geschindelt auf dem Portioniertisch 10 abgelegt wer-
den. So ist es mdglich, eine oder mehrere Portion(en)
aus Lebensmittelscheiben von zwei unterschiedlichen
Lebensmittelriegeln zu erhalten, ohne dass es zu Schnit-
zelbildung kommt.

[0028] Figur4 zeigt eine weitere Anwendungsform des
erfindungsgemaRen Verfahrens. In dem vorliegendem
Fall soll eine Lebensmittelportion aufgeschnitten wer-
den, die aus sechs Lebensmittelscheiben A’ drei Lebens-
mittelscheiben B’ und einer Lebensmittelscheibe C’ be-
steht. Dies wird dadurch erreicht, dass zunachst lediglich
die beiden Lebensmittelriegel A sowie der Lebensmittel-
riegel B aufgeschnitten werden, was in Figur 4a darge-
stellt ist, wahrend sich der Lebensmittelriegel C in einer
zurlickgezogenen Position befindet. Das Schneidmes-
ser schneidet folglich nicht von allen Lebensmittelriegeln
eine Scheibe ab. In der Zeit, in der sich das Schneidmes-
ser nichtim Eingriff mit den Lebensmittelriegeln befindet,
wird der Lebensmittelriegel C, fiir die letzte Schneidbe-
wegung (den letzte Schnitt) fiir diese Portion, nach vorne
geschoben und bei diesem letzten Schnitt (vgl. Fig. 4b)
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werden von allen vier Lebensmittelriegeln Scheiben ab-
geschnitten. Sodann wird das vordere Ende des Lebens-
mittelriegels C wieder aus der Schneidebene 6 zuriick-
gezogen und eine neue Portion kann aufgeschnitten wer-
den. Das Zuriickziehen des Lebensmittelriegels C erfolgt
vorzugsweise nachdem das Schneidmesser aus der
Schneidebene wegbewegt wurde. Dadurch ergibt sich
ein hinreichend grof3er Zeitraum um zum einen die fer-
tiggestellte Lebensmittelportion von der Aufschneidevor-
richtung weg zu transportieren und zum anderen um den
Lebensmittelriegel C zuriickzuziehen. Ist es notwendig
furdie Bildung einer Portion, dass alle Lebensmittelriegel
gleichzeitig aufgeschnitten werden, so sollte dies zumin-
dest bei dem letzten Schnitt furr die jeweilige Portion er-
folgen, weil danach mehr Zeit vorhanden ist, flir den
nachsten Schnitt der néchsten Portion den nicht mehr
bendtigten Lebensmittelriegel wieder zurtickzuziehen.
Dieses Verfahren funktioniert aber auch ohne eine Be-
wegung des Schneidmessers aus der Schneidebene.
[0029] Figur 5 zeigt eine weitere Anwendungsform der
erfindungsgeméafen Verfahren. In dem vorliegendem
Fall ist pro Spur ein Greifer 9 angeordnet, der mit dem
hinteren Ende 17 des jeweiligenin der Spurvorhandenen
Lebensmittelriegels A- C in Eingriff gebracht werden
kann, um diese, insbesondere wenn deren Aufschnitt
schon sehr weit fortgeschritten ist, in ihrer Lage zu sta-
bilisieren und/oder um das verbleibende Reststlick von
dem Schneidmesser zurlickzuziehen. In dem vorliegen-
dem Fall sind alle Greifer 9 an einer Zentraleinheit 15
vorgesehen, die vorzugsweise in Richtung der Schnei-
debene und zurtick verschieblich oder ortsfest vorgese-
hen ist. Relativ zu dieser Zentraleinheit 15 kdnnen die
Greifer 9 beispielsweise durch ein motorischen Antrieb
unabhangig voneinander bewegt werden. Die Zentral-
einheit 15 fuhrt die Greifer 9 vorzugsweise bei ihrer Be-
wegung relativ zur Zentraleinheit. Die Greifer ergreifen
das hintere Ende des Lebensmittelriegels jeweils erst
nachdem deren Aufschnitt begonnen hat vorzugsweise
erst nachdem deren Aufschnitt fast vollstdndig komplet-
tiertist. Bei dem Ausfiihrungsbeispiel gemaR Figur 5 wer-
den zur Bildung einer Portion von den Lebensmittelrie-
geln A und B jeweils zwei Scheiben von dem Lebensmit-
telriegel C jedoch nur eine Scheibe abgeschnitten. Da-
durch wird der Lebensmittelriegel C langsamer aufge-
schnitten als die Lebensmittelriegel A und B.

[0030] Beider Darstellung gemaR Figur 5 sind die Le-
bensmittelriegel A und B vergleichsweise weit aufge-
schnitten, wahrend bei dem Lebensmittelriegel C noch
ein langer unaufgeschnittener Anteil vorhanden ist. Folg-
lich werden die Greifer 9, die hinter den Lebensmittelrie-
geln A und B angeordnet sind, relativ zu der Zentralein-
heit 15 nach vorne bewegt, um in Eingriff mit den Le-
bensmittelriegeln A und B zu kommen. Der Greifer hinter
dem Lebensmittelriegel C bleibt hingegen in einer riick-
gezogenen Position und wird nicht in Eingriff mit den Le-
bensmittelriegeln gebracht. In diesem Zustand wird das
Aufschneiden der Lebensmittelriegel fortgesetzt, bis die
Lebensmittelriegel A und B vollstandig, bis auf ein Rest-
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stiick, aufgeschnitten sind. Sodann wird das verbleiben-
de Reststiick der Lebensmittelriegel A und B von den
jeweiligen Greifern zuriickgezogen und vorzugsweise
Uber einem Abwurfschacht (nicht dargestellt) abgewor-
fen. Danach wird der jeweilige Greifer vorzugsweise in
seine "Home-Position" verfahren. Die so freigewordenen
Spuren kdnnen mit einem neuen Lebensmittelriegel be-
ladenwerden, was in Figur 5c dargestelltist. Diese neuen
Lebensmittelriegel A und B werden sodann aufgeschnit-
ten. Des Weiteren ist in Figur 5¢ zu erkennen, dass nun-
mehr der Lebensmittelriegel C sehr weit aufgeschnitten
ist, so dass der sich dahinter befindliche Greifer in Kon-
takt mit diesem Lebensmittelriegel gebracht wird, wah-
rend die Greifer 9, die sich hinter den Lebensmittelriegeln
A und B befinden, nicht mit diesem in Eingriff sind.
[0031] Figur 5d zeigt den Zustand in dem alle hinteren
Enden aller Lebensmittelriegel jeweils mit einem Greifer
9 in Eingriff sind.

[0032] Das Beispiel gemaR 5 zeigt, dass es mdglich
und sinnvoll ist die Enden der Lebensmittelriegel zu un-
terschiedlichen Zeitpunkten zu ergreifen. Dies ist insbe-
sondere dadurch mdglich, dass die Enden der Lebens-
mittelriegel erst dann ergriffen werden, wenn deren Auf-
schnitt schon im Gang und/oder nahezu vollendet ist.
[0033] Figur 6 zeigt eine Spur 3’- 3"" einer Aufschnei-
demaschine, mit der die erfindungsgemafien Verfahren
durchgefiihrt werden kénnen. Ein Lebensmittelriegel A,
B, C liegt auf einem Férderband auf und wird von diesem
in Richtung eines Schneidmessers 1 transportiert. Der
Transport wird durch ein zweites am oberen Ende des
Lebensmittelriegels anliegendes Foérderband 5 unter-
stutzt, das vorzugsweise den Lebensmittelriegel gegen
das untere Forderband 5 drickt. Die Forderbander 5
transportieren den Lebensmittelriegel 5 in Richtung des
Schneidmessers 1, das rotierend angetrieben ist und bei
jeder Drehbewegung eine Lebensmittelscheibe von dem
vorderen Ende des Lebensmittelriegels abtrennt, wenn
sich das Schneidmesser in der Schneidebene befindet
und der Lebensmittelriegel in Richtung des Schneidmes-
sers transportiert wird. Zur Durchflihrung von Leerschnit-
ten wird das Schneidmesser wie durch den Pfeil darge-
stellt von dem Lebensmittelriegel und der Schneidebene
um ein lineares Wegsttick, parallel zu seiner Rotations-
achse fur einen bestimmten Zeitraum verschoben. So-
bald keine Leerschnitte mehrgewinscht sind, wird das
Messers entlang desselben Weges wieder in die Schnei-
debene zuriickgefahren. Des Weiteren wird bedarfswei-
se zumindest das vordere Ende 16 des Lebensmittelrie-
gels 5 von der Schneidebene zuriickgezogen. Es ist je-
doch auch mdéglich die gesamte Bandkonstruktion samt
Lebensmittelriegel zurlickzuziehen. Im Bereich des hin-
teren Endes 17 ist ein Greifer 9 angeordnet der bedarfs-
weise, insbesondere dann, wenn der Lebensmittelriegel
schon sehr weit aufgeschnitten ist, mit diesem in Eingriff
gebracht wird. Vorzugsweise weist der Greifer 9 Krallen
auf, die mit dem hinteren Ende 17 form- und/oder kraft-
schllissig sowie reversibel in Verbindung gebracht wer-
den. Sobald der Lebensmittelriegel weitgehend aufge-
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schnitten ist, so dass nur noch ein Reststlick verbleibt,
wird dieses Reststiick von dem Greifer 9 von der Schnei-
debene zuriickgezogen und vorzugsweise Uber einem
Abwurfschacht (nicht dargestellt) abgeworfen.

Bezugszeichenliste:

[0034]

1 Schneidmesser

2 Aufschneidevorrichtung

3 Spur

33" Spur

4 Schneidebene

5 Transportmittel

6 Schneideebene

7 Bewegung des Schneidmessers von der
Schneidebene und/oder dem vorderen Ende
des Lebensmittelriegels weg

8 Ruckzugsbewegung des vorderen Ende des
Lebensmittelriegels

9 Greifer

10 Tisch, Portionierband

11 Pfeil, Bewegung des Tisches 10 in Transport-
richtung der Lebensmittelriegel

12 Pfeil, Bewegung des Tisches 10 quer zur
Transportrichtung der Lebensmittelriegel

13 FUhrungsmittel, Verbindungsmittel

14 -

15 Zentraleinheit der Greifer

16 Vorderes Ende des Lebensmittelriegels

17 Hinteres Ende des Lebensmittelriegels

AB,C  Lebensmittelriegel

A’, B, C Lebensmittelscheibe von dem Lebensmit-

telriegel A, B, C
Patentanspriiche

1. Verfahren zum Aufschneiden von Lebensmittelrie-
geln (A, B, C) mit einer Aufschneidevorrichtung (2),
die mehrere Spuren (3’ - 3"") aufweist, in die jeweils
ein Lebensmittelriegel (A, B, C) geladen und unab-
hangig von der oder den anderen Spuren (3’-3") in
Richtung eines rotierend angetriebenen Schneid-
messers (1) transportiert wird, das in einer Schnei-
debene (6) an dem vorderen Ende des jeweiligen
Lebensmittelriegels (A, B, C) Lebensmittelscheiben
(A’, B’, C’) abtrennt, die zu Portionen zusammenge-
fast und abtransportiert werden, dadurch gekenn-
zeichnet, dass bei den Schneidbewegungen zum
Aufschneiden einer vollstdndigen Portion nicht bei
allen Lebensmittelriegeln dieselbe Anzahl an Le-
bensmittelscheiben abgeschnitten und/oder zumin-
dest zeitweise unterschiedliche Lebensmittelriegel
aufgeschnitten werden.
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Verfahren nach Anspruch 1, dadurch gekenn-
zeichnet, dass die Anzahl von Leerschnitten fir je-
de Spur individuell gewahlt wird.

Verfahren nach Anspruch 1 oder 2, dadurch ge-
kennzeichnet, dass zur Durchfiihrung eines Leer-
schnitts das Schneidmesser (1) und/oder zumindest
das vordere Ende des gerade aufgeschnittenen Le-
bensmittelriegels voneinander weg bewegt werden.

Verfahren nach einem der Anspriiche 1 -3, dadurch
gekennzeichnet, dass fir eine Portion Lebensmit-
telscheiden (A’, B’, C’) von mehreren Lebensmittel-
riegeln abgetrennt werden, wobei die Anzahl von Le-
bensmittelscheiben pro Lebensmittelriegel unter-
schiedlich ist und das bei der letzten Schnittbewe-
gung fiir die jeweilige Portion von allen Lebensmit-
telriegeln eine Scheibe abgeschnitten wird.

Verfahren nach einem der voranstehenden Anspri-
che oder dem Oberbegriff von Patentanspruch 1, da-
durch gekennzeichnet, dass die Lebensmittelrie-
gel an dem dem vorderen Ende (16) abgewandten
Ende (17) des Lebensmittelriegels (A, B, C) zu un-
terschiedlichen Zeiten jeweils von einem Greifer (9)
ergriffen werden.

Verfahren nach Anspruch 5 oder dem Oberbegriff
von Patentanspruch 5, dadurch gekennzeichnet,
dass bei jedem Lebensmittelriegel ein unaufge-
schnittenes Endstlick verbleibt, das jeweils von ei-
nem Greifer (9) zurlickgezogen wird und dieser
Ruckzug in den jeweiligen Spuren (3’ - 3") zumin-
dest teilweise zu unterschiedlichen Zeitpunkten er-
folgt.

Verfahren nach einem der Anspriiche 5 oder 6, da-
durch gekennzeichnet, dass die Greifer (9) alle an
einer Zentraleinheit verschieblich gelagert werden.

Verfahren nach einem der Anspriiche 5-7, dadurch
gekennzeichnet, dass jeder Greifer (9) einen eige-
nen Antrieb aufweist.
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