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DEKANTER FUR WEINE MIT ZWEI AUFNAHMERAUMEN FUR DEN WEIN UND EINE AN DEN

ERSTEN AUFNAHMERAUM ANGESCHLOSSENE EINFULL- UND AUSGIESSOFFNUNG

(567)  Der erfindungsgeméfRe Dekanter fir Weine mit
zwei Aufnahmerdumen (2, 3) weist eine Einfill- und Aus-
gieRo6ffnung (4) auf. Die Einfull- und Ausgie36ffnung (4)
ist an den ersten Aufnahmeraum (2) angeschlossen.

Die Aufnahmerdume (2, 3) sind miteinander verbun-
den, sodall Wein vom ersten Aufnahmeraum in den zwei-
ten Aufnahmeraum und umgekehrt flieRen kann. Der
Aufnahmeraum (3) weist mit Ausnahme der Verbindung
(5) der Aufnahmeraume keine weitere Offnung auf.

Der Wein wird tber die Einfiill- und AusgieR6ffnung

FIG. 2 3

(4) in den Dekanter (1) gebracht. Die Luft im Aufnahme-
raum (3) kann beim EingieBen des Weines nicht entwei-
chen, sodal es in den Aufnahmerdumen (2, 3) zu unter-
schiedlichen Flussigkeitsstanden (7, 8) kommt.

Beim Hin- und Herbewegen (Kippen) des Dekanters
(1) kann die im Aufnahmeraum (3) befindliche Luft Gber
die Einflll- und Ausgie36ffnung (4) entweichen. Bevor
die Luftaus dem Dekanter entweicht, kommtes zu einem
Kontakt Wein und Luft und wird dadurch der Wein (ver-
starkt) dekantiert.
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Beschreibung

[0001] Die Erfindung bezieht sich auf einen Dekanter
fir Weine mit zwei Aufnahmerdumen fiir den Wein und
eine an den ersten Aufnahmeraum angeschlossene Ein-
full- und AusgieR6ffnung.

[0002] Dekanter bestehen in den meisten Fallen aus
dem Material Glas, seltener aus dem Material Keramik
oder anderen Materialien und haben bei élteren Weinen
insbesondere den Zweck, diese von etwaigen Ablage-
rungen zu befreien. Bei jingeren Weinen soll durch das
Dekantieren insbesonders die Sauerstoffanreicherung
im Wein gefoérdert werden, wodurch die vielschichtigen
Strukturen des Weines gedffnet und Aromen und Ge-
schmacker freigesetzt werden.

[0003] Ubliche Dekanterweisen zumeist einen bauchi-
gen Aufnahmeraum fiir den Wein auf, an den sich ein
AusgielRer anschlielt. Nach dem EingielRen des Weines
in den Dekanter sollte dieser abgestellt bleiben damit der
Wein einige Zeit ruhen kann. Durch die bauchige Aus-
formung des Aufnahmeraumes wird die Oberflache des
Weines vergréRert und kann dieser durch den Kontakt
mit der Luft "atmen". Nach einiger Zeit nimmt der Benut-
zerden Dekanterund gief3t iber den AusgielRerden Wein
in das bereitgestellte Weinglas.

[0004] Wie dargelegt haben Dekanter die Aufgabe die
Sauerstoffanreicherung im Wein zu férdern. Der Wein
wird dadurch "beliftet" und kommt es dadurch zur Stei-
gerung des Trinkgenusses.

[0005] Die Erfindung hat es sich nun zum Ziel gesetzt,
einen Dekanter zu schaffen, mit dem die Ublichen De-
kantiermdglichkeiten erhalten bleiben, wobei es aber zu-
satzlich zu einem verstarkten Beliftungseffekt kommt.
So soll es maglich sein, durch einfache Manipulationen
am Dekanter Luft und damit Sauerstoff durch den Wein
zu bringen, damit es zu einer verstarkten Kontaktaufnah-
me Wein - Sauerstoff kommen kann.

[0006] Erreicht wird dieses der Erfindung zugrundelie-
gende Ziel dadurch, daR die Aufnahmerdume des De-
kanters der eingangs genannten Art miteinander verbun-
densind und der Wein vom ersten Aufnahmeraum in den
zweiten Aufnahmeraum und umgekehrt flieBen kann,
wobei der zweite Aufnahmeraum mit Ausnahme der Ver-
bindung der Aufnahmeradume keine Offnung aufweist.
[0007] Bei einem bevorzugten Ausfiihrungsbeispiel
des erfindungsgemafen Dekanters weist der zweite Auf-
nahmeraum eine Haltevorrichtung zum Aufhdngen des
erfindungsgemaRen Dekanters an ebenen Flachen, wie
beispielsweise Tischen, auf.

[0008] Nachstehend ist die Erfindung anhand eines in
den Zeichnungen dargestellten Ausfiihrungsbeispiels,
auf das die Erfindung jedoch keineswegs beschrankt ist,
naher beschrieben.

[0009] Dabei zeigen die

Fig. 1 in schaubildlicher Ansicht einen erfindungs-
gemal ausgebildeten Dekanter ohne Flussigkeit,
die
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Fig. 2 in schaubildlicher Ansicht einen erfindungs-
gemal ausgebildeten Dekanter miteingeflliter Flis-
sigkeit (Wein) und die

Fig. 3 in schaubildlicher Ansicht einen (nach vorne)
gekippten Dekanter, wobei es durch die Manipulati-
onen am Dekanter zu einem verstarkten Beluftungs-
effekt kommt.

[0010] GemaR der Fig. 1 besitzt der Dekanter 1 nach
der Erfindung einen Aufnahmeraum 2 fiir den Wein sowie
einen Aufnahmeraum 3, ebenfalls fir Wein. Der Aufnah-
meraum 2 weist eine Einflll- und AusgieR6ffnung 4 auf.
Durch die Einfill- und AusgieR6ffnung 4 besteht eine
Verbindung des Aufnahmeraumes 2 mit der Umge-
bungsluft.

[0011] Die Aufnahmerdume 2 und 3 weisen in ihrem
jeweils unteren Bereich eine Verbindung 5 auf.

[0012] DerAufnahmeraum 3istmitAusnahme derVer-
bindung 5 der Aufnahmerdume geschlossen. Flissigkeit
(Wein) und Luft kdnnen daher nur durch diese Verbin-
dung 5 ein- bzw. austreten.

[0013] Der Aufnahmeraum 3 weist eine Haltevorrich-
tung 6 zum Aufhangen des Dekanters 1 an ebenen Fl&-
chen, wie beispielsweise Tischen auf. Der Dekanter 1 ist
dabei so ausbalanciert, daf} der gesamte Dekanter 1 an
der genannten Haltevorrichtung 6 beispielsweise an ei-
nem Tisch aufgehangt werden kann.

[0014] GemaR der Fig. 2 wird Wein zum Dekantieren
durch die Einfill- und AusgieRo6ffnung 4 eingefillt. Ge-
maf dem Prinzip der kommunizierenden Gefalle verteilt
sich anfanglich der Wein gleichmafig in den Aufnahme-
raumen 2 und 3. Aus dem Aufnahmeraum 2 kann dabei
die im Dekanter 1 befindliche Luft durch die Einfill- und
AusgieR6ffnung 4 entweichen. Der Aufnahmeraum 3 ist
geschlossen (mit Ausnahme der unten gelegenen Ver-
bindung der Aufnahmeraume) und kann daher die auf-
steigende Luft nicht entweichen. Durch den Druck des
einlaufenden Weines kommt es zu einer Verdichtung der
im Aufnahmeraum 3 befindlichen Luft. Wenn der Druck
des einlaufenden Weines nicht mehr grof3 genug ist, um
die sich im Aufnahmeraum 3 befindliche Luftzusammen-
zudriicken, steigt beim weiteren Einfiillen von Wein der
Flussigkeitsstand 7 im Aufnahmeraum 2 auf einen ho-
heren Stand als der Flussigkeitsstand 8 im Aufnahme-
raum 3.

[0015] GemaR der Fig. 3 wird der erfindungsgemalie
Dekanter in der Pfeilrichtung p’ respektive
p" geschwenkt. Durch dieses Schwenken des Dekanters
1 (Kippen des Dekanters 1) entweicht die komprimierte
Luft oberhalb der Flussigkeit im Aufnahmeraum 3 durch
die Verbindung 5 der Aufnahmeraume. Diese relativ ab-
rupt entweichende Luft durchstrémt dabei den zu dekan-
tierenden Wein und wird dadurch die Sauerstoffanrei-
cherung im Wein geférdert. Dieses Durchstreichen des
Weines mit Luft fihrt zu einer viel rascheren Freisetzung
der Aromen und Geschmacker des Weines, als wenn
der Wein lediglich einen Luftkontakt an einer vergréer-
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ten Flache besitzt.

[0016] DurchdasSchwenkendes Dekanters 1 entlang

der Pfeilrichtung p’ und p" wechselt die Hohe des Flis-
sigkeitsstdnde 7 und 8. Beim Einflllen ist der Flissig-
keitsstand 7 zuerst gleich und dann héher als der Flis- 5
sigkeitsstand 8, beim Schwenken entlang der Pfeilrich-
tung p’ und p" wird zeitweise der Flissigkeitsstand 8 h6-

her als der Flussigkeitsstand 7.

[0017] Beim Schwenken entlang der Pfeilrichtung p’
und p" kann wie bereits oben ausgefthrt die Luft im Auf- 70
nahmeraum 3 entweichen und den Wein beliften. Beim
Zuruckschwenken wird erneut Luft in den Aufnahme-
raum 3 gebracht, die dann neuerlich abrupt beim entge-

gen gesetzten Kippen des Dekanters 1 entstrémt und
den Wein dadurch beluftet. 15
[0018] Durch den erfindungsgemaen Dekanter 1
kommt es daher zu einer verstarkten Beliiftung des Wei-

nes und zwar dadurch, daf} die im Aufnahmeraum 3 be-
findliche Luft durch das Kippen des Dekanters in Pfeil-
richtung p’ und p" durch den Wein entweicht. 20
[0019] Durchdiesen verstarkten Beluftungseffekt mufd

der Wein nicht langere Zeitim Dekanter 1 belassen wer-
den, sondern ist nach viel kirzerer Zeit trinkfertig. Die
Freisetzung der verschiedenen Aromen und Geschma-
cker des Weines, die Offnung des Weines geschieht so- 25
hin in deutlich kirzerer Zeit.

[0020] Im Rahmen der Erfindung sind noch zahlreiche
Abanderungen maglich. So kénnten beispielsweise noch
weitere geschlossene Aufnahmerdume vorgesehen
sein, die jeweils miteinander verbunden sind. 30
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