EP 3 492 819 A1

(19)

Europdisches
Patentamt

European

Patent Office

Office européen
des brevets

(12)

(43) Veroffentlichungstag:
05.06.2019 Patentblatt 2019/23

(21) Anmeldenummer: 18207792.5

(22) Anmeldetag: 22.11.2018

(11) EP 3 492 819 A1

EUROPAISCHE PATENTANMELDUNG

(51) IntClL:

F24C 15/10(2006.01) F24C 15/20 (2006.0)

F24C 11/00 (200607

(84) Benannte Vertragsstaaten:
AL AT BEBG CH CY CZDE DK EE ES FIFRGB
GRHRHUIEISITLILTLULVMC MKMT NL NO
PL PT RO RS SE SI SK SM TR
Benannte Erstreckungsstaaten:
BA ME
Benannte Validierungsstaaten:
KH MA MD TN

(30) Prioritat: 29.11.2017 DE 102017221459

(71)

(72)

(74)

Anmelder: Bruckbauer, Wilhelm
83115 Neubeuern (DE)

Erfinder: Schmoller, Anton
6330 Kufstein (AT)

Vertreter: Rau, Schneck & Hiibner
Patentanwilte Rechtsanwilte PartGmbB
KonigstraBe 2

90402 Niirnberg (DE)

(54) KOCHFELDSYSTEM

(57)  Die Erfindung betrifft ein Kochfeldsystem (1).
Dieses umfasst eine Abzugsvorrichtung (2) zum Abzug
von Kochdiinsten nach unten, einen einstiickig ausge-
bildeten Kochguttrager (3) zum Tragen von Kochgut (14)
und/oder von Kochgeschirr (13) und eine Mehrzahl von
an dem Kochguttréger (3) angeordneten Energiewand-
lern (4), welche zum Wandeln einer Eingangs-Ener-
gieform (15) in eine zum Erwarmen des Kochguttragers

(3) und/oder des Kochgeschirrs (13) bestimmte Aus-
gangs-Energieform (16) ausgebildet sind, wobei sich
mindestens zwei der Energiewandler (4) hinsichtlich der
zu wandelnden Eingangs-Energieform (15) und/oder der
Ausgangs-Energieform (16) unterscheiden und wobei
die Energiewandler (4) jeweils modular ausgebildet sind
und somit untereinander austauschbar an dem Kochgut-
tréager (3) anordenbar sind.
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Beschreibung

[0001] Die vorliegende Erfindung nimmt die Prioritat
der deutschen Patentanmeldungen DE 10 2017 221
459.7 in Anspruch, deren Inhalt durch Bezugnahme hier-
in aufgenommen wird.

[0002] Die Erfindung betrifft ein Kochfeldsystem.
[0003] Aus US 2005/0188983 A1 ist ein Kochfeldsys-
tem mit einer Abzugsvorrichtung, einem Kochguttrager
in Form einer Glas-Keramik-Platte und mehreren an dem
Kochguttrager angeordneten Energiewandlern bekannt.
Mindestens zwei der Energiewandler unterscheiden sich
voneinander hinsichtlich der zu wandelnden Eingangs-
Energieform und/oder der Ausgangs-Energieform. Da-
mit steht grundsatzlich eine Vielzahl méglicher und indi-
viduell wahlbarer Anordnungen der unterschiedlichen
Energiewandler an dem Kochguttrager zur Verfiigung.
Eine Vorratsproduktion fiir eine grofe Zahl unterschied-
licher Konfigurationsvarianten von Kochfeldsystemen
erhoht jedoch auch den logistischen Aufwand und bindet
Kapital.

[0004] Es isteine Aufgabe der Erfindung ein Kochfeld-
system zu verbessern.

[0005] Diese Aufgabe wird durch ein Kochfeldsystem
mit den Merkmalen des Anspruchs 1 gel6st. Erfindungs-
gemal wurde erkannt, dass ein Kochfeldsystem mit ei-
ner Abzugsvorrichtung zum Abzug von Kochdiinsten
nach unten, einem einstlickig ausgebildeten Kochguttra-
ger sowie mindestens zwei Energiewandlern, welche
sich hinsichtlich einer zu wandelnden Eingangs-Ener-
gieform und/oder einer Ausgangs-Energieform unter-
scheiden, derart ausgebildet sein kann, dass die mindes-
tens zwei Energiewandler an demselben Kochguttrager
angeordnet sind. Vorteilhaft wird hierdurch erreicht, dass
schwer zu reinigende Spalte und Stufen, insbesondere
an einer Oberseite des Kochfeldsystems, vermieden
werden. Das damit erzielte ebenmaRige Erscheinungs-
bild des Kochfeldsystems fligt sich optisch zudem be-
sonders elegant in moderne Wohnkiichen ein.

[0006] Wesentlich ist auch, dass die Energiewandler
jeweils modular ausgebildet sind und somit untereinan-
der austauschbar an dem Kochguttrdger anordenbar
sind. Zur modularen Ausbildung der Energiewandler
kénnen diese jeweils ein Gehduse mit im Wesentlichen
identischen Abmessungen aufweisen und/oder eine
Leistungs- und/oder eine Steuerschnittstelle mit im We-
sentlichen identischer Pin-Belegung und/oder konstruk-
tiver Ausgestaltung umfassen und/oder Uber eine Befes-
tigungseinrichtung zur Anbringung an dem Kochguttra-
ger verfugen, die im Wesentlichen jeweils konstruktiv
identisch ausgebildet ist. Vorteilhaft wird durch die mo-
dulare Ausbildung der Energiewandler erreicht, dass das
Kochfeldsystem entsprechend derindividuellen Kunden-
wiinsche mit Energiewandlern bestiickt werden kann. Ei-
ne Vorratsproduktion mit einer Vielzahl an unterschied-
lichen Konfigurationsvarianten von Kochfeldsystemen
kann so durch eine wirtschaftliche und fiir den Kunden
attraktive Individualanpassung ersetzt werden. Die mo-
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dulare Ausbildung der Energiewandler ermdglicht zudem
einen einfachen und wirtschaftlichen Austausch defekter
Module. Das Kochfeldsystem ist somit besonders war-
tungsfreundlich.

[0007] DerKochguttrageristzum Tragen von Kochgut,
insbesondere von fliissigen oder festen Lebensmitteln,
und/oder von Kochgeschirr, insbesondere von Pfannen
und Topfen, ausgebildet. Vorzugsweise ist der Kochgut-
tréager als ebene Platte, insbesondere mit einer ebenen
Oberseite, ausgebildet. Die Reinigung des Kochguttra-
gers und das Bewegen des Kochguts und/oder des
Kochgeschirrs auf dem Kochguttrager werden somit er-
leichtert. Vorzugsweise weist das Kochfeldsystem min-
destens zwei, insbesondere mindestens drei, insbeson-
dere mindestens vier, insbesondere mindestens flnf,
insbesondere mindestens sechs, insbesondere mindes-
tens acht, Energiewandler auf.

[0008] Vorzugsweise sind die Energiewandler zum Er-
warmen von Kochgut und zum Wandeln einer Eingangs-
Energieform in eine zum Erwarmen des Kochguttragers
und/oder des Kochgeschirrs bestimmte Ausgangs-Ener-
gieform ausgebildet. Die Eingangs-Energieform kann ei-
ne elektrische oder eine chemische Energie sein. Die fir
das Erwarmen des Kochguttragers und/oder des Koch-
geschirrs wesentliche Ausgangs-Energieform kann eine
elektromagnetische Strahlung und/oder eine Warme-
stromung und/oder eine erhitzte Masse sein. Die elek-
tromagnetische Strahlung kann eine Warmestrahlung
oder ein magnetisches Wechselfeld sein. Das magneti-
sche Wechselfeld wird im Folgenden auch als niederfre-
quente elektromagnetische Strahlung bezeichnet.
[0009] Vorzugsweise bilden die Energiewandler zu-
sammen mit dem Kochguttréger je eine Kochstelle aus.
Die Kochstellen, deren Energiewandler sich hinsichtlich
der zu wandelnden Eingangs-Energieform und/oder der
Ausgangs-Energieform unterscheiden, kdnnen jeweils
Warmestrahlungs-Kochstellen oder Induktions-Koch-
stellen oder Gas-Kochstellen oder Elektro-Masse-Koch-
stellen sein. Das Kochfeldsystem kann zwei oder drei
oder vierunterschiedliche Kochstellen umfassen, welche
als Induktions-Kochstelle, insbesondere als Flachenin-
duktions-Kochstelle, oder als Warmestrahlungs-Koch-
stelle, insbesondere als Flachenheizungs-Kochstelle,
oder als Gas-Kochstelle oder als Elektro-Masse-Koch-
stelle oder als Teppanyaki-Kochstelle ausgebildet sind.
[0010] Die Abzugsvorrichtung kann als Muldenlifter
ausgebildet sein. Vorzugsweise ist die Abzugsvorrich-
tung unterhalb des Kochguttrdgers angeordnet. Der
Kochguttrager kann die Abzugsvorrichtung in einer
Draufsicht vollsténdig Giberdecken.

[0011] Die Abzugsvorrichtung ist vorzugsweise an
mindestens eine Kochdunst-Eintrittséffnung ange-
schlossen. Die Kochdunst-Eintritts6ffnung ist, in einer
Draufsicht, vorzugsweise unmittelbar an einem Rand
des Kochguttrédgers angeordnet. Die mindestens eine
Kochdunst-Eintritts6ffnung kann von dem Kochguttrager
zumindest teilweise umgeben sein. Vorteilhaft wird hier-
durch erreicht, dass die Kochdiinste unmittelbar im Be-
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reich ihres Entstehens von der Abzugsvorrichtung abge-
saugt werden kdnnen.

[0012] GemaR einem Aspekt der Erfindung durch-
dringt die Kochdunst-Eintritts6ffnung den Kochguttrager.
Der Kochguttrager umschlief3t dabei die Kochdunst-Ein-
tritts6ffnung, in einer Draufsicht, vollstandig. Vorzugs-
weise ist die Oberflache des Kochguttragers topologisch
zusammenhangend, insbesondere wegzusammenhan-
gend, jedoch nicht einfach zusammenh&ngend.

[0013] Die Kochdunst-Eintritts6ffnung kann, in einer
Draufsicht, im geometrischen Schwerpunkt des Koch-
guttrégers angeordnet sein. Eine derartige Anordnung
der Kochdunst-Eintritts6ffnung ermdéglicht den effizien-
ten Abzug von Kochdunsten.

[0014] Das Kochfeldsystem kann ein VerschlieRele-
ment zum VerschlieRen der Kochdunst-Eintrittséffnung
aufweisen. Das VerschlieRelement kann dazu ausgebil-
det sein, die Kochdunst-Eintritts6ffnung flissigkeitsdicht
und/oder gasdicht zu verschlief3en.

[0015] Die Kochdunst-Eintrittséffnung kann in einer
Draufsicht in dem Flachenschwerpunkt des Kochguttra-
gers angeordnet sein. Die Kochdunst-Eintrittséffnung
kann in einer Draufsicht in Form eines Vielecks, insbe-
sondere in Form eines Vierecks, insbesondere in Form
eines Quadrates, ausgebildet sein. Alternativ kann die
Eintritts6ffnung in einer Draufsicht rund, insbesondere
nicht kreisférmig, insbesondere oval, oder kreisférmig
ausgebildet sein.

[0016] Der Kochguttrager kann auch mehrere, insbe-
sondere mindestens zwei, insbesondere mindestens
drei, insbesondere mindestens vier, Kochdunst-Eintritt-
s6ffnungen aufweisen.

[0017] GemaR einem weiteren Aspekt der Erfindung
ist die Eingangs-Energieform mindestens eines Energie-
wandlers elektrische Energie. Die Eingangs-Ener-
gieform samtlicher der Energiewandler kann elektrische
Energie sein. Vorteilhaft wird hierdurch erreicht, dass das
Kochfeldsystem besonders einfach mit einem in Kiichen
Ublicherweise vorhandenen Stromnetz-Anschluss ver-
bunden werden kann. Die entsprechenden Kochstellen
kénnen dabei Warmestrahlungs-Kochstellen oder Induk-
tions-Kochstellen oder Elektro-Masse-Kochstellen sein.
[0018] GemalR einem Aspektder Erfindungist die Aus-
gangs-Energieform von mindestens einem der Energie-
wandler Warmestrahlung. Mindestens eine Kochstelle
kann dabei als Warmestrahlungs-Kochstelle ausgebildet
sein. Vorteilhaft wird hierdurch erreicht, dass wenigstens
eine der Kochstellen mit herkdémmlichem Kochgeschirr,
insbesondere ohne besondere Anforderungen an des-
sen ferromagnetische Eigenschaften, betrieben werden
kann.

[0019] GemalR einem Aspektder Erfindungist die Aus-
gangs-Energieform von mindestens einem der Energie-
wandler niederfrequente elektromagnetische Strahlung.
Unter einer niederfrequenten elektromagnetischen
Strahlung ist eine elektromagnetische Strahlung zu ver-
stehen, welche eine Frequenz von weniger als 500 kHz,
insbesondere weniger als 100 kHz, aufweist. Mindestens
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einer der Kochstellen kann demnach als Induktions-
Kochstelle ausgebildet sein. Derartige Kochfelder er-
moglichen eine besonders energieeffiziente Erwarmung
von Kochgut und/oder von Kochgeschirr. Zudem kann
eine Erwdrmung des Kochguttragers weitgehend ver-
mieden werden.

[0020] GemaR einem Aspekt der Erfindung weist das
Kochfeldsystem in  einem vorderen Bereich
ausschlieBlich Energiewandler auf, deren Ausgangs-En-
ergieform eine niederfrequente elektromagnetische
Strahlung ist. Unter dem vorderen Bereich des Kochfeld-
systems ist der dem Benutzer zugewandte Bereich,
und/oder der einer Benutzer-Schnittstelle zugewandte
Bereich, des Kochfeldsystems zu verstehen. Der vordere
Bereich umfasst in einer Draufsicht hdchstens 70 %, ins-
besondere hochstens 60 %, insbesondere hdchstens 50
%, insbesondere hochstens 30 %, der Flache des Koch-
guttragers. Durch die Anordnung dieser Energiewandler
an der, dem Benutzer zugewandten Vorderseite des
Kochfeldsystems, kann eine aktive Erwarmung des
Kochguttragers in diesem Bereich vermieden werden.
Vorteilhaft wird hierdurch erreicht, dass die Gefahr von
Verbrennungen, insbesondere fir Kleinkinder, erheblich
reduziert ist.

[0021] GemaR einem weiteren Aspekt der Erfindung
ist der Kochguttrager als Glaskeramik-Platte ausgebil-
det. Vorzugsweise weist das Kochfeldsystem mindes-
tens eine Induktions-Stelle und mindestens eine Warme-
strahlungs-Kochstelle auf. Die Glaskeramik-Platte kann
eben ausgebildet sein. Eine derartige Glaskeramik-Plat-
te kann sowohl fir niederfrequente elektromagnetische
Strahlung als auch fur Warmestrahlung durchlassig aus-
gebildet sein. Vorteilhaftwird hierdurch erreicht, dass das
Kochfeldsystem besonders einfach reinigbar ist und op-
tisch ebenmaRig in eine Kiichenarbeitsplatte integrierbar
ist.

[0022] GemaR einem Aspekt der Erfindung weist der
Kochguttrager eine integrierte Benutzer-Schnittstelle zur
Steuerung der Energiewandler auf. Die Benutzer-
Schnittstelle kann als Bildschirm, insbesondere als be-
rihrungsempfindlicher Bildschirm, insbesondere als be-
rihrungsempfindlicher LCD-Bildschirm, ausgebildet
sein. Alternativ kann die Benutzer-Schnittstelle mindes-
tens einen berlihrungsempfindlichen Tastsensor
und/oder einen Drehknopf und/oder einen relativ zu dem
Kochguttrager beweglichen Bedienknebel aufweisen.
Die Benutzer-Schnittstelle kann Leuchtmittel aufweisen,
welche durch den Kochguttréager hindurchstrahlen. Vor-
teilhaft wird hierdurch erreicht, dass die Benutzer-
Schnittstelle unmittelbar an dem Kochfeldsystem ange-
bracht sein kann, wodurch der Aufwand zur Montage des
Kochfeldsystems erheblich reduziert ist und eine einfa-
che Bedienbarkeit der Benutzer-Schnittstelle sicherge-
stellt ist.

[0023] Die Benutzer-Schnittstelle kann auch zur Steu-
erung der Abzugsvorrichtung ausgebildet sein. Einzelne
Sensoren der Benutzer-Schnittstelle kdnnen dabei so-
wohl zur Steuerung der Energiewandler als auch zur
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Steuerung der Abzugsvorrichtung verwendbar sein.
Hardware-Redundanzen kénnen somit vermieden wer-
den.

[0024] GemalR einem weiteren Aspekt der Erfindung
weist das Kochfeldsystem eine zur Steuerung der Ener-
giewandler ausgebildete und mit diesen in Signalverbin-
dung stehende Steuereinrichtung auf. Die sich hinsicht-
lich der zu wandelnden Eingangs-Energieform und/oder
der Ausgangs-Energieform unterscheidenden mindes-
tens zwei Energiewandler kénnen dabei an eine gemein-
same Steuereinrichtung angeschlossen sein. Auch die
Abzugsvorrichtung kann an diese Steuereinrichtung an-
geschlossen sein. Vorteilhaft wird hierdurch erreicht,
dass die Steuerung des gesamten Kochfeldsystems
Uber eine einzelne Steuereinrichtung erfolgen kann.
[0025] GemalR einem weiteren Aspekt der Erfindung
weisen die Energiewandler jeweils ein konstruktiv iden-
tisch ausgebildetes Anschlussmittel zum Anschluss an
die Steuereinrichtung auf. Vorteilhaft wird hierdurch er-
reicht, dass die Energiewandler an einer beliebigen
Schnittstelle der Steuereinrichtung anschlielbar sind.
Die Energiewandler sind somit an einer beliebigen Posi-
tion relativ zu dem Kochguttrager positionierbar. Ein feh-
lerhafter Anschluss an der Steuereinrichtung und eine
damit verbundene Beschadigung der Energiewandler
sind ausgeschlossen.

[0026] Die Anschlussmittel unterschiedlicher Energie-
wandler kénnen sich beispielsweise in einer Pinbelegung
unterscheiden. Hierdurch kann analog, durch Verbin-
dung unterschiedlicher Schaltkreise, oder digital, durch
Erkennung der an die Steuereinrichtung angeschlosse-
nen Energiewandler, eine auf den jeweiligen Energie-
wandler abgestimmte Steuerung desselben erzielt wer-
den.

[0027] GemalR einem weiteren Aspekt der Erfindung
sind die Energiewandler zum automatischen Erkennen
durchdie Steuereinrichtung ausgebildet und weisen hier-
zu ein |dentifikationsmittel auf. Das Identifikationsmittel
kann zur Speicherung und Ausgabe einer digitalen Ken-
nung ausgebildet sein. Es kann zur Speicherung und
Ausgabe einer Typenkennzeichnung des jeweiligen En-
ergiewandlers ausgebildet sein. Das Identifikationsmittel
kann hierzu einen Datenspeicher aufweisen. Das lden-
tifikationsmittel kann einen RFID-Tag aufweisen. Die di-
gitale Kennung kann kabelgebunden oder kabellos zwi-
schen dem Identifikationsmittel und der Steuereinrich-
tung Ubertragbar sein. Vorteilhaft wird hierdurch erreicht,
dass die Steuereinrichtung besonders einfach an die tat-
sachlich daran angeschlossenen Energiewandler an-
passbar ist.

[0028] GemalR einem weiteren Aspekt der Erfindung
ist die Benutzer-Schnittstelle derart ausgebildet, dass sie
sich automatisch an die tatséchlich an die Steuereinrich-
tung angeschlossenen Energiewandler anpasst. Vor-
zugsweise sind die Benutzerschnittstelle und die Steu-
ereinrichtung dazu ausgebildet, bestimmte, vom Benut-
zer erfassbare Merkmale, insbesondere optische
und/oder haptische Merkmale, der Benutzer-Schnittstel-
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le zu verandern. Abhangig von den tatsachlich an die
Steuereinrichtung angeschlossenen Energiewandlern
kénnen beispielsweise unterschiedliche Leuchtmittel der
Benutzer-Schnittstelle aktiviert oder deaktiviert werden.
Auf dem Bildschirm der Benutzer-Schnittstelle kénnen
den jeweils angeschlossenen Energiewandlern individu-
elle Symbole mit unterschiedlicher Farbe und/oder Form
und/oder Position zugeordnet werden. Vorteilhaft wird
hierdurch erreicht, dass Uiber die Benutzer-Schnittstelle
erkennbar dargestellt wird, welche Energiewandler tat-
sachlich an die Steuereinrichtung angeschlossen sind.
[0029] Alternativ kann die Benutzer-Schnittstelle auch
unabhangig von den daran angeschlossenen Energie-
wandlern, insbesondere statisch, ausgebildet sein. Die
Benutzer-Schnittstelle kann beispielsweise als Bedien-
knebel ausgebildet sein. Die Steuereinrichtung kann da-
zu ausgebildet sein die an der Benutzer-Schnittstelle er-
fassten Daten in die fiir den jeweiligen Energiewandler
benétigten Steuersignale zu wandeln.

[0030] GemaR einem Aspektder Erfindung weisen die
Energiewandler jeweils eine konstruktiv identisch aus-
gebildete Befestigungseinrichtung zur Befestigung an
dem Kochguttrager auf. Der Kochguttrager kann bei-
spielsweise mehrere Schienenmittel aufweisen, in wel-
che die Befestigungseinrichtungen der Energiewandler
einfihrbar sind. Die Schienenmittel kdnnen dabei eben-
falls identisch zueinander ausgebildet sein. Alternativ
kann die Verbindung zwischen dem mindestens einen
Energiewandler und dem Kochguttréger als Bolzenver-
bindung ausgebildet sein. Die jeweiligen Befestigungs-
einrichtungen kdnnen dabei ein identisches Bohrmuster
aufweisen. Die Befestigungsrichtung kann zur Ausbil-
dung einer Steckverbindung und/oder einer Schraubver-
bindung und/oder einer Rastverbindung ausgebildet
sein. Die Befestigungseinrichtung kann auch mit dem
Kochguttrager verklebbar sein. Die Befestigungseinrich-
tung kann eine Magnetverbindung aufweisen. Vorteilhaft
wird hierdurch erreicht, dass die Energiewandler an un-
terschiedlichen Positionen, relativ zu dem Kochguttra-
ger, befestigbar sind.

[0031] GemaR einem weiteren Aspekt der Erfindung
ist das Kochfeldsystem als Montageeinheit ausgebildet.
Die Montageeinheit ist dadurch gekennzeichnet, dass
diese als vollstdndig vormontierte Baugruppe vorliegt.
Vorzugsweise ist die Montageeinheit in eine Aussparung
der Kiichenarbeitsplatte einsetzbar. Die Montageeinheit
kann die Abzugsvorrichtung, den Kochguttrager und die
Energiewandler umfassen. Die Abzugsvorrichtung weist
vorzugsweise einen Unterdruck-Kanalabschnitt
und/oder ein Lufter-Geh&use und/oder einen Liftermotor
auf. Vorzugsweise sind die Abzugsvorrichtung und/oder
die Energiewandler, in einer Draufsicht, vollstdndig von
dem Kochguttrager Giberdeckt. Hierdurch ist das Koch-
feldsystem besonders einfach in die Aussparung der Kii-
chenarbeitsplatte einsetzbar. Das Kochfeldsystem kann
somit besonders schnell und kostengtinstig verbaut wer-
den. Der wirtschaftliche und wenig zeitintensive Einbau
des als Montageeinheit ausgebildeten Kochfeldsystems
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macht dieses fir den Kunden besonders attraktiv.
[0032] GemalR einem weiteren Aspekt der Erfindung
ist ein Abstand zwischen einer Unterseite des Kochgut-
tragers und einer Unterseite der Abzugsvorrichtung
und/oder eine Gesamtbauhdhe des Kochfeldsystems
geringer als 260 mm, insbesondere geringer als 220 mm,
insbesondere geringer als 180 mm, insbesondere gerin-
ger als 160 mm. Vorteilhaft wird hierdurch erreicht, dass
das Kochfeldsystem besonders kompakt ausgebildet ist.
Hierdurch kann eine besonders hohe Verfiigbarkeit von
Stauraum unterhalb des Kochfeldsystems gewahrleistet
werden.

[0033] Weitere Vorteile und Details der Erfindung er-
geben sich aus der Beschreibung von Ausfiihrungsbei-
spielen anhand der Figuren. Es zeigen:

Fig. 1  eine schematische Darstellung eines Kochfeld-
systems mit einer Abzugsvorrichtung und vier
Kochstellen, wobei die beiden vorderen Koch-
stellen als Induktions-Kochstellen und die bei-
den hinteren Kochstellen als Warmestrah-
lungs-Kochstellen ausgebildet sind,

Fig. 2  eine Schnittdarstellung des Kochfeldsystemsin
Fig. 1, wobei die Energiewandler ein Identifika-
tionsmittel aufweisen, das mit einer Steuerein-
richtung in Signalverbindung steht,

Fig. 3  eine perspektivische Darstellung eines Koch-
feldsystems gemaR einem weiteren Ausfih-
rungsbeispiel, wonach dieses als Montageein-
heit ausgebildet ist und zwei Strahlungs-Koch-
felder sowie zwei Induktions-Kochfelder um-
fasst und

Fig. 4 eine perspektivische Darstellung eines Koch-
feldsystems gemaR einem weiteren Ausfih-
rungsbeispiel, wonach dieses als Montageein-
heit ausgebildet ist und zwei Gas-Kochstellen
sowie zwei Induktions-Kochstellen umfasst.

[0034] Im Folgenden werden unterschiedliche Details
eines Kochfeldsystems 1 anhand der Fig. 1 bis Fig. 4
beschrieben.

[0035] In Fig. 1 ist ein Kochfeldsystem 1 mit einer Ab-
zugsvorrichtung 2, einem Kochguttrager 3 sowie vier En-
ergiewandlern 4 dargestellt. Das Kochfeldsystem 1 ist
als Montageeinheit ausgebildet und in eine Aussparung
5 einer Kiichenarbeitsplatte 6 eingesetzt. Das Kochfeld-
system 1 ist Uber die Kiichenarbeitsplatte 6 an einem
Kichenunterschrank 7 befestigt. Eine Benutzerschnitt-
stelle 8 zur Steuerung des Kochfeldsystems 1 istin Form
von Bedienknebeln Uber eine Blende 9 an dem Kuchen-
unterschrank 7 angebracht. Die Benutzer-Schnittstelle 8
steht mit einer Steuereinrichtung 10 in Signalverbindung.
Die Steuereinrichtung 10 ist zur Steuerung der Abzugs-
vorrichtung 2 und der Energiewandler 4 ausgebildet.
[0036] Der Kochguttrdger 3 weist eine zentral ange-
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ordnete Kochdunst-Eintritts6ffnung 11 auf. Die Energie-
wandler 4 sind mittels einer nicht dargestellten Befesti-
gungseinrichtung an einer Unterseite des Kochguttra-
gers 3 angebracht. Der Kochguttrager 3 ist als Glaske-
ramik-Platte ausgebildet. Der Kochguttrager 3 bildet zu-
sammen mit den Energiewandlern 4 vier Kochstellen 12
zum Erwarmen von Kochgeschirr 13 aus. Innerhalb des
Kochgeschirrs 13 angeordnetes Kochgut 14 befindet
sich dabei nicht in unmittelbarem Kontakt mit dem Koch-
guttrager 3.

[0037] Die beiden vorderen Kochstellen 12 sind als In-
duktions-Kochstellen und die beiden hinteren Kochstel-
len 12 sind als Warmestrahlungs-Kochstellen ausgebil-
det. Eine Eingangs-Energieform 15 samtlicher der Ener-
giewandler 4 der Kochstellen 12 ist eine elektrische En-
ergie. Die Energiewandler 4 der vorderen Kochstellen 12
sind dazu ausgebildet, die Eingangs-Energieform 15 in
eine Ausgangs-Energieform 16 zu wandeln, wobei diese
eine niederfrequente elektromagnetische Strahlung ist.
Die Energiewandler 4 der hinteren beiden Kochstellen
12 wandeln die Eingangs-Energieform 15 in eine andere
Form elektromagnetischer Strahlung, namlich in eine
Warmestrahlung.

[0038] Die Abzugsvorrichtung 2 weist einen Unter-
druck-Kanalabschnitt 17 sowie ein Lifter-Gehduse 18
auf. Wie in Fig. 2 dargestellt, ist der Unterdruck-Kanal-
abschnitt 17 an der Kochdunst-Eintrittséffnung 11 ange-
schlossen. An einem Rand der Kochdunst-Eintrittsoff-
nung des Kochguttragers 3 ist ein LUftungsgitter 19 an-
gebracht. Innerhalb des Unterdruck-Kanalabschnitts 17
ist ein Fettfilter-Einsatz 20 angeordnet. Der Unterdruck-
Kanalabschnitt 17 ist fluidfiihrend mitdem Lufter-Gehau-
se 18 verbunden. Innerhalb des Lifter-Gehduses 18 ist
ein Lifterrad 21 angeordnet, welches drehantreibbar mit
einem Lufter-Motor 22 verbunden ist.

[0039] Ein Abstand D zwischen einer Unterseite des
Kochguttragers 3 und einer Unterseite der Abzugsvor-
richtung 2, insbesondere des Unterdruck-Kanalab-
schnitts 17, betragt 200 mm. Der Unterdruck-Kanalab-
schnitt 17 ist in einem Bereich unterhalb der Kochdunst-
Eintrittséffnung 11 als Flussigkeits-Auffangwanne 23
ausgebildet.

[0040] Die Energiewandler 4 sind modular ausgebil-
det. Hierzu weisen die Energiewandler 4 jeweils ein iden-
tisch ausgebildetes Anschlussmittel 24 zum Anschluss
an die Steuereinrichtung 10 auf. Uber das Anschlussmit-
tel 24 werden lediglich Steuersignale Gbertragen. Elek-
trische Energie wird dem Energiewandler 4 als Eingangs-
Energieform 15 Uber einen separaten Anschluss zuge-
fuhrt.

[0041] Die Energiewandler 4 umfassen ein Identifika-
tionsmittel 25. Das Identifikationsmittel 25 steht Gber das
Anschlussmittel 24 in Signalverbindung mit der Steuer-
einrichtung 10. Das Identifikationsmittel 25 ist zur Spei-
cherung und Ausgabe einer digitalen Kennung ausgebil-
det. Die Steuereinrichtung 10 ist zur Erfassung dieser
digitalen Kennung ausgebildet.

[0042] Die Benutzer-Schnittstelle 8 ist automatisch an
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die tatsachlich an die Steuereinrichtung 10 angeschlos-
senen Energiewandler 4 anpassbar. Hierzu weist die Be-
nutzer-Schnittstelle 8 mehrere farbvariable Leuchtmittel
in Form von RGB-LEDs auf.

[0043] Séamtliche Energiewandler 4 sind hinsichtlichih-
res jeweiligen mechanischen Anschlusses, insbesonde-
re der Befestigungseinrichtung, als auch hinsichtlich ih-
res Anschlusses zur Signal- und Energieleitung, insbe-
sondere des Anschlussmittels, identisch ausgebildet. Je-
der der Energiewandler 4 ist somit an jeder der Koch-
stellen 12 anbringbar und betreibbar.

[0044] Die Funktionsweise des Kochfeldsystems 1 ist
wie folgt:

Zum Erwarmen des Kochguts 14 wird dieses in dem
Kochgeschirr 13 angeordnet und auf einer der Kochstel-
len 12 positioniert. Durch Betatigen der Benutzer-
Schnittstelle 8 wird der jeweilige Energiewandler 4 der
Kochstelle 12 aktiviert. Die zwischen der Benutzer-
Schnittstelle 8 und den Energiewandlern 4 angeordnete
Steuereinrichtung 10 erfasst hierzu die Eingaben eines
Benutzers uber die Benutzer-Schnittstelle 8 und stellt die
zur Steuerung der Energiewandler 4 notwendigen Steu-
ersignale bereit.

[0045] Der aktivierte Energiewandler 4 wandelt die als
elektrische Energie vorliegende Eingangs-Energieform
15 in Warmestrahlung bzw. in niederfrequente elektro-
magnetische Strahlung zur Erwdrmung des Kochge-
schirrs 13. Uber das somit erhitzte Kochgeschirr 13 wird
das Kochgut 14 erwarmt.

[0046] Uber die Benutzer-Schnittstelle 8 und die Steu-
ereinrichtung 10 kann ebenso der Lifter-Motor 22 zum
Drehantreiben des Lufterrads 21 aktiviert werden. Koch-
diinste kénnen somit durch die Kochdunst-Eintrittsoff-
nung 11, den Fettfilter-Einsatz 20 und den Unterdruck-
Kanalabschnitt 17 in das Lifter-Gehduse 18 angesaugt
werden.

[0047] GemaR eines weiteren, in Fig. 3 dargestellten
Ausfiihrungsbeispiels ist die Benutzer-Schnittstelle 8 in
den Kochguttréger 3 integriert. Die Benutzer-Schnittstel-
le 8 ist dabei als berihrungsempfindlicher LCD-Bild-
schirm ausgebildet. Zur Anpassung der Benutzer-
Schnittstelle 8 an die tatsachlich an der Steuereinrich-
tung 10 angeschlossenen Energiewandler 4 ist diese da-
zu ausgebildet, die jeweiligen Energiewandler 4 repra-
sentierende und sich in Form, Farbe und Position unter-
scheidende Symbole darzustellen.

[0048] Die Kochdunst-Eintrittséffnung 11 ist in einer
Draufsicht kreisformig ausgebildet. Das Kochfeldsystem
1 weist zu seiner Linken zwei Warmestrahlungs-Koch-
stellen und zu seiner Rechten zwei Induktions-Kochstel-
len auf. Das Kochfeldsystem 1 ist als Montageeinheit
ausgebildet und vollstdndig vormontiert in die Ausspa-
rung 5 der Kiichenarbeitsplatte 6 einsetzbar.

[0049] Die Steuerung des Kochfeldsystems 1, insbe-
sondere der Energiewandler 4 und der Abzugsvorrich-
tung 2, erfolgt Giber den beriihrungsempfindlichen LCD-
Bildschirm. Zur Erwarmung des Kochgeschirrs 13 wird
dieses oberhalb der Warmestrahlungs-Kochstellen mit
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Warmestrahlung und oberhalb der Induktions-Kochstel-
len mit niederfrequenter elektromagnetischer Strahlung
beaufschlagt.

[0050] GemaR eines weiteren, in Fig. 4 dargestellten
Ausflhrungsbeispiels weist das Kochfeldsystem 1 zwei
Gas-Kochstellen und zwei Induktions-Kochstellen auf.
Die Eingangs-Energieform 15 der Energiewandler 4 der
Gas-Kochstellen ist eine chemische Energie. Die Aus-
gangs-Energieform 16 dieser Energiewandler 4 setzt
sich zusammen aus einer Warmestrahlung und einer
Warmestrémung. Die Energiewandler 4 sind Uber die Be-
dienknebel der Benutzer-Schnittstelle 8, wie in Fig. 1 dar-
gestellt, steuerbar.

[0051] Zur Erwdrmung des Kochgeschirrs 13 wird die-
ses oberhalb der Gas-Kochstellen mit Warmestrahlung
sowie Warmestrémung und oberhalb der Induktions-
Kochstellen mit niederfrequenter elektromagnetischer
Strahlung beaufschlagt.

Patentanspriiche
1. Kochfeldsystem, umfassend

1.1. eine Abzugsvorrichtung (2) zum Abzug von
Kochdiinsten nach unten,

1.2. einen einstlickig ausgebildeten Kochguttra-
ger (3) zum Tragen von Kochgut (14) und/oder
von Kochgeschirr (13) und

1.3. eine Mehrzahl von an dem Kochguttrager
(3) angeordneten Energiewandlern (4), welche
zum Wandeln einer Eingangs-Energieform (15)
in eine zum Erwarmen des Kochguttragers (3)
und/oder des Kochgeschirrs (13) bestimmte
Ausgangs-Energieform (16) ausgebildet sind,
1.4. wobei sich mindestens zwei der Energie-
wandler (4) hinsichtlich der zu wandelnden Ein-
gangs-Energieform (15) und/oder der Aus-
gangs-Energieform (16) unterscheiden und
1.5. wobei die Energiewandler (4) jeweils mo-
dular ausgebildet sind und somit untereinander
austauschbar an dem Kochguttrager (3) anor-
denbar sind.

2. Kochfeldsystem (1) nach Anspruch 1, dadurch ge-
kennzeichnet, dass der Kochguttrager (3) eine die-
sen durchdringende Kochdunst-Eintritts6ffnung (11)
aufweist.

3. Kochfeldsystem (1) nach Anspruch 1 oder 2, da-
durch gekennzeichnet, dass die Eingangs-Ener-
gieform (15) von mindestens einem der Energie-
wandler (4) elektrische Energie ist.

4. Kochfeldsystem (1) nach einem der Anspriiche 1 bis
3, dadurch gekennzeichnet, dass die Ausgangs-
Energieform von mindestens einem der Energie-
wandler (4) Warmestrahlung ist.
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Kochfeldsystem (1) nach einem der Anspriiche 1 bis
4, dadurch gekennzeichnet, dass die Ausgangs-
Energieform (16) von mindestens einem der Ener-
giewandler (4) niederfrequente elektromagnetische
Strahlung ist.

Kochfeldsystem (1) nach einem der Anspriiche 1 bis
5, dadurch gekennzeichnet, dass in einem vorde-
ren Bereich ausschlieRlich Energiewandler (4) an-
geordnet sind, deren Ausgangs-Energieform (16) ei-
ne niederfrequente elektromagnetische Strahlung
ist.

Kochfeldsystem (1) nach einem der Anspriiche 1 bis
6, dadurch gekennzeichnet, dass der Kochguttra-
ger (3) als Glaskeramik-Platte ausgebildet ist.

Kochfeldsystem (1) nach einem der Anspriiche 1 bis
7, dadurch gekennzeichnet, dass der Kochguttra-
ger (3) eine integrierte Benutzer-Schnittstelle (8) zur
Steuerung der Energiewandler (4) aufweist.

Kochfeldsystem (1), nach einem der Anspriiche 1
bis 8, dadurch gekennzeichnet, dass es eine zur
Steuerung der Energiewandler (4) ausgebildete und
mit diesen in Signalverbindung stehende Steuerein-
richtung (10) aufweist.

Kochfeldsystem (1) nach Anspruch 9, dadurch ge-
kennzeichnet, dass die Energiewandler (4) jeweils
ein konstruktiv identisch ausgebildetes Anschluss-
mittel (24) zum Anschluss an die Steuereinrichtung
(10) aufweisen.

Kochfeldsystem (1) nach Anspruch 9 oder 10, da-
durch gekennzeichnet, dass die Energiewandler
(4) zum automatisierten Erkennen durch die Steu-
ereinrichtung (10) ein Identifikationsmittel (25) auf-
weisen, welches zur Speicherung und Ausgabe ei-
ner digitalen Kennung ausgebildet ist.

Kochfeldsystem (1) nach einem der Anspriiche 9 bis
11, dadurch gekennzeichnet, dass die Benutzer-
Schnittstelle (8) derart ausgebildet ist, dass sie sich
automatisch an die tatsachlich an die Steuereinrich-
tung (10) angeschlossenen Energiewandler (4) an-
passt.

Kochfeldsystem (1) nach einem der Anspriiche 1 bis
12, dadurch gekennzeichnet, dass die Energie-
wandler (4) jeweils eine konstruktiv identisch ausge-
bildete Befestigungseinrichtung zur Befestigung an
dem Kochguttrager (3) aufweisen.

Kochfeldsystem (1) nach einem der Anspriiche 1 bis
13, dadurch gekennzeichnet, dass es als Monta-
geeinheit ausgebildet ist.
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15. Kochfeldsystem (1) nach einem der Anspriiche 1 bis

14, dadurch gekennzeichnet, dass die Abzugsvor-
richtung (2) einen Unterdruck-Kanalabschnitt (17)
und ein daran angeschlossenes Lifter-Gehause
(18) aufweist, wobei ein Abstand (D) zwischen einer
Unterseite des Kochguttragers (3) und einer Unter-
seite der Abzugsvorrichtung (2) geringer ist als 260
mm.
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