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GIRLANDEN

(567)  Die Erfindung betrifft ein Schneidsystem zum
Schneiden von Obst oder Gemdiise in spiralférmige Gir-
landen. Das Schneidsystem ist dadurch gekennzeichnet,
dass das Schneidsystem mehrere unterschiedliche
Schneideinsatze und ein Halteteil mit einer Schneidein-
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SCHNEIDSYSTEM ZUM SCHNEIDEN VON OBST ODER GEMUSE IN SPIRALFORMIGE

satzaufnahme und mit einer Ausgabedffnung zum Aus-
geben der spiralformigen Girlanden aufweist, wobei in
der Schneideinsatzaufnahme wahlweise einer der
Schneideinsatze, insbesondere werkzeugfrei wieder 16s-
bar, festlegbar ist.
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Beschreibung

[0001] Die Erfindung betrifft ein Schneidsystem zum
Schneiden von Obst oder Gemiise in spiralférmige Gir-
landen.

[0002] AusEP 2218 561 B1 ist eine Vorrichtung zum
spiralférmigen Schneiden von Obstund hartem Gemdse,
wie Apfel, Rettich, Méhren, Riiben, Gurken, mit mindes-
tens einem als Kegel, Trichter, Konus od. dgl. ausgebil-
deten Grundkorper, in dessen Mantelflache wenigstens
eine aus Schneidspalt und Messer gebildete Schneid-
einrichtung angeordnet ist, bekannt. Die Vorrichtung be-
stehtaus zwei miteinander bodenseitig verbundenen, als
Kegel, Trichter, Konus od. dgl. ausgebildeten Grundkor-
pern, welche jeweils mindestens eine Schneideinrich-
tung aufweisen, wobei die Schneidspalte der Vorrichtung
unterschiedlich breit sind.

[0003] Andieser Vorrichtung ist nachteilig, dass ledig-
lich und ausschlieRlich in zwei unterschiedliche Artenvon
Girlanden geschnitten werden kann.

[0004] Aus US 2008/0307980 A1 ist Vorrichtung be-
kannt, die Frichte und Wurzeln und Knollengemiise
schneiden kann. Die Vorrichtung wird derart betrieben,
daf} das Schneidgut in einem geschlossenen Schneid-
klingengehause platziert und mittels einer Handkurbel
gedreht wird, wodurch das Schneidgut von einer feder-
belasteten Schneidklinge schraubenférmig geschnitten
wird. Nachteiliger Weise ist diese Vorrichtung sehr auf-
wandig aufgebaut und klobig. AuRerdem erlaubt die Vor-
richtung lediglich und ausschlieRlich, das Schneidgut auf
eine einzige Art in eine einzige Art von Girlande zu
schneiden.

[0005] Aus US 5 680 997 A ist eine Vorrichtung be-
kannt, die zum Zerkleinern von Lebensmitteln in kleine
Stiicke, aber nicht zum Schneiden von Obst oder Gemii-
se in spiralférmige Girlanden geeignet ist. Die Vorrich-
tung weist ein erstes Gehause, das einen Giriff hat, und
ein zweites Gehause, das |6sbaran dem ersten Gehause
angebracht ist, auf. In dem zweiten Gehause ist ein
Schneidelement montiert, wahrend in dem ersten Ge-
hause eine Vorrichtung zum Antreiben des Schneidele-
ments angebrachtist. Die Antriebsvorrichtungist mitdem
Schneidelement wirkverbunden und wird durch einen
Schalter betatigt. Das Schneidelement ist als ein kegel-
stumpfférmiges Kunststoffhohlgehduse mit Metall-
schneidklingen, die einstlickig in das Gehause einge-
formt sind, ausgebildet. Das zu zerkleinernde Gut wird
gegen die AulRenseite des rotierenden Schneidelements
gedrickt, wodurch Teile des zu zerkleinernden Gutes
kontinuierlich abgetrennt werden und durch den Innen-
raum des Schneidelements hindurch zu einer Auswurf-
6ffnung gelangen.

[0006] Es ist daher die Aufgabe der vorliegenden Er-
findung, ein Schneidsystem anzugeben, das das Schnei-
den unterschiedlichartiger spiralférmiger Girlanden er-
laubt.

[0007] Die Aufgabe wird durch ein Schneidsystem der
eingangs genannten Art gelést, das dadurch gekenn-
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zeichnet ist, dass das Schneidsystem mehrere unter-
schiedliche Schneideinsatze und ein Halteteil mit einer
Schneideinsatzaufnahme und mit einer Ausgabed&ffnung
zum Ausgeben der spiralférmigen Girlanden aufweist,
wobei in der Schneideinsatzaufnahme wahlweise einer
der Schneideinsatze, insbesondere werkzeugfrei wieder
I6sbar, festlegbar ist.

[0008] Die Erfindung hatden ganzbesonderen Vorteil,
dass zu zerkleinernde Lebensmittel, wie beispielsweise
Mohren, Rettich oder Gurken, wahlweise in unterschied-
lichartige spiralférmige Girlanden geschnitten werden
kénnen, die insbesondere dazu geeignet sind, eine Mahl-
zeit, wie beispielsweise eine Salatzubereitung, zu ver-
zieren. Dies ist dadurch erreicht, dass der Benutzer le-
diglich einen von mehreren, unterschiedlichartigen
Schneideinsatzen auszuwahlen und in das Halteteil ein-
zusetzen braucht. Der Benutzer hat damit die Méglich-
keit, unterschiedlich breite und/oder unterschiedlich di-
cke spiralférmige Girlanden zu schneiden und/oder den
Schneideinsatz entsprechend der Grofe oder der Be-
schaffenheit des zu schneidenden Lebensmittelgutes
auszuwahlen. In vorteilhafter Weise kann der Benutzer
durch die Auswahl des Schneideinsatzes individuell bei-
spielsweise entscheiden, ob er das Lebensmittelgut in
diinne, dicke, breite oder schmale spiralférmige Girlan-
den schneiden will. Zum anderen hat die Erfindung den
ganz besonderen Vorteil, dass besonders spréde oder
empfindliche Lebensmittel, bei denen die Girlanden dazu
neigen zu brechen, wenn sie zu diinn geschnitten wer-
den, alternativ in dickere spiralférmige Girlanden ge-
schnitten werden kénnen. Umgekehrt kdnnen Lebens-
mittel, die fiir ein Schneiden in dicke spiralférmige Gir-
landen ungeeignet sind, wahlweise in diinne spiralférmi-
ge Girlanden geschnitten werden.

[0009] Die Schneideinsdtze konnen insbesondere,
was weiter unten noch im Detail beschrieben ist, sehr
platzsparend und/oder sogar stapelbar ausgebildet sein.
Insoweit kann das erfindungsgemafRe Schneidsystem
vorteilhaft sehr kompakt und leicht handhabbar ausge-
bildet sein.

[0010] Inganzbesonders vorteilhafter Weise kann das
Halteteil dazu ausgebildet sein, bei seiner Benutzung
ausschlieBlich in einer Hand derart gehalten zu werden,
so dass der Benutzer mitder anderen Hand das Schneid-
gut relativ zu dem in die Schneideinsatzaufnahme ein-
gesetzten Schneideinsatz rotieren kann. Insbesondere
zu diesem Zweck kann das Halteteil vorteilhaft einen Grif-
fabschnitt aufweisen.

[0011] Bei einer besonders vorteilhaften Ausfiihrung
ist das Halteteil kreiszylinderférmig und/oder langlich
ausgebildet. Eine solche Ausfiihrung hat den besonde-
ren Vorteil, dass der Benutzer das Halteteil einfach und
zuverlassig umgreifen und wahrend des Schneidvorgan-
ges sicher festhalten kann. Der Durchmesser des Halte-
teils kann vorteilhaft im Bereich von 5 cm bis 9 cm, ins-
besondere im Bereich von 6 cm bis 8 cm, liegen oder
ganz insbesondere 7,5 cm betragen.

[0012] Besonders ergonomisch zu handhaben ist eine
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Ausfiihrung, bei der die Schneideinsatzaufnahme und
die Ausgabedffnung an gegenuberliegenden Enden des
Halteteils angeordnet sind. Insbesondere kann das Hal-
teteil rohrformig ausgebildet sein, wobei eine Rohroff-
nung die Ausgabedffnung bildet, wahrend die andere
Rohréffnung den Eingang zur Schneideinsatzaufnahme
bildet.

[0013] Insbesondere kann vorteilhaft vorgesehen
sein, dass jeder Schneideinsatz einen, insbesondere ke-
gelfdrmigen, Aufnahmeraum zum Einfiihren von Lebens-
mittelgut aufweist, an dessen Wandung jeweils eine
Schneidklinge angeordnet ist und/oder dass jeder
Schneideinsatz jeweils einen, insbesondere kegelférmi-
gen, Aufnahmeraum zum Einfiihren von Lebensmittelgut
aufweist, in dem das Lebensmittelgut rotierbar ist. Au-
Rerdem weist die Wandung des Aufnahmeraums vor-
zugsweise eine Offnung auf, durch die hindurch die spi-
ralférmige Girlande aus dem Aufnahmeraum austreten
kann.

[0014] Vorzugsweise ist die Schneidklinge derart an-
geordnet, dass bei einer Rotationsbewegung - ahnlich
wie beim Bleistiftanspitzen - endseitig umlaufend von
demrotierenden Lebensmittel eine spiralférmige Schicht
abgetrennt wird. Hierzu kann die Schneide der Schneid-
klinge derart angeordnet sein, dass sie in den Aufnah-
meraum ragt, wobei der Parallelabstand der Schneidklin-
ge zur Aufnahmeraumwandung die Dicke der abgetrenn-
ten Schicht bestimmt.

[0015] Die Schneideinsatze kdnnen sich insbesonde-
re in Bezug auf ihre Form und/oder GroRRe und/oder in
Bezug auf die Dicke und/oder Breite der mit ihnen
schneidbaren spiralférmigen Girlanden und/oder in Be-
zug auf die Anzahl der gleichzeitig bei einem Schneid-
vorgang entstehenden spiralférmigen Girlanden unter-
scheiden.

[0016] Insbesondere kann vorteilhaft vorgesehen
sein, dass wenigstens einer der Schneideinsatze, insbe-
sondere jeder der Schneideinsatze, rastend und/oder mit
einer Bajonettverbindung in der Schneideinsatzaufnah-
me, insbesondere werkzeugfrei wieder l6sbar, festlegbar
ist. Vorzugsweise handelt es sich um denselben Typ von
Rastverbindung beziehungsweise Bajonettverbindung,
den auch die Halteplatte aufweist, so dass die
Schneideinséatze, ohne das zusatzliche Adapter erforder-
lich waren, sowohl an der Halteplatte, als auch an dem
Halteteil festgelegt werden kdnnen.

[0017] Nach einem unabhangigen Erfindungsgedan-
ken, der auch losgeldst von den tibrigen Merkmalen des
erfindungsgemaRen Schneidsystems realisierbar ist,
kénnen je nach Rotationsrichtung Schichten unter-
schiedlicher Dicke abgetrennt werden. Insbesondere
kann einer oder kbnnen mehrere Schneideinséatze in die-
ser Weise ausgebildet sein. Es ist jedoch auch méglich,
diesen Erfindungsgedanken bei anderen Ausfiihrungs-
formen eines Spiralschneiders umzusetzen, insbeson-
dere auch bei einer Ausfihrungsform, die keine aus-
tauschbaren Schneideinsatze aufweist.

[0018] Eine derartig ausgebildete Vorrichtung, insbe-
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sondere ein derartig ausgebildetes Schneidsystem, hat
zum einen den ganz besonderen Vorteil, dass der Be-
nutzer allein durch die Auswahl der Rotationsrichtung
individuell entscheiden kann, ob er das Lebensmittelgut
in dinne oder dicke spiralférmige Girlanden schneiden
will. Zum anderen hat diese L6sung den ganz besonde-
ren Vorteil, dass besonders spréde oder empfindliche
Lebensmittel, bei denen die Girlanden dazu neigen zu
brechen, wenn sie zu diinn geschnitten werden, alterna-
tivund ohne dass ein Umristen erforderlich ist, in dickere
spiralférmige Girlanden geschnitten werden kénnen.
Umgekehrt kdnnen Lebensmittel, die fur ein Schneiden
in dicke spiralférmige Girlanden ungeeignet sind, wahl-
weise in diinne spiralférmige Girlanden geschnitten wer-
den. Kurz: Eine derartige Ausfiihrung ermdglicht es ins-
besondere, die Schneiddicke schnell und effizientan das
jeweilige Lebensmittel anzupassen.

[0019] Insbesondere kann vorteilhaft vorgesehen
sein, dass der Schneideinsatz von einem in dem Aufnah-
meraum in Uhrzeigerrichtung rotierenden Lebensmittel-
gut eine Schicht einer ersten Dicke abtrennt, und dass
der Schneideinsatz von einem in den Aufnahmeraum
entgegen dem Uhrzeigersinn rotierenden Lebensmittel-
gut eine Schicht einer zweiten Dicke, die von der ersten
Dicke verschieden ist, abtrennt.

[0020] Das Schneiden in spiralférmige Girlanden mit
unterschiedlichen Schichtdicken, insbesondere in Ab-
hangigkeit von der Rotationsrichtung, kann beispielswei-
se durch die Verwendung einer Pendelklinge, die zwei
Schneiden aufweist, realisiert sein. Hierbei kann insbe-
sondere vorgesehen sein, dass eine Schneide zum
Schneiden in diinne spiralférmige Girlanden dient, wah-
rend die andere Schneide zum Schneiden in dicke spi-
ralférmige Girlanden dient.

[0021] Insbesondere kann die Pendelklinge beispiels-
weise derart angeordnet sein, dass sich in Bezug auf die
erste Schneide bei einer Rotation des Lebensmittelgutes
in Uhrzeigerrichtung ein erster Abstand zur Wandung
des Aufnahmeraums einstellt, wahrend sich bei einer Ro-
tation des Lebensmittelgutes entgegen der Uhrzeiger-
richtung ein zweiter Abstand der zweiten Schneide zum
Aufnahmeraum einstellt, wobei der erste Abstand von
dem zweiten Abstand verschieden ist. Insbesondere
kénnen die Schneidklingen parallel zueinander und/oder
in Bezug auf die Ausrichtung der Schneiden einander
entgegengesetzt orientiert sein. Bei einer vorteilhaften
Ausfihrung ist die Pendelklinge derart aufgehangt, dass
sich bei einer Rotation des Lebensmittelguts in Uhrzei-
gerrichtung automatisch die erste Schneide in den Auf-
nahmeraum dreht, wahrend die zweite Schneide aus
dem Aufnahmeraum herausgedreht wird, und dass sich
umgekehrt bei einer Rotation des Lebensmittelguts ent-
gegen dem Uhrzeigersinn automatisch die zweite
Schneidein den Aufnahmeraum dreht, wahrend die erste
Schneide aus dem Aufnahmeraum herausgedreht wird.
[0022] In vorteilhafter Weise kann insbesondere auch
vorgesehen sein, dass der Schneideinsatz eine Pen-
delklinge mit zwei Schneiden aufweist, von denen - ins-
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besondere automatisch - jeweils eine in Abhangigkeit
von der Rotationsrichtung des zu zerkleinernden Le-
bensmittelguts in das Lebensmittelgut schneidet.
[0023] Bei einer besonderen Ausfliihrung ist wenigs-
tens einer der Schneideinsatze dazu ausgebildet, gleich-
zeitig mehrere spiralférmige Girlanden von einem Le-
bensmittelgut abzutrennen. Auf diese Weise kann Ge-
muse vorteilhaft in Gemlsenudeln, beispielsweise Zuc-
chininudeln, geschnitten werden. Der Schneideinsatz
kann insbesondere eine Schneideinrichtung aufweisen,
die die abzutrennende Schicht oder die bereits abge-
trennte Schicht in mehrere zueinander parallele Streifen
zerteilt. Alternativ oder zuséatzlich kann auch vorgese-
hen, dass der Schneideinsatz eine Schneidklinge, die
eine Schicht von dem Schneidgut abtrennt, und eine
Schneideinrichtung, die zu der Schneidklinge senkrecht
angeordnete weitere Schneidklingen hat, aufweist. Die
weiteren Schneidklingen kénnen dazu dienen, die abzu-
trennende Schicht oder die bereits abgetrennte Schicht
in mehrere zueinander parallele Streifen zu zerteilen.
[0024] Wie bereits erwahnt, koénnen sich die
Schneideinsatze hinsichtlich unterschiedlicher Parame-
ter voneinander unterscheiden, was es ermdglicht, wahl-
weise unterschiedlich geformte spiralférmige Girlanden
zuschneiden. Beispielsweise kann einer der Schneidein-
satze eine andere GroRRe aufweisen, als ein anderer der
Schneideinséatze. Alternativ oder zusatzlich kann auch
vorgesehen sein, dass der Aufnahmeraum eines der
Schneideinsatze einen anderen Kegelwinkel aufweist als
der Aufnahmeraum eines anderen der Schneideinsatze
und/oder dass der Aufnahmeraum eines der Schneidein-
satze ein andere GroRe aufweist als der Aufnahmeraum
eines anderen der Schneideinséatze. Es ist - alternativ
oder zusétzlich - auch vorteilhaft moglich, dass der Auf-
nahmeraum eines der Schneideinsatze ein andere Ein-
fuhrtiefe aufweist als der Aufnahmeraum eines anderen
der Schneideinsatze und/oder dass der Aufnahmeraum
eines der Schneideinséatze ein andere Breite aufweist als
der Aufnahmeraum eines anderen der Schneideinsatze.
[0025] Bei einer besonders vorteilhaften Ausfiihrung
weist das Schneidsystem einen Schneidguthalter auf.
Der Schneidguthalterist vorzugsweise dazu ausgebildet,
drehfest mit dem zu schneidenden Lebensmittelgut in
Verbindung gebracht zu werden. Hierzu kann der
Schneidguthalter beispielsweise eine Vielzahl von Dor-
nen aufweisen, die in das Lebensmittelgut hineinge-
driickt werden.

[0026] Die Verwendung eines Schneidguthalters hat
den besonderen Vorteil, dass der Benutzer das Schneid-
gut besser unter Kontrolle hat. Dies insbesondere, wenn
das Schneidgut feucht ist oder einen kleinen Durchmes-
ser aufweist oder wenn es aus anderen Griinden mit der
Hand schwierig zu greifen ist.

[0027] Der Schneidguthalter kann vorteilhaft einen
Durchmesser aufweisen, der groRer ist, als der Durch-
messer des Aufnahmeraums der zu verwendenden
Schneideinsatze. Auf diese Weise ist vorteilhaft erreicht,
dass der Benutzer auf Grund des grofen Hebels ein be-
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sonders groRes Drehmoment auf das zu schneidende
Lebensmittelgut austiben kann. Dies insbesondere
dann, wenn das Lebensmittelgut selbst einen kleinen
Durchmesser aufweist.

[0028] Der Schneidguthalter kann in vorteilhafter Wei-
se im Wesentlichen scheibenférmig, insbesondere kreis-
scheibenférmig, ausgebildet sein. Die Dornen kénnen
bei einer scheibenférmigen Ausbildung, insbesondere
senkrecht, von der Kreisscheibe abstehend angeordnet
sein.

[0029] Bei einer besonders vorteilhaften Ausfiihrung
ist der Schneidguthalter als Deckel fur die Ausgabedff-
nung ausgebildet. Insbesondere kann vorteilhaft vorge-
sehen sein, dass der Schneidguthalter mittels einer Rast-
verbindung oder mittels einer Bajonettverbindung an
dem Halteteil, insbesondere werkzeuglos wieder Iésbar,
festlegbar ist. Hierbei kann insbesondere vorgesehen
sein, dass der als Deckel ausgebildete Schneidguthalter
die Ausgabedffnung vollstandig abdeckt, wennerandem
Halteteil festgelegt ist.

[0030] Das Halteteil weist bei einer besonderen Aus-
fuhrung im Bereich der Ausgabedffnung ein AulRenge-
winde auf, das dazu bestimmt ist, mit einem Innengewin-
de des als Deckel verwendbaren Schneidguthalters zu-
sammen zu wirken.

[0031] In analoger Weise kann das Halteteil alternativ
im Bereich der Schneideinsatzaufnahme ein Auflenge-
winde aufweisen, das mit einem Innengewinde des
Schneideinsatzes zusammenwirkt, um den Schneidein-
satz, insbesondere werkzeugfrei wieder l6sbar, in der
Schneideinsatzaufnahme festlegen zu kénnen.

[0032] Beieiner ganz besonders vorteilhaften Ausfiih-
rung weist das Halteteil zwei identische Offnungen auf,
die so ausgebildet sind, dass jede der Offnungen entwe-
der als Ausgabedéffnung oder als Offnung zum Einfiihren
eines Schneideinsatzes fungieren kann. Bei einer sol-
chen Ausfiihrung kann vorteilhaft auch vorgesehen sein,
dass das Halteteil im Bereich der Offnungen gleiche Au-
Rengewinde aufweist, so dass ein Festlegen eines
Schneideinsatzes oder des Schneidguthalters im Be-
reich jeder der Offnungen erméglichst ist.

[0033] Natdrlich ist es alternativ auch mdéglich, dass
das Halteteil zum Festlegen des Schneideinsatzes
und/oder des Schneidguthalters ein Innengewinde auf-
weist, wahrend der Schneideinsatz und/oder Schneid-
guthalter ein AuRengewinde aufweisen.

[0034] Anstelle einer, insbesondere bajonettartigen,
Gewindeverbindung kann alternativ oder zusatzlich auch
eine Rastverbindung und/oder eine Steckverbindung
vorgesehen sein.

[0035] Von besonderem Vorteil ist ein Lebensmittel-
verarbeitungssystem, das ein erfindungsgemalRes
Schneidsystem und einem Stempel, der anstelle eines
Schneideinsatzes, insbesondere formschlissig, in das
Halteteil einflhrbar ist, sowie eine Schneidscheibe, die
an dem Halteteil, insbesondere werkzeugfrei wieder 16s-
bar, festlegbar ist, aufweist. Ein solches Lebensmittel-
verarbeitungssystem hat den besonderen Vorteil, dass
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es wahlweise zum Schneiden von Lebensmitteln in spi-
ralférmige Girlanden oder als Reibe verwendet werden
kann.

[0036] Bei einer besonderen Ausfiihrung kann die
Schneidscheibe im Bereich der Ausgabedffnung an dem
Halteteil, insbesondere werkzeugfrei wieder l6sbar, fest-
gelegt werden. Vorzugsweise wird die Schneidscheibe
derart an der Ausgabedffnung festgelegt, dass sie die
gesamte Ausgabedffnung vollstandig abdeckt.

[0037] Die Schneidscheibe kann, insbesondere dreh-
fest, beispielsweise mittels einer Rastverbindung oder
mittels einer Bajonettverbindung oder einer Steckverbin-
dung an dem Halteteil festlegbar sein. Beispielsweise
kann das Halteteil ein Aullengewinde aufweisen, das mit
einer Uberwurfmutter, die ein Innengewinde aufweist,
zusammenwirkt, wobei die jeweils zu verwendende
Schneidscheibe zwischen der Stirnseite des Halteteils
und der Uberwurfmutter eingeklemmt wird. Insbesonde-
re kdnnen Ausnehmung und Vorspriinge in der Schneid-
scheibe und dem Halteteil vorhanden sein, die ein Ver-
drehen der Schneidscheibe relativ zum Halteteil wah-
rend des reibenartigen Schneidvorgangs verhindern.
[0038] Bei einer besonders vorteilhaften Ausfiihrung
istdie Schneidscheibe mittels einer Rastverbindung oder
mittels einer Bajonettverbindung oder einer Steckverbin-
dung an dem Halteteil festlegbar, die identisch aufgebaut
ist, wie eine Rastverbindung oder eine Bajonettverbin-
dung oder eine Steckverbindung, mittels der ein
Schneideinsatz und/oder ein Schneidguthalter an dem
Halteteil festlegbar ist. Auf diese Weise ist es mdglich,
schnell und effizient die unterschiedlichen Bauteile ge-
geneinander auszutauschen.

[0039] Bei einer vorteilhaften Ausfihrung kann der
Stempel durch eine Aufnahmedffnung der Schneidein-
satzaufnahme in das Halteteil eingefiihrt und in dem Hal-
teteil rotiert werden. Der Stempel weist wenigstens ein
Mitnehmelement auf, das gewahrleistet, dass eine Ro-
tationsbewegung des in das Halteteil eingefiihrten Stem-
pels auf das zuvor in das Halteteil eingefiihrte Lebens-
mittelgut Ubertragen wird, was letztlich zu einer Relativ-
bewegung des Lebensmittelgutes relativ zu der drehfest
mitdem Halteteil verbundenen Schneidscheibe fuhrt. Mit
Hilfe des Stempels kann das zu zerreibende Lebensmit-
telgut relativ zur Schneidscheibe rotiert werden und
gleichzeitig an die Schneidscheibe angedriickt werden.
Das Mitnehmelement kann beispielsweise als Vorsprung
oder als Nut oder eines hervorstehende Spitze ausge-
bildet sein. Insbesondere kann das Mitnehmelement als
eine radial durch die Mitte verlaufende, insbesondere im
Querschnitt v-férmige, Nut ausgebildet sein. Es ist auch
moglich, dass der Stempel mehrere, insbesondere auch
mehrere unterschiedliche, Mitnehmelemente aufweist.
[0040] Beieiner ganz besonders vorteilhaften Ausfih-
rung weist das Lebensmittelverarbeitungssystem meh-
rere unterschiedliche Schneidscheiben auf, von denen
jeweils eine in einer Arbeitsposition an dem Halteteil fest-
legbar ist. Eine derartige Ausfiihrung hat den Vorteil,
dass der Benutzer die fiir die aktuelle Anwendung pas-
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sende Schneidscheibe auswahlen und verwenden kann.
[0041] Insbesondere kann der Stempel vorteilhaft als
Aufbewahrungsbehalter fiir mehrere, insbesondere
mehrere unterschiedliche, Schneidscheiben ausgebildet
sein. Eine solche Ausfiihrung hat den besonderen Vor-
teil, dass die Gefahr des Verlorengehens von Schneid-
scheiben verringert ist.

[0042] Inder Zeichnung ist der Erfindungsgegenstand
beispielhaft und schematisch dargestellt und wird an-
hand der Figuren nachfolgend beschrieben, wobei glei-
che oder gleich wirkende Elemente zumeist mit densel-
ben Bezugszeichen versehen sind. Dabei zeigen:

Fig. 1 ein Ausfiihrungsbeispiel eines erfindungsge-
mafRen Schneidsystems,

Fig. 2 das Schneidsystem  mit
Schneideinsatz,

eingesetztem

Fig. 3 ein erstes Ausflihrungsbeispiel eines

Schneideinsatzes in der Draufsicht,
eines

Fig. 4 das erste  Ausflhrungsbeispiel

Schneideinsatz in einer Seitenansicht,
Fig. 5 das erste  Ausflhrungsbeispiel eines
Schneideinsatzes in einer perspektivischen
Darstellung,
Fig. 6 ein zweites Ausflhrungsbeispiel eines
Schneideinsatzes in einer perspektivischen
Darstellung,
Fig. 7 ein drittes  Ausfihrungsbeispiel eines
Schneideinsatzes in einer perspektivischen
Darstellung,
Fig. 8 ein viertes Ausflhrungsbeispiel eines
Schneideinsatzes in einer perspektivischen
Darstellung,
Fig. 9 in einer Explosionsdarstellung eine Detailan-
sicht mit den zur Verwendung als Reibe not-
wendigen Elementen eines erfindungsgema-
RenLebensmittelzerkleinerungssystems, und
Fig. 10  eine weitere Detailansicht eines erfindungs-
gemalen Lebensmittelzerkleinerungssys-
tems in Funktionsstellung.

[0043] Figur 1 zeigt eine Detailansicht eines erfin-
dungsgemalen Schneidsystems. Das Schneidsystem
weist ein Halteteil 1 auf, das eine Schneideinsatzaufnah-
me 2 bereitstellt. In die Schneideinsatzaufnahme 2 kann
ein Schneideinsatz 3, wie er beispielsweise in den Figu-
ren 3bis 8 dargestelltist, eingesetzt werden. Hierzu weist
das Halteteil 1, das im Wesentlichen kreiszylinderférmig
aufgebautist, endseitig ein AuRengewinde 4 auf, das mit
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einem Innengewinde 5 eines der Schneideinsatze 3 zu-
sammenwirken kann. Der Benutzer kann frei entschei-
den, welchen von mehreren Schneideinsatzen 3 er ver-
wenden mdchte und hat damit die Méglichkeit, beispiels-
weise unterschiedlich breite und/oder unterschiedlich di-
cke spiralférmige Girlanden zu schneiden und/oder den
Schneideinsatz 3 entsprechend der GréRe oder der Be-
schaffenheit des zu schneidenden Lebensmittelgutes
auszuwabhlen.

[0044] Andem der Schneideinsatzaufnahme 2 gegen-
Uberliegenden Ende weist das Halteteil 1 eine Ausgabe-
offnung 6 (siehe insb. Figuren 2 und 9) auf, die mittels
eines Schneidguthalters 7, der zusatzlich auch als De-
ckel fir die Ausgabedffnung ausgebildet ist, verschlos-
sen werden kann.

[0045] Wie Figur 2 zeigt, weist das Halteteil 1 auch im
Bereich seiner Ausgabedffnung 6 ebenfalls ein bajonett-
artiges AuRengewinde 4 auf, das mit einem bajonettar-
tigen Innengewinde 5 des Schneidguthalters 7 zusam-
menwirkt, wenn der Schneidguthalter 7 auf die Ausga-
bedffnung 6 aufgesetzt ist.

[0046] Die Moglichkeit, den Schneidguthalter 7 an der
Ausgabedffnung 6 befestigen zu kdnnen hat den ganz
besonderen Vorteil, dass der Schneidguthalter 7 unmit-
telbar am Halteteil 1 aufbewahrt werden kann und beim
Lagern des Lebensmittelzerkleinerungssystems nicht
versehentlich verloren gehen kann.

[0047] Der Schneidguthalter 7 weist senkrecht abste-
hende Dorne 8 auf, die dazu bestimmt sind, in das zu
verarbeitende Lebensmittelgut axial eingestochen zu
werden, so dass das Lebessmittelgut mit Hilfe des
Schneidguthalters 7 sicher und zuverlassig in dem Auf-
nahmeraum 9 des Schneideinsatzes 3 rotiert werden
kann.

[0048] Figur 3 zeigt ein erstes Ausflhrungsbeispiel ei-
nes Schneideinsatzes 3 in der Draufsicht in axialer Rich-
tung. Der Schneideinsatz 3 weist einen kegelférmigen
Aufnahmeraum 9 auf, in den ein Lebensmittelgut, wie
beispielsweise die Spitze einer Gurke, einer Méhre oder
eines Rettich, eingefiihrt werden kann. In den Aufnah-
meraum 9 ragt eine Schneidklinge 10, die von dem in
den Aufnahmeraum 9 rotierenden Lebensmittelgut
gleichzeitig mehrere spiralférmige Girlanden spanend
abtrennt. Das gleichzeitige Abtrennen mehrerer spiral-
formiger Girlanden ist dadurch erreicht, dass der
Schneideinsatz 3 weitere Schneidklingen 11 aufweist,
die ebenfalls in den Aufnahmeraum 9ragen und die senk-
recht zur Schneidklinge 10 angeordnet sind. Diese wei-
teren Schneidklingen 11 fungieren als Julienne-Messer,
die die mittels der Schneidklinge 10 abzutrennende
Schicht in mehrere Streifen schneidet.

[0049] Figur4 zeigtden bereits in Figur 9 dargestellten
Schneideinsatz 3 in einer Seitenansicht. Es ist zu erken-
nen, dass der Schneideinsatz 3 einen Griffabschnitt 12
aufweist, an dem der Schneideinsatz 3 zum Einsetzen
in die Schneidteilaufnahme 2 des Halteteils 1 gehalten
werden kann. Nach dem Einsetzen des Schneideinsat-
zes 3 ist dieses vorzugsweise drehfest in dem Halteteil
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1 gehalten. Der Schneideinsatz 3 weist im Bereich der
Schneidklinge 10 und der weiteren Schneidklingen 11
eine Schlitz6ffnung 13 auf, durch die hindurch die spiral-
férmigen Girlanden aus dem Aufnahmeraum 9 austreten
kénnen.

[0050] Figur 5 zeigt den bereits in den Figuren 3 und
4 dargestellten Schneideinsatz 3 in einer perspektivi-
schen Darstellung. Der Schneideinsatz 3 weist im Be-
reich seines Griffabschnittes 12 einen umlaufenden Kra-
gen mit einem bajonettartigen Innengewinde 5 auf, das
dazu bestimmt ist, mit einem der Auflengewinde 4 des
Halteteils 1 zusammen zu wirken.

[0051] Figur 6 zeigt ein zweites Ausfiihrungsbeispiel
eines Schneideinsatzes 3, der sich von dem in den Fi-
guren 3 bis 5 dargestellten Ausfiihrungsbeispiel dadurch
unterscheidet, dass der Abstand der weiteren Schneid-
klingen 11 voneinander grofier ist, so dass bei Verwen-
dungdieses Schneideinsatzes breitere spiralférmige Gir-
landen entstehen. Hinsichtlich des Griffteils 12 und hin-
sichtlich des bajonettartigen Innengewindes 5 ist der in
Figur 6 gezeigte Schneideinsatz identisch aufgebaut, wie
der in den Figuren 3 bis 5 gezeigte Schneideinsatz 3,
was gewahrleistet, dass der Benutzer die unterschiedli-
chen Schneideinsatze 3 in identischer Weise an dem
Halteteil 1 festlegen und wieder 16sen kann.

[0052] Figur 7 zeigt ein drittes Ausfiihrungsbeispiel ei-
nes Schneideinsatzes 3, der keine weiteren Schneidklin-
gen 11 (Julienne-Messer) aufweist. Bei Verwendung die-
ses dritten Ausfiihrungsbeispiels eines Schneideinsat-
zes 3 werden besonders breite spiralférmige Girlanden
geschnitten.

[0053] Figur 8 zeigtein viertes Ausfiihrungsbeispiel ei-
nes Schneideinsatzes 3, der einen Aufnahmeraum 9 mit
kleinerem Eingangsdurchmesser und verringertem Ke-
gelwinkel aufweist. Dieser Schneideinsatz 3 kann insbe-
sondere dazu verwendet werden, von im Durchmesser
diinnen Lebensmitteln gleichzeitig eine Vielzahl von spi-
ralférmige Girlanden abzutrennen.

[0054] Fig. 9 zeigt in einer Explosionsdarstellung eine
Detailansicht mit den zur Verwendung als Reibe notwen-
digen Elementen eines erfindungsgemalen Lebensmit-
telzerkleinerungssystems, wahrend Fig. 10 das Lebens-
mittelzerkleinerungssystem in Reib-Funktionsstellung
zeigt.

[0055] Das Lebensmittelverarbeitungssystem bein-
haltet das Halteteil 1 und einen Stempel 14, der anstelle
eines Schneideinsatzes 3, insbesondere formschlissig,
in das Halteteil 1 einflihrbar ist, sowie eine Schneidschei-
be 15, die an dem Halteteil 1, insbesondere werkzeugfrei
wieder l6sbar, festlegbar ist.

[0056] Die Schneidscheibe 15wirdim Bereich der Aus-
gabedffnung 6 an dem Halteteil 1 derart festgelegt, dass
die die gesamte Ausgabedffnung 6 vollstandig abdeckt
ist. Die Schneidscheibe 15 wird mittels einer Uberwurf-
mutter 16 an dem Halteteil 1 festgelegt. Hierbei wird das
AuBengewinde 4 des Halteteils, das mit einem Innenge-
winde 5 der Uberwurfmutter 16 zusammenwirkt, verwen-
det, wobei die jeweils zu verwendende Schneidscheibe
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15 zwischen der Stirnseite des Halteteils 1 und der Uber-
wurfmutter 16 eingeklemmt wird. Insbesondere kénnen
Ausnehmung und Vorspriinge in der Schneidscheibe 15
und dem Halteteil 1 vorhanden sein, die ein Verdrehen
der Schneidscheibe 15 relativ zum Halteteil 1 wahrend
des Schneidvorganges verhindern. Um zu verhindern,
dass, insbesondere nach Gebrauch, ungewolltrestliches
Reibgut aus der Ausgabeéffnung 6 austritt, ist eine Ab-
deckung 17 vorhanden, die auf die Uberwurfmutter 16
aufgesteckt werden kann.

[0057] Nachdem eine Schneidscheibe 15 an dem Hal-
teteil wie beschrieben befestigt wurde, kann das zu rei-
bende Lebensmittelgut durch die der Ausgabedffnung 6
gegeniiberliegende Offnung des Halteteils 1, ndmlich die
Aufnahmeoffnung der Schneideinsatzaufnahme, einge-
fullt werden. Anschlielend wird der Stempel 14 durch
eine Aufnahmedffnung der Schneideinsatzaufnahme in
das Halteteil 1 so weit eingeflihrt, bis er das eingefiillte
Lebensmittelgut erreicht. Der Reibvorgang kann nun be-
ginnen. Hierzu wird das Lebensmittelgut mittels des
Stempels 14 gegen die Schneidscheibe 15 gedriickt und
durch Rotieren des Stempels 14 relativ zu dem Halteteil
1 und der Schneidscheibe 15 rotiert. Die Schneidscheibe
weist eine Vielzahl von Schneiden auf, die kleine Stiicke
des Lebensmittelgutes abtrennen, die anschlielfend
durch die Ausgabeéffnung 6 fallen.

[0058] Der Stempel 14 weist wenigstens ein (nicht dar-
gestelltes) Mitnehmelement auf, das gewahrleistet, dass
eine Rotationsbewegung des Stempels 14 auf das zuvor
in das Halteteil 1 eingefiihrte Lebensmittelgut Gibertragen
wird.

[0059] Das Lebensmittelverarbeitungssystem weist
mehrere unterschiedliche, Schneidscheiben 15 auf, von
denen jeweils eine in einer Arbeitsposition an dem Hal-
teteil 1 festlegbar ist. Der Stempel 14 ist als Aufbewah-
rungsbehalter fur die mehreren Schneidscheiben 15 aus-
gebildet. Nachdem ein Stempeldeckel 18 geldst wurde,
kénnen die mehreren Schneidscheiben 15 dem Stempel
14 entnommen werden.

Bezugszeichenliste:

[0060]

Halteteil
Schneideinsatzaufnahme
Schneideinsatz
AuRengewinde
Innengewinde
Ausgabedffnung
Schneidguthalter
Dorne

9 Aufnahmeraum

10  Schneidklinge

11 Weitere Schneidklingen
12 Griffabschnitt

13  Schlitz6ffnung

14  Stempel
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15  Schneidscheibe
16 Uberwurfmutter
17 Abdeckung

18  Stempeldeckel

Patentanspriiche

1. Schneidsystem zum Schneiden von Obst oder Ge-
mduse in spiralférmige Girlanden, dadurch gekenn-
zeichnet, dass das Schneidsystem mehrere unter-
schiedliche Schneideinsatze (3) und ein Halteteil (1)
mit einer Schneideinsatzaufnahme (2) und mit einer
Ausgabedffnung (6) zum Ausgeben der spiralférmi-
gen Girlanden aufweist, wobei in der Schneidein-
satzaufnahme (2) wahlweise einer der Schneidein-
satze (3), insbesondere werkzeugfrei wieder I6sbar,
festlegbar ist.

2. Schneidsystem nach Anspruch 1, dadurch gekenn-
zeichnet, dass

a. das Halteteil (1) einen Griffabschnitt (12) auf-
weist und/oder dass

b. das Halteteil (1) dazu ausgebildet ist, in einer
Hand, insbesondere ausschlie3lich einer Hand,
gehalten zu werden und/oder dass

c. das Halteteil (1) dazu ausgebildet ist, bei sei-
ner Benutzung ausschlieB3lich in einer Hand der-
art gehalten zu werden, dass der Benutzer mit
seiner anderen Hand das Schneidgut relativ zu
dem Schneideinsatz (3) rotieren kann.

3. Schneidsystem nach Anspruch 1 oder 2, dadurch
gekennzeichnet, dass

a. das Halteteil (1) kreiszylinderférmig ausgebil-
det ist und/oder dass

b. das Halteteil (1) langlich ausgebildet ist
und/oder dass

c. das Halteteil (1) rohrférmig ausgebildet ist
und/oder dass

d. die Schneideinsatzaufnahme (2) und die Aus-
gabedffnung (6) an gegeniberliegenden Enden
des Halteteils (1) angeordnet sind.

4. Schneidsystem nach einem der Anspriiche 1 bis 3,
dadurch gekennzeichnet, dass

a.jeder Schneideinsatz einen, insbesondere ke-
gelférmigen, Aufnahmeraum zum Einfiihren
von Lebensmittelgut aufweist, in dem das Le-
bensmittelgut rotierbar ist, oder dass

b.jeder Schneideinsatz jeweils einen, insbeson-
dere kegelférmigen, Aufnahmeraum zum Ein-
fihren von Lebensmittelgut aufweist, an dessen
Wandung eine Schneidklinge (10) angeordnet
ist, oder dass
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c. jeder Schneideinsatz einen, insbesondere ke-
gelformigen, Aufnahmeraum zum Einflhren
von Lebensmittelgut aufweist, in dem das Le-
bensmittelgut rotierbar ist, an dessen Wandung
eine Schneidklinge (10) angeordnet ist, wobei
eine Schneide der Schneidklinge (10) in den
Aufnahmeraum (9) ragt und/oder wobei die
Schneidklinge (10) derart angeordnet ist, dass
sie von einem in dem Aufnahmeraum (9) rotie-
renden Lebensmittelgut eine Schicht abtrennt.

Schneidsystem nach einem der Anspriiche 1 bis 4,
dadurch gekennzeichnet, dass wenigstens ein
Schneideinsatz (3) derart ausgebildet ist, dass er
von einem in dem Aufnahmeraum (9) in Uhrzeiger-
richtung rotierenden Lebensmittelgut eine Schicht
einer ersten Dicke abtrennt, und dass er von einem
in dem Aufnahmeraum (9) entgegen der Uhrzeiger-
richtung rotierenden Lebensmittelgut eine Schicht
einer zweiten Dicke, die von der ersten Dicke ver-
schieden ist, abtrennt.

Schneidsystem nach einem der Anspriiche 1 bis 5,
dadurch gekennzeichnet, dass

a. wenigstens ein Schneideinsatz (3) eine Pen-
delklinge mitzwei Schneiden aufweist, und/oder
dass

b. wenigstens ein Schneideinsatz (3) eine Pen-
delklinge mit zwei Schneiden fiir unterschiedli-
che Schneiddicken aufweist, und/oder dass

c. wenigstens ein Schneideinsatz (3) eine Pen-
delklinge mit zwei Schneiden aufweist, von de-
nen - insbesondere automatisch - jeweils eine
in Abhangigkeit von der Rotationsrichtung des
zu zerkleinerndem Lebensmittelgutes in das Le-
bensmittelgut schneidet.

Schneidsystem nach einem der Anspriiche 1 bis 6,
dadurch gekennzeichnet, dass

a. wenigstens ein Schneideinsatz (3) dazu aus-
gebildet ist, gleichzeitig mehrere spiralférmige
Girlanden von einem Lebensmittelgut abzutren-
nen und/oder dass

b. wenigstens ein Schneideinsatz (3) eine
Schneideinrichtung aufweist, die die abzutren-
nende Schicht oder die bereits abgetrennte
Schichtin mehrere zueinander parallele Streifen
zerteilt, und/oder dass

c. wenigstens ein Schneideinsatz (3) eine
Schneidklinge (10), die eine Schicht von dem
Schneidgut abtrennt, und eine Schneideinrich-
tung, die zu der Schneidklinge (10) senkrecht
angeordnete weitere Schneidklingen (11) hat,
aufweist.

8. Schneidsystem nach einem der Anspriiche 1 bis 7,
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10.

1.

dadurch gekennzeichnet, dass

a. einer der Schneideinsatze (3) eine andere
GroRe aufweist, als ein anderer der Schneidein-
satze (3), und/oder dass

b. der Aufnahmeraum (9) eines der Schneidein-
satze (3) einen anderen Kegelwinkel aufweist
als der Aufnahmeraum (9) eines anderen der
Schneideinsatze (3) und/oder dass

c. der Aufnahmeraum (9) eines der Schneidein-
satze (3) eine andere GrolRe aufweist als der
Aufnahmeraum (9) eines anderen der
Schneideinsatze (3) und/oder dass

d. der Aufnahmeraum (9) eines der Schneidein-
satze (3) eine andere Einfiihrtiefe aufweist als
der Aufnahmeraum (9) eines anderen der
Schneideinsatze (3) und/oder dass

e. der Aufnahmeraum (9) eines der Schneidein-
satze (3) eine andere Breite aufweist als der Auf-
nahmeraum (9) eines anderen der Schneidein-
satze(3).

Schneidsystem nach einem der Anspriiche 1 bis 8,
dadurch gekennzeichnet, dass jeder Schneidein-
satz (3) mittels einer Rastverbindung und/oder mit
einer Bajonettverbindung oder einer Steckverbin-
dung an dem Halteteil (1), insbesondere werkzeug-
frei wieder I0sbar, festlegbar ist.

Schneidsystem nach einem der Anspriiche 1 bis 9,
gekennzeichnet durch

a. einen Schneidguthalter (7) oder durch
b. einen Schneidguthalter (7), der im Wesentli-
chen scheibenférmig, insbesondere kreisschei-
benférmig, ausgebildet ist und/oder dass der
Schneidguthalter (7) Dorne (8) aufweist.

Schneidsystem nach Anspruch 10, dadurch ge-
kennzeichnet, dass

a. der Schneidguthalter (7) als Deckel fur die
Ausgabedffnung (6) ausgebildet ist und/oder
dass

b. der Schneidguthalter (7) mittels einer Rast-
verbindung oder mittels einer Bajonettverbin-
dung oder mittels einer Steckverbindung an
dem Halteteil (1), insbesondere werkzeuglos
wieder l6sbar, festlegbar ist und/oder dass

c. der Schneidguthalter (7) mittels einer Rast-
verbindung oder mittels einer Bajonettverbin-
dung oder mittels einer Steckverbindung die
Ausgabedffnung vollstandig abdeckend an dem
Halteteil (1), insbesondere werkzeuglos wieder
I6sbar, festlegbar ist und/oder dass

d. der Schneidguthalter (7) mittels einer Rast-
verbindung oder mittels einer Bajonettverbin-
dung oder mittels einer Steckverbindung an



12.

13.

14.

15.
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dem Halteteil (1) festlegbar ist, die identisch auf-
gebaut ist, wie eine Rastverbindung oder eine
Bajonettverbindung oder eine Steckverbindung,
mittels der ein Schneideinsatz an dem Halteteil
(1) festlegbar ist.

Schneideinsatz (3) fir ein Schneidsystem nach ei-
nem der Anspriiche 1 bis 11.

Lebensmittelverarbeitungssystem mit  einem
Schneidsystem nach einem der Anspriiche 1 bis 11
und mit einem Stempel (14), der anstelle eines
Schneideinsatzes (3), insbesondere formschlissig,
in das Halteteil einflhrbar ist, und mit einer Schneid-
scheibe (15), die an dem Halteteil (1), insbesondere
werkzeugfrei wieder l6sbar, festlegbar ist.

Lebensmittelverarbeitungssystem nach Anspruch
13, dadurch gekennzeichnet, dass

a. der Stempel (14) durch eine Aufnahmedff-
nung der Schneideinsatzaufnahme (2) in das
Halteteil (1) einfUhrbar ist, oder dass

b. der Stempel (14) durch eine Aufnahmedff-
nung der Schneideinsatzaufnahme (2) in das
Halteteil (1) einfihrbar und in dem Halteteil (1)
rotierbar ist.

Lebensmittelverarbeitungssystem nach Anspruch
13 oder 14, dadurch gekennzeichnet, dass

a. die Schneidscheibe (15) im Bereich der Aus-
gabedffnung an dem Halteteil (1), insbesondere
werkzeugfrei wieder losbar, festlegbar ist,
und/oder dass

b. die Schneidscheibe (15) die Ausgabedffnung
vollstandig abdeckend an dem Halteteil (1), ins-
besondere werkzeugfrei wieder l6sbar, festleg-
bar ist, und/oder dass

c. die Schneidscheibe (15) mittels einer Rast-
verbindung oder mittels einer Bajonettverbin-
dung oder mittels einer Steckverbindung an
dem Halteteil (1) festlegbar ist, die identisch auf-
gebaut ist, wie eine Rastverbindung oder eine
Bajonettverbindung oder eine Steckverbindung,
mittels der ein Schneideinsatz (3) und/oder ein
Schneidguthalter (7) an dem Halteteil (1) fest-
legbar ist, und/oder dass

d. das Lebensmittelverarbeitungssystem meh-
rere unterschiedliche Schneidscheiben (15)
aufweist, vondenen jeweils eine in einer Arbeits-
position an dem Halteteil (1) festlegbar ist,
und/oder dass

e. der Stempel (14) als Aufbewahrungsbehalter
fir mehrere, insbesondere mehrere unter-
schiedliche, Schneidscheiben (15) ausgebildet
ist.
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