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(54) EMBALLAGE POUR COQUILLAGES ADAPTE POUR RECEVOIR UNE BOUTEILLE

ADDITIONNELLE

(57) La présente invention concerne un emballage
pour coquillages comprenant un réceptacle (2), le récep-
tacle (2) comprenant un fond (3) et une périphérie (4)
comprenant une premiere paroi latérale (40) et une
deuxieme paroi latérale (42) opposée, 'emballage com-
prenant une cloison (5) s’étendant a partir du fond (3),
définissantavecla premiere paroilatérale (40) un espace
de stockage de coquillages, et définissant en outre avec

la deuxieme paroi latérale (42) un espace de stockage
additionnel non communicant avec I'espace de stockage
de coquillages.

L’invention concerne en outre une unité de transport
de coquillages comprenant un tel emballage, et conte-
nant en outre des coquillages et/ou un article non vivant
tel qu’'une bouteille de boisson.
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Description
DOMAINE DE L'INVENTION

[0001] L’invention se rapporte au conditionnement de
coquillages vivants tels que des produits ostréicoles dans
des emballages.

ART ANTERIEUR

[0002] Dans le domaine ostréicole, il est connu d’utili-
ser des bourriches en bois, en contreplaqué bois ou en
vannerie pour le conditionnement et le transport de co-
quillages vivants a vendre. Il existe certaines contraintes
pour le conditionnement de produits ostréicoles. Aprés
leur sortie de I'eau, les huitres sont placées a plat dans
I'espace intérieur d’'une bourriche, de sorte a conserver
leur eau au maximum et a préserver leurs qualités gus-
tatives. La bourriche est ensuite refermée par un couver-
cle.

[0003] Une bourriche contenant des coquillages vi-
vants peut ensuite étre vendue al'unité dans une surface
de vente.

[0004] On connait également d’autres types d’embal-
lages de coquillages vivants, tels que des assiettes. La
demande de brevet frangais publiée sous le numéro FR
3 066 180 A1 décrit une assiette en polymeére, dont une
surface de réception de coquillages comporte plusieurs
emplacements prédéfinis. Une huitre peut étre position-
née dans chaque emplacement. L’assiette est ensuite
recouverte d’un film plastique thermo-rétracté.

[0005] Toutefois, les emballages connus (aussi bien
les bourriches que les assiettes) sont associés a un ris-
que d’écrasement du contenu emballé lors du transport,
notamment si une palettisation est mise en ceuvre pour
le transport.

[0006] Il est en effet fréquent que les coquillages vi-
vants, formant une masse compacte a l'intérieur des em-
ballages remplis, dépassent légerement en hauteur par
rapport aux bords supérieurs des emballages. Au cours
de la palettisation, les emballages pleins sont empilés
verticalement. Les coquillages compactés sont alors
susceptibles d’étre écrasés sous le poids des autres em-
ballages, altérant ainsil'intégrité et la qualité des coquilla-
ges.

[0007] Parailleurs, ala connaissance de la Demande-
resse, il n’existe pas d’emballage adapté pour contenir
a la fois des coquillages vivants et un article supplémen-
taire non vivant de volume important, et qui soitapproprié
pour la vente a l'unité en grande surface. Or, our des
raisons commerciales, il serait par exemple intéressant
de vendre des coquillages vivants : huitres, coquilles
Saint-Jacques, etc., regroupés avec une ou plusieurs
bouteilles de boisson présentant un bon accord gustatif
avec les coquillages.

[0008] Dansce cas, les surfaces de 'article non vivant
ne devraient pas entrer en contact avec les coquillages.
Il est crucial sur le plan sanitaire d’assurer que les co-
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quillages vivants ne soient pas contaminés par d’autres
produits.

[0009] De plus, le risque d’écrasement relevé ci-avant
devrait étre particulierement maitrisé si I'emballage con-
tient une bouteille. En cas de bris du verre de la bouteille,
le liquide contenu a I'intérieur de la bouteille peut se dis-
perser sur les coquillages vivants, les rendant impropres
a la consommation.

[0010] Au regard de ce qui précede, les emballages
connus de l'art antérieur ne donnent pas satisfaction. Il
n’existe pas d’emballage pouvant étre mis en vente a
'unité dans une surface de vente, qui soit adapté pour
des coquillages vivants et pour un article non vivant ad-
ditionnel de taille importante.

DESCRIPTION GENERALE DE L'INVENTION

[0011] Unbutdelinventionestde fournirunemballage
pour coquillages vivants qui soit amélioré par rapport aux
emballages de I'art antérieur.

[0012] Un objectif est de fournir un emballage pouvant
contenir a la fois des coquillages vivants et un article non
vivant additionnel, sans risque de contamination des co-
quillages par l'article non vivant. L’article non vivant est
par exemple une bouteille de boisson. L’intégrité sanitai-
re et mécanique des coquillages doit étre assurée.
[0013] En particulier, il existe un besoin pour un em-
ballage pour coquillages propre a étre manutentionné
dans des palettes. On souhaite éviter que le contenu
emballé ne soit écrasé lors d’une palettisation, sous le
poids des autres emballages. On veut par exemple éviter
que le contenud’une bouteille de boisson ne soitdispersé
par accident sur les coquillages.

[0014] Un objectif additionnel de l'invention, dans le
cas ou l'article non vivant est un article étiqueté, est de
maintenir de préférence I'article étiqueté en position im-
mobile dans 'emballage. L’article étiqueté doit demeurer
immobile méme lorsque I'emballage est déplacé, ou subit
des chocs ou des vibrations. Cela permet que les men-
tions légales obligatoires inscrites sur I'étiquette demeu-
rent visibles pour le consommateur, a travers I'emballa-
ge.

[0015] Un autre objectif de l'invention est de disposer
d’'un emballage présentant un volume total modéré, oc-
cupant peu d’espace dans les rayonnages d’une surface
de vente.

[0016] Au regard de ce qui précede, l'invention con-
cerne selon un premier aspect un emballage pour co-
quillages comprenant un réceptacle, le réceptacle com-
prenant un fond et une périphérie s’étendant a partir du
fond, la périphérie comprenant une premiére paroi laté-
rale etune deuxiéme paroilatérale opposée ala premiéere
paroi latérale, 'emballage comprenant en outre une cloi-
son s’étendant a partir dufond disposée entre la premiére
paroi latérale et la deuxiéme paroi latérale ; la cloison
définissant avec la premiére paroi latérale un espace de
stockage de coquillages, la cloison définissant avec la
deuxiéme paroi latérale un espace de stockage addition-
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nel non communicant avec I'espace de stockage de co-
quillages.

[0017] Des caractéristiques optionnelles et non-limita-
tives de I'emballage pour coquillages selon ce premier
aspect sontles suivantes, prises seules ou en I'une quel-
conque des combinaisons possibles de
caractéristiques :

- une hauteur maximale de la cloison perpendiculai-
rement au fond est supérieure d’au moins 5% a une
hauteur maximale de la périphérie perpendiculaire-
ment au fond.

- la hauteur maximale de la cloison est supérieure ou
égale a 110% et inférieure ou égale a 120% de la
hauteur maximale de la périphérie.

- un matériau de la cloison est du bois naturel et/ou
du contreplaqué bois et/ou du carton et/ou des fibres
végétales tressées et/ou une matiére plastique.

- lacloison est plate.
- lacloison présente une forme trapézoidale.

- la premiére paroi latérale comprend un bord rectili-
gne positionné contre le fond, la cloison s’étendant
paralléelement au bord.

- la périphérie présente une forme de pyramide tron-
quée.

- lacloison est amovible par rapport au réceptacle.

[0018] Selon un deuxieme aspect, I'invention concer-
ne une unité de transport de coquillages comprenant un
emballage pour coquillages tel que défini ci-avant, I'unité
de transport comprenant en outre une pluralité de co-
quillages disposés dans I'espace de stockage de co-
quillages.

[0019] Des caractéristiques optionnelles et non-limita-
tives de l'unité de transport de coquillages selon ce
deuxiéme aspect sont les suivantes, prises seules ou en
'une quelconque des combinaisons possibles de
caractéristiques :

- les coquillages comprennent des huitres et/ou des
moules et/ou des coquilles Saint-Jacques et/ou des
palourdes et/ou des bigorneaux et/ou des bulots
et/ou des escargots.

- l'unité de transport comprend en outre au moins une
bouteille de liquide disposée dans I'espace de stoc-
kage additionnel.

- une dimension maximale de la bouteille de liquide
perpendiculairement a la cloison est supérieure ou
égale a 95% et inférieure ou égale a 100% d’un es-

10

15

20

25

30

35

40

45

50

55

pace maximal entre la cloison et la deuxiéme paroi
latérale perpendiculairement a la cloison.

- l'unité de transport comprend un couvercle transpa-
rent.

- le couvercle transparent est attaché au réceptacle
face au fond.

- l'unité de transport comprend un film de protection
attaché au réceptacle face au fond.

[0020] Selon un troisieme aspect, I'invention concerne
un procédé de conditionnement de coquillages a l'aide
d’'un emballage pour coquillages tel que défini ci-avant,
ledit procédé comprenant des étapes de :

disposition d’'une bouteille de liquide dans I'espace
de stockage additionnel de I'emballage,

de facon optionnelle, ajustement de la cloison vers
une position de maintien, afin de maintenirimmobile
la bouteille de liquide contre la périphérie de I'em-
ballage,

disposition des coquillages dans I'espace de stoc-
kage de coquillages de I'emballage, fermeture de
I’emballage al’aide d’'un moyen de fermeture, de pré-
férence al'aide d’'un couvercle transparentet/oud’un
film de protection.

[0021] De maniére optionnelle, ledit procédé de con-
ditionnement comprend une étape supplémentaire de
palettisation avec des emballages de coquillages sup-
plémentaires.

DESCRIPTION GENERALE DES FIGURES

[0022] D’autres caractéristiques, buts et avantages de
linvention ressortiront de la description qui suit, qui est
purement illustrative et non limitative, et qui doit étre lue
en regard des dessins annexés parmi lesquels :

[Fig. 1]La Figure 1 estune vue schématique en pers-
pective d’'un emballage pour coquillages selon un
exemple de réalisation, 'emballage étantreprésenté
vide.

[Fig. 2a] [Fig. 2b] Les Figures 2a et 2b représentent
I’'emballage de la Figure 1 vu de cbté. Sur la Figure
2a, 'emballage est vu de I'extérieur. Sur la Figure
2b, on a représenté de maniere schématique cer-
tains éléments internes de 'emballage.

[Fig. 3] La Figure 3 représente I'emballage de la Fi-
gure 1 vu du dessus.

[Fig. 4] La Figure 4 illustre une unité de transport de
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coquillages vivants comprenant des coquillages et
un article additionnel non vivant. L’unité de transport
comporte en particulier un emballage similaire a
'emballage des Figures 1 a 3, et est vue de coté.

[Fig. 5] La Figure 5 illustre I'unité de transport de la
Figure 4 vue du dessus.

[Fig. 6] La Figure 6 représente une pluralité d’unités
de transport de coquillages vivants, empilées verti-
calement sur deux niveaux.

DESCRIPTION DETAILLEE D’'UN MODE DE REALI-
SATION DE L’INVENTION

[0023] Ladescriptionci-aprésconcernel'exemple d’'un
emballage de type bourriche, destiné a recevoir des co-
quillages vivants dans un premier compartiment ainsi
qu’une bouteille de boisson dans un deuxiéme compar-
timent séparé du premier compartiment.

[0024] Par « coquillages vivants » on entend, ici et
dans toute la description ci-dessous, des animaux vi-
vants de type mollusques d’eau de mer ou d’eau douce,
typiquement des mollusques bivalves ou des gastéropo-
des.

[0025] Les coquillages vivants contenus dans I'embal-
lage comprennent par exemple des huitres et/ou des
moules et/ou des coquilles Saint-Jacques et/ou des pa-
lourdes et/ou des bigorneaux et/ou des bulots et/ou des
escargots.

[0026] On comprendra cependant que linvention
pourrait étre réalisée, avec les mémes avantages, pour
tout autre type de contenu consommable conditionné
dans un emballage, notamment un contenu vivant dont
il convient d’assurer l'intégrité et la salubrité au cours du
transport et de la mise a la vente.

[0027] Surl’ensemble des figures annexées et tout au
long de la description ci-apres, les éléments similaires
portent des références numériques identiques.

Emballage pour coquillages vivants

[0028] Les Figures 1 a 3 illustrent un emballage 1 de
coquillages vivants, représenté vide. L’'emballage 1 com-
porte un réceptacle 2 destiné a recevoir un contenu a
transporter, par exemple des coquillages 10 et une bou-
teille 11 comme il sera vu ci-aprés. L’emballage 1 com-
porte en outre une cloison 5 qui scinde le réceptacle 2
en au moins deux compartiments.

[0029] L’emballage 1 est par exemple un panier de ty-
pe bourriche, sans anses.

* Réceptacle

[0030] Le réceptacle 2 comprend une paroi de fond 3,
de préférence plane. La paroi de fond 3 est de préférence
de forme rectangulaire. Le réceptacle 2 comprend en
outre une périphérie 4 formée de préférence par au moins
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quatre parois, opposées deux a deux. La périphérie 4
s’étend verticalement vers le haut (selon l'orientation des
Figures 1 a 3) a partir des bords de la paroi de fond 3.
La périphérie 4 délimite I'espace intérieur du réceptacle
2.

[0031] Dansl'exemple des Figures 1 a 3, la périphérie
4 comprend une premiére paroi 40 et une deuxiéme paroi
42 opposées, de préférence de mémes dimensions, et
comprend ici en outre une troisieme paroi 44 et une qua-
trieme paroi 46 opposées de mémes dimensions.
[0032] On note ici L1 la longueur (prise parallélement
ala paroi de fond 3) entre le bord inférieur 41 de la paroi
40 et le bord inférieur 43 de la paroi 42, et on note L2 la
longueur (prise parallelement a la paroi de fond 3) entre
le bord supérieur 400 de la paroi 40 et le bord supérieur
420 de la paroi 42.

[0033] De fagon avantageuse, les parois 40 et 42
s’évasent en s’éloignant de la paroi de fond 3. La lon-
gueur L2 disponible entre les bords supérieurs des parois
40 et 42 est alors strictement supérieure a la longueur
L1 entre les bords inférieurs des parois 40 et 42.
[0034] Lalongueur L1 estde préférence comprise en-
tre 10 centimétres et 20 centimétres, et s’éléve dans le
présent exemple a environ 16 centimétres.

[0035] La longueur L2 est quant a elle de préférence
comprise entre 15 centimetres et 25 centimetres, et s’éle-
ve dans le présent exemple a environ 20 centimétres.
[0036] Un avantage est d’augmenter I'espace dispo-
nible entre les parois 40 et 42, par exemple pour le con-
ditionnement de coquillages et/ou d’'une bouteille de
boisson.

[0037] De méme, les parois 44 et 46 s’évasent préfé-
rentiellement en s’éloignant verticalement de la paroi de
fond 3.

[0038] Chacune des parois 40, 42, 44 et 46 présente
donc une forme trapézoidale. La périphérie 4 de I'em-
ballage 1, formée par les parois 40,42, 44 et 46, présente
une forme de pyramide dont le sommet est tronqué. Une
base de la pyramide est dirigée vers le haut.

[0039] De préférence, les bords supérieurs respectifs
400,420,440 et460 des parois 40, 42, 44 et 46 se situent
dans un méme plan paralléle a la paroi de fond 3. Ici, la
distance entre les bords 400, 420, 440 et 460 et la paroi
de fond 3 est égale a une hauteur H1.

[0040] La hauteur H1 entre lesdits bords et ladite paroi
de fond est de préférence comprise entre 5 centimetres
et 10 centimétres. Cette hauteur peut étre sélectionnée
en fonction de la quantité d’articles vivants et/ou non vi-
vants a conditionner dans I'emballage. Dans le présent
exemple, la hauteur H1 est égale a 7 centimétres.
[0041] Les parois 40, 42, 44 et 46 sont de préférence
fabriquées en bois naturel et/ou en contreplaqué bois
et/ou en carton et/ou en fibres végétales tressées (van-
nerie) et/ou en matiére plastique.

* Cloison de séparation

[0042] L’intérieur du réceptacle 2 est scindé en au
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moins deux compartiments, de sorte a permettre le trans-
port de deux types de contenu différents qui ne doivent
pas entrer en contact I'un avec l'autre.

[0043] Notamment, 'emballage 1 est prévu pour trans-
porter simultanément des coquillages 10 vivants et un
article non vivant additionnel, sans risque de contamina-
tion des coquillages 10 par I'article non vivant.

[0044] L’emballage 1 est doté d’'une cloison 5 montée
sur le réceptacle 2, qui sépare l'intérieur du réceptacle 2
en deux compartiments. La cloison 5 est disposée entre
la premiére paroi 40 et la deuxiéme paroi 42, et s’étend
a partir de la surface supérieure de la paroi de fond 3.
De préférence, la cloison 5 est plate. La cloison 5 s’étend
alors préférentiellement dans un plan perpendiculaire a
la paroi de fond 3.

[0045] La cloison 5 est de préférence formée dans un
matériau rigide ou semi-rigide. De préférence, un maté-
riau delacloison 5 est similaire au matériau du réceptacle
2, par exemple du bois naturel, et/ou du contreplaqué
bois, et/ou du carton, et/ou des fibres végétales tressées,
et/ou une matiére plastique.

[0046] Un avantage de la cloison 5 est de solidifier
I'emballage 1 et de limiter les risques d’écrasement dudit
emballage au cours d’une palettisation, comme cela sera
décrit ci-apres.

[0047] La cloison 5 présente une premiéere face 52
orientée face ala paroi40 duréceptacle, etune deuxieme
face 54 orientée face a la paroi 42 du réceptacle.
[0048] Comme illustré sur la Figure 3, un premier es-
pace de stockage 60 (compartiment de stockage de co-
quillages vivants) est délimité par la paroi 40, par la pre-
miére face 52 de la cloison 5, et par les parois 44 et 46
opposées, et un deuxiéme espace de stockage 61 (com-
partiment de stockage additionnel pour un article non
vivant) est délimité par la paroi 42, par la deuxieme face
54 de la cloison 5, et par les parois 44 et 46 opposées.
[0049] Un avantage additionnel de la cloison 5 est
d’isoler un contenu du premier espace de stockage 60
par rapport a un contenu du deuxiéme espace de stoc-
kage 61.

[0050] Dans le présent exemple, la largeur A1 a mi-
hauteur du premier espace de stockage 60 est stricte-
ment supérieure a la largeur A2 a mi-hauteur du deuxie-
me espace de stockage 61. Ainsi, le volume disponible
dans 'emballage 1 pour le conditionnement des coquilla-
ges vivants (premier espace de stockage 60) est plus
vaste que le volume dédié au stockage de I'article non
vivant additionnel, comme par exemple une bouteille de
boisson (deuxieme espace de stockage 61).

[0051] Depréférence,lalargeur A1 estsupérieure d’au
moins 50% a la largeur A2. Dans le présent exemple, la
largeur A1 est supérieure d’au moins 62% ala largeur A2.
[0052] La cloison 5 de séparation est de préférence
plate et en forme de trapéze.

[0053] Dans le présent exemple, le plan de la cloison
5 s’étend parallélement au bord inférieur 41 et au bord
inférieur 43. Ainsi, la cloison 5 est orientée sensiblement
parallelement aux parois du réceptacle, comme cela est
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illustré sur les Figures 2a, 2b et 3.

[0054] Le premier espace de stockage 60 estnon com-
municant avec le deuxiéme espace de stockage 61, ce
qui garantit que le contenu disposé dans le premier es-
pace de stockage 60 soit isolé par rapport au contenu
disposé dans le deuxieme espace de stockage 61. De
préférence, la cloison 5 est pleine et ne comporte pas de
perforation. On empéche ainsi une mise en contact des
contenus respectifs du premier espace de stockage 60
et du deuxieme espace de stockage 61.

[0055] Parexemple, sile deuxiéme espace de stocka-
ge 61 comprend une bouteille de boisson et si cette der-
nieére se brise, le contenu de la bouteille n’entre pas en
contact avecles articles vivants présents dans le premier
espace de stockage 60.

[0056] On comprendra qu'il serait possible d’orienter
la cloison 5 difféeremment par rapport au réceptacle 2.
Par exemple, la cloison 5 peut étre orientée en diagonale
de sorte a former deux espaces de stockage 60 et 61 de
forme générale triangulaire. D’autres cloisons de sépa-
ration pourraient étre ajoutées a l'intérieur du réceptacle
2 de sorte a former dans le réceptacle 2 un nombre d’es-
paces de stockage supérieur ou égal a trois.

[0057] Comme précisé ci-avant, il est souhaitable que
'emballage 1 soit prévu pour que son contenu ne soit
pas écrasé sous le poids d’autres emballages similaires,
au cours d’une palettisation. On souhaite ainsi éviter de
broyer ou de renverser des coquillages vivants contenus
dansl’emballage 1, et/ou de répandre sur les coquillages
vivants le contenu d’un article non vivant.

[0058] Pour éviter 'écrasement du contenu emballé,
la hauteur H2 maximale entre le bord supérieur 50 de la
cloison 5 (c’est-a-dire le bord orienté a I'opposé de la
paroi de fond 3) et la paroi de fond 3 est strictement su-
périeure a la hauteur H1 maximale de la périphérie 4.
Les hauteurs H1 et H2 sont mesurées perpendiculaire-
ment au plan de la paroi de fond 3.

[0059] Dansle présentexemple, defagon préférentiel-
le, la hauteur H2 maximale de la cloison 5 est supérieure
d’au moins 5% par rapport a la hauteur H1 maximale de
la périphérie 4. La hauteur H2 est par exemple égale a
8 centimetres, et la cloison 5 dépasse alors d’'un centi-
métre par rapportaux bords supérieurs de la périphérie 4.
[0060] Ainsi, dans cet exemple, le bord supérieur 50
de la cloison 5 dépasse légérement en hauteur par rap-
port aux bords supérieurs 400, 420, 440 et 460 de la
périphérie 4, comme cela est illustré sur les Figures 2a
et 2b. Un avantage est que des unités additionnelles de
transport de coquillages vivants, empilées verticalement
sur 'emballage 1, n’exercent pas directement leur poids
sur les coquillages contenus dans I'emballage 1.
[0061] En alternative, il est possible d'utiliser une cloi-
son 5 séparatrice qui ne dépasse pas de plus de 5% en
hauteur par rapport aux bords supérieurs de la périphérie
4, voire une cloison 5 séparatrice moins haute que les
bords supérieurs de la périphérie 4. Dans ce dernier cas,
il est préférable d'utiliser une cloison 5 qui dépasse ver-
ticalement sur le dessus par rapport aux contenus du
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premier espace de stockage 60 et du deuxiéme espace
de stockage 61. Par exemple, dans le cas ou le deuxiéme
de stockage 60 contient une bouteille, la hauteur de la
cloison 5 est choisie supérieure au diamétre maximal de
la bouteille.

[0062] Lors d'une palettisation par exemple, le fond
d’'un emballage situé sur un niveau supérieur n’est ainsi
pas mis en contact direct avec le contenu d’un emballage
situé sur un niveau inférieur. On évite donc que le con-
tenu de I'emballage du niveau inférieur ne soit directe-
ment écrasé, ce qui garantit une meilleure intégrité mé-
canique pour le contenu emballé.

[0063] En option, la hauteur H2 maximale de la cloison
5 peut étre comprise entre 110% et 120% de la hauteur
H1 maximale de la périphérie 4. La cloison 5 dépasse
verticalement d’au moins 10% par rapport aux bords su-
périeurs 400, 420, 440 et 460.

[0064] De préférence, I'écart entre le bord supérieur
etle bord inférieur de la cloison 5 est constant ; la hauteur
de la cloison 5 est alors égale a H2 sur tout le long de la
cloison 5.

[0065] A titre illustratif, on a représenté sur la Figure 6
I'écart vertical E entre une paroi de fond 3 d’'un emballage
situé sur un niveau supérieur et des bords 460 de deux
emballages situés sur un niveau inférieur, 'emballage
situé sur le niveau supérieur étantici palettisé au-dessus
des emballages situés sur un niveau inférieur.

[0066] Malgré le poids F exercé par I'emballage du ni-
veau supérieur sur les emballages du niveau inférieur,
I'écart E demeure de préférence supérieur a un millime-
tre. L’écart E est de préférence compris entre un milli-
métre et dix millimetres.

[0067] De facon optionnelle et avantageuse, la cloison
5 est montée amovible par rapport au réceptacle 2.
[0068] Par exemple, la cloison 5 est calée a l'intérieur
du réceptacle 2 en travers des parois 44 et 46 de la pé-
riphérie 4. Un premier bord latéral de la cloison 5 est
plaqué contre la paroi 44 et un deuxiéme bord latéral
opposé de la cloison 5 est plaqué contre la paroi 46.
L’espacement entre les parois 44 et 46 est de préférence
constantle long de lalongueur L2, de sorte que la cloison
5 peut étre placée a n'importe quelle position entre la
paroi 40 et la paroi 42. On positionne de préférence la
cloison 5 en fonction de I'espace nécessaire.

[0069] Alternativement, la cloison 5 peut étre d’'une
seule piéce avec le réceptacle 2 et ne pas étre amovible
par rapport audit réceptacle.

Unité de transport de coquillages vivants associés a un
article non vivant

[0070] Les Figures 4 et 5illustrent une unité de trans-
port de coquillages comprenant un emballage 1 tel que
décrit ci-avant, dans lequel des coquillages 10 vivants et
une bouteille 11 ont été disposés. Une fois refermée,
I'unité de transport est par exemple transportable jusqu’a
une surface de vente, puis vendue a des clients de la
surface de vente.
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[0071] Des coquillages 10 sont disposés a l'intérieur
du premier espace de stockage 60. De préférence, les
coquillages 10 sont transportés vivants a l'intérieur de
'emballage. Dans ce cas, les coquillages 10 sont de pré-
férence disposés a plat afin de conserver au maximum
leur eau. De préférence, le matériau du réceptacle 2 de
I'emballage est choisi pour conserver au maximum I'eau
des coquillages, méme si ce matériau n’est pas néces-
sairement complétement étanche.

[0072] Les coquillages 10 comprennent par exemple
des huitres et/ou des moules et/ou des coquilles Saint-
Jacques et/ou des palourdes et/ou des bigorneaux et/ou
des bulots et/ou des escargots.

[0073] Un article non vivant est disposé a l'intérieur du
deuxiéme espace de stockage 61. Il s’agit par exemple
d’'une bouteille 11 de liquide telle qu’un vin, un spiritueux,
une boisson non alcoolisée, une sauce, un condiment,
ou tout autre liquide. La bouteille 11 pourrait étre asso-
ciée ou remplacée par tout autre produit, de préférence
par un article alimentaire non vivant.

[0074] De maniere préférentielle et avantageuse, la
largeur A2 a mi-hauteur du deuxiéme espace de stocka-
ge 61 (entre la cloison 5 et la paroi 42) est adaptée en
fonction de la largeur maximale de la bouteille 11, de
sorte que la bouteille 11 puisse étre logée dans cet es-
pace 61 tout en étant maintenue sensiblement immobile
dans I'emballage 1.

[0075] Cela est particulierement avantageux dans le
cas d’'une bouteille 11 de vin ou de spiritueux, ou d’'un
autre produit alimentaire étiqueté, car les reglementa-
tions en vigueur pour ce type d’articles imposent géné-
ralement que les mentions Iégales obligatoires inscrites
sur I'étiquette demeurent visibles pour le consommateur,
atravers 'emballage. Le fait que la bouteille 11 soit main-
tenue fermement dans le deuxieme espace de stockage
61 permet d’empécher la bouteille 11 de pivoter. L’éti-
quette de la bouteille 11 reste ainsi surla face supérieure
de la bouteille 11 et demeure visible.

[0076] Parexemple,lalargeur maximale de labouteille
11 (perpendiculairement au plan de la cloison 5) est com-
prise entre 95% et 100% de la largeur A2 a mi-hauteur
du deuxiéme espace de stockage 61.

[0077] L’unité de transport comprend en outre des
moyens de fermeture de 'emballage 1. Dans cet exem-
ple, les moyens de fermeture comprennent un couvercle
8. Le couvercle 8 est monté sur la périphérie 4 du récep-
tacle 2, de sorte a refermer entierement une ouverture
supérieure de la périphérie 4. Le couvercle 8 s’étend face
a la paroi de fond 3 du réceptacle 2.

[0078] De préférence, le couvercle 8 est fabriqué dans
un matériau transparent ou semitransparent. Alternati-
vement, le couvercle 8 peut étre fabriqué dans un maté-
riau non transparent. Le couvercle 8 peut alors compren-
dre par exemple des informations écrites se rapportant
aux produits contenus a l'intérieur de I'emballage.
[0079] A titre d’exemple, si’'emballage contient un ar-
ticle non vivant tel qu’'une bouteille 11 de boisson, un
couvercle non transparent peut étre utilisé pour faire fi-
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gurer les mentions Iégales obligatoires concernant la
bouteille 11, qui doivent rester visibles pour le consom-
mateur.

[0080] On utilise de préférence comme couvercle 8 un
feuillet en matiére plastique. Ici, le couvercle 8 dépasse
légérement des bords 400 et 420 de I'emballage, et com-
porte deux rabats 80 plaqués contre les parois 40 et 42
latérales de la périphérie 4 de I'emballage.

[0081] En alternative ou en combinaison, un film de
protection pourrait étre utilisé comme moyen de ferme-
ture de 'emballage, par exemple un film plastique.
[0082] De préférence, les moyens de fermeture com-
prennent en outre au moins un lien de cerclage 7, de
préférence plusieurs liens de cerclage. On utilise ici trois
liens de cerclage 7, dont deux liens s’étendant dans le
sens de la largeur et un lien s’étendant dans le sens de
la longueur. Les liens de cerclage 7 sont tendus contre
la paroi de fond 3 de I'emballage, pour plaguer le cou-
vercle 8 contre les bords 400, 420, 440 et 460 de la pé-
riphérie 4.

Procédé de conditionnement de coquillages et d’article
non vivant

[0083] Selon un exemple, le conditionnement des co-
quillages 10 vivants et de l'article non vivant (ici de la
bouteille 11) dans unemballage 1 est réalisé comme suit.
[0084] L’article non vivant est disposé dans le deuxie-
me espace de stockage 61. Si besoin, la cloison 5 de
séparation a préalablement été montée sur le réceptacle
2. Dans le cas d’'une cloison 5 mobile, la cloison 5 peut
étre déplacée pour adapter les dimensions du deuxieme
espace de stockage 61 aux dimensions de I'article non
vivant. La cloison 5 est par exemple déplacée le long des
parois 44 et 46 du réceptacle 2, une fois que I'article non
vivant a été disposé. L’article non vivant (ici la bouteille
11) est ainsi maintenu sensiblement immobile dans I'em-
ballage 1, contre la cloison 5.

[0085] Les coquillages 10 vivants sont ensuite trans-
vasés dans le premier espace de stockage 60, de ma-
niére isolée par rapport a I'article non vivant. On com-
prendra que I'étape de disposition de la bouteille 11 dans
'emballage 1 peut étre intervertie avec I'étape de dispo-
sition des coquillages 10. L’emballage 1 forme un con-
ditionnement primaire des coquillages 10.

[0086] Ensuite, des moyens de fermeture sont fixés
sur le réceptacle 2 de sorte a refermer entiérement
I'ouverture supérieure du réceptacle 2. Les moyens de
fermeture comportent préférentiellement un couvercle 8
et/ou un film de protection et/ou au moins un lien de cer-
clage 7. Une unité de transport de coquillages et d’article
non vivant conforme a la description ci-avant est alors
obtenue, et peut étre vendue dans une surface de vente.
[0087] Optionnellement, une pluralité d’'unités de
transport ainsi obtenues peut étre palettisée en vue de
leur transport. L'emballage 1 peut étre empilé avec
d’autres emballages similaires, dans une palette (caisse-
palette en bois, carton, matiere plastique, etc.).
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[0088] Comme illustré sur la Figure 6 annexée, bien
qu’un emballage 1 situé sur un niveau inférieur puisse
subir le poids F d’'un emballage situé sur un niveau im-
médiatement supérieur, le poids F s’exerce principale-
ment sur le bord supérieur 50 de la cloison 5 de sépara-
tion.

[0089] Ainsi, le poids F de 'emballage du niveau su-
périeur ne s’exerce pas directement sur les coquillages
10 ou sur la bouteille 11 de I'emballage du niveau infé-
rieur.

[0090] L’emballage 1 décritci-avant présente ainsi plu-
sieurs avantages. D’une part, on limite fortement le ris-
que d’écrasement des coquillages 10 et/ou de bris du
verre de la bouteille 11, assurant l'intégrité mécanique
et la salubrité des articles ; d’autre part, on limite les dé-
formations de la périphérie 4 de 'emballage 1 au cours
de la palettisation et du transport.

Revendications

1. Unité de transport de coquillages comprenant un
emballage (1) pour coquillages comprenant un ré-
ceptacle (2), le réceptacle (2) comprenant un fond
(3) et une périphérie (4) s’étendant a partir du fond
(3), la périphérie (4) comprenant une premiere paroi
latérale (40) et une deuxieme paroi latérale (42) op-
posée a la premiere paroi latérale (40) ;
I’emballage comprenant en outre une cloison (5)
s’étendant a partir du fond (3), disposée entre la pre-
miere paroi latérale (40) et la deuxiéme paroilatérale
(42) ; la cloison (5) définissant avec la premiére paroi
latérale (40) un espace de stockage de coquillages
(60), lacloison (5)définissant avecla deuxieme paroi
latérale (42) un espace de stockage additionnel (61)
non communicant avec I'espace de stockage de co-
quillages (60) ; I'unité de transport comprenant en
outre une pluralité de coquillages (10) disposés dans
I’'espace de stockage de coquillages (60) et une bou-
teille de liquide (11) disposée dans I'espace de stoc-
kage additionnel (61), la bouteille de liquide (11)
comprenant une dimension maximale perpendicu-
lairement a la cloison (5) supérieure ou égale a 95%
et inférieure ou égale a 100% d’un espace maximal
entre la cloison (5) et la deuxiéme paroi latérale (42)
perpendiculairement a la cloison (5).

2. Unité de transport selon la revendication 1, dans le-
quel une hauteur maximale de la cloison (5) perpen-
diculairement au fond (3) est supérieure d’au moins
5% a une hauteur maximale de la périphérie (4) per-
pendiculairement au fond (3).

3. Unité de transport selon I'une quelconque des re-
vendications 1 a 2, dans lequel la hauteur maximale
de la cloison (5) est supérieure ou égale a 110% et
inférieure ou égale a 120% de la hauteur maximale
de la périphérie (4).
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Unité de transport selon I'une quelconque des re-
vendications 1 a 3, dans lequel un matériau de la
cloison (5) est du bois naturel et/ou du contreplaqué
bois et/ou du carton et/ou des fibres végétales tres-
sées et/ou une matiére plastique.

Unité de transport selon 'une quelconque des re-
vendications 1 a4, dans lequel la cloison (5) est plate
et présente une forme trapézoidale.

Unité de transport selon 'une quelconque des re-
vendications 1 a 5, dans lequel la premiére paroi
latérale (40) comprend un bord (41) rectiligne posi-
tionné contre le fond (3), la cloison (5) s’étendant
parallelement au bord (41).

Unité de transport selon 'une quelconque des re-
vendications 1 a 6, dans lequel la périphérie (4) pré-
sente une forme de pyramide tronquée.

Unité de transport selon l'une quelconque des
revendications1 a 7, dans lequel la cloison (5) est
amovible par rapport au réceptacle (2).

Unité de transport selon 'une quelconque des re-
vendications 1 a 8, dans laquelle les coquillages (10)
comprennent des huitres et/ou des moules et/ou des
coquilles Saint-Jacques et/ou des palourdes et/ou
des bigorneaux et/ou des bulots et/ou des escargots.

Unité de transport selon 'une quelconque des re-
vendications 1 a 9, l'unité de transport comprenant
un couvercle transparent (8) attaché au réceptacle
(2) face au fond (3) et/ou comprenant un film de pro-
tection attaché au réceptacle face au fond.

Procédé de conditionnement de coquillages (10) a
'aide d’une unité de transport selon I'une quelcon-
que des revendications 1 a 10, comprenant des éta-
pes de:

- disposition d’'une bouteille de liquide (11) dans
'espace de stockage additionnel (61) de I'em-
ballage (1),

- de fagon optionnelle, ajustement de la cloison
(5) vers une position de maintien, afin de main-
tenir immobile la bouteille de liquide (11) contre
la périphérie (4) de 'emballage (1),

- disposition des coquillages (10) dans I'espace
de stockage de coquillages (60) de 'emballage
1,

- et fermeture de I'emballage (1) a l'aide d’'un
moyen de fermeture, de préférence a l'aide d’'un
couvercle transparent (8) et/ou d’un film de pro-
tection.

Procédé de conditionnement de coquillages selon
la revendication 11, le procédé comprenant une éta-
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pe supplémentaire de palettisation de I'emballage
(1) empilé avec des emballages de coquillages sup-
plémentaires.
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