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(67)  Linvention concerne un procédé de fabrication
d'un sac d’emballage de produits alimentaires compre-
nant une paroiavant (3a) et une paroi arriere (3b), reliées 1
par des soufflets (3c), un fond, et une ouverture de rem-
plissage, le sac est fabriqué a partir de papier traité pour a8 Ny . /
faire barriére aux graisses au niveau d’une face interne :
du sac, soumis a des opérations successives de pliage,
de collage et de coupe pour former en continu le sac
d’emballage. ,
Selon l'invention, une feuille de protection (2) est ' g <
fixée au niveau du fond du sac de sorte a recouvrir depuis /
l'intérieur du sac des bords du film (1) destinés a étre en
contact avec les produits alimentaires pour éviter tout \\ '
contact desdits bords avec lesdits produits alimentaires ; oL
lorsqu’ils sont insérés dans le sac.
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Description
Domaine technique

[0001] La présente invention se rapporte au domaine
technique des sacs d’emballage réalisés a partir de pa-
pier, en particulier pour 'emballage de produits alimen-
taires.

[0002] Plus particulierement, I'invention concerne un
sac d’emballage de produits alimentaires étanche aux
graisses et un procédé de fabrication d'un tel sac.

Art antérieur

[0003] Il est connu de I'état de la technique un sac
d’emballage de produits alimentaires comprenant une
paroi avant et une paroi arriere, reliées par des soufflets,
un fond, et une ouverture de remplissage, le sac est fa-
briqué a partir d’un film d’épaisseur inférieure a 200 pum,
soumis a des opérations successives de pliage, de sou-
dure et de coupe pour former en continu le sac d’embal-
lage.

[0004] Ces types de sacs peuvent étre utilisés pour
emballer de la nourriture pour les humains ou pour les
animaux.

[0005] Enfonctiondes produits alimentaires emballés,
il existe un besoin de rendre le sac résistant aux graisses
pouvant étre rendues par les produits. En particulier, le
sac doit pouvoir résister au minimum pendant la durée
de conservation des produits alimentaires emballés.
[0006] . Généralement, ces sacs préformés sont réa-
lisés, en continu, a partir d’'un seul film en matiéere plas-
tique, tels que du PE additionné ou non de PP, ou bien
du PE additionné de PET, ou toutes autres matiéres par-
faitement connues pour un homme du métier, employées
dans le domaine de 'emballage alimentaire, notamment.
[0007] Pour des raisons écologiques, la conjoncture
tend toutefois a favoriser le sac réalisé en papier.
[0008] L’'undes problémes généralementconstatés se
retrouve dans les sacs d’emballages de produits alimen-
taires, que ce soit de produits pour I'alimentation humai-
ne (chips, cacahuétes, etc.) ou de produits pour I'alimen-
tation animale (croquettes).

[0009] Les graisses issues des produits alimentaires
se retrouvent au contact du fond du sac, imbibent le fond
du sac en papier qui perd, outre son esthétique générale,
ses capacités de résistances mécaniques.

[0010] Lefond du sac devientgraisseux, ce qui posent
également des problémes de stockage dudit sac.
[0011] Pourremédier ce probléme, il est connu de trai-
ter le film constituant le sac, notamment lors de sa fabri-
cation, avec des substances per- et polyfluoroalkylées
(PFAS), qui font barrieres aux graisses.

[0012] Cependant, cette substance fluorée voit son uti-
lisation progressivement interdite.

[0013] Il est également connu d’utiliser un sac réalisé
a partir d'un complexe papier et polyéthylene ou poly-
propyléne en couche interne pour rendre étanche ledit
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sac.
[0014] Cependant, le méme probléme se pose au ni-
veau des tranches du film constituant le sac qui laisse
pénétrer les graisses par capillarité, et imbiber la couche
papier du sac, ce qui pose les mémes problémes que
précités.

[0015] Une solution pour résoudre ce probléeme con-
siste a enduire les tranches du film destinées a étre en
contact avec les produits alimentaires d’'une colle barrie-
re ou d’une cire.

[0016] Cependant, le procédé nécessite I'ajout d’'un
élément supplémentaire, tel que de la cire, et n’est donc
pas économique, ni exempt de tout risque de pénétration
des graisses dans le papier. En outre, les tranches des
bords de coupe transversaux sont difficiles a traiter. Il
n’existe, a ce jour, aucun moyen industriel pour réaliser
cette opération de maniére aisée sur les bords transver-
saux.

[0017] Il est également connu les documents
US5401102 et US2018/155084 qui décrivent le préam-
bule de la revendication 1.

Exposé de I'invention

[0018] L’un des buts de l'invention est donc de propo-
ser un procédé de fabrication d’'un sac d’emballage réa-
lisé au moins a partir de papier qui soit résistant aux
graisses rendues par les produits emballés, au moins
pendant leur durée de conservation.

[0019] Par résistant on entend que la graisse ne vient
pas imbiber le papier de sorte que son esthétique géné-
rale n’est pas dégradée et qu'il conserve ses capacités
de résistance mécanique.

[0020] A cet effet, il a été mis au point un procédé de
fabrication d’'un sac d’emballage de produits alimen-
taires, comprenant une paroi avant et une paroi arriere,
reliées par des soufflets, un fond, et une ouverture de
remplissage, le sac étant fabriqué a partir d’au moins un
film réalisé a partir de papier traité pour faire barriére aux
graisses au niveau d’une face interne du sac. Le film est
par exemple un complexe papier/plastique, avec le pa-
pier enface externe du sac et le plastique en face interne.
Le film peut étre multi-plis, dont les plis peuvent étre ad-
hésivés ensemble partiellement ou completement. Le
traitement barriére peut étre une couche en polypropy-
lene, cellulose, polyester, polyéthyléne, acide polyacti-
que, ou tout autre couche ou revétement connu pour ses
propriétés barriéres aux graisses.

[0021] D’une maniére connue, le film est soumis a des
opérations successives de pliage, de collage et de coupe
pour former en continu le sac d’emballage.

[0022] Le procédé selon l'invention est remarquable
en ce qu’une feuille de protection est fixée au niveau du
fond du sac de sorte a recouvrir depuis l'intérieur du sac,
et notamment avant déploiement du sac c’est a dire lors-
que le sac est encore en configuration plane, des bords
du film destinés a étre en contact avec les produits ali-
mentaires pour éviter tout contact desdits bords avec les-



3 EP 4 190 545 A1 4

dits produits alimentaires lorsqu’ils sont insérés dans le
sac.

[0023] De cette maniere, les tranches du film n’étant
pas en contact direct avec les produits alimentaires, les
risques que le papier au niveau du fond du sac se retrou-
ve imbibé de graisse sont réduits, voire évités.

[0024] La feuille de protection est réalisée dans toute
matiere ou combinaison de matiéres connue pour ses
propriétés barriéres aux graisses. Avantageusement, la
feuille de protection est réalisée dans la méme matiére
que le film et ce pour faciliter le recyclage du sac. Dans
le cas ou la feuille est réalisée dans la méme matiere
que le film, c’est-a-dire en papier traité, la face traitée de
la feuille de protection est de préférence au contact des
bords a protéger. La feuille de protection fait en quelque
sorte un effet tampon, une barriere mécanique, qui va
ralentir, voire éviter la dégradation des tranches du film
au fond du sac.

[0025] Il s’ensuit que I'esthétique générale du sac, ain-
si que ses propriétés de résistances mécaniques sont
conservées, tout en ayant un sac qui soit de conception
simple, économique et écologique.

[0026] De préférence, la feuille de protection est fixée
par collage au fond du sac. La colle peut avantageuse-
ment participer a la réalisation d’'une barriére au passage
des produits alimentaires sous la feuille de protection et
donc protéger les tranches des bords du fond du sac. A
ceteffet, la colle peut étre déposée pour former deslignes
suivant des bords latéraux de la feuille de protection, et
de préférence formant un cadre suivant la périphérie de
la feuille de protection.

[0027] Selon une forme de réalisation particuliere, le
procédé consiste, a partir d’un film plié et collé pour for-
mer une gaine définissant la paroi avant, les soufflets et
la paroi arriere, a former un fond plat en réalisant, d'une
maniére connue :

- une premiére étape consistant a rabattre extérieu-
rement une extrémité transversale de la paroi avant,
de maniére a ouvrir les soufflets et a les positionner
a plat en formant un triangle ;

- une deuxiéme étape consistant a fermer le fond plat
en repliant intérieurement successivement des pa-
rois latérales du fond, une premiére paroi transver-
sale du fond, et une deuxiéme paroi transversale du
fond, en chevauchement sur la premiere paroi trans-
versale.

[0028] Dans cette configuration, la feuille de protection
peut étre fixée en étant positionnée dans le fond entre la
premiére étape et la deuxiéme étape.

[0029] Dans cette configuration, la feuille de protection
est collée sur les faces internes des parois latérales ou
transversale du fond du sac qui sont repliées sur ladite
feuille de protection. A cet effet, de la colle peut étre dé-
posées sur lesdites faces internes, ou bien sur la feuille
de protection directement.

[0030] Selonuneautre forme de réalisation, le procédé
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consiste :

- afixer, par exemple par collage, sur la paroi arriere
du sac, avant la formation de la gaine, la feuille de
protection pliée en deux en direction du fond et selon
une ligne de pliage transversale, lafeuille étant fixée,
par exemple par collage a un endroit qui correspond
au fond avec la ligne de pliage en correspondance
avec un centre du fond du sac une fois fabriqué,

- a fixer ensuite, par exemple par collage, un verso
d’une portion repliée libre de la feuille sur la paroi
avant du sac lors du repliage du film pour former la
gaine ;
de sorte que la premiére étape consistant a rabattre
extérieurement une extrémité transversale de la pa-
roi avant, de maniére a ouvrir les soufflets et a les
positionner a plat en formant un triangle, permette
de positionner la feuille de protection en recouvre-
ment des bords du film destinés a étre en contact
avec les produits alimentaires.

[0031] L’invention concerne également un sac d’em-
ballage de produits alimentaires résistant aux graisses
issues desdits produits alimentaires.

[0032] D’une maniére connue, le sac d’'emballage est
réalisé a partir de papier traité pour faire barriére aux
graisses au niveau d’'une face interne du sac, et com-
prend au moins une paroi avant et une paroi arriere, re-
liées par des soufflets, un fond, et une ouverture de rem-
plissage.

[0033] Selon l'invention, le sac comprend, au niveau
du fond, et notamment avant déploiement du sac, c’est
a dire lorsque le sac est encore en configuration plane,
une feuille de protection en recouvrement des bords des-
tinés a étre en contact avec les produits alimentaires pour
éviter tout contact desdits bords avec lesdits produits ali-
mentaires lorsqu’ils sont insérés dans le sac.

[0034] Selon une forme de réalisation particuliére, le
fond du sac est un fond plat.

Bréve description des dessins

[0035] D’autres avantages et caractéristiques ressor-
tiront mieux de la description qui va suivre, donnée a titre
d’exemple non limitatif du sac d’emballage et de son pro-
cédé de fabrication selon l'invention, a partir des dessins
annexés dans lesquels :

[Fig. 1] est une vue illustrant le déroulage d’un film
présentant des lignes de pliage pour les soufflets.

[Fig. 2] illustre le film replié en gaine avec formation
des soufflets, et avant découpe transversale au ni-
veau du fond du sac.

[Fig. 3] illustre la gaine coupée transversalement,
avec I'extrémité transversale de la paroi avant rabat-
tue extérieurement, de maniére a ouvrir les soufflets
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et a les positionner a plat en formant un triangle.

[Fig. 4] illustre le positionnement d’une feuille de pro-
tection dans le fond de la gaine.

[Fig. 5] illustre le repliage vers l'intérieur des parois
latérales du fond.

[Fig. 6] illustre le repliage des parois transversales
du fond pour former le fond plat du sac.

[Fig. 7]illustre une variante du procédé dans laquel-
le, unefeuille de protection est pliée en deux et collée
sur une paroi arriere du sac.

[Fig. 8] illustre le film replié en gaine avec formation
des soufflets, et avant découpe transversale au ni-
veau du fond du sac, la feuille de protection étant
collée aussi sur une paroi avant du sac.

[Fig. 9] illustre la gaine coupée transversalement,
avec I'extrémité transversale de la paroi avant rabat-
tue extérieurement, de maniére a ouvrir les soufflets
et lafeuille de protection, les parois latérales du fond
étant repliées vers l'intérieur.

[Fig. 10] illustre le repliage des parois transversales
du fond pour former le fond plat du sac.

Description détaillée de I'invention

[0036] Enréférence auxfigures 1a 10, I'invention con-
cerne un procédé de fabrication d’un sac d’emballage de
produits alimentaires, réalisé a partir d'un film (1) com-
prenant du papier traité pour faire barriére aux graisses
au niveau d’'une face interne du sac, soumis a des opé-
rations successives de pliage, de collage et de coupe
pour former en continu le sac d’'emballage. De maniere
connue, le film (1) est par exemple un complexe pa-
pier/plastique, avec le papier en face externe du sac et
le plastique en face interne. Le film peut étre multi-plis,
dont les plis peuvent étre adhésivés ensemble partielle-
ment ou complétement. Le traitement barriere peut étre
une couche en polypropyléne, cellulose, polyester, po-
lyéthyléne, acide polyactique, ou tout autre couche ou
revétement connu pour ses propriétés barrieres aux
graisses.

[0037] Pendant la fabrication, et afin de rendre le sac
résistant aux graisses, une feuille de protection (2) est
fixée, de préférence par collage au niveau du fond du
sac de sorte a recouvrir depuis l'intérieur du sac, et no-
tamment avant déploiement du sac c’est a dire lorsque
le sac est encore en configuration plane, des bords du
film (1) destinés a étre en contact avec les produits ali-
mentaires pour éviter tout contact desdits bords avec les-
dits produits alimentaires lorsqu’ils sont insérés dans le
sac.

[0038] D’une maniere connue, la quantité de plastique
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ou plus généralement de matiére conférant le réle de
barriére aux graisses associée au papier est faible de
sorte a ne pas entraver la recyclabilité du sac.

[0039] Selonune premiere forme de réalisation du pro-
cédé illustré aux figures 1 a 6, le sac est fabriqué en
continu a partir d'une bande de film (1) conformée, par
l'intermédiaire de toles de pliage par exemple, pour for-
mer une gaine (3) définissant une paroi avant (3a) etune
paroi arriere (3b) reliées par des soufflets (3c).

[0040] La gaine (3) est ensuite découpée transversa-
lement selon la longueur du sac a fabriquer, voir figure 2.
[0041] Le sac présente de préférence un fond plat (4)
également appelé fond carré ou fond croisé, formé en
réalisant une premiére étape consistant a rabattre exté-
rieurement une extrémité transversale de la paroi avant
(3a), de maniere a ouvrir les soufflets (3c) et a les posi-
tionner a plat en formant un triangle, voir figure 3.
[0042] La feuille de protection (2) est ensuite position-
née dans le fond de la gaine (3), voir figure 4. La taille
de la feuille de protection (2) est adaptée pour recouvrir
tous les bords du fond (4) destinés a étre en contact avec
des produits alimentaires. De préférence, la largeur de
la feuille de protection (2) est telle que le feuille est plus
grande que le fond (4) et déborde sur les parois trans-
versales (4b ,4c) du fond. Cela permet de diminuer le
risque que des produits alimentaires ne se glissent sous
la feuille de protection (2) lorsque le sac est rempli. Par
ailleurs, cela permet également de réaliser un effet de
coincement d’une portion repliée de la feuille de protec-
tion (2) entre les parois latérales (4a) et transversales
(4b, 4c) dudit fond. La feuille de protection (2) est de
préférence collée sur les faces internes des parois laté-
rales (4a) ou transversale (4, ou 4c) du fond du sac qui
sont repliées sur ladite feuille de protection (2). A cet
effet, de la colle peut étre déposée sur lesdites faces
internes, ou bien sur la feuille de protection directement.
[0043] La colle peut avantageusement participer a la
réalisation d’'une barriére au passage des produits ali-
mentaires sous la feuille de protection (2) et donc proté-
ger les tranches des bords du fond du sac. A cet effet,
la colle peut étre déposée pour former des lignes suivant
des bords latéraux de la feuille de protection (2), et de
préférence pour former un cadre suivant la périphérie de
la feuille de protection (2).

[0044] Une deuxiéme étape consiste ensuite a fermer
et coller le fond plat (4) en repliant intérieurement et suc-
cessivement des parois latérales (4a) du fond, voir figure
5, une premiere paroi transversale (4b) du fond, et une
deuxiéme paroi transversale (4c) du fond, en chevau-
chement sur la premiére paroi transversale (4b), voir fi-
gure 6.

[0045] La feuille de protection (2) se retrouve alors en
recouvrement, depuis l'intérieur du sac et avant déploie-
ment du sac c’est a dire lorsque le sac est encore en
configuration plane, des bords du film (1) destinés a étre
en contact avec les produits alimentaires pour éviter tout
contact desdits bords avec lesdits produits alimentaires
lorsqu’ils sont insérés dans le sac.



7 EP 4 190 545 A1 8

[0046] Dans une deuxiéme forme de réalisation illus-
trée aux figures 7 a 10, la feuille de protection (2) est
intégrée au tout début de procédé de fabrication, et est
fixée, par exemple par collage sur la paroi arriére (3b)
du sac, avant la formation de la gaine (3), voir figure 7.
[0047] En particulier, la feuille de protection (2) est
pliée en deux en direction du fond et selon une ligne de
pliage transversale, et collée a un endroit qui correspon-
dra au fond avec la ligne de pliage en correspondance
avec un centre du fond du sac une fois fabriqué.

[0048] Lorsque la bande de film (1) est repliée pour
former la gaine (3), le verso de la portion repliée libre de
la feuille de protection (2) est collé sur la paroi avant (3a)
du sac, voir figure 8.

[0049] Ainsi, en référence a la figure 9, lors de la pre-
miére étape consistant a rabattre extérieurementune ex-
trémité transversale de la paroi avant (3a), de maniére
a ouvrir les soufflets (3c) et a les positionner a plat en
formantun triangle, la feuille de protection (2) se retrouve
positionnée en recouvrement des bords du film (1) des-
tinés a étre en contact avec les produits alimentaires.
[0050] Lapremiére paroitransversale (4b)etla deuxie-
me paroi transversale (4c) du fond sont ensuite repliées
pour fermer le fond plat (4), voir figure 10.

[0051] Dans cette configuration, la feuille de protection
(2) comprend une largeur inférieure a celle présente en-
tre les plis des soufflets (3c), et offre donc une protection
mécanique pour que les bords du film (1) ne soient pas
en contact direct avec les graisses rendues par les ali-
ments emballés, de sorte a retarder, voire éviter la pé-
nétration par capillarité de la graisse dans le papier cons-
tituant le film (1).

Revendications

1. Procédé de fabrication d’'un sac d’'emballage de pro-
duits alimentaires comprenant une paroi avant (3a)
et une paroi arriere (3b), reliées par des soufflets
(3c), un fond, et une ouverture de remplissage, le
sac est fabriqué a partir d’au moins un film (1) réalisé
a partir de papier traité pour faire barriere aux grais-
ses au niveau d’une face interne du sac, soumis a
des opérations successives de pliage, de collage et
de coupe pour former en continu le sac d’emballage,
caractérisé en ce qu’une feuille de protection (2)
estfixée au niveau du fond du sac de sorte arecouvrir
depuis l'intérieur du sac des bords du film (1) desti-
nés a étre en contact avec les produits alimentaires
pour éviter tout contact desdits bords avec lesdits
produits alimentaires lorsqu’ils sont insérés dans le
sac.

2. Procédé selonlarevendication 1, caractérisé en ce
que le procédé consiste, a partir d’'un film (1) plié et
collé pour former une gaine (3) définissant la paroi
avant (3a), les soufflets (3c) et la paroi arriere (3b),
a former un fond plat (4) en réalisant :

10

15

20

25

30

35

40

45

50

55

- une premiére étape consistant a rabattre ex-
térieurement une extrémité transversale de la
paroi avant (3a), de maniere a ouvrir les soufflets
(3c) et a les positionner a plat en formant un
triangle ;

-une deuxieme étape consistantafermerle fond
plat (4) en repliant intérieurement successive-
ment des parois latérales (4a) du fond, une pre-
miéere paroi transversale (4b) du fond, et une
deuxieme paroi transversale (4c) du fond, en
chevauchement sur la premiéere paroi transver-
sale (4b).

Procédé selon larevendication 2, caractérisé en ce
que la feuille de protection (2) est fixée en étant po-
sitionnée dans le fond du sac entre la premiére étape
et la deuxieme étape.

Procédé selon larevendication 3, caractérisé en ce
que la feuille de protection (2) est fixée par collage
sur des faces internes des parois latérales (4a) ou
transversale (4b ou 4c) du fond du sac qui sont re-
pliées sur ladite feuille de protection (2).

Procédé selon larevendication 2, caractérisé en ce
qu’il consiste :

- a fixer sur la paroi arriere (3b) du sac, avant la
formation de la gaine (3), la feuille de protection
(2) pliée en deux en direction du fond et selon
une ligne de pliage transversale, la feuille étant
fixée a un endroit qui correspond au fond avec
la ligne de pliage en correspondance avec un
centre du fond du sac une fois fabriqué,

- a fixer ensuite un verso d’une portion repliée
libre de la feuille sur la paroi avant (3a) du sac
lors du repliage du film (1) pour former la gaine

(3);

de sorte que la premiére étape consistant a rabattre
extérieurement une extrémité transversale de la pa-
roi avant (3a), de maniere a ouvrir les soufflets (3c)
et a les positionner a plat en formant un triangle,
permette de positionner la feuille de protection (2)
en recouvrement des bords du film (1) destinés a
étre en contact avec les produits alimentaires.

Sac d’emballage de produits alimentaires réalisé a
partir de papier traité pour faire barriere aux graisses
au niveau d’une face interne du sac, et comprenant
au moins une paroi avant (3a) et une paroi arriere
(3b), reliées par des soufflets (3c), un fond, et une
ouverture de remplissage, caractérisé en ce qu’il
comprend, au niveau du fond, une feuille de protec-
tion (2) en recouvrement des bords destinés a étre
en contact avec les produits alimentaires pour éviter
tout contact desdits bords avec lesdits produits ali-
mentaires lorsqu’ils sont insérés dans le sac.
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Sac d’emballage selon la revendication 6, caracté-
risé en ce que le fond du sac est un fond plat (4).

Sac d’emballage selon la revendication 6, caracté-
risé en ce que la feuille de protection (2) estréalisée
dans la méme matiére que le film (1).

Sac d’emballage selon la revendication 7, caracté-
risé en ce qu’une face traitée de la feuille de pro-
tection pour étre barriére aux graisses est au contact
des bords a protéger.
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[Fig. 3]
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[Fig. 5]
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[Fig. 7]
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