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FUR EIN LEBENSMITTELGARGERAT

(67)  Offenbart ist ein Lebensmittelgargerat 111 mit
einer Warmequelle 112 und mit einem abnehmbaren,
mittels der Warmequelle 112 erwarmbaren Strahlungs-
ofen 101, wobei der Strahlungsofen 101 lber einen von
auflen zuganglichen, verschlieRbaren Innenraum 102,
in dem Lebensmittel erwarmbar sind, verfligt, welcher
Innenraum 102 zumindest abschnittsweise von einer zu
dem Innenraum 102 weisenden Innenwand 113, 116,
116.1 eingefasst ist und wobei zumindest abschnittswei-
se eine von dieser Innenwand 116, 116.1 zumindest ab-
schnittsweise beabstandete Auflenwand 117, 117.1, die
beiden Wande 116, 116.1, 117, 117.1 eine einen Zwi-
schenraum 118, 118.1 einfassende Doppelwand 105,
105.1, 105.2 bildend, vorgesehen ist, wobei der Zwi-
schenraum 118, 118.1 Uber zumindest eine Lufteintritt-
s6ffnung 119, 119.1 und zumindest eine Luftaustrittsoff-
nung 121, 121.1 verfigt, sodass durch die zumindest
eine Lufteintritts6ffnung 119, 119.1, den Zwischenraum
118, 118.1 und die zumindest eine Luftaustritts6ffnung
121, 121.1 eine HeiRluftwegsamkeit bereitgestelltist und
sodass die heiflde Luft nicht in den Innenraum 102 eintritt
und wobei durch die HeiRluft die Innenwand 116, 116.1
der Doppelwand 105, 105.1, 105.2 erwarmt wird, deren
Warmestrahlung wiederum den Innenraum 102 des
Strahlungsofens 101 erwarmt.

Besonderes Kennzeichen ist, dass zwischen War-
mequelle 112 und Innenwand 113 einvon der Innenwand
beabstandetes Prallblech P vorgesehen ist.

LEBENSMITTELGARGERAT MIT EINEM STRAHLUNGSOFEN SOWIE STRAHLUNGSOFEN
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Beschreibung

[0001] Diese Anmeldung betrifft drei Erfindungskomplexe: einen ersten Erfindungskomplex, betreffend ein Lebens-
mittelgargerat mit einem Strahlungsofen sowie einen Strahlungsofen fiir ein Lebensmittelgargerat, einen zweiten Erfin-
dungskomplex, betreffend ein Lebensmittelgargerat und einen dritten Erfindungskomplex, betreffend einen Gasbrenner
fur eine Kochstelle.

[0002] Der erste Erfindungskomplex betrifft ein Lebensmittelgargerat mit einer Warmequelle und mit einem abnehm-
baren, mittels der Warmequelle erwarmbaren Strahlungsofen, wobei der Strahlungsofen (iber einen von aul3en zugang-
lichen, verschlieBbaren Innenraum, in dem Lebensmittel erwarmbar sind, verfligt, welcher Innenraum zumindest ab-
schnittsweise von einer zu dem Innenraum weisenden Innenwand eingefasst ist und wobei zumindest abschnittsweise
eine von dieser Innenwand zumindest abschnittsweise beabstandete AuRenwand, die beiden Wande eine einen Zwi-
schenraum einfassende Doppelwand bildend, vorgesehen ist, wobei der Zwischenraum Uber zumindest eine Luftein-
tritts6ffnung und zumindest eine Luftaustrittséffnung verfligt, sodass durch die zumindest eine Lufteintritts6ffnung, den
Zwischenraum und die zumindest eine Luftaustritts6ffnung eine HeiRluftwegsamkeit bereitgestellt ist und sodass die
heiBe Luft nicht in den Innenraum eintritt und wobei durch die HeiBluft die Innenwand der Doppelwand erwarmt wird,
deren Warmestrahlung wiederum den Innenraum des Strahlungsofens erwarmt. Der Erfindungskomplex betrifft ferner
einen entsprechenden Strahlungsofen.

[0003] Lebensmittelgargerate dienen dem Erwarmen und Grillen von Lebensmitteln. Hierfir verfiigen Lebensmittel-
gargerate Uber eine Warmequelle, typischerweise mit festem, fliissigem oder gasférmigem Brennstoff, wie Holzkohle
oder Brenngas, betrieben. Auch Lebensmittelgargerate mit einer elektrischen Warmequelle sind bekannt. Typische
Lebensmittelgargerate sind Grillgerate und Kocher.

[0004] Lebensmittelgargerate zeichnen sich dadurch aus, dass die zu erwarmenden Lebensmittel - beispielsweise
das Grillgut typischerweise auf einem Rost oder eine zu erwdrmende Flissigkeit in einem Topf - oberhalb der Warme-
quelle angeordnet sind und auf diese Weise durch die von der Warmequelle bereitgestellte heil3e Luft sowie die Strahlung
der Warmequelle erhitzt werden.

[0005] Ist etwa Grillgut auf einem Grillgerat ausreichend gegart bzw. gegrillt und somit zum Verzehr geeignet, ist es
fur ein gehobenes Geschmackserlebnis notwendig, dieses moglichst unmittelbar zu verzehren. Wird es langer als not-
wendig auf der Warmequelle gehalten, um den Verzehrzeitpunkt hinauszdgerbar zu machen, besteht die Gefahr des
Austrocknens; wird es auf einem separaten Behaltnis, etwa einem Geschirr, zu lange gelagert, kiihlt es aus. Beides ist
dem Verzehrgenuss nicht zutraglich.

[0006] Es sind ferner Grillgerate bekannt, die Gber eine Grillflache sowie lber einen Seitenkocher verfiigen. Auf der
Grillflache werden Lebensmittel typischerweise auf einem Rost gegrillt, wahrend auf einem Seitenkocher Flissigkeiten,
etwa eine Beilagensauce, erhitzt werden kdnnen.

[0007] Insbesondere weisen Grillgerate typischerweise eine hohe, aber mehr oder minder punktuelle Heizleistung
auf, um die zu erwarmenden Lebensmittel in adaquater Zeit ausreichend zu erwdrmen. Aufgrund einer solchen klein-
flachigen Erwarmung kénnen Lebensmittel, die eine umfangliche Erwarmung bendtigen, nicht auf einem Grillgerat zu-
bereitet werden.

[0008] Im Stand der Technik sind zur Steigerung der Anzahl der moglichen zu erwdrmenden Lebensmittel auf Grill-
gerate aufsetzbare Ofen bekannt. Beispielhaft sei EP 2 872 832 B1 genannt. Der hier offenbarte Ofen wird auf den
Grillrost eines Grillgerates aufgesetzt. Zum Erreichen von adaquaten Temperaturen innerhalb des Ofens verfiigt der
Ofen Uber eine unterseitige Lufteintrittsdffnung, in die von der Warmequelle bereitgestellte heille Luft in den Innenraum
des Ofens eindringen kann und so die dort befindlichen Lebensmittel erwarmt. Die heie Luft wird in einem weiteren
Abschnitt des Ofens durch Luftaustritts6ffnungen aufgelassen.

[0009] Nachteil beidieser Ausgestaltungist, dass die von der Warmequelle bereitgestellte heile Luft durch Konvektion
die in dem Innenraum des Ofens zu erwarmenden Lebensmittel austrocknet. Zudem kdnnen, je nach Warmequellenart,
Schadstoffe in der heifen Luft transportiert werden, deren Vermengung mit den Lebensmitteln unerwiinscht ist.
[0010] DE 692 02 914 T2 offenbart einen Ofen mit einem durch eine Innenwand und eine Tur eingefassten Garraum.
Unterhalb des Ofens ist eine auf die Innenwand gerichtete Warmequelle vorgesehen. An den Seiten verfliigt der Ofen
zusatzlich tber von der Innenwand beabstandete Aulenwande, sodass in diesem Bereich Doppelseitenwéande, jeweils
einen Zwischenraum einschlieRend, bereitgestellt sind. An den Stirnseiten der Doppelseitenwénde wird die heil3e Luft,
bereitgestellt durch die Warmequelle geleitet. Diese heife Luft kann durch eine oberseitige Luftaustritts6ffnung aus dem
Zwischenraum entweichen. Die Lufteintrittséffnungen, die Doppelseitenwande und die Luftaustrittséffnungen bilden
daher eine HeiBluftwegsamkeit. Der offenbarte Ofen ist auf einem Herd aufgesetzt.

[0011] Vordiesem Hintergrund stellt sich der erste Erfindungskomplex die Aufgabe, die Variabilitat der Zubereitungsart
mit einem Lebensmittelgargerat zu erhéhen, das Geschmackserlebnis beim Verzehr von Grillgut zu verbessern und die
weiteren Nachteile des Standes der Technik zu Gberwinden.

[0012] Gel6st wird diese Aufgabe durch ein Lebensmittelgargerat mit einem eingangs genannten, gattungsgemafien
Lebensmittelgargerat mit einer Warmequelle und mit einem abnehmbaren, mittels der Warmequelle erwarmbaren Strah-
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lungsofen mit den Merkmalen des Anspruchs 1 sowie einem Strahlungsofen mit den Merkmalen des Anspruchs 13.
[0013] Vorteilhafte Ausgestaltungen ergeben sich aus den abhangigen Ansprichen und der Beschreibung.

[0014] Kerndes Erfindungskomplexes istes, einen abnehmbaren und somitvon dem Lebensmittelgargerat trennbaren
Strahlungsofen bereitzustellen, durch den bei einem Betrieb der Warmequelle einerseits von der Warmequelle des
Lebensmittelgargerats bereitgestellte heille Luft hindurchgeleitet wird, andererseits die heifle Luft jedoch nicht in den
Innenraum des Ofens, in dem sich die Lebensmittel befinden, gelangt. Die Lebensmittel werden mittels Warmestrahlung
erwarmt und kommen daher nicht in Kontakt mit der von der Warmequelle bereitgestellten heilRen Luft, die etwaige
Schadstoffe beinhalten kénnte und deren relative Luftfeuchtigkeit durch die Erwdrmung herabgesetzt ist. Zudem ist
durch die indirekte Erwdrmung mittels Strahlungswarme eine gleichmaRige Erwdarmung des Innenraums ermdglicht.
Dies istinsbesondere dann von Vorteil, wenn der Strahlungsofen eine bestimmte Hohe, etwa mindestens 30 cm aufweist.
Durch die Modularitat des Strahlungsofens in Bezug auf das Lebensmittelgargerat kann die dem Lebensmittelgargerat
zugehdrige Warmequelle bei abgenommenem Ofen auch zum herkdmmlichen Grillen oder Kochen genutzt werden. Ein
vielfaltiger Einsatz der dem Lebensmittelgargerat zugehdrigen Warmequelle ist hierdurch ermdglicht.

[0015] Zum Bereitstellen der Strahlungswarme ist der Strahlungsofen zumindest abschnittsweise doppelwandig aus-
gefuihrt. Die Doppelwand wird gebildet durch eine zu dem Innenraum weisende Innenwand und eine von der Innenwand
zumindest abschnittsweise beabstandete AulRenwand. Durch die Innenwand ist der Innenraum des Strahlungsofens,
in dem sich die Lebensmittel befinden, von der HeiRluft der Warmequelle getrennt. Es ist vorgesehen, dass der Innenraum
gegenuber der Heiluft im Wesentlichen abgedichtet ist, sodass keine bzw. keine nennenswerten Anteile der Heil3luft
der Warmequelle in den Innenraum gelangen kénnen.

[0016] Die Doppelwand stellt eine fiir die heile Luft der Warmequelle bestimmte Heillluftwegsamkeit bereit. Durch
die HeiBluftwegsamkeit wird von der Warmequelle abgegebene heilRe Luft, typischerweise zumindest der GroRteil der
von der Warmequelle abgegebenen heilen Luft, geleitet. Hierfiir verfligt die Doppelwand tber eine Lufteintritts6ffnung
sowie Uber eine von der Lufteintritts6ffnung - bevorzugt jedenfalls in vertikaler Richtung - beabstandete Luftaustrittsoff-
nung, durch die die heif3e Luft in den Zwischenraum eintritt bzw. austritt. Die durch die Heilluftwegsamkeit geleitete
heille Luft erwarmt die Innenwand, welche die in dem Strahlungsofen befindlichen Lebensmittel mittels Warmestrahlung
erwarmt.

[0017] Erfindungsgemal ist vorgesehen, dass zwischen der Warmequelle und der den Innenraum begrenzenden
Innenwand ein von der Innenwand beabstandetes Prallblech vorgesehen ist, durch das die heif3e Luft der Warmequelle
nicht, bzw. nicht wesentlich hindurchgelangt. Die HeiRluftwegsamkeit ist um das Prallblech herumgefiihrt. Der Raum
zwischen Prallblech und Innenwand dient als Trennvolumen, um die Innenwand nicht unmittelbar mit der unter Umstan-
den extrem heiRen Luft und der Warmestrahlung der Warmequelle zu beaufschlagen. Vielmehr wird durch das Prallblech
erreicht, dass die heile Luft flichig verteilt wird. Auf diese Weise wird die Temperatur in dem Innenraum kontrollierbar
auf etwa 80°C, obwohl etwa betrieben mit einer punktuellen relativ starken Warmequelle, etwa einem Gaskocher.
[0018] Durch das Trennvolumen wird eine Pufferzone bereitgestellt. Diese Pufferzone ist nicht Teil der Heilluftweg-
samkeit. Stattdessen ist ein Luftpolster vorgesehen, in dem die Luft quasi steht bzw. eine wesentlich kleinere FlieRge-
schwindigkeit hat als in der HeiBluftwegsamkeit. Hierdurch ist der Warmetibergang zu dem Innenraum des Strahlungs-
ofens in diesem Bereich wesentlich kleiner, als wenn die hochenergetische, heil3e Luft entlang einer Heilluftwegsamkeit
an dem Innenraum vorbeizieht.

[0019] Auf diese Weise werden die Lebensmittel besonders schonend erwarmt, warm gehalten oder gegart. Je nach
Einstellung der Temperatur, etwa 80°C, kénnen Lebensmittel auch nach dem Grillen lediglich warmgehalten werden,
ohne dass die Gefahr besteht, dass diese weiter austrocknen. Fertiges Grillgut kann in einem solchen Strahlungsofen
problemlos Uber langere Zeit zwischengelagert werden, ohne dass das Geschmackserlebnis hierunter leidet. Auch ein
Niedrigtemperaturgaren ist moglich.

[0020] Bevorzug ist vorgesehen, dass sich das Prallblech (iber einen GroRteil der zu der Warmequelle weisenden
Flache des Strahlungsofens erstreckt, sodass das Prallblech die heif3e Luft in die Randbereiche der zu der Warmequelle
weisenden Innenwand, bzw. in den Bereich der sich von der Warmequelle wegweisenden Wanden des Strahlungsofens
geleitet wird.

[0021] Ublicherweise ist das Prallblech entsprechend der Warmequelle symmetrisch ausgebildet, also bei einer quasi
punktférmigen Warmequelle punktsymmetrisch und bei einer langlichen Warmequelle achsensymmetrisch.

[0022] Ferner kann vorgesehen sein, dass das Prallblech zu seinen Randern hin in Richtung Innenwand angestellt
ist. Zu den Randern hin verringert sich dann der Abstand zwischen Prallblech und Innenwand, sodass das Trennvolumen
in diesen Bereichen abnimmt. Im Bereich der Warmequelle ist dann der grofite Abstand zwischen Prallblech und Innen-
wand vorgesehen.

[0023] Fir eine weitere Temperatureinstellung kann ferner vorgesehen sein, dass das Prallblech Uber eine
verschlieRbare Durchbrechung verfiigt. Ist die Durchbrechung geschlossen, flie3t die HeiRluft um die aufenseitigen
Rander des Prallbleches herum. Ist die Durchbrechung gedffnet, ist die Funktion des Prallbleches, eine Pufferzone
zwischen Innenwand und Warmequelle aufzubauen, reduziert, sodass die Innentemperatur im Innenraum bei gleicher
Leistungszufuhr héher wird. Durch das Offnen der Durchbrechung wird das Konzept des Luftpolsters zwischen Prallblech
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und Innenwand zumindest bereichsweise durchbrochen, sodass die hochenergetische flieRende Heilluft eine gréRere
Einwirkung auf die Temperatur des Innenraums hat. Das Offnen und VerschlieRen der Durchbrechung wirkt nach Art
einer Weiche, die den Weg der HeiBluft beeinflusst. Durch das Offnen der Durchbrechung kann der Weg der HeiRluft
so geleitet sein, dass diese uber einen grélReren Weg in der Nahe des Innenraums an demselben vorbeiflielt als sie
dies tun wiirde, wenn die Durchbrechung geschlossenist. Auch kann vorgesehen sein, dass der Weg durch das Schlief3en
der Durchbrechung insgesamt verlangert wird bis das die heifle Luft in einen Bereich gelangt in dem der Innenraum
durch dieselbe erwarmt wird.

[0024] Bevorzug ist vorgesehen, dass die verschlieBbare Durchbrechung unmittelbar im Bereich, etwa tGber der War-
mequelle angeordnet ist.

[0025] Die Durchbrechung ist bevorzugt durch einen Nutzer verschlieRbar, etwa mit einem Schieberblech. Die Ver-
schlielbarkeit ist bevorzug manuell mechanisch ausgelegt. Dies bietet eine einfache und sicher gangbare Mechanik.
[0026] Bevorzugtistvorgesehen, dass die Doppelwand sich Uiber die gesamte Hohe des Innenraums des Strahlungs-
ofens erstreckt. Auch kann vorgesehen sein, dass der Innenraum von zumindest zwei, weiter bevorzugt zumindest drei
Seiten von einer Doppelwand, die als Doppelseitenwand ausgestaltet sein kann, eingefasst ist. Die HeilRluftwegsamkeit
erstreckt sich typischerweise in Warmeabgaberichtung der Warmequelle. Durch die vorstehend genannten bevorzugten
Ausgestaltungen wird die Effizienz des Strahlungsofens erhéht.

[0027] Bevorzugt ist vorgesehen, dass die durch einen Nutzer von aulRen erreichbare Aufienwand der Doppelwand
aus einem weniger Warme gut leitenden Material ist als die Innenwand der Doppelwand. Hierdurch wird die durch die
HeiBluft bereitgestellte Warme auf den Innenraum fokussiert. Zudem wird der Gefahr von Verletzungen, wenn die
AuRenwand der Doppelwand beriihrt werden sollte, entgegengewirkt. Typischerweise ist jedenfalls die Innenwand aus
einem Stahlblech gefertigt. Dies gilt auch typischerweise fiir die Teile des Strahlungsofens, die in der Nahe der War-
mequelle angeordnet sind.

[0028] Zum ganzheitlichen Montieren des Strahlungsofens auf bzw. an dem Lebensmittelgargeréat ist der Strahlungs-
ofen als Einheit ausgelegt. Das bedeutet beispielsweise, dass die die Doppelwand bildende Innenwand und AuRenwand
miteinander zumindest abschnittsweise verbunden sind, um sich gegenseitig abzustitzen.

[0029] Der Strahlungsofen ist von auen zuganglich. Dies bedeutet, dass der Innenraum wahrend des Betriebs des
Strahlungsofens offenbar ist, sodass Lebensmittel in den Innenraum hineingelegt bzw. aus dem Innenraum herausge-
nommen werden kdénnen. Die Heilluftwegsamkeit wird hierdurch nicht bzw. nicht nennenswert beeinflusst.

[0030] Vorgesehenkann sein, dass zum Bereitstellen einer Offenbarkeit des Innenraums dieser mit einer Tiir versehen
ist. Diese Tir stellt eine den Innenraum begrenzende Wand bereit. Die Tir kann beispielsweise aus einem Glasmaterial
gefertigt sein, um eine Warmeisolation zu gewahrleisten und gleichzeitig die in dem Strahlungsofen befindlichen Le-
bensmittel beobachtbar zu machen. In einer anderen Ausgestaltung kann vorgesehen sein, dass die Tr als Doppelwand
ausgefihrt ist. Der durch diese Doppelwand bereitgestellte Zwischenraum kann weiter bevorzugt ebenfalls als HeiRluft-
wegsamkeit ausgelegt sein. Jedenfalls wird durch die Doppelwandigkeit eine Warmeisolierung geschaffen.

[0031] Grundsatzlich kann die Warmequelle benachbart zu dem Innenraum, typischerweise unter der Ebene des
Bodens des Innenraums des Strahlungsofens angeordnet sein. Eine Leitvorrichtung kann dazu dienen, die die von der
Warmequelle abgegebene Heiluft in die Lufteintritts6ffnung der Doppelwand leiten, die auch Teil der Doppelwand sein
kann.

[0032] Diese Leitvorrichtung kann auch durch das Prallblech realisiert sein.

[0033] Bevorzugtist vorgesehen, dass die Warmequelle unterhalb des Innenraums, etwa im Wesentlichen zentrisch
gegentber dem Boden des Innenraums angeordnet ist.

[0034] Zwischen Prallblech und Innenwand kann ein Warmeverteilungselement vorgesehen sein. Das Warmevertei-
lungselement kann etwa aus einem warmespeichernden Material bereitgestellt sein.

[0035] Das Warmeverteilungselement kann als Doppelwand ausgebildet sein, sodass zu der Innenwand eine Auf3en-
wand vorgesehen ist. Das Prallblech ist in diesem Fall zwischen der Doppelwand und der Warmequelle, beabstandet
von der Doppelwand, angeordnet. In dem durch Innenwand und AuRenwand bereitgestellten Zwischenraum flief3t
HeiBluft nur verlangsamt oder quasi nicht. Hierfiir ist die vorgesehene Heillluftwegsamkeit - tiblicherweise vornehmlich
in den von der Warmequelle wegweisenden Wanden vorgesehen - kaminartig ausgebildet, sodass in der als Warme-
verteilungselement dienenden Doppelwand ein weiteres Luftpolster vorgesehen ist. Ublicherweise ist der der Abstand
zwischen Innenwand und AuRenwand kleiner als derjenige zwischen AuRenwand und Prallblech. Durch die Doppelwand
wird die eingebrachte Warme vergleichmafigt und der punktuelle Temperatureintrag durch die Warmequelle weiter
herabgesetzt und beherrschbar gemacht.

[0036] Weiteristbevorzugtvorgesehen, dass die zu der Warmequelle weisende Doppelwand einen geringeren inneren
Abstand aufweist als die sich von der Warmequelle wegerstreckenden Doppelwande, die die Heil3luftwegsamkeit be-
reitstellen. Auf diese Weise wird der Staudruck in den als HeiRluftwegsamkeit vorgesehenen Doppelwanden gegenuliber
der Doppelwand, die als Warmeverteilungselement dienen soll, verringert.

[0037] Zum Einleiten der HeiBluft in die Heilluftwegsamkeit kann vorgesehen sein, dass eine Durchbrechung in die
AuRenwand einer Doppelwand als zumindest eine Lufteintrittsdffnung vorgesehenist. Dann prallt die heille Luft zunachst
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an die Innenwand, sodass in diesem Bereich ein besonders guter Warmelibergang vorgesehen ist. Es versteht sich vor
diesem Hintergrund, dass bevorzugt vorgesehen ist, wenn die Durchbrechung in der AuRenwand in einem Randbereich
ist, der entfernt von der Warmequelle ist, um diesen Randbereich mit mehr heilRer Luft zu beaufschlagen, da dieser
aufgrund der Entfernung zur Warmequelle Ublicherweise kihler ist.

[0038] Bevorzugtist vorgesehen, dass die AuRenwand, die die Durchbrechung als zumindest eine Lufteintritts6ffnung
aufweist, diejenige ist, die in Richtung der Warmequelle weist, sein. Die Durchbrechungen sind dann bevorzugt so
angeordnet, dass sie mit dem Randbereich des Innenraums des Strahlungsofens fluchten. Auf diese Weise prallt die
heilRe Luft zunachst im Randbereich des Innenraums an die Innenwand der Doppelwand und wird dann in die sich von
der Warmequelle wegerstreckenden Wande des Strahlungsofens umgeleitet.

[0039] Fur das Bereitstellen von niedrigen Temperaturen, die gleichmaRig innerhalb eines solchen Ofens herrschen
sollen, kann vorgesehen sein, dass die Warmequelle etwa 500 W - 1 kW als Heizleistung aufweist und unterhalb des
Strahlungsofens angeordnet ist. Der Ofen ist in etwa 30 - 40 cm hoch.

[0040] Zur Steigerung der Effektivitdt kann vorgesehen sein, dass der Strahlungsofen zumindest abschnittsweise die
Warmegquelle in radialer Richtung, typischerweise durch einen Fortsatz, einfasst und die Lufteinlasséffnungen in diesen
eingefassten Bereich miinden. So kann auch vorgesehen sein, dass dieser Fortsatz in den Brennraum, in dem die
Warmequelle angeordnet ist, hineinragt. Bevorzugt ist vorgesehen, dass der Strahlungsofen auf diesem Fortsatz - dann
als Stitzfortsatz - steht. Durch das Einfassen der Warmequelle durch den Strahlungsofen wird die bereitgestellte Warme
vollstandig bzw. nahezu vollstandig in den Zwischenraum der Doppelwand eingeleitet.

[0041] Weiter kann vorgesehen sein, dass, wenn die Warmequelle unterhalb des Strahlungsofens angeordnet ist, die
zu dem Innenraum weisende Wand den Fortsatz aufweist, mit dem die Warmequelle zumindest abschnittsweise in
radialer Richtung eingefasst ist, und zum Bereitstellen einer Lufteintritts6ffnung in den Zwischenraum zwischen AuRen-
wand und Innenwand der Fortsatz eine zu der Warmequelle weisende Durchbrechung aufweist. So kann auch vorge-
sehen sein, dass der Strahlungsofen auf dem Fortsatz der Innenwand steht. Durch das Einfassen der Warmequelle
durch die zu dem Innenraum weisende Wand wird diese durch die Strahlung der Warmequelle zusatzlich erwarmt. Diese
Warme kann dann mittels Warmeleitung an den Innenraum Ubertragen werden. Um die Heillluftwegsamkeit in den
Zwischenraum zwischen Auen- und Innenwand bereitzustellen, ist in den Fortsatz eine zu der Warmequelle weisende
Durchbrechung als Lufteintritts6ffnung vorgesehen.

[0042] Es kann vorgesehen sein, dass die Luftaustrittséffnung in der AuBenwand vorgesehen ist.

[0043] Typischerweise ist vorgesehen, dass die Lufteintrittséffnung im unteren Bereich und die Luftaustrittséffnung
im oberen Bereich des Strahlungsofens angeordnet ist. Dies bewirkt einen Kamineffekt, der sicherstellt, dass die heilRe
Luft durch den Zwischenraum hindurchgeleitet wird. Zum Drosseln der FlieRgeschwindigkeit der Heif3luft - und somit
zum Einstellen der Temperatur im Innenraum - kann vorgesehen sein, dass die Luftaustrittsdéffnung verschlieRbar bzw.
in ihrer Grof3e veranderbar ist. Dies ist beispielsweise mittels eines ggf. manuell betatigbaren Schiebers méglich. Auch
kann vorgesehen sein, dass eine Vielzahl von Luftaustrittséffnungen, durch Stege getrennt, vorgesehen sind und die
Luftaustrittsflache einer einzelnen Luftaustritts6ffnung kleiner ist als die Lufteintritts6ffnung. Durch die zusatzlichen Stege
in der Luftaustritts6ffnung wird die Stromungsgeschwindigkeit verlangsamt, sodass die heie Luft in der Doppelwand -
eine gewisse Zeit - gehalten wird, um die Effektivitdt des Strahlungsofens zu steigern. Die Lufteintritts6ffnungsflache ist
entsprechend angepasst. Die Summe der Flachen der Lufteintrittsflachen ist dabei typischerweise gleich oder gréRer
als die Summe der Flachen der Luftaustrittsflachen.

[0044] Zum Festlegen des Strahlungsofens an dem Lebensmittelgargerat kann dieses zumindest abschnittsweise
durch den Brennraum eingefasst sein. Auch Bajonettverbindungen oder Spannverschliisse zum AnschlieRen des Strah-
lungsofens an dem Lebensmittelgargerat sind denkbar. Durch das Gewicht des Strahlungsofens in Verbindung mit
seiner Aufstehflache reichen einfache Befestigungsmittel typischerweise aus.

[0045] Bevorzugtist vorgesehen, dass das Lebensmittelgargerat iber mehrere Abschnitte verfiigt, die von einer oder
von mehreren Warmequellen erwdrmbar sind. Dann ist der Strahlungsofen in einem Bereich angeordnet, in dem eine
entsprechende Heizleistung zur Verfligung steht.

[0046] So kann auch vorgesehen sein, dass das Lebensmittelgargerat tber eine Hauptgrillfeld sowie Uber einen
nebengeordneten Seitenarm, als Ablage ausgelegt, verfligt. Ferner kann vorgesehen sein, dass der Seitenarm ebenfalls
mit einer eigenstandigen Warmequelle ausgestattet ist. Diese Ausgestaltung ist insbesondere mittels eines Gasgrillge-
rates einfach bereitzustellen. Der Strahlungsofen kann dann auf dem Seitenarm separat von dem Hauptgrillfeld ange-
ordnet sein, wobei das auf dem Hauptgrillfeld gegrillte Grillgut nach Fertigstellung in dem Strahlungsofen zwischenge-
lagert werden kann.

[0047] Zweiter Erfindungskomplex:

Der zweite Erfindungskomplex betrifft ein Lebensmittelgargerat mit einer ersten Warmequelle und einer zweiten War-
mequelle, die auf eine gemeinsame Erwarmungszone gerichtet sind und die mit einem abnehmbaren, zu erwarmenden
Zusatzmodul, das zu seiner Verwendung zumindest abschnittsweise in der Erwarmungszone angeordnet ist.

[0048] Lebensmittelgargerate kdnnen beispielsweise als Grillgerate oder Kocher ausgebildet sein und dienen dem
Garen von Lebensmitteln. In vielen Fallen wird zum Bereitstellen der gewiinschten Warme Brenngas verbrannt; auch



10

15

20

25

30

35

40

45

50

55

EP 4 191 140 A1

elektrische Warmequellen sind bekannt. Lebensmittelgargerate umfassen eine Warmequelle unterhalb einer Erwar-
mungszone, in welcher Erwarmungszone - etwa eine Grillflache bzw. ein Rost oder eine Kochflache - Lebensmittel
gegart, etwa gegrillt oder gekocht werden.

[0049] Um die Heizleistung zu erhéhen und/oder um unterschiedliche Heizleistungen in der Erwarmungszone zur
Verfligung zu stellen, kann ein Lebensmittelgargerat mehrere, beispielsweise zwei Warmequellen aufweisen. Beide
Warmequellen sind dann auf eine gemeinsame Erwdrmungszone ausgerichtet. Sind die Warmequellen als Gasbrenner
ausgebildet, kénnen sie als Brennrohre oder als Ringbrenner, durchaus auch konzentrisch zueinander angeordnet,
vorgesehen sein.

[0050] Neben dem Erwarmen von Lebensmitteln auf einem Rost oder einer Kochflache besteht die Mdglichkeit, in
der Erwarmungszone Zusatzmodule anzuordnen, mit oder in denen Lebensmittel erwarmbar sind oder mit oder in denen
Lebensmittel warmgehalten werden kdnnen. Diese Zusatzmodule sind typischerweise separat erhaltlich und kénnen
als Nachristmodul ausgelegt sein. Ein solches Zusatzmodul ist abnehmbar, sodass es von dem Nutzer des Lebens-
mittelgargerats beliebig je nach Wunsch auf dem Lebensmittelgargerat montiert oder demontiert werden kann.

[0051] Problematisch fiir den Betrieb solcher Zusatzmodule ist bisweilen, dass diese aufgrund der zur Verfliigung
stehenden Warmequellenleistung von zwei Warmequellen in der Erwarmungszone beschadigt werden kénnen. Zudem
ist fir die Funktionalitat einiger Zusatzmodule nur eine geringe Heizleistung notwendig.

[0052] Der zweite Erfindungskomplex stellt sich somit die Aufgabe, den Anwendungsbereich eines vorstehend be-
schriebenen Lebensmittelgargerates dahingehend zu erweitern, dass eine Vielzahl von verschiedenen Zusatzmodulen
mit dem Lebensmittelgargerat kombinierbar ist, ohne dass die Gefahr einer Uberhitzung derselben in Kauf genommen
werden muss.

[0053] Geldst wird diese Aufgabe durch ein vorstehend beschriebenes genanntes, gattungsgemafes Lebensmittel-
gargerat, bei dem das Zusatzmodul allein mit der ersten Warmequelle erwarmbar ist und Gber ein Sperrelement verfigt,
durch das ein Betrieb der zweiten Warmequelle verhindert ist, sodass bei einem Betrieb des Lebensmittelgargerates
mit dem Zusatzmodul dieses nicht durch die zweite Warmequelle erwarmt ist.

[0054] Vorteilhafte Ausgestaltungen ergeben sich aus der nachstehenden Beschreibung.

[0055] Kern des zweiten Erfindungskomplexes ist es, dass Teil des Zusatzmoduls ein Sperrelement ist, welches den
Betrieb der zweiten Warmequelle einschrankt. Vorgesehen ist, dass auf diese Weise die erste Warmequelle dem Nutzer
weiterhin vollstandig zur Verfiigung steht, sodass mit diesem das Zusatzmodul betrieben werden kann; lediglich die
zweite Warmequelle ist bei installiertem Zusatzmodul nicht mehr fiir den Betrieb bestimmt. Zu verstehen ist hierunter
ein ordnungsgemaler Betrieb.

[0056] Mithilfe des Sperrelementes kann je Zusatzmodul die maximal zuzulassende Leistung so eingestellt werden,
dass eine Gefahr der Beschadigung des Zusatzmoduls nicht mehr besteht.

[0057] Von weiterem Vorteil ist, dass auf diese Weise eine energieeffiziente Nutzung des Zusatzmoduls erméglicht
wird: Istdas Zusatzmodul lediglich in der Lage, eine bestimmte Warmeleistung aufnehmen zu kénnen, kann entsprechend
eine Warmequelle deaktiviert werden. Einem unnétigen Energieverbrauch ist entgegengewirkt.

[0058] Eine Mdoglichkeit der Deaktivierung der zweiten Warmequelle besteht darin, seine Energiezufuhr, etwa, wenn
es sich um ein gasbetriebenes Lebensmittelgargerat handelt, die Gaszufuhr zu dem zweiten Brenner zu unterbrechen.
Hierfur verfigt zumindest die zweite, zu deaktivierende Warmequelle tber einen aktivierbaren bzw. deaktivierbaren
Energiezufuhrschalter, etwa ein Gasventil. Der Energiezufuhrschalter kann ein Schalter sein, welcher zur manuellen
Einstellung des Energieflusses zum Einstellen der Leistung der jeweiligen Warmequelle zur Verfligung gestellt ist. Ist
die Warmequelle elektrisch, handelt es sich bei dem Energiezufuhrschalter typischerweise um einen Leistungsschalter.
[0059] Handeltes sich bei dem Lebensmittelgargerat um ein gasbetriebenes Lebensmittelgargerat wird landlaufig ein
manuell einstellbarer Energiezufuhrschalter auch als Gashahn bezeichnet. Denkbar ist jedoch auch das Bereitstellen
eines von einem solchen Drosselventil separaten Sicherheitsventils, welches lediglich einen Gasfluss bzw. nicht einen
Gasfluss zulasst.

[0060] Vorgesehen ist, dass das dem Zusatzmodul zugehdrige Sperrelement auf einen Sensor des Energiezufuhr-
schalters einwirkt, sodass die Energiezufuhr im Betrieb unterbrochen ist. Flr diese Ausgestaltung ist es notwendig, dass
die beiden Warmequellen unabhangig voneinander mit Energie versorgt sind. Vorteil dieser Ausgestaltung ist die aus
diesem Konzept resultierende Sicherheit: Ist die Energiezufuhr der zweiten Warmequelle unterbrochen, kann auch eine
ungewollte Selbstentziindung der zweiten Warmequelle nicht erfolgen. Damit ist insbesondere, wenn es sich bei dem
Lebensmittelgargerat um ein gasbetriebenes Lebensmittelgargerat handelt, der Gefahr von Verpuffungen entgegenge-
wirkt.

[0061] Ist das Lebensmittelgargerat ein gasbetriebenes Lebensmittelgargerat wird vorteilhafterweise auf eine dem
zweiten Brenner zugeordnete Ziindsicherung Einfluss genommen, deren Teil ein Gasventil ist. Diese ist typischerweise
thermoelektrisch ausgelegt und bereits in vielen gasbetriebenen Lebensmittelgargeraten vorhanden. Mittels der ther-
moelektrischen Zindsicherung wird mittels eines Gasventils ein Ausstrémen von Gas verhindert, sollte ein neben dem
Brenner angeordnetes, der Ziindsicherung zugeordnetes, als Sensor zu dem als Gasventil ausgebildeten Energiezu-
fuhrschalter fungierendes Thermoelement unterhalb einer bestimmten Aktivierungstemperatur (etwa 600° C) bleiben.
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Zur Inbetriebnahme des Brenners wird in einer Zlindphase das - nicht vorhandene - Aktiviersignal des Thermoelements
manuell Uberbriickt, sodass Gas aus dem Brenner austreten kann.

[0062] Dieses wird anschlieBend manuell oder piezoelektrisch entziindet. Durch die daraus entstehende Erwarmung
des in oder im Bereich der Flamme angeordneten Thermoelementes wird durch das Thermoelement ein Aktiviersignal
erzeugt, sodass das der Ziindsicherung zugeordnete Gasventil einen weiteren Gasfluss zulasst und die manuelle Uber-
briickung beendet werden kann.

[0063] Um einen Betrieb des zweiten Brenners, ausgestattet mit einer Zindsicherung, zu verhindern, ist gemaf einem
Ausfiihrungsbeispiel das Sperrelement des Zusatzmoduls ausgestaltet, eine Erwarmung des Thermoelementes tber
die kritische Temperatur hinaus zu unterbinden, etwa durch ein Abschatten. Auf diese Weise wird auf das Thermoelement
als Sensor des Gasventils durch das Sperrelement Einfluss genommen. Hierzu kann das Sperrelement beispielsweise
als Hillse ausgebildet sein, welches das Thermoelement bei montiertem Zusatzmodul umgibt. Insbesondere durch eine
bevorzugt vorgesehene Luftisolation zwischen Innenwand der als Sperrelement wirkenden Hiilse und der Aul3enwand
des Sensors - des Thermoelements - wird die kritische Temperatur in dem Thermoelement nicht erreicht. Auch ist das
Thermoelement der Ziindsicherung vor einer Erwarmung des ersten Brenners oder ggf. weiteren Brennern geschitzt.
Dies ist normalerweise ohnehin der Fall, da ansonsten ein ordnungsgemafer Betrieb der Ziindsicherung nicht gewahr-
leistet ware. Die Hilse kann beispielsweise aus einem Metall oder einem anderen hitzebestandigen Werkstoff (etwa
Keramik) gefertigt sein.

[0064] Vorteilhafterweise ist durch diese Konstruktion der zusatzliche Aufwand zur Umsetzung des Erfindungsgedan-
kens auf ein MindestmaR reduziert, sodass sich eine duerst kostenglinstige Losung ergibt. Auch ist die Montage des
Zusatzmoduls einfach: Das Sperrelement als Teil des Zusatzmoduls wird mit der Montage desselben auf das Thermo-
element der Ziindsicherung aufgesetzt und ist dort durch die Gewichtskraft des Zusatzmoduls gehalten; ein zusatzliches
Verriegeln - etwa um einen erforderlichen Druck Uiber die Gewichtskraft des Zusatzmoduls hinaus auszuiiben - ist nicht
zwingend notwendig.

[0065] In einer anderen Ausgestaltung kann vorgesehen sein, dass das Zusatzmodul mit seinem Sperrelement auf
einen Sensor einwirkt, der das Aktiviersignal - mithin die elektrische Verbindung - zwischen Thermoelementund Gashahn
unterbricht. Ist der Sensor aktiviert, kann das Aktiviersignal von dem Thermoelement nicht zum Gashahn gelangen. Ein
geeigneter Sensor ist etwa ein Druckschalter.

[0066] In einer anderen Ausgestaltung kann der Energiezufuhrschalter iiber einen Druck- und/oder Magnetsensor
ausgeldst werden, getriggert durch das Sperrelement. Durch das auf den Energiezufuhrschalter bzw. einen Sensor des
Energiezufuhrschalters einwirkende Sperrelement kann die Zufuhr zu der zweiten Warmequelle auch vollstandig unter-
brochen werden, sodass selbst eine Uberbriickung - beispielsweise im Rahmen einer versuchten Inbetriebnahme - nicht
moglich ist. Dies bietet sich fur Zusatzmodule an, die besonders hitzeempfindlich sind und die selbst bei einer kurzen
Betatigung der zweiten Warmequelle (z. B. im Rahmen der Inbetriebnahme) beschadigt werden wiirden.

[0067] Als Sperrelement kann jedes Teil an dem Zusatzmodul, was darauf riickschlie3en Iasst, dass es sich um ein
Zusatzmodul mit begrenzter Erwarmbarkeit handelt, sein. Dies kann auch etwa ein Rand oder ein Teil eines mit dem
Lebensmittelgargerat zu verbindenden Einsatzes sein.

[0068] Typischerweise sind die beiden Warmequellen in einem Brennraum angeordnet. Der Brennraum fasst die
Warmequellen ein und tberragt diese. Oberhalb des Brennraumes ist, sollte kein Zusatzmodul installiert sein, typischer-
weise eine Grillflache, etwa ein Rost, oder eine Kochflache in der Erwarmungszone angeordnet. Bevorzugt ist vorge-
sehen, dass neben den beiden Warmequellen in dem Brennraum auch der mit dem Sperrelement interagierende Sensor
des Energiezufuhrschalters angeordnet ist. Das Sperrelement ragt dann in den Brennraum hinein. Dies ist vorteilhaft,
da der Brennraum seitens eines Nutzers als typischerweise nicht zuganglich angesehen wird, sodass er abgehalten ist,
hier Manipulationen vorzunehmen.

[0069] Bevorzugt ist vorgesehen, dass das Zusatzmodul tber das Sperrelement hinaus auch mit weiteren Teilen in
den Brennraum hineinragt. Das Zusatzmodul kann in dem Brennraum gehalten sein, etwa durch entsprechende Vor-
spriinge oder eine den Brennraum begrenzende, zumindest abschnittsweise umlaufende Wand. Durch das Einsetzen
des Zusatzmoduls oder eines Teils desselben in den Brennraum ist eine einfache Montage des Zusatzmoduls an dem
Lebensmittelgargerat moglich, wobei gleichzeitig durch das Eingreifen des Zusatzmoduls in den Brennraum die erfor-
derliche Stand- bzw. Montagestabilitdt gewahrleistet ist. So kann das Zusatzmodul in fiinf Richtungen (vollstandig in
der Horizontalen - vier Richtungen - sowie entgegen der Gewichtskraftrichtung - fiinfte Richtung -) gesichert sein.
Erganzend oder alternativ sind Bajonettverriegelungen zum Absichern gegen die sechste Richtung (in Gewichtskraftrich-
tung) zur Erhéhung der Sicherheit denkbar.

[0070] Typischerweise ist vorgesehen, dass die zweite Warmequelle eine hdhere Heizleistung aufweist als die erste
Warmequelle. Die erste Warmequelle kann etwa eine Leistung zwischen 500 W und 1 kW aufweisen, wahrend die
zweite Warmequelle eine Heizleistung von 3 - 4 kW aufweisen kann. Mit einer solchen Warmequellenkonfiguration ist
ein weiter Leistungsbereich abgedeckt; gleichzeitig ist durch die Moglichkeit des Deaktivierens der zweiten, leistungs-
starkeren Warmequelle, eine Leistungsdrosselung erméglicht. So kann die zweite Warmequelle eine zwei- bis viermal
so starke Leistung aufweisen als die erste Warmequelle, ohne dass die Gefahr besteht, dass das Zusatzmodul beschadigt
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wird.

[0071] In einer bevorzugten Ausgestaltung ist vorgesehen, dass das Zusatzmodul als Ofen ausgebildet ist, etwa als
Strahlungsofen. Ein direkter Flammeneintritt oder das Einleiten von heilRer Luft/Rauchgase in das Innere des Strah-
lungsofens ist dabei nicht vorgesehen. Stattdessen ist der Ofen doppelwandig ausgefiihrt, wobei die Doppelwand das
Innere des Ofens einfasst. In dem Inneren des Ofens kdnnen Lebensmittel warmgehalten werden. Die durch die War-
mequelle bereitgestellte heile Luft wird durch die Doppelwandung des Ofens hindurchgefiihrt, sodass die Lebensmittel
durch Strahlungswarme erwarmt werden. Sind in dem Ofen etwa 80 °C Lufttemperatur gefordert, kann mit einer relativ
kleinen Warmequelle dieses erreicht werden. Wiirde eine zusatzliche, etwa leistungsstarkere zweite Warmequelle eben-
falls aktiviert werden, kdnnte der Ofen beschadigt werden. Durch die erfindungsgemaRe Ausgestaltung des Ofens,
namlich ein Sperrelement aufweisend, ist ein Betrieb eines solchen Ofens auf einem Lebensmittelgargerat, auch wenn
dieses eine zweite leistungsstarkere Warmequelle aufweist, ermdglicht.

[0072] Die vorstehenden Aspekte des zweiten Erfindungskomplexes kdnnen auch wie folgt ausgedriickt werden (die
Bezugszeichen beziehen sich auf die beiliegenden Figuren):

1. Lebensmittelgargerat (201) mit einer ersten Warmequelle und einer zweiten Warmequelle , die auf eine gemein-
same Erwarmungszone gerichtet sind und die mit einem abnehmbaren, zu erwdrmenden Zusatzmodul (211), das
zu seiner Verwendung zumindest abschnittsweise in der Erwarmungszone angeordnet ist, dadurch gekennzeich-
net, dass das Zusatzmodul (211) allein mit der ersten Warmequelle erwarmbar ist und tber ein Sperrelement (213)
verfiigt, durch das ein Betrieb der zweiten Warmequelle verhindert ist, sodass bei einem Betrieb des Lebensmittel-
gargerates (201) mit dem Zusatzmodul (211) dieses nicht durch die zweite Warmequelle erwarmt ist.

2. Lebensmittelgargerat nach Aspekt 1, dadurch gekennzeichnet, dass die zweite Warmequelle Giber einen En-
ergiezufuhrschalter verfiigt, mit dem seine Energiezufuhr unabhéngig von der ersten Warmequelle einstellbar ist
und wobei das Sperrelement (213) dergestalt auf den Energiezufuhrschalter einwirkt, dass der Betrieb der zweiten
Warmequelle verhindert ist.

3. Lebensmittelgargerat nach Aspekt 2, dadurch gekennzeichnet, dass der Energiezufuhrschalter tber einen
Sensor (209) zur Betatigung der Schaltmimik verfiigt und das Sperrelement (213) des Zusatzmoduls (211) auf den
Sensor (209) einwirkt, um bei einem Betrieb des Lebensmittelgargerates (201) mit dem Zusatzmodul (211) dieses
nicht durch die zweite Warmequelle zu erwarmen.

4. Lebensmittelgargerat nach Aspekt 3, dadurch gekennzeichnet, dass die beiden Warmequellen zusammen mit
dem Sensor (209) zur Betatigung des Energiezufuhrschalters in einem gemeinsamen Brennraum (212) angeordnet
sind, und das Sperrelement (213) des Zusatzmoduls (211) in den Brennraum (212) hineinragt.

5. Lebensmittelgargerat nach Aspekt 4, dadurch gekennzeichnet, dass das Zusatzmodul (211) zum Betrieb zu-
mindest abschnittsweise in den Brennraum (212) eingesetzt und dort gehalten ist.

6. Lebensmittelgargerat nach einem der Aspekte 1 bis 5, dadurch gekennzeichnet, dass es sich bei dem Lebens-
mittelgargerat (201) um ein gasbetriebenes Lebensmittelgargerat (201) und bei der ersten und zweiten Warmequelle
um Gasbrenner (202, 203) handelt.

7. Lebensmittelgargerat nach Aspekt 6 in seinem Riickbezug auf einen der Aspekte 2 bis 5, dadurch gekennzeich-
net, dass dem Gasventil (207) eine thermoelektrische Ziindsicherung zugeordnet ist und durch das Sperrelement
(213) ein der thermoelektrischen Ziindsicherung zugeordnetes Thermoelement als Sensor (209) gegentiber einer
Erwarmung durch den ersten Brenner (202) und den zweiten Brenner (203) abgeschattet ist, damit das Gasventil
(207) des zweiten Brenners (203) nicht in seinen Betriebsmodus schaltet.

8. Lebensmittelgargerat nach Aspekt 7 in seinem Ruickbezug auf Aspekt 5, dadurch gekennzeichnet, dass das
Sperrelement (213) eine Hiilse ist, die bei aufgesetztem Zusatzmodul (211) den als Thermoelement ausgebildeten
Sensor (209) dergestalt einfasst, dass ein Luftspalt zwischen dem Sensor (209) und der Hiilse verbleibt.

9. Lebensmittelgargerat nach einem der Aspekte 1 bis 8, dadurch gekennzeichnet, dass die zweite Warmequelle
eine hdhere Heizleistung aufweist als die erste Warmequelle.

10. Lebensmittelgargerat nach einem der Aspekte 1 bis 9, dadurch gekennzeichnet, dass das Zusatzmodul (211)
als Ofen ausgebildet ist.
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[0073] Dritter Erfindungskomplex:

Der dritte Erfindungskomplex betrifft einen Gasbrenner fiir eine Kochstelle umfassend ein Brennerteil mit einer nach
oben weisenden Deckflache, mit einer Zentralkammer, die mit einer Brenngasversorgung in Fluidverbindung steht und
mit einer Vielzahl von von der Zentralkammer ausgehenden, als Gaswegsamkeiten fungierenden, in der Deckflache
miindenden Kanalen, wobei jeder Kanal einen Ausrichteabschnitt aufweist, der die Strémungsrichtung des aus diesem
Kanal austretenden Brenngases beeinflusst.

[0074] Gasbrenner fir Kochstellen dienen dem Erwarmen, Grillen oder Garen von Lebensmitteln, indem ber einem
Gasbrenner Lebensmittel angeordnet sind, etwa auf einem Rost oder in einem Topf. Zur Bereitstellung der Warme
umfasst der Gasbrenner ein Brennerteil, welches dazu ausgelegt ist, das zur Verfligung stehende Brenngas dergestalt
zu leiten, dass sich ein das Lebensmittel erwdarmendes Flammenbild ergibt. Gasbrenner fiir Kochstellen sind beziiglich
ihrer Heizleistung einstellbar. Typischerweise wird die zur Verfiigung gestellte Gasmenge variiert, um eine groRere bzw.
kleinere Heizleistung bereitzustellen.

[0075] Ein Brennerteil weist in seinem inneren eine Zentralkammer auf, die mit einer Brenngasversorgung in Fluid-
verbindung steht. Ausgehend von der Zentralkammer sind in einem Brennerteil, typischerweise radial ausgerichtete
Kanale vorgesehen, die als Gaswegsamkeiten dienen. Diese Kanale miinden mit Austritts6ffnungen auf der Mantelflache
des Brennerteils in der Umgebung des Brennerteils.

[0076] Haufig handeltes sich beiBrennerteilen um solche Brennerteile, die ein ringférmiges Flammenbild bereitstellen;
typischerweise ist das Flammenbild kreisrund. Die Kanale sind dann typischerweise divergierend ausgerichtet, bedeu-
tend, dass zwei Kanale winklig zueinander ausgerichtet sind.

[0077] Wird ein Brennerteil in Betrieb genommen, so dass ein Flammenbild entsteht, wird das aus dem Brennerteil
austretende Gas typischerweise an einem Kanal, etwa piezoelektrisch entziindet. Ausgehend von diesem der Ziindstelle
benachbarten Kanals wird das Gas, welches aus Kanalen, die benachbart zu diesem Ziindkanal angeordnet sind, austritt,
entziindet. Dies erfolgt durch Hitzelibertragung und wird auch Flammenibersprung genannt. Damit ein solcher Flam-
menubersprung madglich ist, missen die Kanale, respektive deren Austritts6ffnungen entsprechend zueinander ange-
ordnet sein, bedeutend, dass diese nicht einen zu groRen Abstand zueinander aufweisen. Auf diese Weise konnen alle
dem Flammenbild zugehdrigen Kanale gegenseitig ausgehend von einer initialen Zindung entziindet werden.

[0078] Im Stand der Technik sind Gasbrenner bekannt, deren Kanale dergestalt angeordnet sind, dass diese in radialer
Richtung miinden. Die Offnungsflache der Miindung weist dann in horizontale (radiale) Richtung. Ein Beispiel hierfiir
ist in JP 2000 346 312 A gezeigt. In dieser Offenbarung wird das in eine Zentralkammer geleitete Gas in nach aulRen
weisende Kanale nach auBen geleitet. Ziel dieser Ausgestaltung ist es, ein moglichst groRflachiges Flammenbild be-
reitzustellen, wobei das Brennerteil materialsparend ausgelegt ist.

[0079] EP 2 773 905 B1 zeigt eine Ausgestaltung, bei der Gaskanale in axialer Richtung ausgerichtet sind. Die Off-
nungsflache der Mindung als auch die Kanéle weisen hier senkrecht nach oben. Die Oberseite des Brennerteils -
nachfolgend als Deckflache bezeichnet - umfasst die Miindungen, mit anderen Worten: Die Aussparungen sind in die
Deckflache eingebracht.

[0080] GB 1 162 496 A zeigt eine Ausgestaltung, bei der Gaswegsamkeiten und dazugehdrige Miindungen schrag
nach oben ausgerichtet ist.

[0081] Dieindem Brennerteil vorhandenen Kanale ausgehend von der Zentralkammer dienen dem Zweck des Leitens
des Brenngases. Zumindest abschnittsweise - inihrem Ausrichteabschnitt - beeinflussen sie auch die Strémungsrichtung
des aus dem Kanal austretenden Brenngases.

[0082] Ausgehend von einem Gasbrenner, bei dem die Kanale in der Deckflache des Brennerteils miinden, stellt sich
der zweite Erfindungskomplex die Aufgabe, einen Gasbrenner bereitzustellen, der bei kompakten Abmafien in einem
weiten Leistungsbereich, insbesondere auch bei kleinen Leistungen, funktionsféhig und effektiv betrieben werden kann.
[0083] Gelost wird der zweite Erfindungskomplex durch einen vorstehend beschriebenen, gattungsgemafen Gas-
brenner, bei dem jeweils zwei in Umfangsrichtung des Brennerteils benachbarte Kanale divergierend ausgerichtet sind
und einen solchen Abstand zueinander aufweisen, dass die Flammen beim Betrieb des Brennerteils zwischen benach-
barten Kanalen Uberspringen und der Ausrichteabschnitt ausgelegt ist, dass der aus der Kanalmiindung austretende
Brenngasstrom eine radiale Richtungskomponente aufweist und die Kanale jeweils einen sich an den Ausrichteabschnitt
anschlieBenden, nach oben gedffneten Schaufelabschnitt aufweisen, dessen Offnungsflachennormale mit der Lotrich-
tung einen kleineren Winkel einschlief3t als die jeweilige Stromungsrichtung in dem Ausrichteabschnitt mitder Lotrichtung.
[0084] Vorteilhafte Ausgestaltungen ergeben sich aus der nachstehenden Beschreibung.

[0085] Der Schaufelabschnitt bei der Losung gemaR der ersten Ausgestaltungsmaglichkeit ist eine Verlangerung der
Fihrungswirkung des Richtungskanals und zwar in seitlicher Richtung. Das aus dem Kanal ausstrémende Gas wird
durch den Schaufelabschnitt nicht, jedenfalls nicht nennenswert in nicht in Umfangsrichtung weisende Richtungen be-
grenzt. Insbesondere ist der Schaufelabschnitt nach oben hin offen, sodass das Brenngas - leichter als Luft - nach oben
austreten kann.

[0086] Durchdie erweiterte seitliche Fiihrung des Brenngases kénnen zwei Kanale enger beieinanderin der Deckflache
des Brennerteils - die Flache des Brennerteils, die nach oben weist - angeordnet werden, ohne dass die Gefahr besteht,
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dass im Betrieb die Flammen sich vereinigen und so eine Gefahr darstellen kdnnen. Vielmehr wird in geschickter Weise
die Abhangigkeit der Beschleunigung in radialer Richtung des nach auflen strémenden Brenngases von der zur Verfi-
gung gestellten Gasmenge - und damit der Gr6Re der einzelnen Flamme - ausgenutzt: Wird nur eine geringe Gasmenge
- mithin nur eine kleine Brennleistung und damit nur eine kleine Flamme - zur Verfligung gestellt, wird diese aufgrund
der nach oben weisenden Offenheit der Kanalmiindung naher am Mittelpunkt des Brennerteils senkrecht ausgebildet
sein als eine Flamme, die aufgrund einer grof3eren zur Verfliigung gestellten Gasmenge groéRer ist, da durch die grolRere
Gasmenge diese eine hohere Geschwindigkeitin radialer Richtung aufweist. Gleichzeitig besteht bei wenig zur Verfiigung
gestellten Gas kaum die Gefahr einer Flammenvereinigung; vielmehr ist es notwendig, den Abstand der Flammen gering
einzustellen, um einen notwendigen Flammenubersprung sicherzustellen. Die Gefahr der Flammenvereinigung besteht
jedoch bei gréReren Flammen. Durch die Schaufelabschnitte der Kanéle werden diese seitlich weiter geleitet, um eine
Flammenvereinigung zu unterbinden. Je weiter die Flamme in radialer Richtung weist (und in dem Kanal gefiihrt ist),
desto gréRer wird aufgrund der divergierenden Ausrichtung der Kanale ihr Abstand zu der ihr benachbarten Flamme,
sodass hierdurch eine Flammenvereinigung verhindert ist. Insgesamt ergibt sich hierdurch die Méglichkeit, das Bren-
nerteil unter Beibehaltung der Leistung in seinem Durchmesser kompakter und kleiner auszugestalten, als es im Stand
der Technik méglich war. So sind Brennerdurchmesser von 3 bis 5 cm mdglich.

[0087] Zur Ausbildung des Schaufelabschnittes ist die den Kanal nach unten begrenzende Flache verlangert, sodass
die sich ergebende Offnungsflache nicht dem Durchmesser des Kanals entspricht, sondern gegeniiber seinem Durch-
messer vergroRert ist. Die Offnungsfléche ist gegeniiber der Strémungsrichtung des Gases in dem Ausrichteabschnitt
geneigt, und zwar dergestalt, dass die Flachenlotrechte mit der Lotrichtung einen kleineren Winkel einschlief3t als die
Stréomungsrichtung des Gases in dem Ausrichteabschnitt mit der Lotrichtung. Insbesondere kann die Flachenlotrechte
in axialer Richtung des Brennerteils weisen, welche typischerweise die Lotrichtung ist. Durch diese Ausrichtung wird
eine Offnung des Kanals nach oben sichergestellt. In einer Ausgestaltung kann dieser Kanal daher in einer Schnittansicht
schrag abgeschnitten sein. Dies istinsbesondere dann der Fall, wenn der Ausrichteabschnittals gerader Kanal ausgefihrt
ist.

[0088] Oberhalb des Schaufelabschnittes sind die Lebensmittel angeordnet, typischerweise gehalten auf einem Rost
oder Blech oder in einem Topf oder ahnlichem befindlich. Die im Betrieb erzeugten Flammen kénnen ausgehend von
der Kanal6ffnung senkrecht auf die Erwarmungsflache treffen und werden typischerweise nicht durch Brennerpilze oder
dergleichen zusatzlich umgeleitet.

[0089] Der Ausrichteabschnitt beeinflusst die Strdmungsrichtung des Brenngases, wenn es aus dem Kanal austritt.
Hierflir weist der Ausrichteabschnitt eine bestimmte Ausrichtung auf. Tritt das Gas in den Schaufelabschnitt ein, krimmt
sich der Gasfluss in die Lotrichtung, da eine obere Begrenzung nicht mehr gegeben ist. Trotzdem ist der Gasfluss seitlich
durch den Schaufelabschnitt begrenzt ist.

[0090] Bevorzugt ist vorgesehen, dass jeweils der Kanalgrund des Schaufelabschnittes mit dem Kanalgrund des
Ausrichteabschnittes fluchtet. Zwischen Ausrichteabschnitt und Schaufelabschnitt ist dann beziiglich des Kanalgrundes
keine Richtungsadnderung vorgesehen.

[0091] Die oben genannte Aufgabe wird auch durch einen eingangs genannten, gattungsgemafen Gasbrenner gelost,
bei dem eine erste Kanalmiindung neben einer zweiten Kanalmiindung angeordnet ist und die Offnungsfliche des
zweiten Kanals kleiner ist als diejenige des ersten, wobei der Ausrichteabschnitt dergestalt ausgelegt ist, dass die
Stromungsrichtung des aus dem Kanal austretenden Gases einen radialen Anteil aufweist und wobei die Kanale der-
gestalt angeordnet sind, dass eine umfangliche Entziindung des Flammenbildes mittels Flammeniberspriingen méglich
ist.

[0092] Auch beziglich dieser Ausgestaltung ergeben sich Weiterbildungen aus der nachstehenden Beschreibung.
Insbesondere ist diese Ausgestaltung bevorzugt mit der zuvor beschrieben Ausgestaltung kombiniert.

[0093] Bei dieser Ausgestaltung macht man sich zunutze, dass durch eine kleinere Kanal6ffnung bei gleichzeitigem
Vorhandensein einer parallelen, grofReren Kanal6ffnung durch die kleinere Kanal6ffnung nur wenig Gas austreten kann,
sodass nur eine kleine Flamme ermdglicht wird. Ist nur eine geringe Leistung des Brennerteils gefordert, ist auch -
aufgrund der nur begrenzt zur Verfiigung stehenden Gasmenge - eine kleine Flamme in dem ersten Kanal mit einer
groRen Kanal6ffnung zu verzeichnen. Bei einer grofleren Gasmenge wird die Flamme, die der gréReren Kanal6ffnung
zuzuordnen ist, wesentlich gréRer, da das Mehr an Brenngas primér durch die Kanale strémt, die eine gréRere Offnung
aufweisen, da hier der sich einstellende Staudruck geringer ist.

[0094] Die kleine Flamme der kleinen Kanal6ffnung wird sich mit der tGiber der groRen Kanal6ffnung bildenden groRen
Flamme nicht vereinigen, sodass hier nicht die Gefahr einer Flammenvereinigung besteht, obwohl zwei Kanalmindungen
eng beieinander angeordnet sind. Ist die zur Verfligung stehende Brenngasmenge jedoch gering, ermdglicht die Flamme,
die der kleinen Kanal6ffnung zuzuordnen ist, einen Flammenibersprung auch zu einer Kanal6ffnung, die zu der anderen
Seite der kleinen Kanal6ffnung zu dieser benachbart ist. Durch diese Anordnung kénnen Kanalmiindungen trotz dem
Bereitstellen grolRer Kanal6ffnungen mit entsprechenden Heizleistungen enger zueinander gebracht werden, als dies
im Stand der Technik mdglich war, mit der Folge, dass bei gleicher Heizleistung der Brenner kleiner ausgebildet werden
kann.
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[0095] Bevorzugt ist vorgesehen, dass die in die Deckflache eingebrachten Kanale in einer gerundeten Form, typi-
scherweise in einer kreisrunden Form angeordnet sind. Entsprechend ergibt sich ein gerundetes, bevorzugt kreisrundes
Flammenbild. Hierdurch ist eine einfache Herstellung der Kanéale - miindend in der Zentralkammer - innerhalb des
Brennerteils moglich.

[0096] Weiterkann vorgesehen sein, dass die Kanal6ffnungen auf einer Hohe sind. Hierdurch wird ein in seiner axialen
Hoéhe gleichmaliges Flammenbild erreicht, sodass beim Betrieb der Kochstelle eine gleichmaRige Erwarmung der tber
dem Gasbrenner befindlichen Flache erfolgt.

[0097] Bevorzugt ist vorgesehen, dass die Kanale in ihrer axialen Erstreckung gegenuber der Deckflache und/oder
des Brennerteils geneigt sind. Der Winkel kann etwa 20° bis 70° gegenuber der Deckflache bzw. der Oberflache des
Brennerteils, bevorzugt zwischen 30° und 50°, betragen. Auf diese Weise erhalt das ausstromende Gas einen ausrei-
chend groflRen Richtungsvektor in radialer Richtung, wobei gleichzeitig das Herstellen eines solchen Kanals einfach ist.
[0098] Bevorzugt ist der Kanalgrund gerundet; bevorzugt entspricht dieser einem Ellipsen- oder Kreisabschnitt. Hier-
durch wird die Reinigung vereinfacht und die Stromung wird innerhalb des Kanals vergleichmaRigt, sodass eine ruhigere
Flamme entsteht.

[0099] Insbesondere kann vorgesehen sein, dass die Kanale rund sind und bevorzugt gebohrt sind. Die Kanale,
insbesondere die Ausrichteabschnitte sind dann kreisrund. Um Kanéle bereitzustellen, konnen diese ausgehend von
der Deckelflache durch eine Bohrung bereitgestellt werden, die in der Zentralkammer bevorzugt miindet. Aufwendige
Gussformen oder dergleichen werden dann nicht bendétigt, sodass die Herstellkosten reduziert werden.

[0100] Auchkannvorgesehen sein, dass die einzelnen Kanale getrennt voneinander in die Zentralkammer ausgehend
von der Deckflache des Brennerteils miinden. Auf diese Weise ist eine genaue Einstellung der Stromungsrichtung des
aus der Kanal6ffnung austretenden Gases mdoglich.

[0101] Teil des Brennerteils kann ein Brennerdeckel sein, der die Kanale und/oder die Zentralkammer oberseitig
begrenzt. Das Brennerteil umfasst dann ein Grundteil sowie den Brennerdeckel. Hierdurch wird nicht nur die Reinigung
der Kanale sowie der Zentralkammer vereinfacht, sondern auch die Herstellung. Begrenzt der Brennerdeckel die Kanale
oberseitig, kann auch vorgesehen sein, dass verschiedene Brennerteiltypen, die fiir verschiedene Leistungen ausgelegt
sein sollen, modulartig bereitgestellt werden kénnen, indem unterschiedliche Brennerdeckel auf ein immer gleiches
Grundteil aufgesetzt werden. Die Brennerdeckel unterscheiden sich dann in ihrem Durchmesser und begrenzen mit
ihrem auReren Rand die Kanaléffnungen. Wird ein kleinerer Brennerdeckel eingesetzt, vergroRern sich die Kanaloff-
nungen entsprechend, sodass eine groRere Leistung bereitgestellt werden kann.

[0102] Auch kann vorgesehen sein, dass die Deckflache des Brennerteils eben ist. In einem solchen Fall kann auch
vorgesehen sein, dass der Brennerdeckel in die Deckflache des Brennerteils eingepasstist. Durch die ebene Deckflache
wird an die Brennflamme herangefiihrte Luft nicht zuséatzlich abgelenkt, so dass das Flammenbild insgesamt ruhig ist.
[0103] Bevorzugt ist vorgesehen, dass der Gasbrenner lber zwei Brennerteile verfligt, sodass ein Doppelbrenner
bereitgestellt ist. Bei diesem Doppelbrenner ist vorgesehen, dass das vorstehend beschriebene Brennerteil innerhalb
eines zweiten, ringférmigen Brennerteils angeordnet ist. Das erste Brennerteil wird somit von dem zweiten Brenner
eingefasst. Durch die kompakte Ausgestaltung des ersten Brennerteils kann der Doppelbrenner insgesamt kompakt
ausgestaltet sein.

[0104] Das innere Brennerteil ist von dem aufleren Brennerteil bevorzugt zumindest abschnittsweise beabstandet,
sodass zumindest eine Durchzugs6ffnung bereitgestellt ist. Diese Durchzugséffnung unterstiitzt einen Kamineffekt und
bewirkt durch die nachziehende Luft eine Luftisolation zwischen den Flammen des ersten Brennerteils sowie der zu
dem ersten Brennerteil weisenden Wand des zweiten Brenners.

[0105] Die eingangs genannte Aufgabe wird auch durch einen Gasbrenner geldst, bei dem ein erstes Brennerteil
gegenuber dem zweiten Brennerteil dergestalt angeordnet ist, dass die Kanal6ffnungen des inneren Brennerteils un-
terhalb der durch die Kanal6ffnungen des zweiten Brenners gebildeten Ebene ist. Durch das zweite Brennerteil kann
auf diese Weise eine grolie Flache erwarmt werden, wahrend durch das erste Brennerteil axial ausgerichtet Warme
abgegeben wird. Durch den Héhenunterschied der Flammenebenen kdnnen auf diese Weise auf einer Hohe befindliche
Flammenenden bereitgestellt werden.

[0106] AuRerdem wird durch die Innenwand des zweiten, duReren Brenners der vorstehend benannte Kamineffekt
weiter verstarkt. Diese Ausgestaltung ist insbesondere dann sinnvoll, wenn das erste Brennerteil nach einer vorstehend
beschriebenen Ausgestaltung ausgebildet ist und das zweite, duRere Brennerteil radial ausgerichtete Kanal6ffnungen,
die zur Seite weisen, aufweist.

[0107] In einer Ausgestaltung ist vorgesehen, dass das erste Brennerteil eine geringere Leistung aufweist als das
aullere Brennerteil. Das innere Brennerteil kann etwa eine Leistung von 500 W - 1,1 kW aufweisen, das duRere Brennerteil
etwa eine Leistung von 2 - 4,5 kW. Durch die Kombination unterschiedlich starker Brenner kann insgesamt die abge-
gebene Leistung Uber einen weiten Bereich eingestellt werden. Der Abstand zweiter Kanal6ffnungen kann bei dieser
Konfiguration auf 1 mm bis 2,2 mm herabgesetzt werden.

[0108] So kann auch vorgesehen sein, dass die beiden Brennerteile unabhangig voneinander mit einem Gasvolu-
menstrom versorgbar sind. Die Unabhangigkeit kann beispielsweise durch unabhangige, manuell bedienbare Regler
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bereitgestellt werden.

[0109] Dievorbeschriebenen Lésungen kénnen ganz oder teilweise selbstverstandlich miteinander kombiniert werden.
[0110] Die vorstehenden Aspekte des zweiten Erfindungskomplexes kdnnen auch wie folgt ausgedriickt werden (die
Bezugszeichen beziehen sich auf die beiliegenden Figuren):

1. Gasbrenner (301) fir eine Kochstelle umfassend ein Brennerteil (302) mit einer nach oben weisenden Deckflache
(304), mit einer Zentralkammer (311), die mit einer Brenngasversorgung in Fluidverbindung steht und mit einer
Vielzahl von von der Zentralkammer (311) ausgehenden, als Gaswegsamkeiten fungierenden, in der Deckflache
(304) mindenden Kanalen (312, 312.1), wobei jeder Kanal (312, 312.1) einen Ausrichteabschnitt (316) aufweist,
der die Stromungsrichtung (318) des aus diesem Kanal (312, 312.1) austretenden Brenngases beeinflusst, dadurch
gekennzeichnet, dass jeweils zwei in Umfangsrichtung des Brennerteils (302) benachbarte Kanale (312, 312.1)
divergierend ausgerichtet sind und einen solchen Abstand zueinander aufweisen, dass die Flammen beim Betrieb
des Brennerteils (302) zwischen benachbarten Kanalen (312, 312.1) Uberspringen und der Ausrichteabschnitt (316)
ausgelegt ist, dass der aus der Kanalmiindung austretende Brenngasstrom eine radiale Richtungskomponente
aufweist und die Kanale (312, 312.1) jeweils einen sich an den Ausrichteabschnitt (316) anschlielenden, nach oben
gedffneten Schaufelabschnitt (317) aufweisen, dessen Offnungsflaichennormale (319) mit der Lotrichtung einen
kleineren Winkel einschlielt als die jeweilige Stromungsrichtung (318) in dem Ausrichteabschnitt (316) mit der
Lotrichtung.

2. Gasbrenner nach Aspekt 1 oder dem Oberbegriff des Aspekts 1, dadurch gekennzeichnet, dass eine erste
Kanalmiindung (305, 305.2) neben einer zweiten Kanalmiindung (305.1, 305.3) angeordnet ist und die Offnungs-
flache (320) des zweiten Kanals kleiner ist als diejenige des ersten, wobei der Ausrichteabschnitt (316) dergestalt
ausgelegt ist, dass die Stréomungsrichtung (318) des aus dem Kanal austretenden Gases einen radialen Anteil
aufweist und wobei die Kanale dergestalt angeordnet sind, dass eine umféangliche Entziindung des Flammenbildes
mittels Flammeniberspriingen moglich ist.

3. Gasbrenner nach einem der Aspekte 1 oder 2, dadurch gekennzeichnet, dass abwechselnd ein Kanal mit einer
gréReren Kanal6ffnung (305, 305.2) und ein Kanal mit einer kleineren Kanal6ffnung (305.1, 305.3) vorgesehen sind.

4. Gasbrenner nach einem der Aspekte 1 bis 3, dadurch gekennzeichnet, dass das Brennerteil (302) rund, be-
vorzugt kreisrund ist.

5. Gasbrenner nach einem der Aspekte 1 bis 4, dadurch gekennzeichnet, dass die Kanal6ffnungen (305, 305.1,
305.2, 305.3, 305.4) in einer Ebene liegen.

6. Gasbrenner nach einem der Aspekte 1 bis 5, dadurch gekennzeichnet, dass die Kanale (312, 312.1) in ihrer
axialen Erstreckung gegenuber der Deckflache (304) geneigt sind.

7. Gasbrenner nach Aspekt 6, dadurch gekennzeichnet, dass die Neigung zw. 20° und 70°, bevorzugt 30° bis 50°
gegenuber der Deckflache (304) betragt.

8. Gasbrenner nach einem der Aspekte 1 bis 7, dadurch gekennzeichnet, dass der Kanalgrund gerundet ist.

9. Gasbrenner nach einem der Aspekte 1 bis 8, dadurch gekennzeichnet, dass zur Begrenzung der Gaswegsamkeit
ein mittig angeordneter, abnehmbarer Brennerdeckel (313) vorgesehen ist.

10. Gasbrenner nach einem der Aspekte 4 bis 9 in seinem Riickbezug auf Aspekt 3, dadurch gekennzeichnet,
dass sich die groRRere Kanal6ffnung (305, 305.2) in radialer Richtung 2 bis 4 mm, bevorzugt 2,5 bis 3,5 mm erstreckt
und sich die kleinere Kanal6ffnung 5.1, 5.3 in radialer Richtung 0,7 bis 1,2 mm, bevorzugt 0,9 bis 1,1 mm erstreckt
und die innere Begrenzung der Kanal6ffnung (305, 305.1, 305.2, 305.3) in radialer Richtung zum Mittelpunkt des
Brennerteils (302) bei etwa 9 bis 13 mm liegt.

11. Gasbrenner nach einem der Aspekte 1 bis 10, dadurch gekennzeichnet, dass das Brennerteil (302) ein erstes
Brennerteil (302) eines Doppelbrenners ist, welches erste Brennerteil (302) innerhalb eines zweiten, ringférmigen

Brennerteils (303) angeordnet ist.

12. Gasbrenner nach Aspekt 11, dadurch gekennzeichnet, dass zwischen erstem Brennerteil (302) und dulRerem
Brennerteil (303) zumindest eine Durchzugsoéffnung (309, 309.1, 309.2, 309.3) angeordnet ist.
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13. Gasbrenner nach einem der Aspekte 11 oder 12 oder nach dem Oberbegriff des Aspekts 1 dadurch gekenn-
zeichnet, dass das erste Brennerteil (302) gegenuber dem zweiten Brennerteil (303) dergestalt angeordnet ist,
dass die Kanal6ffnungen (305, 305.1, 305.2, 305.3, 305.4) des inneren Brennerteils (302) unterhalb der durch die
Kanaléffnungen (306, 306.1, 306.2) des zweiten Brennerteils (303) gebildeten Ebene befindlich sind.

[0111] Die einzelnen Erfindungskomplexe werden anhand der beiliegenden Figuren beispielhaft naher erlautert. Es
zeigen:
Erster Erfindungskomplex:

Fig. 1:  Einen Strahlungsofen in einer perspektivischen Ansicht und
Fig. 2:  ein auf einem Lebensmittelgargerat montierter Strahlungsofen in einer geschnittenen Ansicht.

Zweiter Erfindungskomplex:

Fig. 3: Eine dreidimensionale Riickansicht auf ein gasbetriebenes Lebensmittelgargerat mit einem als Ofen ausge-
fuhrten Zusatzmodul und
Fig. 4: eine Seitenansicht zu Figur 3, um eine schematische Darstellung der Gaszufuhr erganzt.

Dritter Erfindungskomplex:

Fig. 5: Einen Gasbrenner in einer perspektivischen Ansicht,

Fig. 6: den Gasbrenner aus Figur 5 in einer Draufsicht,

Fig. 7:  eine Schnittansicht durch den in Figur 5 gezeigten Gasbrenner und

Fig. 8: eine Detailansicht eines Kanals des ersten Brennerteils des Gasbrenners der Figur 5.

[0112] Erster Erfindungskomplex:

Der in Figur 1 gezeigte Strahlungsofen 101 weist einen Innenraum 102 auf, in den auf einem Tragerblech 103, eingefiihrt
in Schienen 104, 104.1 (beispielhaft gekennzeichnet) Lebensmittel eingebracht werden kénnen. Der Innenraum 102
wird zu drei Seiten begrenzt durch Doppelseitenwande 105, 105.1, 105.2, nach oben durch ein die Doppelseitenwande
105, 105.1, 105.2 verbindendes Deckelelement 106, einem Bodenelement 107 sowie eine - in der Figur durchsichtig
dargestellten - Tlr 108, hier als Glastiir ausgefihrt. Die Tir 108 verfligt Giber einen Griff 109, mitdem die Ttr 108 6ffenbar
ist und Zugang zu dem Innenraum 102 gewahrt wird, auch wenn der Strahlungsofen 101 im Betrieb ist. Auf dem De-
ckelelement 106 ist ein weiteres Tragerblech 103.1 abgestellt. Dieses kann auch mitdem Deckelelement 106 verbunden
sein, sodass es als von unten durch den Strahlungsofen 101 erwarmter Zwischenlagerplatz nutzbar ist.

[0113] Der Strahlungsofen 101, respektive die in Figur 1 nicht erkennbare Innenwand verfiigt in seinem unteren Bereich
Uber einen lber den Innenraum 102 hinausgehenden Fortsatz 110. Mit diesem Fortsatz 110 wird der Strahlungsofen
101 in den Brennraum eines in Figur 1 nicht gezeigten Lebensmittelgargerates eingesetzt, sodass der Fortsatz 110 die
Warmequelle des Lebensmittelgargerates radial einfasst.

[0114] Figur 2 zeigt einen designerisch leicht anders, von der Funktionalitat jedoch mit Blick auf den ersten Erfin-
dungskomplex gleich ausgestalteten Strahlungsofen 101 wie in Figur 1 in einer geschnittenen Ansicht. Vor diesem
Hintergrund werden fiir gleiche Teile gleiche Bezugszeichen verwendet.

[0115] Der Strahlungsofen 101 ist auf einen als Lebensmittelgargerat 111 ausgebildeten Kocher als Teil eines nicht
naher dargestellten Grillgerates aufgesetzt. Das Lebensmittelgargerat 111 weist eine Warmequelle 112, hier in Form
eines Gasbrenners, auf. Die Warmequelle 112 ist unterhalb des Innenraums 102 des Strahlungsofens 101 angeordnet.
[0116] Teil des Strahlungsofens 101 ist ein Prallblech P. Das Prallblech P ist relativ groRraumig beabstandet von dem
Bodenelement 107, sodass zwischen Prallblech P und Bodenelement 107 ein Trennvolumen vorgesehen ist. Die heille
Luft ausgehend von der Warmequelle 112 wird entlang des Prallblechs P zu seinen Randern R geleitet und dort in
Richtung Bodenelement 107 umgelenkt.

[0117] Das Prallblech P verflugt tber eine Durchbrechung D, die hier unmittelbar oberhalb der Warmequelle 112
angeordnet ist. Die Durchbrechung D ist durch einen nicht naher dargestellten Schieber verschlielRbar. Auf diese Weise
ist eine Weichenstellung fiir die HeiRluftwegsamkeit bereitgestellt: VerschlieRt der Schieber die Durchbrechung D (erster
Modus), flieRt die Heil3luft wie zuvor beschrieben um das Prallblech P herum. Ist die Durchbrechung D gedffnet (zweiter
Modus), kann die heife Luft durch das Prallblech P hindurch unmittelbar auf das Bodenelement 107 wirken. Es versteht
sich, dass in diesem zweiten Modus der Innenraum 102 des Strahlungsofens 101 starker erwarmt wird als in dem ersten.
[0118] Der vorstehend beschriebene Weg der Heil3luft durch den Strahlungsofen 1 ist in Figur 2 durch gestrichelte
Pfeile eingezeichnet, wobei im unteren Bereich der Weg der Heilluft im ersten Modus durchgehend gestrichelt einge-
zeichnet ist und der Weg im zweiten Modus in Strich-Punkt.

[0119] Das Prallblech P ist an seinen Randern R in Richtung Bodenelement 107 angestellt. Der Raum zwischen
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Prallblech P und Bodenelement 107 wird auf diese Weise in diesen Bereichen verkleinert, sodass in diesen Randbe-
reichen ein geringerer Abstand zwischen Prallblech P und Bodenelement 107 vorgesehen ist. Hierdurch wird eine
VergleichmaRigung der auf den Innenraum 102 einwirkenden Warme, ausgehend von der Warmequelle 112, erzielt.
[0120] Der Innenraum 102 ist in Richtung der Warmequelle 112 von derselben ferner durch das Bodenelement 107
getrennt. Das Bodenelement 107 ist als Doppelwand ausgebildet, umfassend eine Innenwand 113 sowie eine AulRen-
wand 114, zwischen denen ein Zwischenraum 115 angeordnet ist. Die Innenwand 113 sowie die Aulenwand 114 der
Doppelwand sind aus Stahlblechteilen gefertigt. Die in dem Zwischenraum 115 befindliche Luft wird erwarmt. Durch die
erwarmte Luft als auch die Strahlung der AuRenwand 114 wird die Innenwand 113 erwarmt, welche Warme sie in den
Innenraum 102 als Strahlungswarme abgibt.

[0121] Derlnnenraum 102 ist ferner an drei senkrechten Seiten umgeben von Doppelseitenwanden 105, 105.1, 105.2.
Jede Doppelseitenwand 105, 105.1, 105.2 umfasst eine zu dem Innenraum 102 weisende Innenwand 116, 116.1 und
eine nach aulRen weisende Aulenwand 117, 117.1. Zwischen der Innenwand 116, 116.1 und der AuBenwand 117,
117.1 ist jeweils ein Zwischenraum 118, 118.1 vorgesehen.

[0122] In die AuRenwand 114 des Bodenelementes 107 sind Lufteintrittséffnungen 119, 119.1 eingebracht. Die heille
Luft flieRt durch die Lufteintrittséffnung 119, 119.1 in den Randbereich des Zwischenraums 115 des als Doppelwand
ausgebildeten Bodenelementes 107 und anschlieRend in die Zwischenrdume 118, 118.1 der sich von der Warmequelle
112 wegerstreckenden Doppelseitenwande 105, 105.1, 105.2. Die Lufteintrittsd6ffnungen 119, 119.1 fluchten etwa mit
dem Randbereich des Innenraums 102. Die HeiBluft tritt in die Heilluftwegsamkeit durch die Lufteintritts6ffnungen 119,
119.1 auch dann ein, wenn die Durchbrechung D des Prallbleches P gedffnet ist.

[0123] Im oberen Bereich des Strahlungsofens 101 sind in die gegentberliegenden Doppelseitenwande 105, 105.2
eine Vielzahl an Luftaustrittséffnungen 121, 121.1 eingebracht und zwar in die AuBenwand 117, 117.1. Durch diese
Luftaustrittsé6ffnungen 121, 121.1 kann die in den Zwischenraum 118, 118.1 eingeleitete Heilluft austreten.

[0124] Der untere Fortsatz 110 des Strahlungsofens 101 ragt in den Brennraum 120 hinein. Der Fortsatz 110 ist ein
Fortsatz der Innenwand 116, 116.1. Hiermit steht der Strahlungsofen 101 auf einem Blech 122 des Lebensmittelgarge-
rates 111 auf, welches in dieser Ausgestaltung den Brennraum 120 nach unten hin begrenzt. Zudem ist der Fortsatz
110inden Brennraum 120 eingepasst, sodass der Fortsatz 110 die den Brennraum 120 begrenzenden Wande zumindest
abschnittsweise kontaktiert. So ist ein Verrutschen des Strahlungsofens 101 vermieden und der Strahlungsofen 101 ist
sicher auf dem Lebensmittelgargerat 111 montiert. Die von der Warmequelle 112 ausgehende Warmestrahlung wird
auch von dem Fortsatz 110 aufgenommen. Uber Warmeleitung wird die aufgenommene Warme in den Bereich der
Innenwand 116, 116.1, der den Innenraum 102 begrenzt, geleitet und dort abgestrahlt, sodass der Innenraum 102
zusatzlich effizient erwarmt wird.

[0125] Das Deckelelement 106 ist ebenfalls als Doppelwand ausgebildet und verfiigt Giber eine Innenwand 123, eine
AuBenwand 124 sowie einen Zwischenraum 125. Es kann vorgesehen sein, dass der Zwischenraum 125 lediglich in
Abschnitten mitden Zwischenraumen 118, 118.1 der seitlichen Doppelseitenwande 105, 105.2 verbunden ist. Hierdurch
kann heie Luft in dem Zwischenraum 125 gestaut werden, welche heif3e Luft die Innenwand 123 erwarmt, sodass die
in dem Innenraum 102 des Strahlungsofens 101 befindlichen Lebensmittel auch von oben erwarmt werden.

[0126] Ist der Strahlungsofen 101 von dem Lebensmittelgargerat 111 demontiert (in den Figuren nicht gezeigt), kann
Uber der Warmequelle 112 ein den Brennraum 120 begrenzendes Grillrost gelegt, sodass Lebensmittel auch unmittelbar
auf der Warmequelle 112 gegrillt werden kénnen. Ferner besteht die Méglichkeit, einen Kocheraufsatz einzusetzen, um
in einem Topf befindliche Flissigkeit zu erwadrmen.

[0127] Zweiter Erfindungskomplex:

In beiden Figuren 3 und 4 sind einige Teile des Lebensmittelgargerates ausgeblendet, um eine Einsicht zu ermdglichen.
[0128] Figuren 3 und 4 zeigen einen Abschnitt eines gasbetriebenen Lebensmittelgargerates 201. Das Lebensmittel-
gargerat 201 umfasst zwei konzentrisch angeordnete Warmequellen, hier ausgestaltet als Brenner 202, 203 (innerer
Brenner 202 in Figur 4 gestrichelt dargestellt). Jeder der beiden Brenner 202, 203 verflgt tber eine eigene Brenngas-
versorgung 204, 205 (in Figur 4 schematisch dargestellt). Die Brenngasversorgungen 204, 205 sind unabhangig von-
einander durch einen Nutzer mittels Gasventilen 206, 207, hier mit stufenlosen Drosselventilen, einstellbar. Die beiden
Gasventile 206, 207 werden Uber eine gemeinsame Brenngasversorgung 208 mit Gas versorgt.

[0129] Die beiden Brenner 202, 203 sind auf eine gemeinsame, oberhalb der beiden Brenner 202, 203 angeordneten
Erwarmungszone gerichtet. In dieser Erwarmungszone kdnnen mit den Brennern 202, 203 einzeln oder gemeinsam
Lebensmittel erwarmt und gegrillt werden. Auch ist es mdglich einen Behalter, etwa einen Topf, zu erwarmen.

[0130] Der innere, erste Brenner 202 weist eine maximale Leistung von 1 kW und eine minimale Leistung von 500 W
auf. Der aul3ere, zweite Brenner 203 weist einen Leistungsbereich von 3 - 4 kW auf.

[0131] Zudem weist der zweite Brenner 203 eine thermoelektrische Ziindsicherung auf. Teil der thermoelektrischen
Ziundsicherung ist ein als Thermoelement ausgebildeter Sensor 209, welcher mittels einer Signalleitung 210 mit dem
dem zweiten Brenner 203 zugehdrigen Gasventil 207 (dem Energiezufuhrschalter) verbunden ist. Bei einer Erwarmung
des Sensors 209 erlaubt die thermoelektrische Ziindsicherung einen dauerhaften Gasfluss durch das Gasventil 207 hin
zu dem zweiten Brenner 203, sodass dieser betrieben werden kann; es erlaubt somit eine Energiezufuhr. Weist der
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Sensor 209 eine Temperatur auf, die unterhalb einer Aktivierungstemperatur, die etwa 600° C betragt, liegt, ist ein
durchgangiger Gasfluss ohne eine -im Rahmen der Inbetriebnahme des zweiten Brenners 203 gegebene - Uberbriickung
der Ziindsicherung nicht gegeben.

[0132] In diesem Ausfiihrungsbeispiel ist in der Erwdrmungszone ein Zusatzmodul 211, hier ausgefiihrt als Ofen,
angeordnet. Das Zusatzmodul 211 greift in den Brennraum 212 dergestalt ein, dass es an diesem auRenseitig gelagert
und gehalten ist.

[0133] Das Zusatzmodul 211 ist dazu ausgelegt, tiber einem Brenner mit etwa 1 kW betrieben zu werden. Dariiber
hinaus wiirde es beschadigt werden.

[0134] Um einen Betrieb des zweiten Brenners 203 bei montiertem Zusatzmodul 211 zu unterbinden, weist das Zu-
satzmodul 211 ein als Hiilse ausgebildetes Sperrelement 213 auf, welches bei montiertem Zusatzmodul 211 den Sensor
209 einfasst. Das als Hiilse ausgebildete Sperrelement 213 ist im Innendurchmesser weiter als der als Thermoelement
ausgelegte Sensor 209 in seinem AuRBendurchmesser, sodass ein Luftspalt gebildet ist. Dieser Luftspalt isoliert den
Sensor 209, sodass dieser durch den Versuch einer Inbetriebnahme des zweiten Brenners 203 nicht oberhalb seiner
Aktivierungstemperatur erwarmt wird, als dass ein dauerhafter Gasfluss zum Betreiben des zweiten Brenners 203
méglich wird: Ohne eine Uberbriickung der Ziindsicherung bleibt das Gasventil 207 gesperrt. Das Sperrelement 213 ist
in dieser Ausgestaltung an einem in den Brennraum 212 hineinragenden Bligel 214 des Zusatzmoduls 211 angeschlos-
sen.

[0135] Dritter Erfindungskomplex:

Figur 5 zeigt einen als Doppelbrenner ausgebildeten Gasbrenner 301 in einer dreidimensionalen Schrag-von-oben-
Ansicht. Der Gasbrenner 301 umfasst ein erstes, hier kreisrund ausgestaltetes Brennerteil 302 sowie ein zweites Bren-
nerteil 303. Das erste Brennerteil 302 ist konzentrisch zu dem ringférmigen zweiten Brennerteil 303 angeordnet.
[0136] DasersteBrennerteil 302 weist aufseiner Deckflache 304 Kanal6ffnungen 305, 305.1, 305.2, 305.3 (beispielhaft
in Figur 5 gekennzeichnet), welche ringférmig angeordnet sind, auf. Das erste Brennerteil 302 ist dergestalt gegentber
dem zweiten Brennerteil 303 angeordnet, dass die Kanal6ffnungen 305, 305.1, 305.2, 305.3 als Flammenaustritte
unterhalb der durch die nach aufen weisenden, ringférmig angeordneten Kanal6ffnungen 306, 306.1, 306.2 (in Figur
5 beispielhaft gekennzeichnet) des zweiten Brennerteils 303 gebildeten Ebene angeordnet sind. Hier ist ein einzelner
Ring an Kanal6ffnungen 305, 305.1, 305.2, 305.3 vorgesehen, um eine kompakte Ausfiihrung zu gewahrleisten.
[0137] In Figur 6 ist der in Figur 5 gezeigte Gasbrenner 301 in einer Draufsicht gezeigt. Zu erkennen ist hier die
konzentrische Anordnung des ersten Brennerteils 302 gegentiber dem zweiten Brennerteil 303.

[0138] Die Kanaléffnungen 305, 305.1, 305.2, 305.3 des ersten Brennerteils 302 sind unterschiedlich grof3 und lassen
sich in erste Kanal6ffnungen 305, 305.2 - mit einer ersten Kanal6ffnungsflache - und zweite Kanaléffnungen 305.1,
305.3 - mit einer zweiten, gegeniiber der ersten kleineren Offnungsflache - unterteilen. Die unterschiedlich groRen
Kanal6ffnungen 305, 305.1, 305.2, 305.3 sind beziiglich ihrer Grofie kreisférmig abwechselnd angeordnet, so dass sich
ein kreisrundes Flammenbild ergibt.

[0139] Die Kammeroéffnungen 305, 305.1, 305.2, 305.3 sind einerseits begrenzt durch das Brennerteil 302, anderseits
radial innenseitig durch einen eingesetzten Brennerdeckel 313. Der Brennerdeckel 313 weist in diesem Ausfiihrungs-
beispiel einen Radius von 8 mm bis 14 mm, bevorzugt 11 mm auf. Die ersten Kanal6ffnungen 305, 305.2 reichen nach
aullen weitere 2 bis 4 mm, bevorzugt 3 mm. Die zweiten, kleineren Kanal6ffnungen 305.1, 305.3 weisen nach aufien
weisend 0,7 bis 1,5 mm, bevorzugt 1 mm als Kanal6ffnung auf. Die Kanal6ffnungen sind typischerweise 0,7 bis 1,5 mm,
typischerweise 0,9 bis 1,2 mm in Umfangsrichtung breit. Hiermit ist eine Warmeleistung zwischen 400 Watt und 1,3 kW,
bevorzugt zwischen 500 Watt und 1 kW ermdglicht. An diesen Parametern kann erkannt werden, dass trotz des kom-
pakten Aufbaus des Brenners eine relativ grofle Heizleistung sowie eine grofe Spreizung maoglich ist, ohne dass sich
die Flammen bei groRer Heizleistung vereinigen und gleichzeitig bei kleiner Leistung gegenseitig durch Flammentiber-
sprung entziinden.

[0140] Die den Kanal6ffnung 305, 305.1, 305.2, 305.3 zugehdrigen Kanale miinden in diesem Ausfiihrungsbeispiel
getrennt voneinander in die Zentralkammer 311.

[0141] Vorgesehen sind ferner ein piezoelektrischer Ziinder 307 sowie ein Thermoelement 308 einer thermoelektri-
schen Ziindsicherung. Zudem sind vier Durchzugséffnungen 309, 309.1, 309.2, 309.3 zu erkennen, die dergestalt aus-
gerichtet sind, dass von unten angesogene Luft zwischen dem sich im Betrieb des ersten Brennerteils einstellenden
Flammenbildes und der zu diesem Flammenbild weisenden Innenwand 310 des zweiten Brennerteils strémt.

[0142] Figur 7 zeigt eine Schnittdarstellung des in Figur 5 gezeigten Gasbrenners 301. Der Gasbrenner 301 umfasst
eine Zentralkammer 311, die dem ersten Brennerteil 302 zugeordnet ist. Ausgehend von der Zentralkammer 311 sind
Kanale 312, 312.1 vorgesehen, die in die Deckflache 304 des ersten Brennerteils 302 eingebracht sind und in dieser
munden.

[0143] Oberseitig sind die Zentralkammer 311 und die Kanale 312, 312.1 mittels eines Brennerdeckels 313 begrenzt.
Zusatzlich begrenzt der duRere Rand des Brennerdeckels 313 auch aus radialer Sicht nach innen die Kanal6ffnungen
305, 305.4. Die GroRe der Kanaléffnungen 305, 305.4 ist daher durch eine Variation des AuRendurchmessers des
Brennerdeckels 313 einstellbar. Der Brennerdeckel 313 ist von dem restlichen Grundteil 314 des Brennerteils 302
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abnehmbar. Der Brennerdeckel 313 ist-wie auch inden Figuren 5 und 6 erkennbar - kreisrund. Auch ist der Brennerdeckel
313 in das Grundteil 314 des Brennerteils 302 dergestalt eingepasst, dass eine ebene Deckflache 304 bereitgestellt ist.
Gleichwohl ist denkbar, dass der Brennerdeckel 313 gegentiber der Gbrigen Deckflache des Grundteils 314 erhoht ist.
[0144] In die Zentralkammer 311 miindet des Weiteren eine Gasdlse 315, welche an eine nicht naher dargestellte,
mittels eines Gashahns regelbare Gasversorgung angeschlossen ist.

[0145] Oberhalb der Kanal6ffnungen 305, 305.4 sind keine weiteren Teile vorgesehen, bis oberhalb des Gasbrenners
301 die Erwarmungsebene vorgesehen ist, in der Lebensmittel erwarmt werden kénnen. Hierflr sind die Lebensmittel
typischerweise auf einem Rost angeordnet oder in einem Topf gehalten. Andere Aufhangungen, die dem Fachmann
bekannt sind, sind moglich.

[0146] Eine Detailansichtdes Kanals 312 zeigt Figur 8. Unterhalb des dargestellten Ausschnittes ist die Zentralkammer
311 angeordnet, oberhalb die Umgebung U, zu der Erwarmungszone weisend.

[0147] DerKanal 312 umfassteinen Ausrichteabschnitt 316 sowie einen Schaufelabschnitt 317. Der Schaufelabschnitt
317 schliefit sich an den Ausrichteabschnitt 316 an; in dieser Ausgestaltung fluchtet er mit dem Ausrichteabschnitt 316.
In dem Ausrichteabschnitt 316 wird die Richtung des ausstromenden Gases aus der Kanal6ffnung 305 des Kanals 312
mafgeblich beeinflusst, namlich mit einem Anteil nach oben und einem Anteil nach radial auRen weisend. Die Stro-
mungsrichtung innerhalb des Ausrichteabschnittes 316 ist durch eine gestrichelte Linie (Bezugszeichen 318) einge-
zeichnet.

[0148] Diese Ausrichtung wird durch den Schaufelabschnitt 317 in radialer Richtung nicht bzw. nicht nennenswert
behindert. Lediglich in Umfangsrichtung leitet der Schaufelabschnitt 317 das austretende Brenngas. Hierdurch wird
verhindert, dass eine zu der Kanal6éffnung 305 zugehérige Flamme sich mit einer Flamme, die einer benachbarten
Kanal6ffnung zugeordnet ist, vereint.

[0149] Zu der Stromungslinie 318 winklig angeordnet ist die als gestrichelte Linie eingezeichnete Normale 319 der
Offnungsflache 320 des Schaufelabschnittes 317. Diese schlieRt mit der Lotrichtung einen kleineren Winkel - namlich
hier 0° - ein als die Stromungslinie 318 mit der Lotrichtung, da sie hier senkrecht auf der Deckflache 304 aufsteht. Die
Offnungsflache 320 liegt in der gleichen Ebene wie die Deckfliche 304 des Brennerteils 301.

[0150] Der Kanal 312 ist in diesem Ausfiihrungsbeispiel gebohrt, ausgehend von der Deckflache 304. Hierdurch ist
das Brennerteil 302 einfach herstellbar. Die Querschnittsflache des Kanals 312 ist kreisrund. Bezuiglich des Schaufel-
abschnittes 317 lauft der Kanal 312 auf der Deckflache 304 aus; der Kanal 312 ist in dieser Seitenansicht abgeschnitten.
[0151] Wird eine geringe Gasmenge durch den Kanal 312 geleitet, biegt die Flamme bereits kurz nach dem Ausrich-
teabschnitt 316 in die Lotrichtung, somit senkrecht nach oben weisend. Wird ein grofRerer Gasstrom durch den Kanal
312 geleitet, flie3t das Brenngas aufgrund des groReren radialen Anteils des Geschwindigkeitsvektors weiter in radiale
Richtung, bevor es in der Lotrichtung ist. Insbesondere fiir diesen Fall leitet der Schaufelabschnitt 317 das Gas in
Umfangsrichtung.

Bezugszeichenliste

[0152]

101 Strahlungsofen

102 Innenraum

103 Tragerblech

104, 104.1 Schiene

105, 105.1, 105.2  Doppelseitenwand

106 Deckelelement

107 Bodenelement

108 Tar

109 Griff

110 Fortsatz

111 Lebensmittelgargerat

112 Warmequelle

113 Innenwand des Bodenelements
114 AuRenwand des Bodenelements
115 Zwischenraum des Bodenelements
116, 116.1 Innenwand einer Doppelseitenwand
117,117 1 AuRenwand einer Doppelseitenwand
118, 118.1 Zwischenraum einer Doppelseitenwand
119, 119.1 Lufteintritts6ffnung

120 Brennraum
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121,121.1 Luftaustritts6ffnung

122 Blech

123 Innenwand des Deckelteils

124 AuRenwand des Deckelteils

125 Zwischenraum des Deckelteils

P Prallblech

D  Durchbrechung

R Rand des Prallblechs

201 Lebensmittelgargerat

202 erster Brenner

203 zweiter Brenner

204, 205,208 Brenngasversorgung

206, 207 Gasventil

209 Sensor

210 Signalleitung

211 Zusatzmodul

212 Brennraum

213 Sperrelement

214 Bugel

301 Gasbrenner

302 erstes Brennerteil

303 zweites Brennerteil

304 Deckflache

305, 305.1, 305.2, 305.3, Kanal6ffnung, des ersten Brennerteils
305.4 306, 306.1, 306.2 Kanal6ffnung des zweiten Brennerteils
307 Zinder

308 Thermoelement, der thermoelektrischen Sicherung
309, 309.1, 309.2, 309.3 Durchzugs6ffnung

310 Innenwand, des zweiten Brennerteils
311 Zentralkammer

312, 312.1 Kanal

313 Brennerdeckel

314 Grundteil

315 Gasdise

316 Ausrichteabschnitt

317 Schaufelabschnitt

318 Strémungsrichtung

319 Offnungsflachennormale

320 Offnungsflache

U Umgebung

Patentanspriiche

1. Lebensmittelgargerat (111) mit einer Warmequelle (112) und mit einem abnehmbaren, mittels der Warmequelle

(112) erwarmbaren Strahlungsofen (101), wobei der Strahlungsofen (101) Uber einen von aufen zuganglichen,
verschlieRbaren Innenraum (102), in dem Lebensmittel erwarmbar sind, verfiigt, welcher Innenraum (102) zumindest
abschnittsweise von einer zu dem Innenraum (102) weisenden Innenwand (113, 116, 116.1) eingefasst ist und
wobei zumindest abschnittsweise eine von dieser Innenwand (116, 116.1) zumindest abschnittsweise beabstandete
AuBenwand (117, 117.1), die beiden Wande (116, 116.1, 117, 117.1) eine einen Zwischenraum (118, 118.1) ein-
fassende Doppelwand (105, 105.1, 105.2) bildend, vorgesehen ist, wobei der Zwischenraum (118, 118.1) Uber
zumindest eine Lufteintritts6ffnung (119, 119.1) und zumindest eine Luftaustrittséffnung (121, 121.1) verfligt, sodass
durch die zumindest eine Lufteintritts6ffnung (119, 119.1), den Zwischenraum (118, 118.1) und die zumindest eine
Luftaustrittséffnung (121, 121.1) eine HeiBluftwegsamkeit bereitgestellt ist und sodass die heil’e Luft nicht in den
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Innenraum (102) eintritt und wobei durch die HeiBluft die Innenwand (116, 116.1) der Doppelwand (105, 105.1,
105.2) erwarmt wird, deren Warmestrahlung wiederum den Innenraum (102) des Strahlungsofens (101) erwarmt,
dadurch gekennzeichnet, dass zwischen Warmequelle (112) und Innenwand (113) ein von der Innenwand beab-
standetes Prallblech (P) vorgesehen ist.

Lebensmittelgargerat nach Anspruch 1, dadurch gekennzeichnet, dass das Prallblech (P) zu seinen Randern hin
in Richtung Innenwand (113) angestellt ist.

Lebensmittelgargerat nach einem der Anspriiche 1 oder 2, dadurch gekennzeichnet, dass das Prallblech (P) Giber
eine verschlieBbare Durchbrechung (D) verfugt.

Lebensmittelgargerat nach Anspruch 3, dadurch gekennzeichnet, dass die Durchbrechung (D) durch ein durch
einen Nutzer betatigbares Schieberblech verschlieRbar ist.

Lebensmittelgargerat nach einem der Anspriiche 1 bis 4, dadurch gekennzeichnet, dass der Innenraum (102) an
zumindest drei Seiten von einer Doppelseitenwand (105, 105.1, 105.2) und in Richtung des Prallblechs (P) und der
Warmegquelle (112) von einem Warmeverteilungselement eingefasst ist.

Lebensmittelgargerat nach einem der Anspriiche 1 bis 5, dadurch gekennzeichnet, dass die zu der Warmequelle
(112) weisende Innenwand (113) Teil einer den Innenraum (102) von der Warmequelle (112) trennende Doppelwand
istund das Prallblech (P) zwischen Aufenwand (114) dieser Doppelwand und Warmequelle (112) und beabstandet
von der Aufenwand (114) vorgesehen ist.

Lebensmittelgargerat nach einem der Anspriiche 1 bis 6, dadurch gekennzeichnet, dass die zumindest eine
Lufteintritts6ffnung (119, 119.1) eine Durchbrechung in der AuRenwand (114) einer Doppelwand ist.

Lebensmittelgargerat nach Anspruch 7 in seinem Riickbezug auf Anspruch 6, dadurch gekennzeichnet, dass in
die zu dem Prallblech (P) weisende AuRenwand (114) die zumindest eine Lufteintritts6ffnung (119, 119.1) einge-
bracht ist.

Lebensmittelgargerat nach Anspruch 8, dadurch gekennzeichnet, dass die Lufteintrittséffnung (119, 119.1) mit
dem Randbereich des Innenraums (102) fluchtet.

Lebensmittelgargerat nach einem der Ansprtiche 1 bis 9, dadurch gekennzeichnet, dass der Strahlungsofen (101)
mit einem Fortsatz (110) zumindest abschnittsweise die Warmequelle (112) in radialer Richtung einfasst.

Lebensmittelgargerat nach einem der Anspriiche 1 bis 10, dadurch gekennzeichnet, dass die Lufteintritts6ffnung
(119, 119.1) im unteren Bereich und die Luftaustrittséffnung (121, 121.1) im oberen Bereich des Strahlungsofens
(101) angeordnet ist.

Lebensmittelgargerat nach einem Anspriiche 1 bis 11, dadurch gekennzeichnet, dass die Flache der Lufteintritt-
soffnung (119, 119.1) oder, wenn mehrere Lufteintrittséffnungen (119, 119.1) vorgesehen sind, die Summe dieser
Flachen, gleich oder groRer als die Flache der Luftaustrittséffnung (121, 121.1) oder, wenn mehrere Luftaustritts-
6ffnung (121, 121.1) vorgesehen sind, die Summe dieser Flachen, ist.

Abnehmbarer Strahlungsofen (101) fir ein Lebensmittelgargerat (111) mit den den Strahlungsofen (101) betreffen-
den Merkmalen einer der Anspriiche 1 bis 12.
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